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Det hade nu for vara vanner blifvit en
vana att nastan aldrig tillbringa aftnarne i
hemmet. Dar var sa tyst och varmt och
sémnigt. Man maste ju ut och lufta pa sig
en smula, dd man suttit instangd hela dagen.

Sa forgick tiden dragligt nog, och med ho-
sten dterkommo afven flyttfaglarne fran sina
sommarresor, och efter nagon tids hvila bor-
jade bjudningarna igen. Man skulle nu taga
reda pd och sjalf redogéra for, hur det varit
under sommaren. Berglunds voro fortfarande
med i svdngen, och allt var trefligt och gladt.
De hade nu bildat ett umginge med nagra
familjer och en del »lgshastar», sdval manliga
som kvinliga, och hade, efter doktorinnan
Bystroms  foreskrift, sma tillstallningar da
och da.

Efter jul borjade sasongen pa allvar med
middagar, supéer, baler, sallskapsspektakel och
konserter for valgérande andamal, och 6fver-
allt voro de hyggliga och anvandbara Berg-
lunds med. Frun spelade piano utmaérkt,
bdde ackompagnement och dansmusik, och
herrn hade en ratt vacker rost och var en
god och villig aktor, alltid fardig att gripa in,
nar han behofdes for ndgot noje. Han hade
afven blifvit medlem af en dubbelkvartett,
som hade sammantraden en géng i veckan pa
stadshuset, och dar brukade det gd ratt hett
till sdval i dryckjom som ock i androm styck-
jora. 1 borjan sdg han endast pa, da van-
nerna efter sexan brukade arrangera ett »sall-
skapsspel», sdsom knack eller kille, men se-
dan tog han ibland ett kort, och det kunde
handa, att han da vann riktiga summor.

Men andock var det markvardigt, hvad
pengarne voro odryga. Visserligen kostade
toaletterna, isynnerhet fruns, betydligt mer &n
forr, ty man maste ju vara kladd som folk,
men i stallet voro de s& mycket borta och
lefde s& tarfligt i hvardagslag, att hushallet
blef s& mycket billigare. Och anda ville det
icke gd ihop. Da& rantan och amorteringen
pad hans 1an skulle inbetalas, fanns just in-
genting dartill, utan tog han i stallet ett
storre 1&n och betalade darmed det gamla.

»Det &ar ej sa farligt, bara man skoter sig
ordentligt,» sade bdde han och véannerna.

Och Elise?

Hon lat sig liksom mannen ryckas med af
strommen.  Visserligen gaf hon fortfarande
pianolektioner och hade nu fatt en hel mangd
elever, men till och med detta bidrog att lata
henne se mindre noga pa penningen. Till
foljd af att hon var sd mycket borta, hade
hon ocksd nodgats skaffa en tjanarinna, och
denna blef dem en dyrbar artikel i mer &n
ett afseende.

Och si vidare —

Skola vi langre folja vara stackars vanner
pé deras vag nedat! 1 borjan en sakta slutt-
ning med mjuka grasmattor, dar foten slinter
s& latt utfér, ned mot de vinkande granna
blommorna, de af lackra frukter nedtyngda
trdden. Slutligen férlorar man fotfastet, och
nu bér det i hvirflande fart ned i det dystra
djupet, dar heder och é&ra, lycka och vélfard
krossas. Skola vi se dem efter tjugu, trettio
ar i en af Stockholms morka grander, dar
han har sitt kontor, en kommissionsaffar, dar
inga transaktioner tillbakavisas, de ma vara
an sd smutsiga och ljusskygga. Han pussig,
i fortid &ldrad, med af fangelseluften blekt
hy, ty sedan han forsta gadngen domdes for
forfalskning, har han atskilliga ganger blifvit
fast, an for ett knep, an for ett annat. Hon,
kladd med en sorts simpel elegans, god vén
med den lagre handtverksklassens fruar, be-
klagad for sin supiga, otdcka mans skull,
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gifvande pianolektioner at deras barn och en
garna sedd gast pd deras kafferep for sin
skarpa och kvicka tunga.

Och sa vidare annu djupare ned.

Eller skola vi hoppas, att de hejdade sig,
medan &nnu var tid. Fanns det manne hos
dem fordoldt nagot, som var mer an det dar,
hvilket gjorde dem till ett par utmérkt hygg-
liga manniskor med godt anseende i varldens
ogon, sa& lange det gick dem val? Vi vilja
Onska detta, och att en verklig van, gamle
pasnedtittande kamrern till exempel, hjalpte
Tage till en god plats langt ifran alla dem,
hvilka gifvit honom s& god fart pa resan ut-
for. Dar kunde de genom forsakelser och
mddor forsona, hvad de brutit under de ér,
som foljde pd den sd efterlangtade och Gdes-
digra l6neforhdjningen.

Kvartalsprenumeranterna

torde ofdrdrojligen fornya prenumerationen a
Idun jamte Iduns Modetidning, pa det de ej
ma riskera att gd miste om ett eller annat
af de forsta numren 1 kvartalet, hvilket latt
kan ske, ifall prenumerationen uppskjwtes.
Vidare vilja vi bedja vara arade lasarinnor
hafva godheten att till dem af sina bekanta,
som varit bortresta under sommaren och s&-
lunda ej kunnat prenumerera pa julikvartalet,
meddela, att detta &nnu kan erhallas komplett.

Efterplock fran industriutstall-

ningen i Goteborg,

(Slutet.)
i hasom hastigast sett, hvad utstallningen hade

S att bjuda pé& ifraga om mat och dryck samt
klader.

Det kan darfor vara pa tid att vi taga gdval hvad materialet som arbetet angar.

ofverblick 6fver de féremal, som &ro oundgingliga,
nar det galler att stalla i ordning ett hem.

Mabelindustrien &r vél foretradd pd denna utstall-
ning och representeras af flere framstaende firmor,
mestadels frdn Goteborg. Svensson & Son, Malmo,
som utstéller tre fullméblerade rum, daribland en for-
tjusande budoar och en i allvarlig stil hallen mat-
salsmobel, drager nog den stdrsta uppmarksamheten
till sig, hvilket val till stor del beror p& den utsokta
tapetseraretalang, som den namnda lackra budoarmé-
beln &r ett glansande bevis pad. Men det kan blifva
fréga om, huruvida icke Thordéns mobelfabriksaktie-
bolag, theborg, bor tillerkannas forsta rummet, om
man tanker pa det rena mobelsnickeriet. Bergdahl
& Pettersson, Elfoin & C:o m. fl. exponera afven
sardeles vackra och valgjorda mébler och ruminred-
ningar. Ett enklare slag af mébelfabrikation, men
som fortjdnar att noga uppmarksammas, emedan sa-
kerna aro billiga och arbetsmetoden &r s& enkel, att
den val lampar sig for hemsldjd, ar den som visas i
slojdlararen Gustaf Flintas fran Hedemora utstallning.
Allmogestilen, det s. k. kurvsnittet, har har med stor
framgang anvandts for dekoreringen, och den omstan-
digheten att en stor del af de utstillda féremélen funnit
kopare, visar att de slagit an pa allmanheten. Prak-
tiga séngar och sangklader utstéllas af Akerlunds etab-
lissement, B. Wesslau & G:0 och A. Selander & séner,
Goteborg. Speglar af yppersta slag kunna vi erhalla
frdn Magnus Lind, Goteborg, som har sin vackra ut-
stallning i en sarskild paviljong mellan annexet och
hufvudbyggnaden.

For val af porsliner och d}/likt behdfver man gj
hafva mycket hufvudbry, da bade Rorstrand och Gu-
stafsherg genast vid intradet blanda med sina vackra
montrer. Borstrandsutstallningen ar rikhaltigare, och
sarskildt gor den moriska springbrunnen med sitt
rika fargspel och plaskande vatten en ovanlig effekt,
men Gustafsberg haller sig kackt vid sidan af sin
medtéaflare och ger alldeles icke efter i friga om nytt
och sjélfstandigt arbete pa keramikens falt. Borstrands
utstallning af kakelugnar ar utan tvifvel den vack-
raste kollektion i sitt slag, som nagonsin forekommit
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4 en svensk utstallning, men afven B. H. Lundgrens
kakelfabrik, Stockholm, utstéller fortraffliga arbeten
inom denna branch, som fortjana att uppmarksammas
s& vél for sin prydlighet som for sitt relativt billiga
pris.

Lampor och ljusstakar, kronor och kandelabrar ut-
stillas af Gusums bruk i den vackra guldglansande
messingen, som en tid hallit p& att tringas undan
af andra metallegeringar, men som nu synes komma
till heders igen, hvilket den vél fortjanar. Det ar
i synnerhet en billig och vacker lampa, hvars kupa
ar forsedd med en jordglobskarta i farger, sorn slagit
oerhordt an och som a utstallningen funnit kdpare
i tusental. Vackra samovarer och tekok samt kaffe-
och tekannor finna vi &fven & Gusums monter. V.
Wiklund, Stockholm, har &fven utsokt vackra arbeten
i denna branch s&som lampstakar, lamphéallare m. m.
samt en hel del lockande arbeten i cuivre poli. Han
kan dessutom forse oss med vackra och praktiskt in-
rattade tvattstall, badapparater, gasapparater for kok-
ning och belysning m. m., som icke f& forbises af
den, som gar i boséttningsfunderingar.

En sardeles rik utstallning af spisar, kokapparater,
kaminer och allehanda handelsgjutgods, som ar oum-
barligt for ett hushall, bjuder denna utstallning pa,
sd rikhaltig att man vél kan stanna i valet och kva-
let, vare sig det galler att valja den utstallare, med
hvilken man vill gora aflar, eller blott att bilda sig
ett omdome ofver utstallningsalstrens foretraden. Bo-
Unders mek. verkstad intager val dnd& hedersplatsen
och vid sidan af den Huskvarna och Ebbes bruk.
Bolinders inventidsa kokspisar med deras beséttnin
af praktiska kokkarl kunna ej undgé att sl an pa
hvarje busmoderligt sinne. Det ar arbeten, som i
alla afseenden é&ro first dass. Alla de tre nd&mnda fir-
morna hafva dessutom en rik uppséattning af spisar
och kaminer, praktiska, valgjorda och — hvad sar-
skildt kaminerna angar — af en fullandad finish i
utstyrseln, som starkt nérmar sig den rena lyxen.
Prydnadsféremal i gjutjarn sisom skoldar, hillebarder
m. m. komplettera de tre brukens utstallningar och
bidraga i betydlig grad att gifva t utstillningen ett
drag af prakt och glans. Jamte dessa firmor bora
vi uppmarksamma Kockums jarnverksaktiebolag, dar
i synnerhet de billiga husgerddssakerna af galvani-
serad plat bora sld an, Nafvekvarns solida utstéllning
af grytor och kokapparater samt Skoglund & Olssons
vackra utstéllning i egen paviljong, dar sarskildt spi-
sarna med flyttbara rost torde vara nagot att tanka
pa, for den som vill spara pa branslet. Soderbloms
1 Eskilstuna varmenecessarer hafva funnit vag till
ménga tusen hem bade i Sverige och utlandet och
gjort sig omtyckta sdsom p& en gang praktiska och
prydliga trots sin enkelhet samt prisbilliga.

Af pressade och emaljerade kérl utstaller Olofstrom
en samling, som val far anses vara hors de concours
Vi tvifla
p&, att man af annat rdamne &n den svenska stalplé-
ten kan forfardiga dylika saker genom pressning af
ett enda stycke. Ankarsrums bruks utstdllning af
emaljerade kokkarl, daribland sérskildt den bransle-
besparande bnljonggrytan nog skall senteras, samt
Carl Lunds fabrikers, Malmo, stora monter med alla
slags emaljerade, lackerade och fortenta karl komma
sakerligen ocksd att orsaka en hel del kollisioner
mellan begaret att skaffa sig nyttiga och goda saker
samt Onskan att sd mycket som mgjligt spara pa
kassan.

P& tal om karl f& vi icke glémma Fr. A. Santes-
sons, Stockholm, utmérkta arbeten i tenn och britan-
niametall. Det ar mycket stilfulla oeh vackra saker,
som vi finna i hans monter, gedigna prof pa verklig
konstindustri.

Kanske vi redan sett tillrackligt for att hafva klart
for oss, hvarifrdn allt skall tagas, som behofves nar
bo skall sattas eller kompletteras. Nej annu fattas
tapeter p& vidggarna, mattor p& golfven samt gardi-
ner for fonstren. For tapeterna sorjer C. A. Ka-
berg, Stockholm, pa fortraffligaste satt, och &fven
Kalmar nya tapetfabrik kan uppfylla rimliga ansprak.
Mattor f& vi fran Gefle &ngvafveri och fran Ludvig
Andersson, Backa & Kinna, och rullgardiner fran
Ahlberg & C:o, Stockholm, och Falkdpings rullgar-
dinfabrik.

Bevars vil, vi ha ju glémt lilla fruns piano. N&-
val har finns ratt mycket att valja pd. Har ni er
bostad i Stockholm eller déarintill, sa torde det val
for transportens skull vara skal att reflektera pa Aug.
Hoffmans eller Sven Anderssons instrument, men ar
ni frdn vestra Sverige, s& kanske det faller sig be-
kvamare att taga ett frdn Malmsjo eller Billberg.
S& vidt jag kan forstd hafva de goda instrument alle-
sammans, och jag Ofverlemnar helt och hallet &t
edert eget Ora att gora valet, sd framt orat kan ge
er ett bestamdt rdd under det evinnerliga klinkande
och profspelande, som frén morgon till kvall rader
4 utstallningens afdelning for musikaliska instrument.

Ni tycker, att jag borjar bli trottande som ciceron,
att jag slapar er omkring alldeles fér obarmhertigt



294

frdn monter till monter. Jag mérker det af den un-
dertryckta gaspningen och af gesten mot den lilla
népna klockan.

lockan ja — det var ju sannt. Ett palitligt ur i
prydligt foder far ej fattas i matsalen. Den saken
ar latt hjalpt genom att vénda sig till Linderoth,
Stockholm, som har de yppersta saker i den végen
att erbjuda. Och Iitar ni gj pé ert fickur, utan vill
skaffa er ett nytt, s& kan ni e finna palltllgare
klocka, om ni sokte jorden rundt, 4n dem, som fas
fran Haida fickursfabrik. 1 den lilla montern strax
bredvid Linderoth kan ni sjalf 6fvertyga er om, att
urets inre foreter det subtilaste och mest noggranna
arbete, samt att tafla och boett i prydlighet och finess
lemna ingenting 6frigt att 6nska.

De otaliga sméasaker, som eljes behdfvas for att
pryda ert hem, vet ni nog, hvar ni skall skaffa er,
ty ni har sikert icke glomt den dagen, d& vi gingo
igenom utstéllningen enkom i.afsikt att taga reda
pa, huru den kviniiga sldjden dar var representerad.
Men kénner jag er ratt, s& kan ni sjalf dra forsorg
om en hel del af dessa foremal, ty ni ar ju ej blott
en intresserad askadarinna, utan ock en flink och
kunnig utéfvarinna af kvinlig slgjd.

Naval jag visste det! Men dd maste ni ocksd
tillata, att jag foljer er till 4nnu ett par tre montrer.
Ni skall nog finna, att besoket I6nar mddan.

Forst till Smibiarnas. Dar ha vi visserligen varit
en gang, men da voro vi s upptagna med deras
spisar, kaminer och dylikt, att vi glomde symaski-
nerna. Och dem har man val &ndd pa intet vis lof
att glémma, ndr man tjanstgor som ciceron fér en
ung dam, som gar i bosattningsfunderingar.

Se pé& denna symaskinstyp, som man kallat Gota.
Den borjar att sy igenom en tunn linneremsa, men
gar lika ogeneradt igenom sjudubbel tjock korderoj
och till och med genom en blyplatta af ratt betydlig
tjocklek. Samma nal har tjanstgjort i veckotal pa
dylikt hardarbetadt material, utan att brytas af. Och
betrakta vi maskinen nérmare, skola vi finna, att den
ar ftill sin sammanséttning ytterst forenklad, de fa
delarna kunna med nagra handgrepp tagas isar och
sedan lika ledigt hopsattas. En sa stark, enkel och
lattskétt maskin ar ju en verklig skatt i en flitig
och arbetsam kvinnas hand och prydlig ar maskinen
ocksd till sitt yttre, sd att ni godt kan_sitta den
hvar som helst i er véning. Afven maskinen Freja
m. fl. typer béra vittne om, huru hogt Huskvarna
drifvit upp sin symaskinstillverkning. Medgif att
det hvarken &r fosterlandskt handladt eller ur den
egna ekonomiska synpunkten klokt att kdpa utland-
ska symaskiner, da vi hafva ett sd ypperligt inhemskt
fabrikat.

Ga vi ut ur hufvudbyggnaden och tvars ofver
planen mot annexet, finna vi dar pa venster hand
en liten paviljong, hvari utstallas nagra sma maski-
ner, som é&ro lika nyttiga och for ett hem oumbar-
Ilga som symaskinen, men dessa vittna mahanda om
annu storre uppflnnareformaga och mekanisk fyndig-
het. Det ar ingenior Per Perssons stickmaskiner.
Dessa maskiner tillverkas & J. E. Erikssons mek
verkstad, Stockholm, och &ro séledes alltigenom, sd
val till uppfinning som arbete, af svenskt ursprung.
Det som vésentligen skiljer dessa stickmaskiner fran
andra dylika ar den beundransvardt val konstruerade
rakneapparaten, som med osviklig sdkerhet séger till,
nar ni skall satta till en nal eller taga ut en, med
andra ord nar ni skall 6ka eller minska_bredden pa
det stycke, som ar under arbete. Harigenom kan
ni, utan att behdfva bry er hjarna med en anstran-
gande rakning, gifva hvad slags form som helst &t
stycket, och det fardiga plagget smyger sig fullkom-
ligt efter kroppens linier. ~Och betrakta blott alla
dessa fardiga arbeten, gjorda p& de Perssonska stick-
maskinerna, som klada den lilla paviljongens vaggar.
De daro ju utmarkt vackra och smakfulla alla dessa
ylleartiklar frdn den lilla ndpna bebékostymen upp
till nattrocken, som skulle géra er man 6fverfortjust.
Det ar sannerllgen icke att undra p&, att hr Perssons
maskiner véckt formlig entusiasm till och med bland
Amerikas kvinnor, som dock af helt naturliga skal
aro mycket bortskamda och fordrande, nar det ar
fréga om |nvent|osa och praktlska saker af hvad slag
de vara ma. Och hade det ingatt i hr Perssons plan
att har nere vid utstallningen hafva forsaljning af
stickmaskiner, s& hade han kunnat realisera en an-
senlig méngd.

Blott annu en liten ott in i stora annexet. Dar
finna vi utom tdflan en utstallning frdn Sven Dym-
ling & C:o af alla slags rdmaterial, verktyg och uten-
silier for trasnideri. Detta ar en vacker och nyttig
sl6jdgren, som lampar sig val for kvinnor, och som
afven flitigt ofvas af dem. Det ar darfor gladjande
att se det en person, hvars verksamhetsfalt ar ett
helt annat an képmannens, af intresse for saken ta-
git sig for att &t traskulpturens idkare tillhandahalla
allt hvad de behofva for ett moderat pris. Tydetta
ar fallet med hr Dymling. Plan har ocksd for att
utvidga intresset for denna sléjd anordnat pristaflin-
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gar, hvilkas vackra resultat man till en del kan se
bland de utstallda arbetena.

Dymling & C:0 hora hemma i Goteborg och &ro
utan tvifvel den i frdga om material och verktyg for
traskulptur bast forsedda firma i landet.

Och hédrmed, varderade lasarinna, taga vi farval
af industriutstallningen i Géteborg, som snart stanger
sina portar. L&t oss vara ofverens om, att denna ut-
stallning haft atskilligt godt och gliddjande att siga
om kvinlig s& val som manlig arbetsskicklighet, att
den gifvit oss en god inblick i skilda grenar af vart
lands industri, och att den kraftigt bidragit till att
lara oss dlska och uppskatta svenskt arbete.

Och da har ju utstillningen ocksd gjort, hvad den
skulle gora.

Scaevola.

Apropos senaste simpromo”

tionen for damer.
Forts. o. slut fr. foreg. n:r.

0T?)en hvarje medalj har, &tminstone i som-
ligas ogon, en fransida. Afven mot dessa i
vart tycke sd gladjande och berémvarda prof
pd kvinlig idrott, som vid simpromotionerna
lemnas, uppmuntrande till efterfoljd, eggande
till taflan — &fven mot dem hafva atskilliga
anmarkningar framstéllts, hvilka vi har anse
oss icke bora med tystnad forbigd, utan vil-
ligt skola framldgga, endast med ratt att i
korthet bemdta dem.

Dessa anmarkningar hafva hufvudsakligen
framstéllts dels ur sanitér, dels ur sedlig syn-
punkt. Man har namligen trott, att de vid-
lyftiga prof, som erfordrades fér magisters-
och kandidatgradernas vinnande, och hvilka
naturligtvis fordra béde kraftanstrangning och
en langre stunds vistelse i vattnet, skulle ofta
verka skadligt pad den kviniiga organismen,
sarskildt pa de individer, hos hvilka funnes
vissa sjukdomsanlag. Denna fraga bragtes
&fven under diskussion i Stockholms Simsall-
skap redan ar 1878 af en kvinlig ledamot,
professorskan Retzius, fodd Hierta, och detta
med den péfoljd, att namnda sallskap ingick
till Svenska Lé&kareséllskapet med begéran om
dess yttrande i amnet. Detta uppdrog svarets
afgifvande &t tre bland Lékareséllskapets leda-
moter (hvaraf tva specialister i fruntimmers-
sjukdomar och en hygieniker), hvilka ater med
sig adjungerade tvanne erfarne badlékare.
Resultatet blef ett utlatande, hvari desse lékare,
efter att hafva betonat de faror, som af kalla
bad och siméfningar kunna for kvinnan under
vissa forhallanden uppstd, sluta med att an-
befalla vissa forsiktighetsmatt. Sélunda skulle
den spadare kviniiga ungdomen ej fa taga kall-
bad vid lagre varmegrad i vattnet &n 17 gra-
der, e¢j uppehélla sig i vattnet langre an en
kvart, ¢f bada mer &n en gang om dagen,
ej under den starkaste middagshettan och e
fore midsommar. Séarskild forsiktighet anbe-
falles under den utvecklingsperiod, som van-
ligen intraffar vid 13—15 éars alder. An-
gdende simdrakten foreskrifves, att den bor
vara vid samt tillverkad af strid, spanstig
yllevafnad. P& grund af detta utldtande,
hvilket genom Simsallskapets forsorg blifvit
tryckt och spridt till alla landets simskolor
for fruntimmer, ansdg sig Simséllskapet lamp-
ligen bora instdlla de kviniiga simpromotio-
nerna, och sadana foérekommo i Stockholm
sedermera ej heller under de narmaste atta aren.
Forst efter fullbordandet af Stockholms stads
nuvarande stora bad- och siminrattning ar
1886 aterupptogos de, men da med de betyd-
ligt nedsatta fordringar, for hvilka vi héar
ofvan redogjort, och hvarigenom all fara for
ofveranstrangning eller forkylning vid profvens
aflaggande, hvilket for ofrigt alltid sker under
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erfarna lararinnors tillsyn, torde vara undan-
rojd. Det synes sdlunda, som om de ur helso-
synpunkt framstallda anmarkningarna mot kvin-
iiga simpromotioner vore ndjaktigt vederlagda.
Fragan har atminstone behandlats af Simsall-
skapet med ett allvar, hvardt man maste gifva
sitt erkannande. Ocksd finnas i detta sall-
skap flere lakare, af hvilka en tillhor sall-
skapets styrelse — nagot som vi namna till
oroliga modershjartans ytterligare lugnande.
Den andra anmarkningen ar kanske svérare
att vederlagga, ty vid dess behandling spela
tycke och smak en s stor roll. Den kommer
hufvudsakligen fran betanksamma madrar, som
skaka pa& hufvudet och siga: »Ja, de dar
fruntimmerspromotionerna kunna nog vara bra,
men aldrig skulle jag tillata, att min dotter
finge upptrada pd en sddan.» Detta rasonne-
mang har ocksd ofta gjort, att skickliga sim-
elever aldrig fatt mottaga sin fortjanta ut-
mérkelse och verka genom sitt exempel, detta
bade till egen och sina lararinnors ledsnad.
Det har till och med drifvits sd langt, att i
en uppvisning infor endast kviniiga anhdriga
flickor af sina modrar végrats deltaga, sedan
dessa erfarit, att nagra herrar af simskolans
styrelse (alla gamla familjefader) maste invite-
ras att narvara. Och pd detta satt har hela
uppvisningen gjort fiasko till stor skada for
lararinnan, anstalten och hela den kviniiga
simundervisningen. Detta maste ju for denna
undervisnings vanner vara mycket nedslaende.
Men fragan ar af sd 6mtalig beskaffenhet, att
vi visst icke vaga fordoma de med oss olika
tdnkande. Vi vilja endast vordsamt och van-
ligen erinra dels om simkostymens blygsamma
beskaffenhet, i vart tycke vida blygsammare
an den, i hvilken kanske mangen af dessa
nyssnamnda modrar slapper sina dottrar pa
bal, dels om den vardiga och rena ton, som
vi alltid funnit utmérka dessa promotioner,
dar kogt stdende och hogt aktade personer
(till anmérkningsvardt stort antal prester) ut-
fora promotors hoga funktioner, samt dar man
ser narvara en mangd personer, bdde damer
och herrar, af obestridt anseende, hvilka sakert
ej skulle bevista en offentlig tillstallning, 6fver
hvilken den minsta skugga hvilade. Yi kunde
beratta om en simpromotion i Stockholm for
manga ar sedan, dd en prost sésom promotor
satte magisterkransen pa tre af sina dottrars
hufvuden — detta pa en tid, d& kviniiga sim-
promotioner &nnu voro nagot utomordentligt
sillsynt. Ma de, som rycka pa axlarna at
dessa, sjalfva i all forsiktighet en gang be-
sOka en sédan fest och med egna dgon se, hur
der tillgar! Men, som sagdt, vi respektera
till fullo en mors kanslor i frdga om sin unga
dotter och véga blott till slut uttala den for-
hoppning, att s& smaningom de strangare &sik-
terna i denna frdga matte mildras darhan, att
de ej verka hindrande pa simkonstens utbred-
ning bland det kon, som just i var tid ar i
s& stort behof af god fysisk utveckling — ifall
vi for resten dnska att hos nésta generation
annu finna kvar ndgot af helsa och kraft.

* *
*

Att emellertid intresset for kvinnans under-
visning och fullandning i simkonsten &r i sti-
gande inom Vvart land, tro vi oss med gladje
kunna intyga. Nagra statistiska och histori-
ska upplysningar i detta dmne fran de sista
femtio &ren, hvilka vi tro skulle vara af in-
tresse for vara lasarinnor, skola vi kanske till
stod for var mening en annan gang fa till-
falle att framlagga.

H. H.
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Nagra anvisningar for konser-
vering och anrattning
af svamp.

Prisbelént svar pd frdgan n:r LXV.

Insamling och rensning af svamp.
Svamp bér alltid plockas vid torr véderlek och
sedan daggen gatt af marken, ty de, som plockas
i vatvader, aro vattniga, mindre goda saval till
lukt som smak samt halla sig ej s& bra. Man
bor ej rycka.upp svampen, ty ddrigenom forderf-
var man en mangd smasvamp, som oftast foljande
dag ar utvuxen, utan bor den skaras af helt nara
roten. Skagget pa undersidan bortrensas val, isyn-
nerhet pa fullt utvuxen svamp, &fvensa sklnnet
nar detta latt lossnar. All svamp, antingen den
skall begagnas férsk eller konserveras, bor anrét-
tas genast den ar rensad, da den eljes latt blir
skamd eller mister sin friskhet och farg samt ser
mindre aptitlig ut. Sa fort den &r rensad, skol-
jes den i Here vatten, tillsatta med citronsaft eller
attika.

Konservering af svamp. Svamp kan forva-
ras i flere ar, nar den ar saltad, torkad eller inlagd.
Om man for nagra dagar vill forvara svamp, ned-
lagges den hvarftals med ren, frisk och fuktig
mossa.

Insaltning afsvamp. Svampen rensas — de stor-
sta skaras itu— skoljes sedan i flere vatten, tillsatta
med citronsaft eller attika; lagges pa linne att
afrinna. Da vattnet vl afrunnlt nedpackas svam-
pen i burkar hvarftals med salt emellan och salt
ofverst. Ofvanpa Ia%ges en trébotten med en sten
pd. Burkarne ofverbindas och forvaras i svalt
rum. Innan svampen skall begagnas, urvattnas
den i flere timmar.

Torkning af svamp. D& svampen ar val ren-
sad och skoljd, de storsta ituskurna, upplagges
den pa hand uken att afrinna, upptrades pa tra-
dar samt upphénges i luften, dar solen ej skiner,
att Iangsamt torka. Nar den ar vl torr, drages
den af tradarna, nedlagges i pasar, som upphan-
gas i ett torrt och luftigt rum. De bora emellanat
skakas om och luftas. Man kan &fven torka
svamp i bakugn. All svamp bér torkas lang-
samt samt mycket val, eljes mdglar den och blir
da oduglig. D& torr svamp skall anréttas, lagges
den forst ett par timmar i ljumt vatten eller
mjolk.

I attika inlagd svamp. Vil rensad och skoljd
svamp_forvalles i vatten med litet salt. Upplag-
ges pa linne att afrinna; nedlagges i en burk
tillsammans med nagra i skifvor skurna rodlokar.
Man kokar upp vinattika med nagra korn. hel
hvitpeppar, litet salt samt ett par lagerblad; nar
attikan ar kall, slas den ofver svampen, en botten
med en tyngd palagges, smalt flott pahalles, och
burkarne 6fverbindas och férvaras.

Inkokta champignoner. Nyss plockade, felfria
champignoner skoljas vél och laggas pd linne att
afrinna.  Forvéllas i slutet karl, i lindrigt saltadt
vatten, tillsatt med citronsaft, fyra minuter ofver
frisk eld; uppléggas att afrinna. N&r champigno-
nerna &ro kalla, nedldggas de i konservburkar,
hvilka fyllas med spadet, hvari champignonerna
aro forvallda, tillsatt med litet kokt vatten, Loc-
ken paskrufvas och burkarne kokas. Burkar
pd 1 liter kokas tva timmar, mindre burkar kor-
tare tid. Burkarne stallas i kallt vatten att blifva
fullstdndigt kalla.

Champignoner inlagda i smor. Nyss plockade
champignoner rensas, de storsta klyfvas, skoljas
val och fa afrinna pd linne. Farskt, godt, obe-
tydligt saltadt smor smaltes, champignonerna lag-
gas déri att sakta koka ofver svag eld under jamn
omrdring, tills smoret blir klart och simmigt som
olja, men far ¢j brynas. Sedan champignonerna
svalnat, fyllas de i glasburkar. Smoret bor std
val ofver. Sedan smoret stelnat, palagges ett
Eapper hvarofver man haller smalt fartalg. Bur-

arne Gfverbindas med oxblasa och forvaras.

Murklor och annan svamp kunna inldggas pa
samma satt.

Anrattningar af svamp. Kokta cham-
pignoner. Medelstora champignoner rensas, l&g-
gas med detsamma i en kastrull tillsammans med
en matsked vatten, en matsked citronsaft samt
fyra gram salt, skakas ofta samt kokas darpa
ofver frisk eld fem minuter med tilldgg af tjugu
gr. smor; upphéllas i en spilkum och ofvertackas
med ett papper, eljes morkna de. Begagnas till
sdser och garnityr.

Champignoner, frasta i smor. Champignonerna
rensas, de storsta sonderdelas; allt efter som de
rensas, kastas de i kallt vatten, blandadt med né-
gra droppar citronsaft eller attika; skdéljas val,

L. Westerbergs
Smultron-Tval
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laggas pa en fyrdubbel handduk att afrinna, lag-
gas sedan i en saskastrull tillsammans med smor,
peppar och salt att frdsa ungefér en kvarts tim-
me eller nagot mer. Litet sot gradde pahalles, om
sa onskas.

Stufeade champignoner. Tjugu medelstora cham-
pignoner tvattas, skalas tunnt, och stjalken afska-
ree. 100 gr. smor upphettas starkt, utan att bry-
nas, champignonerna stekas déri fyra minuter
tillsammans med 8 gr. salt och 4 gr. peppar, be-
stros med 20 gr. mjol, stekas &nnu en minut,
hvarefter en matsked hackad persilja, en matsked hac-
kad charlottenl6k och femton cl. buljong tillséttes; far
koka, tills champignonerna aro mjuka. Serveras
varma till smorgdsbord. Anvandas konserverade
champignoner, tages en a tva burkar jamte spadet.

Griljerade champignoner. Champignonerna ren-
sas, skoljas vil, saltas litet, doppas i vispad &gg-
gula och rifvet brod samt stekas ljusbrunai smor.
Anréttas med citronsaft eller attika.

Stekta champignoner. Champignoner rensas
val, torkas, och stjalken afbrytes, den lilla for-
djupnlngen fylles med smdr, litet peppar och salt,
hvarefter de stekas i ugn, tills de farg.

Champignoner med omelette. 10 &gg, 63 gr.
smor, litet salt och 7 cl. vatten vispas, tills det
ar val blandadt. r. smor smaltes i en omelett-
panna, och de V|spa aggen slas dartill; da ome-
letten &r till halften stannad, palagger man stuf-
champignoner, omeletten ofverwkes gréddas, upp-
lagges pa fat och serveras genast.

Champignonpudding. En form smorjes med
smor och bestros med rifvebrod, beklades sedan
med fiskféars; darofver strds konserverade eller
farska forvallda champignoner, som forut val af-
runnit; sedan nedlagges ater fiskfars och sd ater
champlgnoner men det sista hvarfvet skall vara
fiskfars. Ett med smor smordt papper lagges of-
ver formen, som inséttes i svag ugn. Graddas,
tills puddlngen hojt sig, stjalpes pa fat och ser-
veras med champignonsas.

Champignoner i l&da. Champignonerna tvattas
val och fa afrinna, skéras i bitar, laggas i en af
starkt hvitt pa;zf)er gjord lada, eller liten blecklida.
som ar smord med smor, tillsammans med hac-
kad [0k och persilja, salt och peppar samt i bitar
sonderdeladt smor. Stalles pa halster ofver het
aska. Nar champignonerna dro fardiga, stalles
ladan pa ett fat och serveras.

Champignonkroketter. 65 cl. inkokta champig-
noner skaras i sma bitar. En ragad sked smor
fraises med 2 a 3 skedar mjol, spades med
litet buljong af kalf eller hons, gradde och
det spad som var pa champlgnonerna kokas
till en tjock grot, blandas med socker, salt och
hvitpeppar, en matsked madera, champlgnonerna
samt fyra val ws&lade agg Om massan ar for 16s,
tlllsattes litet rifvet brod. Upphélles och stalles
ett par timmar i kallt rum. Haraf formas sedan
kroketter, som rullas i mjol, do?pas i vispadt &gg
och sedan i rifvet brod; f& ligga omkring en
timme att hardna, kokas sedan gulbruna i smor,
laggas pa linne att urdragas.

Ragu p& kalf med champignoner. Champigno-
nerna sonderskdras, frdsas med smor en tio a
femton minuter, utan att brynas, upptagas och
laggas i en panna tillsammans med | stora tar-
ningar skuren kall kalfstek, begjutas med en sas
af stark kalf- eller honsbuljong afredd med smor
och mjol; sattas Ofver mycket svag eld, och da
det ar pa kokpunkten, vispas nagra aggulor med
ett par skedar af sasen och slas dartill, far ej
koka; litet citronsaft tillsdttes, rores sfver elden
tills det tjocknar, serveras genast.

Sma pastejer med champignoner.  Smdrdeg ut-
kaflas tunnt, uttages med matt i sma rundlar,
som bestrykes kring kanterna med &gg, belagges
midt pd med stufvade champignoner, (champigno-
nerna bor vara smatt sonderskurna), betackas med
likadana rundlar, som &fven ofverstrykas med dgg.
Man sticker ett par hal i hvarje, hvarefter paste-
jerna graddas i ugn. Upplaggas hogt pa bruten
servett och serveras varma.

Hvit champignonsds. 50 gr. farskt smor frases
tillsammans med en matsked mjol, men far €]
brynas, spédes med 25 cl. grédde; 25 cl. sma
champignoner ilaggas, fa koka tills de &ro full-
komligt mjuka, salt och peppar tillsattas.

Brun champignonsas. Smér och mjol frasas
tillsammans, spades med det spad, som &ar pa
champlgnonerna samt litet buljong af kalf eller
hons ; salt, peppar och litet sherry tillsattes, far-
gas med soja;, champignonerna sénderskaras och
ilaggas sist, sdsen koxas till lagom tjocklek.

Soppa pa champignoner. Champignonerna ren-
sas och skoljas val, sonderskaras, fa koka en
fjardedels timme i smér, hvarefter kokande vatten,
salt och peppar tillsattes, kokas, tills soppan har
stark smak af champignonerna, hvarefter den si-

rekommenderas for sin angendma och naturliga
smultronlukt och sina utsokta ingredienser sasom
en den finaste toilette-tval ; rekommenderas sarskildt

for den finare toiletten Tillverkas endast hos
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las genom harsikt och skummas, afredes med
vispade aggulor och gradde, far ej koka sedan.
Sméd vackra champignoner férvallas i smér och
litet vatten samt l&ggas i sopé) Sherry tillsét-
tes efter smak. Serveras med stekt brod:

Champignonsoja. Champignonerna sénderbry-
tas, laggas i en kruka och bestros med mycket
salt fa std en tre eller fyra dagar, omroras dag-
Ilgen Saften silas genom en i vatten doppad
och urvriden handduk. Har man 40 cl. saft, ta-
ges ett blad muskotblomma och 4 gr. hel peppar;
kokas ofver stark eld, tills halften aterstar, upp-
hélles i en kruka, dfvertickes med mangdubbelt
linne och stélles i svalt rum. Foéljande dag af-
hélles det noga, att inget grums medféljer, butel-
jeras. En tesked olja slas ofverst i hvar butelj,
korkas och hartzas.

Murklor i smér. Man afskér stjalkandarne,
murklorna tvéttas, ldggas i kokande vatten tillsatt
med citronsaft, 4 afrinna; kokas i smor i slutet
karl, tills spadet ar alldeles hopkokt, da de &ro
fardlga Anvéandas som ensam ratt, i saser och
till garnityr.

Frasta murklor. Torkade murklor kokas i tre
a fyra vatten, urkramas val, hvarefter stjalkarne
afskéras. Ett stycke godt smor frases i en kastrull,
murklorna ildggas och omroras, tills de bli vél
genomhettade. Anvéandas till garnering.

Stufvade murklor. Murklorna rengdras och
skoljas val, urkramas, laggas i en kastrull till-
sammans med salt, hV|tpeppar och hackad per-
silja, spadas litet emellan med buljong, sa att de
ej brénnas, stufvas omkring en timme, litet socker
och (:|tronsaft eller franskt vin tlllsattas afredas
med nagra aggulor och litet gradde. Torra mur-
klor fordra fem ganger sa lang tid till kokning
som de farska.

Griljerade murklor. Murklorna rensas och skol-
jas, forvéllas och upplaggas pa linne att afrinna;
doppas i vispade &gg, rullas i rifvet brod och
stekas gulbruna i smor.

Murklor med vin. Murklorna rensas och for-
véllas, kramas val ur, stjilkarne afskéras. Frasas
i smor i en kastrull; franskt vin, blandadt med
litet socker pahalles, omrores val.

Murkelsas. Murklorna forvéllas, urkramas, stjal-
karna borttagas, och murklorna sonderskaras och
frasas i en matsked smor; tvd matskedar madera
eller franskt vin, en half matsked socker och litet
hvitpeppar tlllsattes hvarefter alltsammans blan-
das med den sas, hvartill de skola anvandas.

Stufvade kantareller. Kantarellerna rensas,
skoljas i 3 a 4 vatten och urkramas; laggas i en
panna med lock ofver, fa koka tio minuter. Det
spad, som bildats, afhalles smor, peppar och salt
tillsattes, far koka fem mlnuter sot eller sur
grédde tlllsattes omrores. Serveras varma.

Fars af kantareller. Farska eller saltade kan-
tareller hackas mycket fint och stotas; fint stotta
skorpor blandas med mjdlk, peppar, nejllkor och
salt samt nagra &ggulor, de hackade kantarellerna
tillsattas, alltsammans blandas mycket val, sist
iréres de vispade dgghvitorna, profvas, och om
farsen skulle vara for 16s, tillsattas négra stotta
skorpor. Anvéndes till buIIar bakas i form i ugn
m. m. Férsen Kan afven blandas med hackadt
kott eller flask.

Griljerade kantareller.
murklor.

Stufvad blomkalsvamp. Svampen rensas och
skoljes val, forvalles i saltadt vatten, lagges upp,
att afrinna. Smoér och mjél sammanfrasas Spé-
des med gradde eller god mjélk och far boka upp
kryddas med litet muskot, hvarefter svampen ilag-
ges att bli genomvarm.

Lackra rorsoppen, blomkélssvampen, musseron
eller hofsvampen kumna anréttas lika som cham-
pignoner.

Ugnstekt svamp.  Hartill anvandes hvilken sorts
svamp som helst. Stjalkarne borttagas pa medel-
stor svamp, hattarna rensas och skoljas, saltas
nagot, mjolas samt stekas gulbruna pé bada sidor,
nedldaggas sedan i en fortent form. Smorsas,
kryddad med peppar och afredd med sur gradde,
pahélles, s att det stdr val ofver svampen, 6fver
alltsammans slas smalt smor och stétta skorpor,
graddas i ugn, tills de fA vacker farg. Serveras
varma.

Svamp med rifeen ost. Svampen rensas, ko-
kas med litet smor, salt, peppar, 16k och litet ci-
tronsaft eller franskt vin i en panna med lock,
tills det saftar sig, far dari)a hastigt koka in, tills
smoret ser klart ut. Man bloter lika mycket mjukt
hvetebrod, som man har svamp, i mjolk, urkra-
mar det val; nagra &ggulor och ett stycke smor
blandas val tlllsammans svampen hackas fint,
alltsammans blandas med fint rifven, fet ost. Agg-
hvitorna slés till hardt skum och iréras sist. Lagges
i en med kallt smoér smord form och insattes i ugn.

L. Westerbergs Tekniska Fabrik, Gefle.
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Sallad af svamp. Kokt svamp sonderskéres,
lagges i en salladsskal, ofverstros med litet fin-
hackad 16k, kryddas med salt, peppar, litet fransk
senap, olja ellef gradde och vinattika. Blandas Vél.

Searnpfrikasé. Svampen rensas, sonderskéres
och skoéljes val. Ett stycke smor frases i en
panna, svampen ilagges, frases tillsammans, tills
svampen dragit at sig allt smoret, fuktas sedan
med litet buljong, helst af kalf eller hons, kryd-
das med salt, peppar, litet rifven muskot, stotta
nejlikor och kanel samt litet hackad perS|IJa Ett
par skalade citronskifvor och smorsas, afredd med
aggulor och gréadde, hélles ofver alltsammans och

omrores.
Fanny —qg.

Smanotiser fran kvinnovarlden.

Fru Wendela Hébbe, f Astrand, den be-
kanta, spirituella forfattarinnan, fyllde i tisdags 83
ar. Hon ar ndmligen fodd den 8 september 1808.
Den &ldriga skriftstallarinnan, som fér narvarande
jamte sin dotter, den framstiende konstnérinnan
Signe Hebbe, vistas a sommarndje i Stockholms
skargard, &r fortfarande vid nastan ungdomlig vi-
gor och bésta lielsa.

Svensk sjukskotersica 1 England. En kor-
respondent fran London skrifver: En svensk sjuk-
skoterska, froken Frida Lindholm, har med drott-
ning Victorias tillstand blifvit inskrifven i Queen
Victorias Jubilee Institute for Nurses och erhallit
diplom sasom Queens Nurse for vardandet af sjuka
i deras hem.

Teater och. musik.

Kungl. operan bdrjade i onsdags sina dramatiska
forestallningar med uppférandet af Shakespeares
»En midsommarnattsdrom» med Mendelssohn-Bar-
tholdys vackra musik. Spoles roll utféres af hr
Viktor Holmquist.

Som i gar torsdag skulle forsta Arnoldson-fore-
stallningen_gifvas med »Mignon» pa programmet.
I morgon gifves den andra, 3 »Traviata» uppfores.
Angdende allt detta hinna vi forst i nasta num-
mer yttra oss. Att framgangen &fven har ar gif-
ven, taga vi for naturligt. Alla biljetter dro ut-
salda for mer &n en vecka sedan.

K. Dramatiska teatern gaf i lordags sitt forsta nya
stycke for s&songen, namligen Blumenthals 4-akts
lustspel »Dubbelspel». Stycket, som vill framhalla,
hurusom manniskan i allmanhet &fven har ett
andra ansikte, olikt det hon vanligen bar till sy-
nes, ar verkligen mycket roligt med lustiga for-
veckllngar och en spirituel dialog, i hvilket af-
seende Blumenthal fordelaktigt ski jer sig fran of-
riga tyska lustspelsforfattare. Utforandet ar ock
pa alla hénder godt, ja delvis o6fvertréffligt. Sér-
skildt galler detta senare hr Fredrikson, hvilken
som den stolte och en smula pa dekadans komne
grefve Balduin von Mengers torde hafva en af sina
allra bésta uppgifter. Fru Rundberg &ar fortju-
sande som den unga enkegrefvinnan, och fréken
Behrens — grefvens dotter Kitty — tordeblifvamyc-
ket anvéndbar i dylika roller, sarskildt om hon
kan fa litet mera valde ofver sitt talorgan. Hrr
Skanberg, Bceckstrom och Hedlund fortjana &fven
att ndmnas. Iscenséttningen &r alldeles fortraff-
lig och lander hr Personne till synnerligt berém.
— Otvifvelaktigt har teatern i detta stycke fatt en
god dragningskraft for den narmaste tiden.

Yid pensionen.

Skildringar for Idun
af

Channah.
(Forts.)

Jjlady Threaton hade i stéllet sett ytterst ringa af
yL den stora vérldens lif. En sdsong hade hon va-
rit i London, innan moderns dod band henne

1 ater vid och inom det gamla stamgodset. Hen-
nes utseende horde ej till dem, som frappera; det

Forlofnings-
stéandigt lager lios

Juvelerar HALLBERG Stockholm.
Order fran landsorten expedieras omgaende.
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var det lugna, sakra, klara, som smaningom drog
hennes vanner allt narmare henne. Icke ett spar
af falskhet, icke en skymt af hyckleri” icke ett
ord for mycket eller ett steg for langt at sidan.
Och allt skedde, utan att hon sjalf tycktes fasta
sig darvid, blott darfor att hon ej kunde franga
en fin, adel och bildad natur. Man anade, att
hjartat kunde brinna innanfér denna lugna yta,
men man kunde veta, att ingen obehdrig skulle
fa se branden. Déari, i en kanske tor langt drif-
ven stolthet, i radsla for att lata ndgot mansk-
igt 6ga loda i hjartat och méta ké&nslornas djup,
ag kanske hennes storsta svaghet, och darfor var
ngenting sd sarbart som just hennes stolthet.

Andra dagen kom Antonia till mig. Hon hade
fatt bref fran mr Roylands fastmd, miss. Marks,
hvari denna betygade sin gléadje sfver det intresse
miss Brook genom hennes fastman visat henne
och den skéna konst, de bada alskade. Brefvet slot
med en vordsam |nbjudan titl hennes atelier, dar
hon for tillfallet var sysselsatt med en utomor-
dentligt intressant kvinnofigur.

Allt’ var mycket hyggligt och vénligt skrifvet,
och Antonias hjérta riktigt drogs till amerikan-
skan. Déarfor ville hon nu o6fvertala mig att géra
henne séllskap, eftersom hon var alldeles obe-
kant med familjen.

Fastan min "bekantskap var lika stor, lofvade
jag gora, hvad hon astundade, och foljaktllgen
nar visittimmen ingdtt, svepte vi in oss i regn-
kapporna och tagade i vag.

otellet var det basta som fanns, och vi traf-
vade hurtigt tre trappor upp till héger, déar den
provisoriska atelieren skulle vara. Mr Royland
Oppnade dorren vid var knackning.

»Se det var vanligt att komma trots ovédret.»

Miss Marks tryckte vanligt vara hander, hon
hade ett godt, hurtigt utseende; det forra hade
&fven pappa Marks, som modosamt reste sig fran
nagot, som liknade en hemmagjord, orientalisk
hvilobadd,

Vi inbjodos att taga plats, men foredrogo att
se 0ss omkring litet forst.

Rummet var stort, vettande mot norr, med gar-
dinerna frandragna. Tva valdiga solfjadrar ett
par egendomliga hyenden, atskilligt fran vaxtvarl-
den framstickande pa ovantade stallen och &nnu
ett par mdbler af nyssndmnda sort gaf det hela
ett ganska fantastiskt utseende. Staffliet, duken
och fargskrinet gafvo dock tydligt tillkanna konst-
nérens arbetsrum, och dar, framfor en brun bak-
grund, satt den omtalade Vilhelm Tells kusin be-
skedligt med h&nderna i knéet.

Antonia blef alldeles fortjust, Gumman syna-
des, taflan jdmfordes. Det var den forargliga nés-
fargen som miss Marks icke kunde fa fram, den
blef endera for bjart eller for blek.

Antonia maste “satta sig ned och foérsoka blanda.
»Litet gult kanske?»

»Ja, det var icke illa, &nu litet mera.»

An, det var ytterst intressant.

Strax fore middagen fick jag henne andtligen
med mig hem. Miss Marks stod ojverst vid trap-
pan och viftade med sitt stora bla forklade:

»Glém nu icke att komma i morgon precis Kl.
tio, ty da kommer modellen.»

Och mr Royland stod bredvid med hufvudet pa
sned och sade bevekande: »Nu &ro de tva mot
mig; far inte jag komma till er, nar svarfar tar
sin lilla lur?»

Det hade statt hardt at att fa I6ftet till utflyk-
ten, men nu hade vi det anda, bara vadret fort-
farande 'ville vara vackert, som det varit de tva
sista dagarne.

Forslaget kom frdn miss® Marks och Antonia,
som onskade taga skisser fran en for sin skonhet
mycket omtalad plats uppe bland bergen.

Miss Marks med fastman samt vi sex pensio-
narer skulle ga till fots, men den mindre lattfo-
tade delen, mr Marks, som dock kryat till betyd-
ligt, sedan solen borjat skina, samt madame de
Lassarre skulle daremot aka.

Som dagen var en af de sista i september, var
det troligt, att denna utflykt skulle blifva den
sista for aret, ja for manga af oss troligen den
sista for alltid bland Alperna, och darfor nar da-
gen rann upp, helsade vi med gladje en stra-
lande sol.

Tidigt pa formiddagen satte sig den lilla kara-
vanen i gang. Vi hade ofvergifvit slattlandet och
borjat sjalfva bergstigningen Forst kom skjut-
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sen med de sma, kraftiga hastarne, som varligt
satte ned de skarpskodda hofvarna bland stenar-
na. Madame och mr Marks gjorde intryck af ett
hyggligt, valméende &kta par, som forefog en ut-
flykt tillsammans med alla sina barn, en son och

Vid middagstiden kommo vi till hotellet. Har
véckte var ankomst tillborlig uppmarksamhet. Tva
gaster, som tillbringat regnperioden har uppe,
kommo ut pé& balkongen och beskadade oss med
det varma intresse, som personer, de dar i fjor-
ton dagars tid endast sett uppassare och hotell-
jungfrur, lagga i dagnn, da ett nytt ansikte blir
synligt att vederkvicka ¢gat med.

Virden sjalf stod pé trappan, fyra uppassare
taflade om att fa bara in vara filtar och en plaid.
Det var tydligt, att den doda sdsongen redan tack
vare_regnet intradt.

Middagen var ypperlig oeh stdimningen den allra
basta. Mr Marks visade sig vara™en mycket jo-
vialisk herre, och endast hans asyn, de rutiga
turistkladerna med fickor pa alla uppténkliga stal-
len och dfc korta sma benen, instuckna i snor-
ké&ngor, gjorde ett ytterst komiskt intryck.

Madame satt bredvid, och bada sokte meddela
sig med hvarandra, men det var icke s& godt, d
hvar och en endast talade sitt eget sprak, hvar-
igenom en mangd forvexlingar uppstoda.

Hemfarden skulle icke ske, forran manen kom-
mit upp, hvarfor vi, de yngre af séllskapet, fort-
satte med en végvisare i spetsen upp till en
platd for att darifran se solens nedgéng.

Djupt, djupt vid vara fotter lag den lilla staden,
och sjélfva tyckte vi oss std skyarna och molnen
ndra. Hosten var inne, och hdstens rika férg
prakt hade brutit sommarens grénska, mark och
vaxter skimrade i guld och rodt. Bakom oss lag
ett jatteberg med evig snd, blankande, och gnist-
rande pa toppen. Och sd sjonk solen sakta
ned..

Ingen pensel, ingen penna kan skildra en syn
sd harlig som denna. Vi hade sett den alla forr,
och dock grep den sinnet maktigt och djupt, sa
som alla naturens harliga taflor griper den, som
eger o?at Oppet darfor.

Forst nar solen helt hade gomt sig, brots tyst-
naden, och med varsamma steg begyntes nedfar-
den. VAr sista utfard tillsammans hade gatt till
&nda.

Sommarens korta lugn var férbi. Hostens kalla
vind hade strukit ofver berg och dalar_och tryckt
sin frostkyss pa markens blomster, tills de alla
stodo vissnade och svarta.

Sa kom vintern. Flinga pa flinga foll. Sno-
tyngda moln tycktes hanga pé alpernas toppar.
Det var en tidig, kall vinter, som jagade 0ss in-
omhus och samlade oss vid kaminen.

Sankta Marina saknades i var grupp. Hon lag
déruppe pa sitt rum i full feber. Trots sndn och
en bitande vind, hade hon for nagra dagar se-
dan besokt messan, det var pa moderns dodsdag,
hon hade aldrig forsummat den forr — och sa
kom hon hem genomkyld och férbi.

Det blef tunga dagar och svara natter.
kylningen slog sig at brostet, lungorna blefvo an-
gripna. P& de vanligen bleka Kkinderna glodde
sjukdomens forradiska rosor. Hon var mild, ta-
lig och foglig i allt, blott ett, dit drogs hon med
hvarje fiber i sjél och kropp — hem tillj sitt
land och sin far. En den forfarligaste langtan,
haftigaste atra efter honom hade gripit ?Ennte)
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