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Antons- oc Hutshålls-Tivning.
D:0 86. Onsdagen ben 29 October 1851.

Till Salu.
Spil och Sali- tangor för- 

säljas af
J. W. BRATT.

(242.)

Christ. Krydd-Sill,
har nu inkommit, och försäljes af 

J. C. BRESSANDER.
(249.)

Saltart I ött i tunnor, utmärkt 
godt, försäljes i kommission, af 

T‘ZH. HIOLMISTEÖN, 
(239.)

Färskt godt Smör,
1 kommission, hos

O. P. ANDERSSON 6 SON.
(238.)

CARL E. SVALANDEEE
försäljer :

God Aracks-Punseln à 
Fin d:o d:o ) .
Fin Rom- d:o j a 
Finaste d:o d:o | ;

D:o Aracks- d:o i a 

24 sk.

32 sk.

36 sk.

Finaste Likörer af flera slag, 
Övagdricka, Sockerdricka, m. m. till 
Priser.

pr butelj.

» 
»

samt Öl, 
billigaste

jerskt 01
Skrifpapper 
Kommission

(216.)
Wenershorgs Tändstickor. 

Fönsterglas af alla brukliga dimensioner, Bä- 
i fat såväl som på buteljer, och 
, försäljas till billigasto priser i 
af

CARL E. SVALANDER.
(217.)

Godt Smör,
försäljes i kommission, af

J. C. BRESSANDER.
(229.)

l:ma Stockholms Såpa i fjerdingar 
hvit och gul T‘vål, samt ett mindre par­
ti Whisky och Gemever, hos

J. P. IULEUM & KOMP. 
Kyrkogatan N:s 11 § 12.

(230.) ; — •

Väfda Skjortveck,
i nya mönster, nu inkomne, hos

WETTERGREN 8 SÖDERSTRÖM.
(237.)

Långa Emg. Symålar.
Af dessa för någon tid ,sedan utsålda och 

mycket, efterfrågade Nålar, bar ett parti i 
dessa dagar ankommit, och finnes inlagdt uti 
askar, till salu i min butik à IG sk. b:ko pr 
ask.

ADOLPH LEJA, 
Götha Källare.

(240.)

Coakes,
bästa sort, finnas till salu, hos

C. C. BARCHMANN.
(241.)

Blanksmörja på Buteljer.
Utmärkt god och till billigt pris, försäljes 

uti Huset N:o 4 ÿ 5 vid Spanmålsgatan, till 
venster i gården, en trappa upp.

(250 )
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l:ma Sammalet
Rågmjöl, 

förmalit af gammal Tysk 
Råg samt flere sorter godt 
Hvetemjöl försälj es af 

GUSTAF ÅKERLING.
(215.)

Åstundas köpa.
En i godt stånd varande Handkärra.

G. A. SIGNEUL.
(123.)

Kreatursben, Lumpor af alla slag och toma 
Buteljer, samt 6-kantiga Eau de Cologne 
Flaskor, uppköpas af

CARL. E. SVALANDER.
(228.)

Tillkännagifvande.
Som anledning är till den förmodan, att o- 

gifta qvinspersonen Theodora Elisabeth 
HBeijer. född 1 7 78, skall allidet i Götheborg 
eller i någon af dess förstäder, omkring år 
1819, sa och enär, al förekommen anledning, 
närmare upplysning härom är af nöden, an­
modas en hvar, som i detta hänseende ’ äger 
någon kännedom, alt härom göra anmälan hos 
underteknad; och ullofvas vedergällning åt den, 
som om förhållandet lemnar tillförlitlig och 
bevislig underrättelse.

Götheborg den 22 Oktober 1851.
S. A. SVALANDER, 

kgl. spansk v. Consul.
Huset N:o 65 § 66 Wallgatan.

(244.)

Utbjudes hyra.
Ett snyggt möbleradt rum för 2:ne Ung­

karlar är att hyra i huset N.s 81 8 82 i an- 
dra roten i Sörliden å OtlerMan. Kaffe, 
Städning, Eldning om så åstundas. Öfverens- 
kommelse i nämnde hus.

En mekanisk Mangel som drages lätt afe 
person samt en Rund Stryk-Ugn med 9 $ 
jern, af stor vedbesparing, lätt att transpo 
tera, är att hyra pr dag hos

G. A. SIGNEUL.
(221.)

Hittadt.
Söndagen den 19 dennes hittades af en li: 

ten Gosse i Hamnkanalen nedanför Packhuset 
en Svart Knuten Slöja som kan återfås af 
Handlanden G. LUNDBORG boende i f. " 
Sahlgrenska huset.

(243.)

Diverse.
Undertecknad rekommenderar sig med Svens" 

Mandelkonfekt till 1 R;dr 12 sk. rgs pr skålp 
Citron, Chocolade, Pepparmynt, Kanel och af 
dra sorters Karameller till 1 R:dr 12 5h: 
skälp., Mandelmassa till 1 R:dr 12 sk., fina 
sorter Thebröd, Berliner Pannkakor, Sprutba- 
kelser och andra mycket omtyckta Bakelser, 
finnas beständigt färskt att tillgå, hos

FRED. WILH. PAALZOV 
Konditor.

(245.)

Undertecknad har flyttat till Norbergs Arf- 
vingars hus.

J. M. KINDBERG, 
Bat. Predikant.

(246.)

I huset N:o 1, 2 6 3 vid lilla Bommene 
mottages till undervisning mindre försigkom" 
Elever uti Fortepiano-spelning; för billigt pris 

(122.)

Ammälan.
På Tidningen Folkets Röst som 18 

danefter utkommer 2:ne gånger i veckan, 4 
för nu ingångna qvartal prenumereras med 
Rdr 16 sk. b:ko, hos

CARL E. SVALANDER, 
vid östra Larmgatan.

(226.)



jemnte Hushålls-oc andra nyttiga råd.
1422. Lemonade.

N:o 1.

Sill 6 buteljer lemonade tages 6 citroner, 4 
deltner och 2 buteljer gammalt win. Citron- 

apelsinskalen afrifwas på socker oc lågges i 
wrinen med så mycket socker som behöfwes. Se- 
Dan framas saften ur citronerna oc apelsinerna 
oc) blandas tillika med winet tillsammans med så 
mycket watten som erfordras. När sockret ät upp. 
Löst, silas det genom en fin hårsift eller sildut oc 
slås på buteljer.

1423. Lemonade.

N:0 2.

34 t hwitt socker fokas med 1 stop watten 
tills det år stummat och klart. När det är tall, 
i^aUcd farten of 2 citroner oc 1 butelj hwitt 
win.. 8. bris af citroner fan man taga broitfur 
winbiresoft, od wattnet fan bertitt w'ara fallt.

1A24. Lemonade.

9:0 3.

1 fauna brunnswatten uppfotas med 1 TE foc- 
sr Vh 1 cifron, hwars faft utkramas öfwer ett 
“rCiLdg. oc citronen lagged åter t sockerlagen, 
peban. dithäles % stop franskt win ocb är der- 
“Tter färdigt att serveras.

Anm. Lemonade på fafter gored på enahan- 
y" fatt, men citronen uteslutes oc wattnet fan 
wara fallt.

1425. Nbd Bischoff.

N:01.

9 2.15 fint socker doppas i friskt watten, hwar. 
20 Jules 1 butelj rödt win oc dertill 2 pome- 
imer, hwilfa flyfwas. Derester betäckes bäten 
FC: och. sår stå i några timmar att pomerans- 
0 rter Tar utdraga. Sedan tillkommer 3 butel- 
r förutnämnde sort, i dito Chambertin, 1 dito

Grawes oc 1 cito Champagne. Myckenheten af 
sockret får bestammas efter smaf.

Anm. När man brygger Bischof eller Ca- 
rolina iafttages, att bålen håles wäl falt derige- 
nom, att ben kringlägges med is, etter oc, att ts 
lägges i båten; widare, att Champagnen icke ibäl- 
Jes förrän drycken skall serveras.

1426. Nöd Bischoff.

N:o 2.

Den göres på samma fätt fom ben föregåen- 
be; men bertill har man blott 1 pommerans oc 
1 % l focfer. Sedan tager man bertill: 1 bu- 
teli "henst Bleckert, Ibito Mosel, 2 bito Rhenskt 
oc 72 bito Champagne.

1127. Nöd Bischoff.

9:0 3.

Til 6 buteljer gobt röbt win tages 1 % 5 
focfer oc bet gula skalet af 6 pommeranser. Wi- 
net, socret ocb skalet sammanslås i en förtennt 
kastrull oc får ett uppkof. Derefter läggas pom- 
meranserna uti terrinen oc bet fofanbe ’ winet i- 
häles genom en hårsift. Den öfwertäckes wäl 
oc får stå en bag, hwarefter ben filled på butel- 
jer.

1428. Swit Bischoff.

2 © focfer doppas i matten, 1 butelj Moset 
oc 2 flufna pommeranfer blandas tillsammans i 
en bål, hwarefter bet öfwertäckes wäl oc får stå 
i 2 timmar. Sedan bitflåd 1 butelj hwitt Vort- 
win, 3 buteljer gammalt Franst eller Rhenst 
win oc 1 butelj Champagne. Jemför anm. till 
9:0 1425.

1429. Trke-Bischoff.

Härtil taged 2 % t focfer, 2 pommeranfer, 
3 buteljer Mosel, 3 bito Nhenst oc 2 bito Cham- 
pagne.

Ifr anm till 9:0 1425.
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1431. Cardinal.

Den tillagas som föregående (N:0 1435)5 mel

1 butelj rödt win, 1 qwarter watten, lite:

1432. Carolina.
1

189. Banilj- unsch.

—!I/r v*Vvur*/ F —•• -.--...-Cito Champagne. Ifr anmn. till N:0 1425.

Nästa N:0 utgifwes Lördagen den 1 Nowember. 
Götheborg, G. Petersens Dfficin 1851.

IA88. Glödgadt rödt Win.

2 buteljer godt win sättes på elden med 2 
flänger kanel, litet kardemumma oc socker efter 
imof att litet fofa; derefter aflyftes den för att 
antäi das, hwilfet baft sker wid att antända lite! 
rom i en matsked oc slå densamma brinnande 1 
winet. Den uppstås sedan fofande i bålen.

Anm. Man förfar på samma sätt med hwitt 
franskt win.

1488. Carolina med Ananas.

92:0 1.

ning, i 2 mycket wål wispade ägg-gulor. Det 
lattes derefter åter på elden, wispas tills bet blip 
wer tjockt och drick es warmt.

183. Nawarino.

2 buteljer Madera hälles på 1 1, 6 soder. 
När det är wäl smålt oc just som punschen 
serveras, tillsås i butelj Champagne.

ISG. Trafalgar.

5 . -zon- 1 Uuiri, i““11 verpa z uunijec Den brygges af saften af 6 citroner, 1 stång 
A0 lez, - Dito "henskt, 2 dito Sauterne oc 1 vanilj, 3 qwarter kognac, 3 qwarter rom, 1 bUf 

telj gobt rödt win, 1 1, ftop kokande matten w 
footer efter final. Vaniljen sfäres få fin fom möj 
ligt, kokas i matten oc silas bereftet i punschen-AAS4. Carolina med Ananas. 

N:0 2 31 ,
En ananas meb blazfronay- Stöljcal wät oc 

won 
19954

hett matten.

--------- ------

b
1 

it
1

dd

t» 
"pr

1430. Bischoff-Extrakt. uti bottnen på ananasen flared ett ford, war
.. , ter den lägges nti en bål meb 3 T socker, sol 

-x harre blttell rödt win tages 1/4 tb hwitt forut Mifwit boppabt i frifft brunnämatten; der oaer oaj arten af 2 pommeranser, som utkramas till 2 buteljer Grawes. Detta betäckes wäl od 
PCJocret., 2il man genas will nyttja den, så får stå på detta sätt 6—8 timmar. Gedan fom 
ages tiUtfa en bit af skalet, hwilfet nedlägges i mer de till: 2 buteljer Madera, 2 bito GraweseEi men den formarad font ertraft, fan oc 1 bito Champagne ceil be boeuf. ben lätt of sralet få en bäs finaf. WBi tilag- J 1 

ningen ihälles få mycket kokande matten, att ben 
eraf blir warm. Man bör marina bålen meb

Di

Af 4 pemmeranser tages s& wäl bet gula fom 
ywita flalef, hwarefter be flyfwas oc läggas tillifa 
med er bit, af det gula skalet i en butelj Grawes 
Î *td tills följande bagen. 1 % t raffia nab lofas i ‘2 stop watten. När detta är af. . ---------------------------- -----

Immat, klart oc alldeles kalt, flås bet i minet 1 [tdilet för Madera tages Sortwin. 
iid med ytterligare 2 buteljer Grawes oc 1 
butelj Jabern. Detta fan förwaras wäl forfabt 1437. Drei Tus, 
pa buteljer; men när bet frail nyttjas, ditås 1
"UEelI -hampagne, under bet ben bornerar oc ser- 1 butelj rödt win, 1 qwarter matten, litet 

NT“Pdgort möjligt. Simpel Cardinal gö- neglifor, citronskal oc feeler efter final ställes på 
Teslom—lschoff men med den stillnad, att man elden. När det fotar, häues det, under jemn wis tager Uhenst i stället för rödt win. ning, i 2 mycket mål mifoabe addeonor cet

Tertin tagas 2 citroner, fom (Täras it, famt time be åro Pkortaron, Äteren "isp.4 önqroueF,
1 butelj gammalt Franst win; betta ställes några 12 lod hwitt socker, v (ob farel 2 nenlifor Bd 
timmar förut på i6. Derefter ditslås 3 buteljer 1/2 qwarter rom. Set sättes på elden 0* Wiraë 
gammalt Frantt win, 2 dito ungt dito, 1 dito tills flummet höjer siq. 7
—dera oc,1 dito Champagne. Båda citronerna 
utkramas på en gång, men blott ben ena Lägges 
ater i balen. Man altar ftg noga att inga får- 
nor medfölja. Sfr anm. N:0 1425.

Så ananasen bortfrädes allt bet hwaßza och 
Indlet, frukten sräres i tunna skifwor faint ned- 
!odra6 i en bur eller ett ftörre glas nteb strö- 
loder emellan hwarje hwarf, men sista hwarfwet 
Jocer, id att bet betäcker ananasen. Detta bör ske 
odgen förr än det anwändes. Ananasen jemte 

M99 ret lagged förs i bålen, samt derpå 2 buteljer




