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Rölstivningen.
Aimons- oc) Sulsballs.Tiduing.

N: 1. Lördagen ben 4 Januari 1851.

2 n ni dldi,
För att bereda få wäl säljare som köpare en reel tjens ämnar undertecknad, på fleres anmo- 

dan oc tillstyrfan, att från oc med nästkommande års början utgifwa ett litet blab under namn af

Köfstidningen, 
hwilfen bufwudsafligen kommer att upptaga annonser till endas hälften af bet manliga prifet.

Tidningen utgifwes twenne gånger i weckan, nemligen hwarje helgfri Onsdag oc Lördag, fl. 
9 f. m. oc fommcr, som fagbt, hufwudsafligen att upptaga Annonser, men derjemte, i stället för 
följetong (af wanligt innehål,):

1) En ferie af regier för Matlagning.
2) En fortsatt samling af goba Hushållsråd oc allmänt nyttiga anwisningar i allt, som 

fan wara anwändbart i bet bagliga lifwet.
3) Upptaged hwarje Lördag prebifoturerna oc sådana meddelanden, som presterskapet fan ön- 

sa införda till fpribanbe bland allmänheten.
Tidningen, som till en början utfommer i ett gansa litet format, motswarande prifet, fommcr 

enbaft att fofta En 9l.br B:co för hela året; men fommcr i mån af des prenumeranters öfade antal 
oc desz ftörre anlitande för annonser att utwidgas, utan förhöjning i prifet.

Annonser intagad mot En st. B:co för petitrad, beräknad til 40 bokstäfwer, eller i jemförelse 
dertil för ftörre stil.

Lösa nnmmcr säljas à En s. B:co.
Tidningen fan här i staden antingen afhämtas wid utdelningestället, i Mamsell Wollins hus 

mibt emot Bloms hotel, till höger i portgången, eller oc tillbringad prenumeranterna mot 16 st. 
B:co i kringbärarelön för hela året.

Prenumeration emottages hår i staden å ofroannämnbe ställe oc i Landsorten på alla "ot- 
fontor, få wida ett i förhålande till Tidningens låga pris lämpligt postförwaltare - arfwode fan öf- 
werenskommes, t annat fall funna be prenumeranter, font meb årsafgiften wända sig bircfte till 
utgifwaren, erhåla Tidningen kostnadsfritt i forsband meb poften.

Götheborg den 30 November 1850.
U. gl/gg G. Petersen.
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Kyrko-Tidningar. 
söndagen efter Nyårsdagen predika:

I Womkyrkam:
Ottesången: Comm. v. Past. Claesson.
Högmessan: v. Pastor Johansson.
Aftonsången: Bat. Pred. Kindberg.

1 Christina Kyrka:
Sv. Högmessan: Kyrkoherden Lamberg.
Der deutsche Nachmittagsgottesdienst: Kong'.

Hofpred., Prosten Dunckel.
I Garnisons-kyrkan:

Reg.-Pastor, Mag. Ljunggren.
I Fattighus-kyrkan:

Fattighuspredikanten Hallén.
I Carl Johans Kyrka;

Kongl. Hofpred. Prosten Dunckel.
I Hospitals-kyrkan:

Studeranden Wernlund.

C
A

Trettondedagen predika;
I Domkyrkan:

Ottesången: v. Pastor Olsson.
Högmessan: v. Pastor Hegardf.
Aftonsången: Comm , v. Past. Claesson.

I Christinä Kyrka:
Sv. Högmessan: Bat.-Pred., v. Past. Kindberg.
Der deutsche Nachmittagsgottesdienst. Kongl.

Hofpred., Prost. Dunckel.
X Garnisons-kyrkan:

Bat.-Pred., v. Pastor Lundgren.
I Fattighus-kyrkam:

Theol. Doctor in. m. Beckman.
• Årgryte Kyrka;

Kongl. Hofpred., Prosten Dunckel.
I Hospitals-kyrkan:

v. Past. Landtbom.

Offentliga nöjen, 
Tänk på 

de, genom eldsvådan vid Stigbergsliden nat­
ten till den 14 sistlidne December, 

B r a ndsk a « ade!
Gå icke förbi 

Panoramat,
som förevisas i s. k. Ostindiska huset, hvarest 
Stadens Drätsel-Kommission, af orsak att be­
hållningen tillfaller behöfvande af nämnde 
brandskadade, benäget upplåtit lokal. 
De vyer hvaraf Panoramat består föreställa:

1. Tunneln i London.
2. Suuse Paleu i Norrige.
3. Vesuvius.
4. Köpenhamn.
5. Köpenhamns Bombardement.
G. Trollhättan.
T. Kullens Fyr.
8. Norrköping.
9. Wadstena.

10. Jernvägen emellan London och Greenwich.

Entréen erlägges med 16 sk. b:ko personen, 
men för Barn endast hälften. — De som ön­
ska köpa biljetter, kunna erhålla sådana hos 
Hr Handlanden Gabr. Lundgren.

Panoramat blifver tillgängligt kl. emellan 4 
och 8 e. m.

(3)

Maskerad=EBal , 
gilves med högvederbörligt tillstånd, uti Bloms 
Hotel, Lördagen den 4 Jan. 1851. Biljetter 
för Herrar à 1 Rdr 16 sk. och för Damer à 
32 sk. b:ko säljas hos Konditor Rubenson.
.(6.)___

Till Salu.
Goda Gröna kok- & stuf- Ärter , 

Rökta Gåsbröstrullar , l;a Norrkö­
pings Mvetemnjöl , samt utmärkt goda 
Prepar. Skrif-lennar försäljes af 

B. J DAHLANDER.
(1.)

Bästa sort Amerikanskt Hvetemjöl, Stock­
holms Stearin form-och stöpljus godt Potatis­
mjöl samt Annanas Ponch till 40 sk. Bout, för­
säljes af A. E. HERNLUND.

(4.)

Eau pour la Beautèe et la 
Jeunesse, 

jemte åtskilliga andra finare Parfumer, afun- 
dertecknads tillverkning, finnas fortfarande att 
tillgå till det vanliga billiga priset à 40 sk. 
Rgs pr helflaska, hos Herrar J. Dahlander, 
N. J. Gumpert, G. M. Magnusson, Adler q 
Odéen, N. Petersson, S. P. Thelin, S. J. Wallin, 
Wickman y Stillström i Götheborg, och J. F. 
E. Olsson, C. A. Borgström, E. Liebman, 
Cullberg 8 Rhode, à Apotheket, som hos un­
dertecknad i Masthugget.

Carl e. svalander.
(2)

FREDR. INGELMAN 

försäljer uti dess Vinkällare al- 
la sorter här brukliga, utsökt 
fina och medelfina. Viner och 
Spirituösa, såsom: 
Champagne. Ilom- och Aracks-
Bödt § heitt Clairet. Punsch.
Portvin. Äkta Ilighl Whisky
Madera. Extra fin Jam. Rom.
Scherry. D:o Caminade Cognac
Rhenskt. Gammal Amsterdam
Malaga. Arack.



— , Balacia Arack. 
, \ Rom. Rödi § hodt Malom. Genei)er 

Piccardon. Fransk Vinätficka. 
Röd 8 hr-it B is eko fl. Scensk Yinäfticka. 

(7.) 

Hviia och Gröna Kok 
Arter 

flere sorter, utmärkt goda, försjäljes af 
GUSTAF ÅKERLING-

(9.)

Stockholms Talg Ljus,
Hviia och hårda, försälj es i större 

och mindre parti, till ytterligare ned­
satt Pris af

GUSTAF AKERLING-
__ ____  (10.)____

Bok-Annonser.
I morgon Söndagen den 5 Jan. utkommer 

från C. Petersens Lithografiska Inrättning och 
Boktryckeri

Illustreradt nyaste Söndagsmagasin 
W årgången N:o 1.

INNE HALANDE:
Gunnar Wennerberg, med porträtt. Skogar­

nas role i naturen och menniskolifvet. Tutu, 
med 16 plancher. En Julafton. Virkmönster
N:o 7. Brodérmönster.

Särskild: » Bajerska flickor » stor

S o r
jemte Huichålls-pc

Söfs- oc Matlagnings- redskap
1. Kokrärl

Zerngrytor böra icke brukas titt saft, win’ 
bränwin, öl, eller mat, font innehåller syra, eme" 
dan de förderfwa fmnf oc futör, samt göra det 
titt oc med ohelsofamt. Sedan jerngrvtor äro 
skurade oc wäl affföljda, böra be wäl torfas för 
elden innan be påsattas; ty annars händer bet 
lätt, att be swärta från sid Sfulle detta ändä 
inträffa, hindras bet derigenon, altman gnider, 
grytan inmandigt med ol. DeremorFäro be nu 
få mycket brufliga, i n mandigt, ngloterase jernary- 
tor, kångt fjenligare " tn fotning, när un-

planch 1 tontryck.
Areen Â delta vekoblad, som hvarje 
wssas Söndags morgon kl. 7 utgifves 
i stor qvart om 8 trespaltiga sidor, kan pre­
numereras så väl å alla rikets Postkontor och 
Boklådor som hos utgifvaren med 4 R:dr 
Bco. för hela året. Bladet tillsändes prenu­
meranterna kostnadsfritt.

Götheborg den 4 Jan. 1851.
(5.)

Ambulaioriskt Lånbibliothek;
Den Roman älskande almänheten göres här- 

medelst uppmärksamme. Ambulatoriska Lån- 
bibliot heket innehåller Romaner, Resbeskrif- 
ningar och Teater Pjeser af så väl Äldre 
som nyare författare. Dessutom skall Bib- 
liotheket förses med nyare Literaturens al- 
ster. Algiften är 34 sk. Eco. per ma­
nad. (PDs. de som bestämmer sig för 3:ne 
månaders låsning betalar endast 3 5$:dv 
IG sk. Bet), för hela tiden. Serskild kata­
log lemnas till var och en af bibliothekets 
respektive läsare. Så snart 50 läsare hafva 
anmält sig tager bibliotheket sin början. In- 
rättaren af ambulatoriska lanbibliotheket tror 
sig härmed göra almänheten en tjenst dä man 
hemma hos sig, ehurudan vederleken än må 
vara utan minsta obehag eller tidspillan kan 
utvälja de böcker som behagas. Bokombyte 
kan ske hvarje dag om så åstundas, den som 
härpå fäster uppmärksamhet torde vara god 
och med det törsta uppgilva tydlig adress 
samt bestämd lid af dagen då man vill att 
bibliothekets ombud skall infinna sig. Adres­
sen uppgifves i förseglad Billet till Ambula­
toriska lanbibliotheket, som inlemnas uti 
Ciggarrboden i Dahlanders hus vid Norra 
Hamngatan. (8.)

bot : 
andra nyttiga räd.
vantages all slags mjölfmat, som lätt widbrännes, 
bå ben fufas beri. Grytan måste genas rengö- 
ras efter begagnandet. Har bet fästat sig få fal- 
labe stofwor i botten, lägges locket öfwer sä fort 
maten är upphälld, hwarwid skofworna loßzna of 
sig sjelf; oc skulle detta icke wara tillfyllest, få 
flår man watten oc litet affa i grytan oc låter 
bet kofa en stund. Dylifa grytor får aldrig sira- 
vas med annat än träffeb, oc derefter turas 
meb aska oc såpa, oc feban wäl sköljas i rent 
fallt watten. Såpan tjenar ocså till att hålla 
glaseringen hwit. Bleckloc bör anskaffas till 
hwarje gryta. För öfrigt iakttages, att nian aU 
brig bör ftefa eller baka i glaserade grytor.
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Förtenta fopparfärl, såsont pannor oc fa- 
struler ui in. böra behandlas på samma sätt oc 
med samma försigtighet font glaserade grytor; är- 
wen bör man noga efterse, att förteningen håles 
i gott stand.

2. Etefpannor och låtar.

Innan pannan skall begagnas, bör den wär- 
mas oc gnidas med salt, för att hindra att bet, 
som stefes beri, inte matte bånga wid under stef- 
ningen. När man ansaffar si jernplåtar till 
stefning, bör man löpa af be bubbla; ty be enfla 
äro wäl billigare, hwad prifet beträffar; men lått 
utsatta för att bugtas wid begagnandet. Det år 
också nödwändigt att lata förfe befta med en liten 
uppwifning pä be tre sidorna samt ett handtag 
på ben ena af desa; ben fjerbe sidan deremot bör 
wara fri, på bet att bet bafta med lätthet fan 
skjutas af plåten. Til fafor, som innehålla nye- 
fet smör, år ber icfe nödwändigt att smörja plå- 
tame; men till andra gnidas be tunt med ut- 
twättat fmör eller fårs flässwät. Är bet dere- 
mot fafor, som irfe tåla fmaf af fett, få uppwär- 
mes plåten oc öfwergnidais med hwitt war.

3. Forma r.

Till warma Puddingar smörjes formen med 
fmör oc beströs med rifwet bröb; men år bet 
af be refflabe fopparformarne, som egentligen be- 
gagnas till sockerbröd, få år bet bäs att låta 
formen wara fall, smälta smöret, oc efter att 
wäl hafwa ffiljt faltet derifrån, flå bet i formen 
oc wäl föra bet omfring i densamma tills hwarje 
fläc år öfmcrfmorb. De fläta bleckformarne kun- 
na bestryfas med fallt fmör. Til falla puddin- 
gar sföljes formen med fallt watten, oc beströs 
med fint hwitt socker. Suddingar, font lagas af 
fur faft eller win, får icfe slås i bleckformar elfer 
förtenta fopparformar; tv be blifwa af be först- 
nämda blå oc bet ytttre får en blecffmaf. Man 
flår beni i sålar af poftlin, om man ej bar glas- 
ffålar. Desza fifta behöfwa icfe att beströs, då 
puddingen beri icfe urhwälfwes. Naturligtwis 
flår man intet i glas innan bet år affvldt. När 
en fall pubbing stau hwälfwas uren postlinsskål, 
måste benna hållas litet i hett matten. Men år 
bet en blecfform, mäter man blott ett groft kläde 
i fofanbe watten, oc slår bet om formen. Ge- 
léer oc andra falla rätter funna lätt slås ur 
formen, ont man förut gnibit benne wäl med ett 
stycke hwitt mjukt papper, dovpadt i salladolja.

Små bleckformar måfte få litet font möjligt 
twättas inmånbigt, ty be släppa bå icfe få lätt. 
Hwarje gång be åro begagnade, torfas be genaft 
torra med ett rent kläde oc afgnidas mål, oc 
skulle något torfat faft i formen, fom nödwän- 
bigt måfte aftmättab, måfte formen Jtrart efter 
tmåttningen torfas mycket mål. Utwändigt dere- 
mot, funna be sturas oc poleras.

A. Silar oc träbråte in. nt.
3 ett hushåll bör man hafwa twå silar, 

[waraf ben ena yntjas till fruft- oc grynsoppor 
m. m., ben andra till att genomfila alla feta sa- 
fer. Hwar gång desa åro nytjade böra be mät 
sköljas oc torkas, helft i fria luften. Det sam- 
ma bör afwen iakttagas meb be till mat brufliga 
föfshanddufar o b. Trä- slefwar oc skedar, 
fom nytjas till maten böra mara af boftrå oc 
hafwa stått en stund i fofanbe matten, innan be 
brukas.

5. Kofning.
Allt bet, fom behöfwer längre tib att fofa 

måfte fofa jemt, icke understundom ftanna utaf, 
oc berpå åter starft uppkofa. Om man för 
styndsamhets ffttll mill lägga få starf eld under 
grytan, att ben flängfofar, blir ett stycke fött 
mycket febnare färdigt, än når betta fofar fagta 
oc jemt. Detta fan lätt paßzas, om man har 
grytor meb loc, oc derför bör sådana, hels af 
jernbleck, anskaffas.

6. Kokning med ånga.
Erfarenheten har wisat, att grönt, fom skal 

kofas till ftufning, blir mycket mera mälfmafanbe 
genom att fofas i ånga ån i matten. En kot- 
inrättning till fåbant bru fan anbringad i en 
temligt djup fastrull meb tätt lock, oc förfebb meb 
en blecfsil, fom går en fjerdedel djupt ner i fa- 
strullen; man fyller bå en fjerdedel af kastrullens 
nnberfta rum meb matten, filen sättes beri, oc 
bet gröna, fom sfall fokas, lägges, öfmerftrött 
meb litet falt berpå, hwarefter wattnet hålles i 
jemt fof oc utan lågeld, till deß bet gröna år 
wäl mjukfoft. Att potatid ocffå funna fokas i 
ånga, oc derigenom blifwa lösare oc mera wäl- 
fmafanbe ån då be fokas i matten, är mera al- 
mänt befant, oc mycket i bruf. De funna kokad, 
antingen i en likadan inrättning fom ben ofwan- 
nämba eller i en meb tätt tillslutet loc förfebb 
gryta, hwari, omfring 3 tum från botten, år in- 
fatt en meb små hål genomborrad bleck- eller trå- 
plåt; doc är ben förre att förebraga, bå ben af 
trå år utfått för fröfning under bagligt begag- 
nanbe. Behandlingen år för öfrigt lifasom med 
bet gröna.
Diverse substanser titt Matlagning.

7. Sryddor till bruna såser.

Musottblomma, neglifor, hwit peppar, förin« 
ter, lagerbårdblab, 12 lob af hwarje flag, 2 lob 
champignoner, en handfull basilifuin, en liten qmift 
mejram och timjan, 1 lob murklor oc lifa mycket 
tryffel lägges allt på en bleckplåt eller ett papper 
att torka i ugnen. (Forts.)
Nästa Siw utgifives Onsdagen ben 8 Sanuari.

Göttgborg, C. "Petersens Dfficin 1851.___




