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Patent. Hafregryn 0Ch 
Hafremjöl

Känner ni trötthet, behöfver 
ni krafter, ät h var je frukost 
GYLLBNHAMMARS pat. Hafre­
gryn och Hafremjöl — trött­
heten försvinner. Tillverkas 
ander läkares kontroll.

fKÖKSALMANACK
Redigerad af

Elisabeth Östman.
Inneh. af Elisabeth östmans Husmo­

derskurs i Stockholm.

FÖRSLAG TILL MATORDNING FÖR 
VECKAN 31 DECEMBER 1911 —

6 JANUARI 1912.
SÖNDAG (Nyårsafton). Frukost: 

Smörgåsbord ; bräckkorf med äggröra 
och brynt potatis; mjölk; kaffe eller 
te med saffransbröd. Middag: Lut­
fisk med potatis och ryska ärter; jul­
skinka med äppelmos och plommon; 
fyllda mandelformar.

MÅNDAG (Nyårsdagen). Frukost: 
Smörgåsbord ; wienerschnitzel med 
brynt potatis; mjölk; kaffe eller te 
med saffransbröd. Middag: Grön­
kål med queneller af fiskfärs ; fisksufflé 
med äkta hollandaise ; stekt späd gris 
med brynt potatis; rödkål och äppel­
mos ; vingelé med mandelsprits.

TISDAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
hafregrynsgröt -med mjölk; stekt sill 
med grädde och lök samt potatis ; 
mjölk; kaffe eller te. Middag: 
Falsk hare med brynt potatis och ärter ; 
Eskils t unasoppa med skorpor.

ONSDAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
njursauté med stekt potatis; mjölk; 
kaffe eller te. Middag: Gratiner ad

Åt Eder fru
bör Ni nu till nyår skänka ett 
exemplar af Iduns Kokbok, 
den såväj till innehåll som 
utstyrsel modernaste af alla 
svenska kokböcker. Den in­
nehåller öfver 1,070 matre­
cept, därtill ej mindre än 212 
frukosträtter. Tänk på den 
omväxling i det dagliga mat- 
hållet, som en så innehållsrik 
kokbok kan medföra. Det 
blir icke minst Ni själf, som 
får nöje af denna julklapp.

kalfbringa; svensk äppelkaka med vis­
pad grädde.

TORSDAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
stekt blodpudding med lingon; mjölk; 
kaffe eller te. Middag: Brynt hvit- 
kålsoppa med frikadeller; Beignet- 
sufflé med sylt.

FREDAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
kokt frankfurterkorf med pepparrot och 
potatis; mjölk; kaffe eller te. Mi d- 
dag: Lutfisk med smält smör och grö­
na ärter; julgröt med mjölk; smör­
bakelser

LÖRDAG (Trettondagen). Frukost: 
Smörgåsbord; franska kotletter med är­
ter; mjölk; kaffe eller te med ku­
vertbröd. Middag: Kej sar soppa med 
oststänger; hummermajonnäs; stekt tjä­
der -med brynt potatis och salader ; 
äppelkaka à la finesse med vanilj sås.

RECEPT:
Grömjkål (f. 6 persi.). 2 imedelstora 

stånd grön- eller blåkål, 3 lit. vatten, 
1 msk. salt (till förvällning), 2 lit. 
efterbuljbng, 2 msk. smör (40 gr.),
4 msk .mjölk (40 gr.), salt, hvitpep­
par, socker, V2 tsk. finstött fänkål.

Beredning: Kålen, som bör vara 
frusen, lägges i vatten så att isen 
dras ur. Den repas och förvälles 15 
min. Kålen lägges på sikt, spolas 
med kallt vatten och får rinna af väl. 
Den vxides i en duk, hackas fint, pas­
seras och kokas i buljongen 1 tim. 
Smör och mjöl fräsas 2 min., soppan 
spädes på och får koka under röming
5 min. Den afsmakas med kryddorna 
och serveras med kålstjälkarna, kokta 
i flottyr, samt queneller af fiskfärs. 
— De tjockaste kålstjälkama förvällas, 
skalas, klappas in i en duk, skäras i 
5 cm. långa bitar, hvilka rullas _ i 
mjöl ,doppas i uppvispad t ägg och där­
efter i stötta skorpor samt kokas gul­
bruna i het flottyr. De läggas i sopp­
skålen tillika med quenellerna, 'sop­
pan hälles i och serveras genast. — 
Konserverad grönkål kan med fördel 
användas.

Queneller af fiskfärs (f. 12 
pers.). 4 hg. gädda =150 gr. skrapadt 
fiskkött, 2 tsk. salt (10 gr.), y4 tsk. 
hvitpeppar, 1 ägg, V2 msk. mjöl (5 gr.), 
1 y2 del. tjock grädde.

Beredning: Gäddan urtages (fjäl­
las ej), sköljes väl och torkas med en 
fiskhandduk. Den fläkes, ryggbenet 
skäres löst och liskköttet skrapas fint, 
intet fjäll eller ben får medfölja. Det 
blandas med kryddorna drifves 3 ggr. 
genom Köttkvarn och stötes _ med trä- 
stöt i stenmortel till en fin massa. 
Ägget vispas upp och tillsättes plitet 
i sänder jämte mjölet, under det färsen 

jröres kraftigt. Den passeras genom 
ihårsikt och grädden _ tillsättes teskeds- 
i vis under jämn rörning, hvarefter fär­
sen afsmakas noga. — En långpanna 

; penslas med smör och får kallna. Fär­
sen lägges i garneringspåse med slät 
eller krusig pip och spritsas direkt i 
pannan 1 form af små kulor eller

aflånga iigurer, som läggas mycket 
nära hvarandra. Då quenellerna for­
mats, ställes pannan vid sidan af spi- 
seln och så mycket kokande, saltadt 
vatten tillsättes försiktigt, att det står 
jämnt öfver dem. Vattnet får koka 
upp, under det pannan sakta skakas, 
och får därefter koka tills quenellerna 
svällt ut och kännas fasta, omkr. 2—3 
min. De upptagas genast med hålspade 
och läggas i soppskålen. Den heta 
grönkålén hälles öfver strax innan den 
skall serveras.

Äkta hollandaise (f. 6 pers.). 
1V2 msk. ättikai, 1 msk. vatlten, 2 gr. 
bordsalt, 1 gr. socker, 1/2 gr. hvit­
peppar, 3 äggulor, 1 msk. kallt vatten, 
3 hg. smält smör, 1/2 tsk. citronsaft.

Beredning: Ättikan, vattnet, sal­
tet, sockret och pepparn hällas i en 
blahkskui-ad såskas trull med flat, tjock 
botten och får koka ihop tills V2 
återstår. Kastrullen sk jutes åt sidan 
och de uppvispade äggulorna samt vatt­
net tillsättas och såsen får sjuda under 
stark vispning. Den lyftes af och det 
smälta, afsvalnade smöret hälles i i ' 
småningom under fortsatt vispning. Så­
sen afsmakas med citronsaften, vrides 
genom duk och hålles varm i vatten­
bad.

Mandelsprits (omkr. 30 st.). 2 
hg. sötmandel, 2 hg. florsocKer, 2—3 
ägghvitor.

Beredning: Mandeln skållas, tor­
kas och drifves genom kvarn. Ägg- 
hvitorna och sockret röres 20 min., 
hvarefter mandeln tillsättes. Är massan 
för hård, tillsättes litet mera ägghvita 

I och degen arbetas ytterligare 10 min. 
Degen spritsas genom ganska grof 

1 stjärna i form af S eller kransar på 
! väl smord plåt eller på oblat. Bakel­
serna gräddas i ej för varm ugn, tills 
de äro halftorra och hafva ljusgul 
färg. Garneras, om så önskas sedan 
de äro kalla med skär eller hvit kri- 
styr.

Gratin erad kalfbringa (f. 6 
pers.). 1V2 kg. gödkalf bringa, 11/2 
lit. vatten, 2 msk. salt, 10 hvitpeppar- 
kom, 1 morot, 5 persiljestjälkar.

Ris: 2 del. risgryn, D/g lit. vatten, 
1 msk. salt (15 gr.), 30 gr. smör.

Sås: 2 msk. smör (40 gr.), 5 msk. 
mjöl (50 gr.), 6 del. af spadet, salt, 
hvitpeppar, 3 äggulor.

Till fatet: V2 msk’. .smiör, 3 msk. 
stötta skorpor, 3 msk. rifven ost, 2 
msk. smält smör (40 gr.).

Beredning: Bringan torkas med 
en duk urvriden 2 hett vatten, hugges i 
jämna, vackra bitar, hvilka sättas 1 "
1 så mycket kokande vatten, att det
står järns med köttet, skummas väl och 
och kryddorna, den ansade imoroten 
och de sköljda persiljestjälkarna läggas 
i. Köttet iår därefter sakta koka med 
tätt slutet lock, tills det är mört,
eller omkr. 1V2 tim.

Risgrynen sköljas, skållas i hett 
vatten, sättas på i kokande saltadt vat­
ten och få koka 15—20 min., hvar­
efter de hällas upp i durkslag, få rinna 
af väl och blandas medan de äro varma, 
med det kalla smöret.

Till såsen fräsas smör och mjöl
2 min. ; spadet tillsättes och såsen 
får koka 5 min., hvarefter den afsma­
kas med kryddorna och airedes med 
äggulorna.

Ett eldfast fat smörjes med kallt 
smör och beströs med hälften af de 
stötta skorporna, därpå läggas hvarfvis 
kött, xis och sås. öfversta hvarfvet 
skall ■vara sås, som beströs med resten 
af de stötta skorporna, blandade med 
den rifna osten. -Sist öfverhälles det 
smälta smöret och anrättningen sättes 
in i varm ugn och gratineras 15—20 

in.
B e i g n e t-s u f f 1 é (f. 6 pers.), l1/* 

lit. mjölk, 60 gr. smör, V4 tsk. salt, 
y2 msk. socker (8 gr.), 75 gr. mjöl, 
5 hela ägg.

Till kokning: 1 kg. flottyr.
Beredning: Smör, mjölk och

kryddor kokas upp, mjölet tillsättes 
under kraftig vispning, och smeten får

jämmedel, 
utmärkt 

styrkande. 
Föreskrit 

ves ai 
många 
läkare.

Apoteket Lejonet, Malmö.
== Finnes äfven i form af =

Tabletter.
Fås på apoteken.

Akta fiöteborgs- 
Knäckebröd.
Hygienkontrollant:
D:r G. Hjort 
af Ornäs.
Tel.: 11 & 929.

EKSTRöHS
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Är öfverlägset Öfriga munvatten i 

mekaniskt renande förmåga. Gör 
tänderna hvita, stärker tänder och 
tandkött. Rengör bryggor o. konst­
gjorda tänder härmed så undvikas 
inflammationer.

Tl D fl HPLMSjjJi FflNTflSlMPBLEfr

Rikhaltiga variationer. Begär priik.
TMihalmi Bruk, TIdahalm.

Kanal. HoflevenntSr. 
FfinUJnlncimtHiin: Beridarcbaiit- 

t»t«n ».STOCKHOLM.

Hyttan af bosättnings- 
försäkring.

En herr C. i Stockholm, som nyligen aflidit, 
köpte 1910 mot s. k. Bosättningsförsäkring med 
bohag, möbler och husgeråd uppgående till Kr. 
1,600: —. Härå betalades kontant Kr. 400: —. 
Å försäkringen, som innefattade såväl lif- som 
invaliditetsförsäkring å Kr. 1,200:— betalade 
herr C. en årlig premie af Kr. 190: —. Vid det nu 
inträffade dödsfallet erhöll den efterlefvande 
änkan, tack vare bosättningsförsäkringen, ej alle­
nast hela sitt bohag ograveradt utan dessutom 
kontant Kr. 1,200:—. Bosättningsförsäkringen var 
tagen hos Nordiska Kompaniet i förening med 
Försäkringsaktiebolaget Skandia, båda i Stock­
holm. Prospekt och upplysningar gratis och franko.

koka, tills den släpper pannan och har 
gul färg. Kastrullen aflyftes, äggen in­
arbetas, ett i sänder, och massan röres 
5 min. Massan formas med två teske­
dar, doppade i flottyren, till runda 
bullar af en valnöts storlek hvilka 
kokas vackert ljusgula i måttligt het 
flottyr och uppläggas på sugpapper 
att afrinna samt öiversockra.s. Serve­
ras mycket varma, upplagda på tårt- 
papper, med chokladsås, sylt eller 
kompott.

Franska kotletter (f. 6 pers.). 
250 gr. magert, färskt svinkött,, 2 msk. 
stötta skorpor, 1 ägg,, 1 del. grädde, 
2 del. vatten, 1/2 msk. salt, 1/2 tsk. hvit­
peppar, 1 msk. fint hackad persilja.

Till panering: 1/2 kopp stötta 
skorpor.

Till stekning: 21/2 msk. smör, 
11/2 del. buljong eller vatten.

Beredning: Köttet torkas med en 
duk, urvriden i hett vatten, skäres i 
bitar och drifves 6 ggr genom kött­
kvarn. Ägget vispas med grädden och 
vattnet och de stötta skorporna läg­
gas däri. Skorpblandningen tillsättes 
litet i sänder i färsen, som arbetas 1 
tim. Den afsmakas därefter väl med 
kryddorna samt den fint hackade per­
siljan och får stå till följande dag.

Färsen rörés då 15 min., formas 
till aflångt runda kotletter, som vändas 
i stötta skorpor och stekas vackert 
bruna i smöret. — Pannan vispas ur 
med litet buljong och såsen hälles öfver 
kotletterna. De serveras med konserve­
rade ärter eller brynt potatis som 
frukosträtt.

Äppelkaka à la finesse (f. 
12 pers.).

Deg: 35 gr. smör, 425 gr. sötman­
del, 4 bittermandlar, 6 äggulor, 4 ägg­
hvitor, 425 gr. socker, 1 msk. mjöl (10 
gr.).

Till fy Ilning: 2 lit. äpplen, 21/2 
del., vatten, 2 del. socker (170 gr.).

Till formen: 1 msk. smör (20 
gr.), 1 msk. mjöl (10 gr.), 2 msk. 
stötta skorpor.

Beredning: Smöret smältes, får 
kallna och röres tills det är hvitt och 
pösigt. Mandeln skållas, torkas i ugn, 
drifves genom kvarn och stötes i sten­
mortel till en fin massa. Äggulor, ägg­
hvitor och socker vispas 1/2 tim. med 
stålvisp. Äggsmeten blandas därefter

Pannkakor,
Plättar och 
Kött-Bullar
bli porösa och läckra om 
vid tillagningen litet af

Lagermans Bakpulver 
= Tomten =

tillsättes. Se bruks­
anvisningen.

25 äe/i&iixs
fflmerifcanska 

1Jäs fp u/v er.
Drygt — ’Billigt 
— Verkningsfullt.

Hvarje morgon nybakadt 
hvetebröd lika fort som kaffet 
kokar. (Se härom i hvarje 
burk innesluten bruksanvis­
ning.) Säljes öfveralit.

► OSCAR SÄCKSI/V. GÖTEBORG • «

med smöret och mandeln, och sist 
tillsättes mjölet.

Äpplena böra kokas dagen förut. — 
De sköljas, torkas, skalas, skäras i fina 
klyftor, befrias från kärnhusen och 
kokas med vatten och socker, tills de 
falla sönder, då de upphällas och få 
kallna.

En form eller stekpanna smörjes med 
smöret, blandadt med mjölet och beströr 
med stötta skorpor. Häri lägges först 
ett hvarf af degen, så äpplena, därefter 
resten af degen, och kakan gräddas 
omkr. 3/é tim. i ordinär ugns värme, 
eller tills degen vid prof med visp­
kvist kännes torr. Kakan uttages och 
får stå y2 tim., hvarefter den stjälpes 
upp och serveras varm eller kall med 
vaniljsås eller vispad grädde.

VECKANS PRISTÄFLING.
PRISTÄFLING N:R 52. 

TEATER-REBUS.
CDEFGAHC

Lösning insändes undertecknad med 
namn och adress till Red. af Idun 
senast den 14 januari 1912. Å ku­
vertet bör angifvas pristäfling n:r 52.

De två första rätta lösningar, som 
vid den därefter verkställda gransk­
ningen påträffas, erhålla följande pris : 
l:sta pris: en försilfrad brosch eller 
också böcker — fritt val — till etl 
värde af 10 kronor. 2 :dra pris : böcker 
till ett belopp af 5 kronor.

Anna IT—m.

Nyhet för köket!

Aluminium-

-i r

f«T gas- och fotogénkök samt kokspis.
30“% bränsle- och fidbesparande!

Erbålles i välsorterade järn- och bo­
sättningsaffärer o. tillverkas endast af

Skultuna Bruk.
Kom ihàg fabriksmärketlj

SKULTUNA
1611

fid.0
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? Finnes i alla vülsorterade Sybehôrs-, ' 
nofaMur- och Kortvaruaffârer. |
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LÖSNING TILL PRISTÄFLING N:R 48. 
ETT HISTORISKT NAMN.

Eskil, Ragnvald Ulfson, Ivar Wid- 
famne, Klockekrigct, Sten Sture, Erik 
af iPommern, Gustavianerna, Envälde, 
Riks skattmästaren, Slaget vid Svensk­
sund, Agir, Luther, Leopold. Begyn- 
nelsebokstäfvema bilda namnet [Erik 
Segersäll.

Vid den företagna granskningen af de 
insända lösningarna ha de två först 
påträffade frätta lösningarna lämnats 
af följande personer, hvilka alltså er­
hålla de utfästa prisen: Eörsta 
priset: Eru Ester Welén, Udde­
valla. Andra priset: Fru Ester 
Ljungfors, Engelholm.

TIDSFÔRDRIF.

OMKASTNINGSUPPGIFT.
Almasis = en gammal grekisk plats. 
Körvål = namn på en blomma. 
Stanled — ett ryskt landsap.
Alpoin = stad i Italien.
Malahija = bergskedja i Asien.
Urafet = flod i Asien.
Nated = en sydromansk skald.
Risen .— en nordisk författare. 
Tunpcsun = en romersk gud.

Begyinnelsebokstäfvema bilda nam­
net på en världsberömd svensk.

Adules ceus.

BOKSTAFSLEK.
Ur ett ord innehållande 14 ibok- 

stäfver och betecknande en naturföre­
teelse, frånskiljes hvarannan bokstaf 
(sedan en af dess vokaler utbytts mot 
en konsonant) och af dessa bildas 
ett nytt ord — benämningen på en 
viss ört. Af l:sta, 2:dra och z:de 
bokstafven i detta ord bildas sedan 
namnet på en köksväxt.

Hans.

PALINDROM.
I mig rättfram har man gjort,
Ett mig omvändt, nytt och stort.

J. F.

LÖSNINGAR
TILL TIDSFÔRDRIF VET I N:R 51.

JUL-LOGOGRYFEN: Julbrådska: 
bruk, blus, kjusa, ål, ruda, skålar, 
skal, Brask, råd, år, bås, böjd, ljus, 
skåra, bår, Jura, sur, åska, sår, (el, 
blåsa, rus, rå.

(Forts.)
N :r 278. Skolkökslärarinnor utbil­

das i Fackskolan för huslig ekonomi 
i Uppsala, som har lärarinnekurser för 
skolkök. Så finnes äfven Göteborgs 
skolköksseminarium. För att vinna in­
träde vid fackskolan i Uppsala (eller 
vid skolköksseminariet i Göteborg for­
dras att hafva genomgått 8-klass. ele­
mentarläroverk för flickor eller därmed 
jämförliga kunskaper. Vid fackskolan 
i Uppsala anordnas af giftsfria kurser 
och för att få närmare upplysningar 
är bäst att tillskrifva styrelsen för 
någon af ofvannämnda skolor.

A. B. N.
N :r 279. Se här fullkomligt [säker 

be skrii ning på delikata klenäter: 10 
äggulor och 2 hela ägg, 12 skedblad 
smält smör, 6 skedblad socker, mjöl 
som till en lös deg. Rör smöret tills 
det stelnar, tillsätt sockret, äggulorna 
en i sänder, sist de två hela äggen, 
mjölet. Låt degen hvila 1—2 tim. 
Kaflas ut tunn. Satsen är stor men 
kan delas. Istret skall vara vatten- 
lagdt 24 timmar innan det smältes. 
Då det sedermera kokas, ilägges ej 
klenätema förrän det är i stark kok­
ning och man ser en iblåaktig rök 
uppstiga ur grytan, häll då en sup 
brännvin däri, ilägg så många klenäter 
som få rum; då de fått vacker färg på 
en siaa vändas de och upplägges slut­
ligen på gråpapper att rinna af. Kun­
na förvaras i bleckburk på en Itorr 
och varm plats. För att undvika flott­
smak, kan man först koka istret en 
stund med en morotsbit och en grof 
brödkant. Jemand.

N :r 280. Tag en examinerad små- 
skoleläiarinna i ert hus som lärarinna 
för er dotter. Annonsera efter en så­
dan. Ebon.

— Ni kan ej göra bättre än att 
sätta in en annons i Idun, då Ni sä­
kert får flera svar att välja på.

Jemand.
— Vore det ej lämpligt sända 1er 

dotter t-ill Forsmöllans skolhem '(adr. 
Klippan, Skåne). Den är af sedd för 
8 flickor och förenar med ett enkelt 
och gladt hemlif ett skolarbete »en­
ligt flickskolans kurser. I närheten 
af Kristianstad finnes Maltstorps pen­
sion (adr. Vinslöf). Den förestås af 
fröknarna Gluck och Dyrssen och där 
mottages blott ett begränsadt antal 
elever för att möjliggöra ett angenämt 
hemlif. _ Dies:.

N :r 281. Har ni gas, så lida blom­
morna af det, eljes har ni för varmt. 
Blommor behöfva luft, men tåla inte 
heller drag. Håll jorden lucker, sprit­
sa växterna med en blomsterspruta, 
en liten billig tingest, som finns i 
bleckslageriaffärerna. Köp litet ny jord 
hos en trädgårdsmästare och lägg litet 
af jorden till hvarje krukväxt. Vattna 
inte så att växten surnar, utan lagom.

Ebon.
N :r 282. Välj något tyg i gammal­

dags mönster, bredrandigt med blom­
mor i de bredare ljusa ränderna. Det 
tager sig alltid bra ut och är fullt 
stilenligt. Det finnes dylika tyger d 
både siden, ylle, halfylle och bomull 
eller linne; äfven enfärgade tyger fin­
nas som passa. Profver fås på be­
gäran från möbelmagasinen.

Jemand.
N :r 283. D. A. Sundén har utgifvit 

en Svensk språklära. Dick.
N :r 284. Fri undervisning ges nog 

endast på Gymnastiska Centralinsti­
tutet i Stockholm, men kursen är där 
2-årig. Om kortare kurser, se annon­
ser i Idun. Dick.

N :r 285. En bra sysselsättning för 
ett äldre fruntimmer att försörja sig 
på är att skaffa sig en stickmaskin 
Där man köper en sådan (på afbetal- 
ning om man önskar) kan man fritt 
få lära sig att ;sköta den, eller också om 
man söker till att få lära hos en 
van stickerska och får stanna hos henne 
och arbetar en tid för vinnande af 
praktik. Ett annat sätt är att slå 
sig på en liten affär. Om man .bor 
i ett något så när befolkat samhälle 
kan man t. ex. sätta upp en hökeri- 
eller matvaruaffär. Man börjar så nätt 
med litet kapital nog att ta hem bröd 
för någon framstående bagare i stad 
eller på landet och köttvaror från en 
väl rekommenderad charkuteriaffär. Ef­
ter hand kan man öka på med litet 
af hvarje A. B. N.

— Bokbinderi är lättlärdt och ett 
• snyggt och ganska trefligt yrke. Hem-

Jduns
ärade prenumeranfer

erinras vördsamt om nödvändigheten af 

att ofördröjligen förnya prenume­

rationen för att utan afbrott erhålla 

tidningen på det nya året.

Prenumeration kan verkställas hos 

närmaste postanstalt, boklåda eller någon 

af Iduns kommissionärer.

Sydsvenska Kredit Aktiebolagets
ställning den 30 november 1911.

Tillgångar:
Kassabehållning ............... 1,709,199:
Obligationer ....................... 7,344,859 :
Fastigheter & Inventarier 4,650,522: 
Reverser med hypotek af

diverse .......................  49,373,588:
Växlar ...............................  28,722,653:
Kreditiv o. Kontokurant-

rakningar ................... 16,340,297 :
Hos inhemska banker ... 1,054,749:

» utländska banker ... 1,021,757: 
Å andra räkningar ....... 3,228,011 :

Kronor 118,445,640 : 02

Skulder:
Aktiekapital ...................
Reservfond .......................
Dispositionsfond ...............
Pensionsfond .......................
Depositions- & Kapitalr.
Spaikasseräkning ...........
Upp- & Afskrifnings- och 

Kontokuranträkn.
Postremissväxelräkn...........
Till inhemska banker.......

» utländska banker ... 
Å andra räkningar ...........

15,000,000: — 
4,400,000 :— 

200,000 : — 
116,105: 28 

52,532,613:55 
21,794,642:37

10,179,859:28
1,172,935:78
1,575,028:29
1,283,505:63
5,190,949:84

Kronor 113,445,640:02

ÖUßROOKS

ULVE.
GUlDMEDAl.,1

•RM ing

HOLBROOKS CUSTARD PULVER för anrät­
tandet af en ytterst delikat, enkelt och lätt tillagad, créme, 
att med fördel användas istället för Visp- Grädde tiH såväl 
färska som preserverade frnkter samt till frukt-compotter, 

HOLBROOKS CUSTaRD till frukt är en alltid välkommen 
dessert. Säljes i välsorterade speceriaffärer till 1:—kr. 
pr burk. Finnes ej Holbrooks Custard hos Eder handlande, 
tillskrif undertecknad, som anvisar hvar det finnes eller 
om 1 kr. insändes sänder en bnrk fraktfritt. Partilager 
för Sverige hos A. B. LJUNG, Malmö.

bagerier gå för det mesta mycket bra, 
det behöfver ej drifvas i stor skala 
utan helt smått, /tillhandahåller man 
riktigt godt småbröd, tunnrån, hvete­
bröd, skorpor, plägar det bli god åt­
gång. Känner till ett äldre fruntim­
mer som hyr en liten våning på 5 
rum, hon hyr ut 3 à 4 möblerade, och 
stickar och virkar koftor, västar, sport­
mössor o. d. för ett hemslöjdsmagasin. 
En annan som säljer hemgjord korf 
.. d. Den som besitter språkkunskaper 
har oftast tillfälle att meddela lek­
tioner o. s. v. oemand.

— Det stod en gång i en annons att 
en person erbjöd sig att gå bör t och 
bädda till sjuka. Tror ni er kunna 
detta? Och så hjälpa de sjuka med 
ett eller annat, om ingen af husets folk 
hade tid och om de inte precis Ville 
ha en sjuksköterska. Mången sjuk 
skuUe gärna vilja ha en lugn och stilla 
person i sin närhet, som kunde hjälpa 
sig litet, tala litet lugnt och stilla, 
läsa litet, gå litet öfver golf ve t med 
den sjuka, om hon kan vara uppe 
några minuter. Sedan gå ut med henne 
i staden litet. Men stå på er, här det 
gäller betalningen, ty allt arbete är 
värdt sin lon; utom lön skall ni pre- 
tendera mat, frukost och middag om 
ni kommer på morgonen, kaffe och 
kvälisvard om ni kommer på efter­
middagen. Men begär inte för mycket i 
början, öka förr sedan, när människor 
verkligen sett hur bra det är med 
en sådan hjälp, som den jag här före­
slår att ni skall erbjuda er till.

Ebon-
N :r 286. Bräckkorf, som. är utmärkt 

god, beredes på följande sätt : 2 kg. 
3 hg oxkött, d :o fläskkött, d :o fin­
skuret späck, d:o rifven potatis, 12 
gr. saltpeter, 25 gr. hvitpeppar, 154 
gr. salt, 1 och två tredjedels liter 
mjölk. Köttet skäres fint och males på 
köttkvarn 3 gånger, späcket skäres i 
fina tärningar, potatisen kokas, bör få 
kallna innan den skalas och rifves. 
Arbetas duktigt minst en half timme. 
Stoppas i väl rengjorda krokfjälster, 
gnid.es med en blandning af salt, salt­
peter och socker; rökes genast.

Man kan, så snart korfven kommer 
ur röken, steka den på en långpanna 
på spis ein, hvarefter den nedpackas 
i burkar och öfverhälles med stekflott. 
Håller sig på detta sätt lika förträffligt 
god i flera månader. Garanteras ut­
märkt! Jemand.

— Köp Iduns kokbok och studera
den. Ebon.

— I Iduns Hjälpreda för december

månad, brukar det stå recept på bra
korf. Dick.

N :r 287. Ar ni språkkunnig vänd er 
då till English Society eller Alliance 
française, annars till föreningen Con­
cordia eller Kulturella ungdomsförenin­
gen. Dick.

N:r 288. En bland många böcker är: 
Världsförklaringar och lifsåskådningar 
af d:r Knut Barr. Det är en löfver- 
sikt öfver de filosofiska idéernas ut­
vecklingshistoria. Dick.

— Bland framstående svenska filo­
sofer kunna nämnas : Boström, Gei jer, 
Boëthius, Höijer, Grubbe, Nyblæus, V. 
Rydberg, S. Ribbing. Ni torde kunna 
hålla er främst till dessa.

Af Boströms filosofiska arbeten finns 
i svensk öfversättning : »Om religionens, 
vishetens och dygdens 'begrepp samt 
förhållande till hvarandra», »Föreläsnin­
gar i religionsfilosofi». Af Grubbe : 
»Om reflexionen», »Föreläsningar om 
naturfilosofien och andens filosofi»,

„fl«’*'*

RADHES
Ansjovis i Ostronsås

Erkändt bästa inläggning.
Föi» finsmaftanel

»Föreläsningar öfver det skönas och 
konstens filosofi». Boëthius: »Utkast 
till föreläsningar i den naturliga, sede­
läran». Nyblæus: »Trenne religions­
filosofiska uppsatser». Höijer: »Före­
läsningar öfver den sköna konstens hi­
storia». Ribbing: »Grundlinier till 
authropologien och logiken», fcGrund- 
linier till filosophiens historia».- Dess­
utom kan ni läsa: H. Spenser: »Grun­
derna för etiken), »Inledning tilL sani- 
hällsläran», »Behaget» och andra upp­
satser. Vidare Pontus Wikner, iSir John 
Lubbock, Paul, Janet m. fl. Af den 
grekiske filosofen Platos skrifter finns 
en svensk öfversättning af M. Dalsjö.

Jemand.
N :r 289. Lämpliga tablåer är bl. a. : 

Rödlufvan, Putte hos Lingonmor, Pilten 
och älfvadrottm ingen (ur (Hvi suckar det 
så tungt uti skogen), Kung- Heimer och 
Aslög, Riddar Lilja och Prinsessan 
Rosa samt efter en mängd bilder ur 
de vackra barnböckerna. Topelius har 
skrrfvit flera små nätta teaterpjäser.

Dick.
N :r 290. Skall väggbonaden placeras 

i matrum, kanske passar: »Bjud din 
nästa ditt allra bästa med _ glädtigt 
sinn»; »Som hedersgästen vid enkla 
festen bjud glädjen in».

Jemand.
— »Egen härd är guld värd». —»Ung­

doms möda är ålderdoms ro». — »Bättre 
lida för sanning än taga lön för lögn».
— »Lärdom utan seder är till föga 
heder». — »Endräkt när. tvedräkt tär».
— »Hvad rätt du tänkt, Uvad du [i
kärlek vill, hvad skönt du drömt, kan 
ej af tiden härjas». Dick.

— Jag såg cn gång en bonad med 
följande sentens sydd i gråblått på 
hvitt linne: »Den är starkast, som har 
makt öfver sig själf.» Annika.

— Om ni beställer till »Bonader», 
Iduns exp. f. v. b., kan ni få hvad ni 
önskar. Där finns att välja på: »Må 
solskenet -skina», 60X50, 3 kr., »Akten 
er för jäntor», f90X50, 5 kr., »Där
gingo tre jäntor», 90X50, 5 kr., »Barn- 
kammai bonad» (Noaks ark), 115X35, 5 
kr., Sätersfärd i Gagnef, 260x50, 15 
kr., duk till julbordet med tomtar 
150x48, 3 kr. Om de ej äro till belåten­
het få de returneras. Beställ i god 
tid. A. B. N.

N :r 291. Ert onda är mera vanligt 
i vår tid än mången tror. Mitt råd är: 
vänd er till en psykiater, en läkare, 
som genom hypnotism eUer rättare 
sagdt suggestion får eder att öfverge 
dessa tvångstankar. Lämna honom ert 
fulla förtroende, dölj ingenting, och

Världsberömda.

SINGER C:0
SYMASKINS AKTIEBOLAG

Filialer
i alla större städer.

Intet besväl* med vin, konjak, 
kaffe, saft eller dylikt vid begagnande 
af Vasens (f. d. Nordstjernans) Laxér- 
marmelad, det behagligaste afförings- 
medel som existerar. På alla apotek.

__L ’<>gfY __________ *_

Bättre Siden
ÄN SCHWEIZER-SlDEN 

FINNES ICKE !
Begär prof på våra nyheter i svart, hvitt eller kulört : Duchesse, 

Voile, Satin souple, Taffetas, Crêpe de chine, Eolienne, 
Côtelé, Mousseline, 120 cm. bredt, från 95 öre metern, 
Sammet och plysch till klädningar och blusar, äfvensom bro­
derade klädningar och blusar i batist, ylle, lärft och siden.

Vi sälja endast garanteradt solida sidentyger direkt till 
privatpersoner, porto- och tullfritt till bostaden.

Schweizer & Co., Luzern S 3 (Schweiz).
Sidentygs-Export. — Kungl. Hofl.

FLORODOL-TVALEN
Arhudi/ardens

FÖRNÄMSTA HJÄLP- 
MEDEL, FÖRLÄNAR 
SAMMETSMJUK 
OCH BLÄNDANDE 

SKÖN TEINT!



Meddelande.
På grund af inånga förfrågningar tillåta vi oss meddela att 

Växtkaffet Ido med stor fördel kan blandas med äkta kaffe, 
men det bör tillses att Idokaffet får koka minst 5 minuter.

Svenska Kaffe-Industri A.-B., Malmö.
Idokaffe säljes öfverallt i plomb. a/s-kg. paket à 60 öre. 

Kontrollant l:ste Stadsläkaren D:r Fornmark.

lian skall nog kunna hjälpa er. Ty i 
detta fall hjälper icke egen kraft eller 
föresatser, blott en annan persons kraf­
tiga vilja. Tag itu med det onda j. tid, 
d. v. s. genast och förlora mte modet.

Pax.
— Försök att fördjupa eder i något 

arbete, men arbeta så, som om på [detta 
edert lif berodde. I rörligt arbete så­
som hushålls gör omål och trädgårdssköt­
sel skall _ ni finna den bästa hjälpen. 
L ef ver ni under sådana förhållanden 
ätt ni ej behöfves så mycket i edert 
hem, så arbeta för andra. Krafter af 
alla slag behöfvas i välgörenhetens 
(jänst och diakonissor och andra 
hjälpare» äro synnerligen tacksamma 

för villiga händer till bistånd i sitt 
välsignelserika arbete. Ja, arbeta från 
tidigt till sent, så att ni blir verkligt 
uttröttad, och detta af ett arbete däri 
ni kan nedlägga något af er själ. Då 
skall också hvilan komma och med den 
själens och kroppens hälsa.

F. d. nervös.
N :r 292. Visst är det lämpligt. An­

nonsera i Idun. Dick.
— Under julferierna kunde det nog 

passa sig att ha skolynglingar in­
ackorderade, men vid påsk är så liten 
fritid att det ej lönar sig. Allra bäst 
är naturligtvis att ha inackorderingar 
under sommarferierna, helst då man 
bor vid skog och sjö. Annonsera i 
Idun. A. B. N.

N :r 293. Skulle ni ej kunna egna 
eder åt trädgårdsskötsel, höns- eller 
kaninafvel ? J emand.

— Om ni är skicklig i husliga syss­
lor, vänd er till Svenska hem i Sthlm 
och. rådgör om ni ej har någon speciali­
tet i konserver e. d. som ni kan till­
verka och sälja i Svenska Hems affärer.

K.
— Se svaret på'frågan 267 och 296.

Dick.
N :r 294. Den som vill anmäla sig 

för afläggandet af studentexamen som 
privatist, har att vända sig till rek­
torn vid det läroverk där han önskar 
tentera. Genom honom kan man också 
få upplysningar om afgift m. m. En 
muntlig förfrågan därom är nog att re­
kommendera. A- B. N.

295. En bra mellanrätt är risoller. 
En bra smördeg göres i ordning. 
Till stufning kalfbress och 'murklor. 
Murklorna få ligga i vatten, för­
vällas sedan 2 tim. Kalfbressen lägges

i kallt vatten och får koka 10 min. 
utan lock, får sedan koka i saltvatten 
1 tim., detta spad gömmes. Smör 
lägges i en panna, och däri fräses först 
murklorna, och, då de äro färdiga, 
kalfbressen. Detta ta ges upp och i 
smöret blandas bresspadet, litet mjöl 
och grädde samt salt, peppar och soc­
ker efter smak. Då det kokat under 
omrörning några minuter, tillsättes litet 
upplöst gelatin. Såsen blandas med 
svampen och bressen, hälles på fat 
och får kallna. Smördegen kaflas tunn, 
uttages med runda mått, stufningen 
lägges på, och degen vikes öfver, så 
den blir half, tryckes till och får koka
1 flottyr. _ Dick.

— Osträtter ha åter kommit på mo­
det och serveras gärna som mellanrätt, 
men passa ej gärna annat än då många 
rätter förekomma. En grönrätt pas­
sar däremot ypperligt, en omelett, 
vol-au-vent eller dylikt.

Grönrätt: Kokta kronärt skocksbott- 
nar och dito små jordärtskockor med 
hackad tryffel, hvartill serveras rördt 
eller smält smör. Eller små gröna bö­
nor (Haricots-verts) med smör.

Champinjonpastejer: Små pastejfor­
mar klädas med fin smördeg, i hvar je 
lägges en stor champinjon; fyllas till 
hälften med följande -smet: 26 gr. 
socker, 2 ägg, S gulor, 46 gr. mjöl, 
sist två tredjedels liter söt grädde. 
Insättas i ugn att gräddas, när de 
uttagits och svalnat fyllas de med 
smet af1:1 msk. smält smörj, 1 <d:o mjöl, 
Vs lit- grädde som får koka, tillsattes 
sedan ett i sänder |8 hela ägg. In­
sätt es åter i ugn att gräddas.

Vol-au-vent (smördegsbotten med ru- 
tadt lock af smördeg) kan fyllas med 
stufvad hummer, höns och champin­
joner, sparris och champinjoner o. s.v.

Jemand.
— En god och ej dyrbar mellan­

rätt: -Små timbaler på kalf (f. 6 pers.). 
5 hg. benfritt kalf kött, 50 gr. smör,
2 ägg, 3 del. tunn grädde, sait, hvit­
peppar, 3 msk. hvetemjöl, 1 hg. ägg­
makar oni.

Till formarne: 1 msk. smör.
Till garnering : persilja.
Beredning: Köttet tvättas och males, 

samt stötes sedan i stenmortel tillsam­
mans med smöret och äggen. Grädden 
jämte mjöl, salt och hvitpeppar in­
arbetas i färsen. Makar onin kokas imjuk 

saltadt vatten. Små pastejformar

IDMMBDK ...... nära ett decennium har nu fröken Elisabeth
Östman, den välkända föreståndarinnan för 
husmoderskolan i huvudstaden, redigerat de dag­
liga matsedlarna i tidningen Idun. Hon har 
gjort detta på ett sätt som förskaffat henne alla 

husmödrars varmaste tacksamhet och orubbliga tillit. 
Otaliga ha också de påstötningar varit, som under årens 
lopp sökt förmå författarinnan att bearbeta och utfylla 
sitt material till en fullt tidsenlig och allsidig 
kokbok, och resultatet föreligger nu i

IDUNS KOKBOK
IDUNS KOKBOK avhandlar såväl matlagning i vanlig bemärkelse som 

bakning och konservering av kött, fisk, frukt, grönsaker och svamp, karamell- 
och konfektkokning, beredning av drycker och charkuterivaror, servering, bord­
dukning och servettbrytning. Den skall i främsta rummet vara en uppslags- och 
handledningsbok för det svenska borgerliga hemmet, men försum­
mar naturligtvis vid sidan av den billiga och goda husmanskosten icke det finare 
bordet för festligt bruk Alla bokens 1071 rerept, äro praktiskt prövade 
vid Elisabeth Östmans Husmoderskola. Alla recept äro överskådligt 
uppställda med ingrediensernas vikt eller rymdmängd noggrant angiven i 
början av varje beskrivning. Även belt unga husmödrar med min­
dre erfarenhet ocb vana finna därigenom en säker band­
ledning.

En absolut nyhet för IDUNS KOKBOK är den avdelning för^frukost- 
rätter, som utgör dess första del.

IDUNS KOKBOK a
är rikt och omsorgs­
fullt illustrerad med j 
icke mindre än 12 fi 
Inhäftade färgtrycks- 
planscher, med av-| 
bildningar av kött­
stycken, fåglar, fis­
kar, svampar samtl 
grönsaker, utförda [ 
efter naturen av K. 
Vetenskapsakademi­
ens tecknare, artisten 
A. Ekblom, jämte 
fyra vackra och in­
struktiva stycknings- 
planscher efter foto­
grafier, tagna direkt 
efter naturen, och 
två sidor med foto­
grafier av olika ser­
vettbrytningar.

limSKOhBOtV
m r:

IDUNS

KOKBOK
«H -

r~f .

kostar komplett in­
bunden i ett vackert 
klotband (se bifo­
gade reproduktion) 
A fcft?7endast

Kr. 5.50.
] Det är den bästa 

julgåvan för 
damerna.

•UTÛIVElVflV •
ELl5iflBEThvö.5T/ftdK

AKTIEBOLAGET

LJUS,
Stockholm.

Av IDUNS KOKBOK har på mindre än ett år försålts över 15,000 exemplar.

smörjas med det kalla smöret och 
beklädas helt och hållet med den för- 
vällda, hela makaronin. Färsen fylles 
i, formarna bindas öfver med smordt 
papper och få koka i vattenbad i 
ugn omkr. V2 timma. De stjälpas 
upp på serveringsfatet. Mellan timba­
ler na läggas små grupper af grön­
saker, t. ex. ärter. Fatet garneras 
med persilja, och anrättningen serveras.

Anna H—m.
N :r 293. Att lära hårfrisöryrket och 

på samma gång manicure, pedicure och 
ansiktsmassage lönar sig nu för tiden. 
Ni kan genomgå en fullständig kurs 
hos fröken Petra Küster, Köpenhamn, 
eller hos någon manicurist i Stockholm. 
Den varar 4—6 veckor och kostar 150 
kr. Samtidigt kan ni hos hårfrisörska 
lära dennas yrke. Att sätta upp foto­
graf iateli er är vanskligare och appa­
raten mycket kostsammare.

Jemand.
— Fröken gör så många frågor, låt 

oss fastna för en och reda ut den en 
smula. Jag tror, att ni väl skulle 
försörja er med bokbinderi — hårfrisör­
skor och fotografer är det så godt om 
öfverallt — som är ett trefligt och 
omväxlande yrke och endast fordrar 
ordning och litet händighet och smak. 
Ni bör lära hos en riktig bokbin­
dare. — Bokbindare Grönberg, Lin­
né gatan, Stockholm, ger utmärkt 
undervisning för 1 kr. i timmen ; 
är ni läraktig så bör ni kunna fära 
yrket väl på 30 timmar. — Sedan 
tillkommer extra undervisning för att 
lära den s. k. »förgyllningen», alla 
amatörers stötesten. Många lämna bort 
böckerna till förgyllning, men den som 
skall ägna sig åt yrket, bör kunna 
alla dess grenar. — När ni nu lärt 
handtverket, skulle ni slå er på en 
ädlare gren däraf, d. v. s. lära er ett 
konstnärligt utförande! Har ni tillfälle 
att vistas i Tyskland någon tid, finns 
där utmärkta fackskolor för konstnär­
ligt bokbinderi; annars ha vi ju i 
Sthlm Anna Lundberg m. fl. — Ma- 
terialierna till hvarje bok ställa sig 
mycket billiga (15 öre ungef.) och 
köpas hos Schneidler, Malmskillnad s- 
gatan, Sthlm. Där får ni äfven de red­
skap ni behöfver; de ställa sig ej sär­
deles dyra.. — Om ni efter att grund­
ligt ha lärt yrket, sloge er ned i 
någon af lärdomsstäderna — Uppsala 
eller Lund — och ägnade er åt konst­
närligt bokbinderi, skuHei ni säkert kun­
na få en god utkomst. Pax.

N :r 297. Kaninskinn uppköpas af 
bundtmakare och betalas naturligen ef­
ter beskaffenhet och storlek.

Jemand.
— Lämpliga böcker för kaninsköt­

sel äro : Kaninskötsel af Tyra Bran- 
delius, pris 60 öre, Bationell kanin- 
afvel af A. Andersson, pris 1:50. Där 
får ni anvisning på h vilken ras som 
lämpar sig bäst. Skaffa annars en 
af tidskrifterna för kaninskötsel, där 
annonseras om skinnuppköp m. m.

N :r 298. Lärokurser för arbetsstuge- 
lärarinnor anordnas af »Centralkomi- 
tén för Stockholms arbetsstugor för 
barn». Ni kan vända eder i bref till 
denna komité, då ni erhåller korrekta 
upplysningar. Jemand.

— I Adolf Fredriks arbetsstuga, 
Stockholm, brukar på höstarna som­
liga år anordnas en månads afgiftsfri 
kurs. Vänd er dit för öfriga upp­
lysningar. Dick.

_N :r 299. Ja visst kan ni själf för­
färdiga ett dörrhänge af pärlor. Har 
sett ett mönster å dylikt arbete i nå­
gon journal, men har den ej nu till 
hands. Vill ni uppge er adress till 
undertecknad, skall jag emellertid se 
efter och sända beskrifning om ni ej 
har för brådt med att få det. Material 
bör kunna fås i större tapisseriaffär.

Jemand.
N :r 300. Om ni endast vill lära er 

möbelmålning för ert nöjes »skull, och jej 
måste hafva betyg af någon fackman 
efter genomgången kurs, så kan ni 
mycket väl måla möbler själf, utan nå­
gon föregående kurs. Jag själf har 
målat en förtjusande hvit möbel med 
skära rosor med »Le ripolin» och resul­
tatet blef förvånande bra. Fullständig 
bruksanvisning följer med hvarje burk 
färg. Iris.
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BREFLÅDA
REDAKTIONENS BREFLÅDA : 

Hassan. Nog ha vi vandrat med 
många versmakare öfver branter och 
af grunder men knaggligare vers ha 
vi sällan varit med om.

Signe C—t h. Den tjugoåriga för­
fattarinnan som ber oss att punktera 
sin »dikt» emedan hon »därtill saknar 
förmåga» rades allvarligt att först lära 
sig stafva och punktera innan hon 
försöker »dickta».

P.. ö. Rakt omöjligt.
Linnea. En mycket omogen och 

— ehuru m nog tycker tvärtom i— 
barnsligt sxrifven historia.

F. har nog diktargåfvor men vi äro så 
öfverlupna af dem som det ha. 

Marcella. Vi af böja tacksamt. 
Adolf diktar på följande sätt om 

den första kyssen:
Den första!

Det var i förmaksrummet 
de lekte hon och han, 
det var längst in i skummet 
de smektes med hvarann.

Hos honom kunde spåras 
ett nittonårigt lopp, 
i jungfruns barm där våras 
ett sextonårigt hopp.
Gabriel. Vi anse värdet af bo­

ken vara ytterst tvifvelaktigt, hvarför 
edert förslag ej tilltalar oss.
Lill mor. För långt för våra spal­

ter.
Nicola. Nu tillsatt.

väl valda romaner omfattar Stock­
holms Dagblads följetongs- 
afdelning under ett år. Då vi 
från en mängd håll inhämtat, att de 
romaner, vi infört under år 1911, 
tillvunnit sig våra läsares stora in­
tresse, är det oss en kär plikt att 
söka i ännu högre grad tillfreds­
ställa dem under 1912. God fram­
ställningskonst, spännande handling 
och godt humör — se där något 
af det myckna man kan begära af 
en följetongsafdelning; därtill bör 
innehållet vara af den art att hvarje 
roman ägnar sig till familjeläsning. 
Ur dessa synpunkter ha vi träffat 
vårt val, och vi tro, att det skall 
visa sig godt.

För några dagar sedan ha vi bör­
jat med Harold Mac Graths 
spännande och med ovanlig humor 
skrifna roman »Mannen på kusk_ 
bocken». En amerikansk löjtnant 
tager tjänst som ridknekt hos sin 
tillbedda sköna, som snart upp­
täcker bedrägeriet och bl. a. låter 
den olycklige passa upp vid bordet, 
där hans egen öfverste är gäst; vi 
kunna ju tillägga att allt slutar till 
kontrahenternas och — läsarnes be­
låtenhet. Nytillträdande prenume­
ranter erhålla i januari hvad som i 
december hunnit inflyta.

Därefter följer Mary Cholmon- 
deleys i flera länder mycket 
uppmärksammade roman »Diana 
Tempest». För något år sedan 
meddelade vi en roman af samma 
författarinna, hvilken då väckte stor 
uppmärksamhet; den som nu in­
flyter anses af kännare vara vida 
bättre, ja, det bästa som miss Chol- 
mondeley skrifvit. Scenen är engelsk 
och berättelsen rör sig om en stor 
landtegendom och två grenar af 
samma ätt, om fiendskap och kär­
lek och mycket annat. »Man blir 
så brännande intresserad», så lyder 
ett omdöme, »att man knappast kan 
invänta händelsernas utveckling 
Boken är skrifven med stor virtuo­
sitet och är ur litterär synpunkt 
betydande, på samma gång som den 
ger sensationsromanens spänning».

Efter dessa bidrag från Amerikas 
och Englands bokvärld inflyter en 
roman af den tyska författarinnan 
friherrinnan von Klinkow- 
stroem, med fint uppfattade och 
skildrade bilder ur Münchens konst- 
närslif. — För öfrigt må nämnas 
följande arbeten, till hvilka vi för- 
värfvat öfversättningsrätten :

Röda Eva af den frejdade engel­
ske författaren Rider Haggard, 
hvilkens fantasi är lika outtömlig

som hans skildringsförmåga beund­
ransvärd. Arbetet är nyligen ut­
kommet och är ett af författarens 
allra bästa, med handlingen för­
lagd till 1300-talets England och 
det påfliga Avignon. Mot bak­
grunden af »den svarta döden» ut­
spelas här spännande scener med 
riddare, skön’ jungfrur, präster och 
munkar — allt sammanknutet till 
ett helt af lefvande taflor.

»Den kvinnliga passagera­
ren» af Guy Chantepleure flyt­
tar oss öfver till den franska be­
rättarkonsten. Hjälten är ingeniör, 
som från att konstruera automobiler 
öfvergått till aeroplaner; hjältinnan 
är en ung flicka, som går miste 
om en stor förmögenhet och sedan 
möter lifvets allvar, då hon måste 
söka sig en plats och finner att hon 
än anses för barnslig, än för ele­
gant och än för vacker. Vi ha 
ingen anledning att i förväg tala 
om handlingen; en luftfärd öfver 
till Korsika blir sedan bestämman­
de för bådas lifsöde.

Den förlorade Iphigenia af 
det högt uppskattade författarparet 
Agnes och Egerton Castle är 
en roman af mindre vanligt intresse, 
psykologiskt väl gjord och spän­
nande med händelserna förlagda 
till England, Frankrikej och Tysk­
land och med en blifvande stjärna 
på operahimmelen som- den kvinn­
liga hufvudpersonen.

Krjistinas för|m[ög’e'nhet af 
Mac Naughtjonj handlar om en 
enkel skotsk flicka, som oväntadt 
får] en stor förmögenhet. Fäst­
mannen drager sig försynt tillbaka, 
och hjältinnan tager! sitt inträde i 
den engelska societeten. En hel 
serie roande och liffulla bilder upp­
rullas nu i hastig fölid. Hennes 
förlofning med en högättad friare 
berättas med saftig humor, liksom 
också förlofningens afveckling. Till 
sist återfinner hon fästmannen från 
bokens början, ungdomsvännen, 
som hon föredrager framför alla de 
rika och förnäma männen i hennes 
omgifning. Boken vimlar af roliga 
skildringar. —

Denna korta öfverblick torde vara 
tillräckligt talande. Helt visst skola 
Stockholms Dagblads läsare under 
1912 blifva tillfreds med följetongs- 
afdelningen huru högt spända an­
språk de än må hafva. Och dock 
förbehålla vi oss »rätt att ändra 
programmet», om något alldeles 
uppseendeväckande nytt skulle er­
bjuda sig. Endast det bästa är här 
godt nog.

STOCKHOLMS DAGBLAD kostar för helt år:
Hufvudstadsupplagan Kr. 16: I Landsortsupplagan Kr. 10: —

F* r* e nui m e r~e na !
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Det bästa läkemedlet är
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f\m BRÖSTKARAMEILER
Enda tillverkare A.-B. Nissens Manu­

facturing, Norrköping.

Doktor J. Arvedsons kurs
Sjukgymnastik, Massage 
o. Pedagogisk Gymnastik,
tnedför enligt kongl. mairts m^dgifvande 
samma komnetens o. rättigheter som en kurs 
vid Gymnastiska Centrai-lnstitutet.

Kursen 2-årig, börjar den 15 sept 
Prospekt på begäran genom D:r J. Arved­

son, adr. Strömsborg, Stockholm.

Gymnastikdirektörsexamen
aflagges efter 2-äng kurs af kvinnliga 
elever vid

Sydsvenska Gymnastik-Institutet.
Ny kurs börjar 18 sept.
Prospekt gen. kapten J. Thulin, LUND.

Professor Cederschiöld
behandlar med egna massagt metoder: 
Mag-, Tarm-, ß« umatiska- och Nerv­
åkommor m m. Nås-svalgkatarr lokalt 
med instrument smärtfritt. Grefture 
gatan 22, Stockholm.

s OLSSONS KO«*

°v • AKTIEBOLAG • A
— Etableradt i Stockholm 1880 —

l:a Anthracit
Hushållskol «a Cokes a Briketter
Allm. Telefon 8 68, 47 35, 4736, 3 93. Rikstelefon 179, 6610.

RIKS
98 39. 
98 38.

KOMMANDITBOLAGET

KASsnnn, trägårdh & C:o, ALLM. 
52 21.

9837- BANKFIRMA, DROTTNINGGAT. 4.
Ombesörjer alla slags banktransaktioner såväl i in- som utlandet, samt 

beviljar lån mot realsäkerhet.

H. G. Söderbergs Imp. A.-B.
3 NYBROGATAN 3

ANTRACIT
Varumärke. STENKOL, COKES Varumärke.

ALLM. TEL. 2582, 451, 1282. • RIKSTEL. 575, 59 14. 118 12.

Elin Biillns Privata pem,
Enzelbrektseatan 3, Gefle. lei. 845 

REKOMMENDERAS.
Förfrågningar kunna göras hos sta­

dens läkare. Konva’escenter mottagas.
iy T Skönhetsbad for
JCLOSlJLÄAUä ♦ ansiktet. Gör 
huden ren och bländande hvit 50 öre 
sats + 20 öre porto. Fanny Gelins Par­
fymmagasin, 5 Malmtorgsg ,Stockholm.

Crème Idéale
(Majorskan Edmann, Varberg)

är den mest utsökta af alla hud- 
crèmer. Den är oföränderlig och snö- 
hvit och verkar i hög grad förskö­
nande. Den skyddar mot köld och 
hetta. Den passar för alla åldrar och 
vid alla tillfällen. Förnämsta Parfym­
affärer.

O a tine användes 
mot den skarpa 

höstluften. Denna 
kraftiga, snöhvita na- 
turprodukt-extrakt af 

Iren hafre renar porer- 
Ina, läker huden o. hyn 
Iblir vacker och klar 
l ikta endast i hvit burk 
[med grönt lock. The 
Oatine C:o, London, 
Oatine-Hafre Crème, 

O atine- Hafre -Tvål, 
Oatine Hafre-Puder, 

Oatine-Hafre-Balsam 
sälj es öfverallt samt hos A. W. Nor- 
ding, Biblioteksagtan 11 o. Drottning­
gatan 68, Stockholm-

SANITAS.

fraktfritt.

Specialaffär för 
Sjuk- o. Hälso- 
värdsartiklar.

Dambindor 95 öre pr duss., 
med lifband 1.25. Stickade 
d:o. Sprutor, Sköljkannor, 
Bråckband, Nappar o. Bin­
dor Landsorts rder exp 
omgående. Rekv. från 5 kr 
Odengatan 39, Stockholm.

Damhårarbeten.
Peruker, Benor, Flätor, Länkar m. m. 

i tusental. Oos.É Vi signera ej postpaket 
med-‘Hår“. Herr o. Fru E. MAL-v»BERG 
58 Klarabergsgitan 58, Stockholm.

<ü '«o

LILJEHOLMENS
Stearinfabriks-Aktiebolag

Kungi. Hofleverantör

i STOCKHOLM Sö.
Kronljus
Stakljus
Lyktljus
Altarljus

Kanalljus
Grenljus
Julgransljus
Cykelljus

llluminationsljus 

Pianoljus “Splendor“
i engelsk typ.

FABRIKMARKE^

Endast superior och prima ljus äro stämplade
“LILJEHOLMEN“

Joh. Lundström & G:o A.-B
KUNGL. HOFLEVERANTÖR.

PRIMA ANTHRACIT
HUSHÅLLSKOL • COKES . BRIKETTER

Skeppsbron 18 
Strandvägen 17 
Nom Mälarstrand 22 
Söder Mälarstrand

22 88
60 19
61 98 
30 60

Berndorfer Ren-Nickel-KokkärlfilREIN-NICKElJ

med vidstående fabriksmärke 
äga inga för hälsan skadliga egenska­
per; äro de i längden billigaste kokkärlen; behöfva ej 

förtennas; angripas ej af soda; återköpas med kr. 
4.50 per kg. Lager hos Bosättnings- och Järn­
affärer. Priskuranter genom

;—-Max Däumictien, Stockholm.

Ai FraÉ Liüiji,
bästa medel för erhållande af hvit och 
fräsch hy. Borttager rynkor, finnar,
m. m., m. m. Pri* kr. 3 |- po<*to.
Franska Parfymmagasinet, 21 Drott- 
ninggatan, Stockholm.

pecialaffär för SCHWEIZER 
BRODYR, SPETSAR, VÄFNA- 
DER m. m. Tillverkning af 
DAMUNDERKLÄDER Rikt 
profsortiment till landsorten.

BRODERI-AFFÄREN.
3 KOMMENDÖRSG. 3,

har flyttat till n:r 9 sa Mm* gat,a.

%
Carlsson* AkbO

Tllvertradc af vör pnab«Jönla 
Akta tailbarrsoljat och pri­
ma sockan-finn«» ad hllgâ â 
alla apotek samt i de flesta

CNKAS 
TAU.BARRSOIJ t FABRIK----

25-Orss vitar t. SO-irit astir tiljas Ifnrilll

SALA PETER.
världens första Mjölk-Chocolade.

SPECIAL SOYA

kcial-Soia.
Yppersta sås, till sop­

por, kött, vildt, 
fisk m. m.

Tillverkad efter 
japansk metod. 

Kontr.: Prof Lagerheim.
Försälj es hos Hrr 

Speceri- o. Viktualie- 
handlande.

A.
Stockholm.

BLungl. Hofleverantör.
Guldmedal; 

märkt god So,
Senap och S$ 
som uppmuntran för 
framgångsrik täflan 
med utlandet.“

Dir ett piano tinnes
bör ej

Damernas
Musikblad
saknas T

Musikbladet, som utsänder sin 
ll:te årg., utkommer år 1912 med

160 sid. väl valda, an- 
slåenden o. värdefulla

MUSIKALIER,
samt en roande och bildande rikt 

illustrerad textafdelning.
Pris: 7i år kr. 6.50, 'k år kr. 

4.30. Pren.; å alla potkontor samt 
hos hrr bokhandlare i riket.

“Konstflit“
pris helår 5 kr.

(samma mönsterinneh. som Konstflit 
men med modebilaga) 

pris helår 5.F.O.
Ppenumepera /öi» "19122

Damer och Herrar
som önska grundlig undervisning i till­
skärning af damgarderoben, bedjas an­
mäla sig till tillskärare J. Gürtler, 
anställd hos Holmbloms, Norrmalms- 
torg, Sthlm. Adr. Dalagat. 23 A. n. 
b. h. AJlm. tel. 24 835.

Ressällskap till Paris
utan ersättning önskas i februari eller 
möjligen förr, af ung officersdotter. 
Referenser Önskas och lämnas. Närmare 

1 upplysningar genom »SYEA-BYRÅN, 
Kyrkogatan 34, Göteborg.

HANDSKAR !; VANTAR
ute och inne

Dam oeh^Herr
i Fru H. Lindqvists Mode- & Handsk- 
affär, Eskilstuna. Et. 2 86. För minst 
5 kr. sändes port.ofrjtt

0l «, SWAKTZ'

HÖGSTA HYEtEMJÖLSTYP 

(GROFMALEN) fFINMALEN)

"SNÖFUNGAIf "SVANEN*

J.G.S.
NORRKÖPING

J.G.S.
NORRKÖPING

"H

Kombinerad apparat för
tandning oeh släekning 

af ljus n i Julgranar, 
Ljuskronor

m. m. nu inko nm*t å lager till det 
billiga priset af endast 75 öre pr st. 
Bifoga 75 <»r* i frimärken irekvisionen 
och N erhåller den fraktfritt pr post 
under Eder v adre*s.

Beställ i tid, adressen är blott 
S. A. W. SUNDELIN, GÖTEBORG.

Börja Nyåret
med inköp af

Kassabok för hemmet.
Ny hushållsbok förordad af 
Fröken Elisabeth östman. 

Kartonerade band 1.25. Klotband 1.7S. 
ERHÅLLES GENOM ALLA BOK- 
OCH PAPPERS HAN DL AS El.

A.-B. P. Herzog & Söner, Stockholm.
KUNGL. HOFLEVERANTÖR.

TILL JULEN.
Nödvändighetsartiklar

för hvarje hushåll äro 
våra hvita klädlinor 
till billiea priser. 3- 
garns 22 mtr långa, 
6-garns 30 mtr långa. 
Afven gröfre. Starka 
och hållbara, smeta ej 
på tvätten. Till salu 
hos hvarje välsorterad 
handlande.

Prenumerera på Idun!
— 852 —

BARNGARDEROBEN.
Illustreradt månadsblad för 
barnkläders förfärdigande.

Denna i alla hem med uppväxande 
små »slitvargar» redan snart sagdt 
oumbärliga rådgifvare, alla mödrars 
ovärderliga skatt och hjälpreda, ut- 
gifves äfven under 1912 med ett en 
gång i månaden utkommande num­
mer, inneh. bortåt ett hundratal illu­
strationer öfver allt som hör till 
barntoaletten från de spädaste åren 
till vuxen ålder, och åtföljd af en stor 
dubbelsidig mönster bilaga. »Barn­
garderoben» ersätter mångfaldigt sitt 
pris 3 kr. för helt år, 1 kr. 60 öre 
för halft år, genom den nytta och 
besparing dess praktiska råd bereda 
i hvarje hem.

Prenumerera å närmaste 
postkontor eller bokhandel.

Depo sitio nsr änta

5 °lo
Sparkas seränta

As ‘I.
Köpmannabanken

Arsenalsgatan 9.

Mellins
är bästa kraftnäring för 

svaga, klena barn i alla åldrar 
Förordas af läkare. 

Köpes i apotek, speceri- 
& drogaffärer.

Prenumerera pi Barngarderoben!

Tiled deffa nummer
föffa qrafis6ifaqoma 

Gduns Tiomanßifaga ocß 
GnnefjåffsföriecRning.

Wllhelmaaons Boktr. A.-B.. Sthlm. 1911.


