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Patent. Hafregryn (Ch
Hafremjol

Kanner ni trotthet, behofver
ni krafter, &at hvarje frukost
GYLLBNHAMMARS pat. Hafre-
gryn och Hafremjol — trott-
eten forsvinner.  Tillverkas
ander lékares kontroll.

fKOKSALMANACK

Redigerad af
Elisabeth Ostman.
Inneh. af Elisabeth 6stmans Husmo-
derskurs i Stockholm.

FORSLAG TILL MATORDNING FOR
VECKAN 31 DECEMBER 1911 —
6 JANUARI 1912.

SONDAG (N%/ arsafton). Frukost:
Smorgasbord rackkorf med &aggrora
och brynt otatis; mjolk; kaffe eller
te med ransbrod. Middag: Lut-
fisk med potatls och ryska arter; jul-
skinka med &ppelmos och plommon
fyllda mandelformar.

MANDAG (Nyérsdagen). Frukost:
Smorgasbord ; wienerschnitzel med
brynt potatls mjolk; kaffe eller te
med saffransbrod. M|ddagf Gron-
kal med queneller af fiskfars ; Tisksufflé
med akta hollandaise; stekt spadgris
med brynt Fotatls rédkal och appel-
mos; vingelé med mandelsprits.

TISDAG. Frukost: Smorgasbord;
hafregrynsgrot -med mjolk; stekt sill
med gradde och 16k samt potatis;
mjolk;  kaffe eller te. Middag:
Falsk hare med brynt potatis och arter;
Eskilstunasoppa med skorpor.

ONSDAG. Frukost: Smorgasbord;
njursauté med stekt potatis; mjolk;
kaffe eller te. Middag: Gratinerad

At Eder fru

bor Ni nu till nyar skanka ett
exemplar af Iduns Kokbok,
den savgj till innehall som
utstyrsel modernaste af alla
svenska kokbdcker. Den in-
nehéller ofver 1,070 matre-
cept, dartill ej mindre &n 212
frukostratter. Tank pad den
omvaxling i det dagliga mat-
héllet, som en s innehallsrik
kokbok kan medféra. Det
blir icke minst Ni sjélf, som
far noje af denna julklapp.

jammedel,
utmarkt

styrkande.
Foreskrit
ves al
manga

_ lakare.
Apoteket Lejonet, Malmaé.
== Finnes é&fven i form af —

Tabletter.

Fas pa apoteken.

KFIPFPIFFFARE-RI RIKET

kalfbrmga svensk &appelkaka med vis-
pad gradd

TORSDAG Frukost: Smérgashord ;
stekt blodpudding med lingon; mjolk;
kaffe eller te. Mlddaﬁ Brynt vit-
kalsoppa med frikadeller

sufflé _med syit.
FREDAG. Frukost:
kokt frankfurterkorf med
potatis; mjolk; kaffe eller te. Mid-
dag: Lutfisk med smalt smor och gro-
na arter; julgrét med mjolk; smor-

bakelser

LORDAG éTrettonda en). Frukost:
Smorgasbord; franska otletter med ar-
ter; mjolk; kaffe eller te med ku-
vertbrdd. M|ddag Kejsarsoppa med
oststanger hummermajonnés; stekt tja-
der -med brynt potatis och salader;
dppelkaka a’la finesse med vaniljsas.

RECEPT:

Gromjkal Sf 6 persi.). 2 imedelstora
stdnd gron- eller blakal, 3 lit. vatten,
1 msk. salt (t|II forvallning)y 2 lit,
efterbuljbng, msk. smor (40 gr.),
4 msk mjolk (40 gr.), salt, hvitpep-
par, socker, V2 tsk. finstott fankal.
Berednmg Kalen, som bor vara
frusen, lagges i vatten si att isen
dras ur. Den repas och forvalles 15
min. Kalen lagges pa sikt, spolas
med kallt vatten och far rinna af val.
Den vxides i en duk, hackas fint, pas-
seras och kokas |buljongen 1 tim.
Smdr och mjol frasas 2 min., soppan
spades pa och far koka under réming
5 min. Den afsmakas med kryddorna
och serveras med kalstjalkarna, kokta
i flottyr, samt queneller af fiskfars.
— De tjockaste kalstjalkama forvallas,
skalas, Klappas in i'en duk, skaras I
5 cm. langa bitar, hvilka rullas_ i
mjol ,doppas i uppwspadt agg och dar-
efter i stotta skorpor samt kokas gul-
bruna i het flottyr. De Iag?as i sopp-
skélen tillika med quenellerna, 'sop-

Smorgésbord ;

pan halles 1 och serveras genast —
Konserverad gronkal kan med foérdel
anvandas.

Queneller af fiskfars (f. 12

ers.). 4 hg. gddda =150 gr. skrapadt
iskkott, 2 tsk. salt (10 gr.), y4 tsk.
hwtpeJ)par 1 agg V2 msk. mjol (5 gr.),
1y2 tjock gradde.

Beredning: Gaddan urtages (fjal-
las ej), skoljes val och torkas med en
fiskhandduk.. Den flakes, ryggbenet
skares 16st och liskkottet skrapas fint,
intet fjall eller ben far medfolja. Det
blandas med kryddorna drifves 3 ggr.
genom Kottkvarn och stotes med tra-
stot i stenmortel till en fin massa.
Agget vispas upp och tillsattes plitet
i sander Jamte mjdlet, under det farsen
jrores kraftig Den [Jasseras genom
Iharsikt och gradden tillsattes teskeds-
ivis under jamn rérning, hvarefter far-
sen afsmakas noga. — En langpanna
;penslas med smor och far kallna. Far-

sen lagges i garneringspase med slat
eller kru5| pip och spritsas direkt i
pannan orm af sma kulor eller

Akta fidteborgs-
Knéckebrdd.

Hygienkontrollant:

D:r G. Hjort
af Ornaés.

Tel.: 11 & 929.

EKSTROHS

Mmi

OREBRO KEn-TEKN-FABRIK*

Beignet- |och degen arbetas ytterligare

epparrot och ival smord

aflénga iigurer, som laggas mycket
nara “hvarandra. Da quenellerna’ for-
mats, stélles pannan vid sidan af spi-
seln och sd mycket kokande, saltadt
vatten tillsattes forsiktigt, att det star
Jamnt ofver dem. Vattnet far koka

under det pannan sakta skakas,

far darefter koka tills quenellerna
svallt ut och kannas fasta, omkr. 2—3
min. De upptagas genast med hélspade
och laggas i sop| skalen. Den heta
gronkalen hélles ofver strax innan den
skall serveras.

Akta hollandaise (f. 6 pers.).
1V2 msk. attikai, 1 msk. vatlten, 2 gr.

bordsalt, 1 gr. socker, 1/2 gr. hvit-
peppar 3 aggulor, 1 msk. Kallt vatten,
3 hg. smalt smér, 1/2 tsk. citronsaft.

Beredning: Attlkan vattnet, sal-
tet, sockret och pepparn héllas i en
blahkskui-ad saskastrull med flat, tjock
botten och far koka ihop tllls V2
aterstar. Kastrullen skjutes at sidan
och de uppvispade dggulorna samt vatt-
net tillsattas och sisen far sjuda under
stark vispning. Den lyftes af och det
smilta, afsval nade smoret halles ii'
smaningom under fortsatt vispning. Sa-
sen afsmakas med citronsaften, vrides
|gegom duk och halles varm i vatten-
al

Mandelslpnts (omkr. 30 st.). 2
sotmandel, 2 hg. florsocKer, 2—3
ag hvitor.

eredning: Mandeln skallas, tor-
kas och drifves genom kvarn. Agg-
hvitorna och sockret rdres 20 min.,
hvarefter mandeln tilisattes. Ar massan
for hard, tillsattes litet mera dgghvita
0 min.
Degen spritsas genom ganska grof
!stjarna i form af S eller kransar pé&
J)Iat eller pad oblat. Bakel-
serna graddas iej for varm ugn, tills
de aro halftorra och hafva ljusgul
farg. Garneras, om s& oOnskas sedan
de aro kalla med skar eller hvit kri-
styr.

Gratin erad kalfbringa (f. 6
ers.). 1V2 kg. godkalfbringa, 112

it. vatten, 2 msk. salt, 10 hvitpeppar- g

kom, 1 morot, 5 persnjestjalkar
Ris: 2 del. risgryn, D/g lit. vatten,
1 msk. salt (15 gr) 30 gr. smor.

Sas: 2 msk. smdr (40 gr.), 5 msk.
mjol (50 grg 6 del. af spadet, salt,
hvitpe par aggulor.

Till fatet: V2 msk. .smior, 3 msk.
stotta skorpor, 3 msk. rifven ost, 2
msk. smalt  smor (40 gr.).

Beredning: Bringan torkas med
en duk urvriden 2 hett vatten, hugges |
jamna, vackra bitar, hvilka sattas 1°
1 sa ‘mycket kokande vatten, att det
star jarns med kottet, skummas vl och
och 'kryddorna, den ansade imoroten
och de skoljda persiljestjalkarna laggas

i. Kottet iar darefter sakta koka med
tatt slutet lock, tills det &ar mort,
eller omkr. 1V2 tim.

Risgrynen_ skoljas, skéallas i hett
vatten, séttas p& i kokande saltadt vat-
ten och fa koka15—20 min., hvar-
efter de hallas upp i durkslag, 'f& rinna
af val och blandas medan de aro varma,
med _det kalla smoret.

Till sasen frasas smor och mjol
2 min.; spadet tillsattes och sasen
far koka 5 min., hvarefter den afsma-
kas med kryddorna och airedes med
églgulorna. i

tt eldfast fat smorjes med Kkallt
smor och bestr6s med halften af de
stotta skorporna, darpa laggas hvarfvis
kott, xis och sds. ofversta hvarfvet
skall mvara s&s, som bestros med resten
af de stotta skorporna blandade med
den rifna osten. -Sist Ofverhdlles det
smaélta smoret och anréttningen séttes
in_i varm ugn och gratineras 15—20

in.
Beignetsufflé (f Bfers) 11/*
lit. mjolk, 60 gr. smor, tsk. salt,
yz msk. socker (8 gr.), 75 gr. mjol,
5 hela a%g. .

Till okning: 1 kg. flottyr.
Beredning: Smoér, mjolk ~och
kryddor Kkokas upp, mjolet tillsattes
under kraftig vispning, och smeten far

OXYGEMDL

MED VATESUPEROXID

Ar ofverlagset Ofriga munvatten i
mekaniskt renande forméaga. Gor
tdnderna hvita, stérker tander och
tandkott. Rengor bryggor o. konst-
gjorda tander harmed s undvikas
inflammationer.

TI Dfl HPLMS;jJi FfINTfISIMPBLEfr

lehaltlga variationer. _Begar priik.
Mihalmi Bruk, Tldahalm.
. Kanal. Hq_flevennt_Sr .
FfinUJnincimtHiin: Beridarcbaiit-
t»t«n ». STOCKHOLM.

fid O

Hyttan af bosattnings-
forsakring.

En herr C. i Stockholm, som nyligen aflidit,
koépte 1910 mot s. k. Bosattningsforsakring med
bohag, mobler och husgeradd uppgdende till Kr.
1,600: — Hard betalades kontant Kr. 400: —
A forsakringen, som innefattade saval 1if- som
invaliditetsforsakring & Kr. 1,200:— betalade
herr C. en arlig premie af Kr. 190: — Vid det nu

intraffade dodsfallet erholl

ankan,

tack vare bosattningsfoérsakringen,

den efterlefvande

ej alle-

nast hela sitt bohag ograveradt utan dessutom

kontant Kr. 1,200:—

tagen hos Nordiska Kompaniet i

Bosattningsforsakringen var

forening med

Forsakringsaktiebolaget Skandia, bada i Stock-

holm.

koka, tills den slapper pannan och har
ul farg Kastrullen aflyftes, dggen in-
arbetas,” ett i sander, och massan rores

5 min. Massan formas med tva teske-
dar, do%pa i flottyren, till runda
bullar en valndts storlek hvilka

kokas vackert ljusgula |matt||gt het
flottyr och uppldggas p& sugpapper
att afrinna samt Oiversockra.s.  Serve-
ras mycket varma, upplagda & tart-
papper, med chokladsas sylt eller
kompott.

Franska kotletter (f. 6 pers.).
250 gr. magert, farskt svinkott,, 2 msk.
stotta skorpor, 1 &gg,, 1 del. grédde,
2 del. vatten, 1/2 msk. salt, 1/2 tsk. hvit-
peppar, 1 msk. fint hackad persilja.

Till panering: 172 kopp stétta

stekning: 21/2 msk. sméor,
11/2 del. buljong eller vatten.
Beredning: Kottet torkas med en
duk, urvriden i hett vatten, skéres i
bitar och drifves 6 ggr genom kott-
kvarn. Agget vispas med gradden och
vattnet och de stotta skorporna lag-
gas dari. Skorpblandningen tillsattes
litet i sander i farsen, som arbetas 1
tlm Den afsmakas darefter val med
P/ddorna samt den fint hackade per-
an och far sta till féljande dag.
Farsen rorés da 15 min., formas
till aflangt runda kotletter, som véndas
i stotta skorpor och stekas vackert
bruna i smoret. — Pannan vispas ur
med litet buljong och sésen halles ofver
kotletterna. De serveras med konserve-
rade arter eller brynt potatis som
frukostratt.

Appelkaka a
12 pers.).

Deg: 35 gr. smor,
del, 4 bittermandlar,
hvitor, 425 gr.

la finesse (f.
425 gr. sétman-
6 aggulor, 4 &gg-
socker, 1 msk. mjol (10

r.).
g'?'ill fy lIning: 2 lit. applen, 21/2

del., vatten, 2 del. socker (170 gr.).
Till formen: 1 msk. smoér (20
gr.), 1 msk. mjol (10 gr.), 2 msk.

stotta skorpor.

Beredning: Smoéret smaltes, far
kallna och réres tills det ar hvitt och
posigt. Mandeln skallas, torkas i ugn,
drifves genom kvarn och stotes i sten:
mortel till en fin massa. Aggulor, agg-
hvitor och_ socker vispas 1/2 tim. med
stalvisp. Aggsmeten blandas déarefter

Pannkakor,

Plattar och
Kott-Bullar

bli pordsa och lackra om
vid tillagningen litet af

Lagermans Bakpulver

=—— Tomten

tillséttes. Se bruks-
anvisningen.

25 ae/i&kiixs
fflmerifcanska
Jasfpu/ver.

Drygt — Billigt
— Verkningsfullt.

morgon  nybakadt
lika fort som kaffet
kokar. (Se hdrom i hvarje
burk innesluten bruksanvis-
ning.) Saljes ofveralit.

) OSCAR SACKSI/V. GOTEBORG * «

Hvage
hvetebro

Prospekt och upplysningar gratis och franko.

med smoret och mandeln, och sist
t|IIsattes mjodlet.

Elena bora kokas dagen forut.
De skoljas, torkas, skalas, skéras i fina
klyftor,  befrias fran karnhusen och
kokas med vatten och socker, tills de
falla sonder, da de upphallas och fa
kallna.

En form eller stekpanna smorjes med
smoret, blandadt med mjolet och bestror
med stétta skorpor. Hari lagges forst
ett hvarf af degen, s applena, darefter
resten af degen, och kakan gréddas
omkr. 3/é tim. i ordinar ugnsvérme,
eller tills degen vid prof med visp-
kvist kdnnes torr. Kakan uttages och
far std y2 tim., hvarefter den Sstjalpes
upp_och serveras varm eller kall med
vaniljsas eller vispad gradde.

VECKANS PRISTAFLING.

PRISTAFLING N:R 52.
TEATER-REBUS.

CDEFGAHC

inséndes undertecknad med
namn och adress till Red. af Idun
senast den 14 januari 1912. A ku-
vertet bor angifvas pristafling n:r 52.
De tva forsta ratta losningar, som
vid den darefter verkstallda gransk-
ningen pétraffas, erhélla foljande pris:
I:sta pris: en forsilfrad brosch eller
ocksd bocker — fritt val — till etl
varde af 10 kronor. 2:dra pris: bocker
till ett belopp af 5 kronor.
Anna IT—m.

Nyhet for koket!

Ldsning

-ir

Aluminium-

f«T gas- och fotogénkdk samt kokspis.

30“% brénsle- och fidbesparande!

Erballes i valsorterade jarn- och bo-
sattningsaffarer o. tillverkas endast af

Skultuna Bruk.

Kom ihag fabriksmarketlj

SKUIB.TUNA
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fFMAarEjmmE

T flrsed! sied
frlde »aruméUite.

? Finnes i alla vilsorterade Sybehbrs-, *
nofaMur- och Kortvaruaffarer. |

LOSNING TILL PRISTAFLING N:R48.
ETT HISTORISKT NAMN.
Eskil, Ragnvald Ulfson, Ivar Wid-
famne, Klockekrigct, Sten Sture, Erik
af iPommern, Gustavianerna, Envalde,
Riksskattmastaren, Slaget vid Svensk-
sund, Agir, Luther, Leopold. Begyn-
nelsebokstafvema bilda namnet [Erik

Segerséll.

Vid den foéretagna granskningen af de
insanda l6sningarna ha de tva forst
patraffade fratta losningarna lamnats
af foljande personer, hvilka alltsa er-
halla de utfasta prisen: Eorsta
priset: Eru Ester Welén, Udde-
valla. Andra priset: Fru Ester
Ljungfors, Engelholm.

TIDSFORDRIF.
OMKASTNINGSUPPGIFT.

Almasis en gammal grekisk plats.
Korval namn pa en blomma.
Stanled — ett ryskt landsap.

Alpoin stad i Italien.

Malahija = bergskedja i Asien.

Urafet = flod i Asien.
Nated = en sydromansk skald.
Risen — en nordisk fdrfattare.

Tunpcsun = en romersk gud.
Begyinnelsebokstafvema bilda nam-
net p& en vérldsberomd svensk.
Adulesceus.

BOKSTAFSLEK.

Ur ett ord innehdllande 14 ibok-
stafver och betecknande en naturfore-
teelse, franskiljes hvarannan bokstaf
(sedan en af dess vokaler utbytts mot
en konsonant) och af dessa bildas
ett nytt ord — bendmningen pa en
viss ort. Af I:sta, 2:dra och z:de
bokstafven i detta ord bildas sedan
namnet p& en koksvéxt.

Hans.

PALINDROM.

I mig rattfram har man gjort,
Ett mig omvéandt, nytt och stort.
J. F.

LOSNINGAR

TILL TIDSFORDRIFVET | N:R 51.
JUL-LOGOGRYFEN: Julbradska:

bruk, Dblus, Kkjusa, al, ruda, skalar,
skal, Brask, rad, ar, bas boldL ljus,
skara bar, Jura sur, aska sar, (el
blésa, rus,

SVAR

(Forts.)
N:r 278. Skolkokslararinnor utbil-
das i Fackskolan for huslig ekonomi

[‘)(psala som har lararinnekurser for
skol Sa finnes &fven Goteborgs
skolkdksseminarium. For att vinna in-
trade vid fackskolan i Uppsala (eller
vid skolkoksseminariet i Goteborg for-
dras att hafva genomgétt 8-klass. ele-
mentarléaroverk for flickor eller darmed
amforllgia kunskaper. Vid fackskolan
1 Uppsala anordnas afgiftsfria kurser
och for att f4 narmare upplysnin ar
ar bast att tillskrifva styrelsen
nigon af ofvanniamnda skol'gr N

N:r 279. Se har fullkomllgt [séker
beskriining pa delikata klenater: 10
aggulor och 2 hela &gg, 12 skedblad
smalt smor, 6 skedblad socker, mjol
som till en 16s deg. Ror smoret tills
det stelnar, tillsatt sockret, aggulorna
en i sander sist de tvd hela aggen,
mjdlet. Lét degen hvila 1—2 tim.
Kaflas ut tunn. Satsen &ar stor men
kan delas. Istret skall vara vatten-
lagdt 24 timmar innan det smaltes.
Da det sedermera kokas, ilagges ej
klenatema forran det ar i stark kok-
ning och man ser en |blaakt|g rok
uppstiga ur gr tan, hall da en sup
brannvin dari, ilagg s& manga klenater
som fa rum; da de fatt vacker farg pa
en siaa_ vandas de och upplégges slut-
ligen p& grépapper att rinna af. Kun-
na forvaras i bleckburk pa en ltorr
och varm plats. For att undvika flott-
smak, kan man forst koka istret en
stund med en morotsbit och en 3rof
brédkant. Jeman

N:r 280. Tag en examinerad Sma-
skolelaiarinna i ert hus som lararinna
for er dotter. Annonsera efter en sa-
dan. Ebon.

— Ni kan ej go6ra battre &n att
sétta in en annons i Idun, da Ni sé-
kert far flera svar att vaIJa pa.

Jemand.

— Vore det ej lampligt sénda ler
dotter t-ill Forsmollans skolhem ‘(adr.
Kl?pan Skéne). Den éar afsedd for
8 flickor och férenar med ett enkelt
och gladt hemlif ett skolarbete »en-
I| t flickskolans kurser. | nérheten

Kristianstad finnes Maltstorps pen-
3|on (adr. Vinslof). Den forestds af
froknarna Gluck och Dyrssen och dar
mottages blott ett begransadt antal
elever for att mdojliggbra ett angenamt
hemlif. . Dies:.

N:r 281. Har ni gas, sd lida blom-
morna af det, eljes har ni for varmt.
Blommor beh&fva luft, men tala inte
heller drag. Hall Jorden lucker, sprit-
sa vaxterna med en blomsterspruta,
en liten billig tingest, som finns 1
bleckslageriaffarerna. Kop litet ny *ord
hos en trad?ardsmastare och lagg litet
af jorden till hvarje krukvaxt. Vattna
inte sd att vaxten surnar, utan lagom.

Ebon.

N:r 282. VéIL nagot tyg i gammal-
dags monster, bredrandigt med blom-
mor i de bredare ljusa rédnderna. Det
tager sig alltid bra ut och ar fullt
stilenligt. Det finnes dylika tyger d
bade siden, ylle, halfylle och bomull
eller linne; afven enfdrgade tyger fin-
nas som passa. Profver fas pa be-
garan frdn mobelmagasinen.

Jemand.

N:r 283. D. A. Sundén har utgifvit
en Svensk spraklara. Dick.

N:r 284, Fri undervisning ges nog
endast pa Gymnastiska Centralinsti-
tutet i Stockholm, men kursen ar dar

2-arig. Om kortare kurser, se annon-
ser 1 Idun. Dick.
N:r 285. En_ bra sysselsattning for

ett aldre fruntimmer "att forsorja sig
pa ar att skaffa sig en stickmaskin
Dar man koper en sadan (pa afbetal-
ning om man onskar) kan man fritt
fé lara sig att ;skota den, eller ocksé om
man soker till att f& lara hos en
van stickerska och far stanna hos henne
och arbetar en tid for vinnande af
praktik. Ett annat satt ar att sla
sig pa en liten affar. Om man .bor
i ett ndgot sd nar befolkat samhalle
kan man t. ex. satta upp en hokeri-
eller matvaruaffar. Man borjar sa natt
med litet kapital nog att ta hem brod
for nagon ramstdende bagare i stad
eller pa landet och koéttvaror fran en
vél rekommenderad charkuteriaffar. Ef-
ter hand kan man oka pa med litet
af hvarje A. N.

Bokbinderi ar lattlardt och ett
'snyggt och ganska trefligt yrke. Hem-

Sydsvenska Kredit Aktiebolagets

stallning den 30 november 1911

Tillgngar:
Kassabehéallning 1,709,199:
Obligationer 7,344,859 .
Fastigheter & Inventarier 4,650,522:
Reverser med hypotek af

diverse 49,373,588:
Vaxlar 28,722,653:
Kreditiv_ 0. Kontokurant-

rakningar ... 16,340,297 :
Hos inhemska banker ... 1,054,749:

» utlandska banker ... 1,021,757:
andra rakningar ... 3,228,011 :

Kronor 118,445,640 : 02

Skulder:

Aktiekapital ... 15,000,000: —
Reservfond . . 4,400,000 .—
Dispositionsfond 200,000 : —
Pensionsfond 116,105: 28

Depositions- & Kapitalr. 52,532,613:55

Spaikasserakning 21,794,642:37

Upp- & Afskrifnings- och
Kontokurantrakn. 10,179,859:28

Postremissvaxelrékn........... 1,172,935:78
Till inhemska banker....... 1,575,028:29

» utlandska banker ... 1,283,505:63
A andra réakningar .......... 5,190,949:84

Kronor 113,445,640:02

CUSTARD PULVER for anrat-

tandet af en ytterst delikat, enkelt och latt tillagad, créme,

att med fordel anvandas istéllet for Visp- Gradde tiH saval
farska som preserverade frnkter samt till frukt-compotter,
HOLBROOKS CUSTaRD till frukt &r en alltid valkommen

HOLBROOKS
OURROOKS
ULVE. dessert.
GUIDMEDAI.1
RMing om 1 Kkr.

for Sverige hos A. B.

Saljes 1 valsorterade speceriaffarer till 1:—Kkr.
pr burk. Finnes ej Holbrooks Custard hos Eder handlande,
tillskrif undertecknad, som anvisar hvar det finnes eller
insandes séander en bnrk fraktfritt.

Partilager
LJUNG, Malmé.

Jduns

arade prenumeranfer

erinras vordsamt om nddvandigheten af

att ofordrojligen fornya prenume-

rationen for att utan afbrott erhalla

tidningen pa det nya aret.

Prenumeration

narmaste postanstalt,

kan verkstallas hos

boklada eller nagon

af lduns kommissionarer.

bagerler a for det mesta mycket bra,
det behd er ej drifvas i stor skala
utan helt smatt /tillhandahé&ller man

riktigt godt smabrod tunnrén, hvete-
bréd,  skorpor, plagar det bli fgod at-
gdng. Kanner till” ett &ldre fruntim-

mer som hyr en _liten vaning pa 5
rum, hon hyr ut 3 a 4 moblerade, och
stickar och virkar koftor, vastar, sport—
mdossor o. d. for ett hemsIOstmagasm
En annan som sdljer hemgjord korf

d. Den som besitter sprakkunskaper
har oftast tillfille att meddela lek-
tioner o. s. v. oemand.

— Det stod en géng i en annons att
en person erbjod sig att ga bort och
badda till sjuka. Tror ni er kunna
detta? Och sa hjalpa de sjuka med
ett eller annat, om ingen af husets folk
hade tid och om de inte precis Ville
ha en sjukskodterska. Mangen sjuk
skuUe géarna vilja ha en lugn och stilla
person I sin narhet, som Kunde hjalrp
sig litet, tala litet lugnt och stilla,
lasa I|tet gd litet ofver golfvet med
den SJuka om hon kan "vara uppe
nagra minuter. Sedan ga ut med henne
i staden litet. Men std pa er, har det
géller betalningen, ty allt arbete ar
vardt sin lon; utom 16n skall ni pre-
tendera mat, frukost och middag om
ni kommer pd morgonen, kaffe och
kvélisvard om ni kommer pa efter-
middagen. Men begar inte for mycket i
borjan, ©ka forr sedan, nar manniskor
verl] Ilgen sett hur bra det &r med
en sadan hJaIE som den jag har fore-
slar att ni all erbjuda er t|IIb

on-

N:r 286. Brackkorf, som. &r utmarkt
god, beredes pa folj jande  satt: 2 kg.
3 hg oxkétt, d:o flaskkott, d:o fin-
skuret spéck d:o rifven potatis, 12
gr. saltpeter, 25 gr. hvitpeppar, 154
gr. salt, 1 och tva tredjedels liter
mjolk. Kottet skares fint och males pa
kottkvarn 3 ganger, spacket skares
fina tarningar, potatisen kokas, bor fa
kallna innan den skalas och rifves.
Arbetas duktigt minst en half timme.
Stoppas 1 val rengjorda krokfjalster,
gnid.es med en blandning af salt, salt-
peter och socker; rokes genast.

Man kan, s& snart korfven kommer
ur roken, steka den pa en langpanna
pa spisein, hvarefter den nedpackas
I burkar och ofverhélles med stekflott.
Haller sig pa detta satt lika fortraffligt

god i flera manader. Garanteras ut-
markt! Jemand.
— Ko6p Iduns kokbok och studera
den. Ebon.

— | Ilduns Hjalpreda for december

Vérldsberémda.

SINGER C:0

SYMASKINS  AKTIEBOLAG
Filialer
i alla storre stader.

Intet besval™ med vin, konjak,
kaffe, saft eller dylikt vid begagnande
af Vasens (f. d. Nordstjernans) Laxér-
marmelad, det behagligaste afférings-
medel som existerar. P& alla apotek.
L <>gfY *.

manad,
korf.
N:r 287. Ar ni_sprakkunnig vand er
da till English Society eller Alliance
francaise, annars till foreningen Con-
cordia eller Kulturella ungdomsférenin-
en. Dick.

brukardet std recept pé kbra

N:r 288. En bland manga bocker ar:
Varldsforklaringar och lifsaskadningar
af d:r Knut Barr. Det ar en lofver-
sikt ofver de filosofiska |deernas ut-
vecklingshistoria. ick.
Bland framstdende svenska filo-
sofer kunna namnas: Bostrom, Geijer,
Boéthius, Hoijer, Grubbe, Nyblaeus, V.
Rydberg, S. Ribbing. Ni torde kunna
halla er framst till dessa.

Af Bostroms filosofiska arbeten finns
i svensk ofversattning: »Om religionens,
vishetens och dygdens ‘'begrepp samt
forhallande till hvarandra», »Forelasnin-
gar i religionsfilosofi». ~ Af Grubbe:
»0Om reflexionen», »Forelasningar om
naturfilosofien och andens filosofi»,

JFl<< ">

RADHE

Ansjovis i Ostronsas

Erkéndt basta inlaggning.
Foi» finsmaftanel

»Forelasningar ofver det skdnas och
konstens filosofi». Boéthius: »Utkast
till foreldsningar i den naturliga, sede-
laran».  Nybleeus: »Trenne religions-
filosofiska ~uppsatser». Hoijer: »Fore-
lasningar ofver den skdna konstens hi-
storia». Ribbing: »Grundlinier  till
authropologien och logiken», fcGrund-
linier till filosophiens historia».- Dess-
utom kan ni lésa: H. Spenser: »Grun-
derna for etiken), »Inledning tilL sani-
héllslaran», »Behaget» och andra upp-
satser. Vidare Pontus Wikner, iSir John
Lubbock, Paul, Janet m. fl. Af den
grekiske filosofen Platos skrifter finns
en svensk oOfversattning af M. Dalsjo.
Jemand.

N:r 289. Lampliga tablder ar bl. a.:
Rodlufvan, Putte hos Lingonmor, Pilten
och alfvadrottmmgen (ur (Hvi suckar det
sa tungt uti skogen), Kung- Heimer och
Aslég, Riddar Li Ja och Prinsessan
Rosa samt efter en méangd bilder ur
de vackra barnbéckerna. Topelius har
skrrfvit flera sma natta teaterpjai.er

Dic

N :r 290. Skall vaggbonaden placeras

i matrum, kanske passar: »Bjud dm

nasta ditt allra basta med gladti
sinn»; »Som hedersgésten vi enka
festen bjud gladjen in».

Jemand.

— »Egen hard & guld viérd». —»Ung-
doms moda ar alder oms ro». — »Béttre
lida for sanning an taga 16n for logn».
— »Lardom utan seder ar till foga
heder». — »Endrakt nar. tvedrakt tar».
— »Hvad ratt du tankt, Uvad du [i

kéarlek vill, hvad skont du dromt, kan
ej af tlden harjas», Dick.
— Jag sdg cn gang en bonad med
foljande sentens sydd i grablatt pa
hvitt linne: »Den &r starkast, som har
makt ofver mg sjalf.» Annika.
— Om ni bestaller till »Bonader»,

Iduns exp. f. v. b, kan ni f& hvad ni
onskar. Dar finns att valja pa: »Ma
solskenet -skina», 60X50, 3 kr., »Akten
er for Jantor» 9OX50 5 kr »Déar
gingo tre “jantor», 90X50, 5 kr., »Barn-
kammaibonad» (Noaks ark), 115X35, 5
kr., Satersfard i Gagnef, 260x50, 15
kr., duk till julbordet med tomtar
150x48 3 kr. Om de ej &ro till belaten-

hejt f4 de returneras. Bestall |'\(];od
ti
N:r 291. Ert onda &r mera vanllgt

i var tid an mangen tror. Mitt rad ar:
vand er till en psykiater, en lékare,
som genom hypnotism eUer rattare
sagdt suggestion far eder att Ofverge
dessa tvangstankar. Lamna honom ert
fulla fortroende, dolj ingenting, och

Battre Siden

AN SCHWEIZER-SIDEN
FINNES ICKE !

Begar prof pa vara nyheter i svart, hvitt eller kulért: Duchesse,
Voile, Satin souple, Taffetas, Crépe de chine, Eolienne,

Cotele

Mousseline, 120 cm. bredt,
Sammet och plysch till kladningar och blusar, &fvensom

frdn 95 o6re metern,
bro-

derade kladningar och blusar i batist, ylle, Iarft och siden.

Vi
privatpersoner,

Schweizer

Sidentygs-Export. — Kungl.

sdlja endast garanteradt solida sidentyger
§‘orto och tullfritt till bostaden.

Co,, Luzern S 3 (Schweiz).

direkt till

Hofl.

FLORODOL-TVALEN

Arhudilardens
FORNAMSTA HIALP-
MEDEL, FORLANAR
SAMMETSMJUK
OCH BLANDANDE
SKON TEINT!



Véxtkaffet Ido med stor fordel

eddelande.

rund af indnga forfragningar tillata vi oss meddela att

an blandas med akta kaffe,

men det bor tillses att Idokaffet far koka minst 5 minuter.

Svenska Kaffe-Industri A.-B., Malm©.

Idokaffe saljes ofverallt i plomb. a/s-kg. paket a 60 ore.
Kontrollant I:ste Stadslakaren D:r Fornmark.

lian skall nog kunna hjalpa er. T?/ i
detta fall hjalper icke egen kraft eller
foresatser, blott en annan persons kraf-
tiga vilja. Tag itu med det onda j. tid,
d. v. s. genast och forlora mte modet.
Pax.

— Forsok att fordjupa eder i nagot
arbete, men arbeta s&, som om Bé [detta
edert lif berodde. | rorligt arbete sa-
som hushallsgéromal och tradgardsskot-
sel skall ni finna den bésta hjélpen.
Lefver ni under sadana forhallanden
att ni ej behofves sd mycket i edert

hem, sa arbeta for andra. Krafter af
alla slag behofvas 1 vélgorenhetens
anst och diakonissor och andra

jalpare» aro synnerligen tacksamma
for villiga hander till” bistdnd i sitt
valsignelserika arbete. Ja, arbeta fran
tidigt till sent, s& att ni blir verkligt
uttrottad, och detta af ett arbete dari
ni kan nedldgga nagot af er sjal. D&
skall ocksa hvilan komma och med den
sjdlens och kroppens hélsa.
F. d. nervos.
N:r 292. Visst ar det lampligt. An-
nonsera i ldun. ick.
— Under julferierna kunde det nog
passa sig att ha skolynglingar in-
ackorderade, men vid pask ar sa liten
fritid att det ej l6nar sig. Allra bést
ar naturligtvis att ha inackorderingar
under sommarferierna, helst d& man
bor vid skog och sj6. Annonsera i
Idun. A. B. N.
Skulle ni ej kunna egna

N:r 293. (
eder at tréadgardsskotsel, hons- eller
kaninafvel? Jemand.

— Om ni ar skicklig i1 husliga syss-
lor, vand er till Svenska hem i Sthim
och. rddgor om ni ej har ndgon speciali-
tet i konserver e. d. som ni kan till-
verka och sélja i Svenska Hems afféarer.

— Se svaret pd'frdgan 267 och 296.
Dick.
N:r 294. Den som vill anmala sig
for aflaggandet af studentexamen som
privatist, har att vanda sig till rek-
torn vid det laroverk dar han onskar
tentera. Genom honom kan man ocksé
fa upplysningar om afgift m. m. En
muntlig forfragan darom ar nog att re-
kommendera. A- B. N.
295. En bra mellanréatt ar risoller.
En bra smorde gbres 1 ordning.
Till stufning kalfbress och 'murklor.
Murklorna fa ligga i vatten, for-
véllas sedan 2 tim. Kalfbressen lagges

IDMMBDK

i kallt vatten och far koka 10 min.
utan lock, far sedan koka i saltvatten

1 tim., detta spad gdémmes. Smor
lagges 1 en panna, och dari frases forst
murklorna, och, da de &ro fardiga,

kalfbressen. Detta tages upp och 1
smoret blandas bresspadet, litet mjol
och gréadde samt salt, pepﬁar och soc-
ker efter smak. Da det kokat under
omrorning nagra minuter, tillséttes litet
upplost gelatin.  Sasen blandas  med
svampen och bressen, hélles pa fat
och far kallna. Smordegen kaflas tunn,
uttages med runda matt, stufningen
lagges pd, och degen vikes ofver,” si
den blir half, tryckes till och far koka
1 flottyr. _ Dick.

— Ostratter ha ater kommit pd mo-
det och serveras géarna som mellanratt,
men passa ej garna annat &n da manga
ratter férekomma. En gronratt pas-
sar daremot ypperIiEt, en omelett,
vol-au-vent eller dylikt.

Gronratt: Kokta _ kronartskocksbott-
nar och dito sméa jordartskockor med
hackad tryffel, hvartill serveras rordt
eller smalt smor. Eller sma gréna bo-
nor (Haricots-verts) med smor.

Champinjonpastejer: Sma pastejfor-
mar kladas med fin smordeg, i hvarje
Iég%es en stor champinjon; fyllas till
halften med fo6ljande -smet: 26 gr.
socker, 2 agg, Sgulor, 46 gr. mjol,
sist tva tredjedels liter sot gradde.
Insattas i ugn att graddas, nar de
uttagits och svalnat fyllas de med
smet aflz1 msk. sméalt smorj, 1 <d:0 mjol,
Vs lit- gradde som far koka, tillsattes
sedan ett i sander |8 hela &gg. In-
sattes ater iugn att graddas.

Vol-au-vent (smoérdegsbotten med ru-
tadt lock af smérdeg) kan fyllas med
stufvad hummer, hons och champin-
joner, sparris och champinjoner o. s.v.

Jemand.
En god och ej dyrbar mellan-
ratt: -Sma timbalerfﬁa kalf (f. 6 pers.).
5 hg. benfritt kalfkott, 50 gr. smor,
2 &agg, 3 del. tunn gréadde, sait, hvit-
peppar, 3 msk. hvetemjol, 1 hg. &gg-
makaroni.

Till formarne: 1 msk. smor.

Till garnering: persilja.

Beredning: Kottet tvéattas och males,
samt stotes sedan i stenmortel tillsam-
mans med smoret och &ggen. Gradden
jamte mjol, salt och hvitpeppar in-
arbetas i farsen. Makaronin kokas imjuk
Sma pastejformar

saltadt vatten.

nara ett decennium har nu froken Elisabeth
Ostman,

den valkdnda forestdndarinnan for

husmoderskolan i huvudstaden, redigerat de dag-

liga matsedlarna i tidningen Idun.

Hon har

gjort detta pa ett satt som forskaffat henne alla
husmédrars varmaste tacksamhet och orubbliga tillit.
Otaliga ha ocksa de pasttningar varit, som under arens
lopp sokt forma forfattarinnan att bearbeta och utfylla
sitt material till en fullt tidsenlig och allsidig
kokbok, och resultatet foreligger nu i

IDUNS KOKBOK

bakning och konservering av kott,
och konfektkoknm%, berednin
dukning och servettbrytning.
handledningsbok for ‘det svenska
mar natu.rllgwls_ vid sidan av den billi
bordet for festligt bruk  Alla bokens

vid Elisabeth Ostmans Husmoderskola.

IDUNS KOKBOK avhandlar saval matlagnin%(i vanlig bemarkelse som

fisk, frukt, gro )
av drycker och charkuterivaror, servering, bord-
en skall i frdmsta rummet vara en uppslags- och
borgerliga hemmet, men forsum-
a_och goda
071 rerept, aro praktiskt provade

ronsaker och svamp, karamell-

usmanskosten icke det finare

Alla recept aro overskadligt

uppstallda med ingrediensernas vikt eller rymdmangd noggrant angiven i
borjan av varje beskriviing. Aven belt unga husmodrar med min-
dre erfarenhet ocb vana finna darigenom en saker band-

lednin

En a%'solut nyhet for IDUNS KOKBOK &r den avdelning forfrukost-

ratter, som utgor dess forsta del.

IDUNS KOKBOK &
ar rikt och omsorgs-
fullt illustrerad med j
icke mindre &n 12fi
Inhéftade fargtrycks-
planscher, med av-|
bildningar av kott-

m I

IDUNS

limSKOhBOtV KOKBOK

kostar komplett in-
bunden i ett vackert
klotband (se bifo-

stycken, faglar, fis-

kgr, svamr?ar samtl «H gade reproduktion)
gronsaker, utforda [ A fcft?7endast

efter naturen av K. I’~f

Vetenskapsakademi- Kr. 550
ens tecknare, artisten

graE\I,(;cIEg'ocjﬁr?;e_ ] Det ar den basta
struktivastycknings- julgavan for
planscher efter foto- damerna.
grafier, tagna direkt

efter naturen, och UTUIVEIVAIV AKTIEBOLAGET
tva sidor med foto- i 0

rafior v orka o ELISIfIBEThG.5T/ftdK LJ US’

vettbrytningar.

Stockholm.

Av IDUNS KOKBOK har p& mindre &n ett ar forsalts 6ver 15,000 exemplar.

smorjas med det kalla smoret och
bekladas helt och hallet med den for-
véllda, hela makaronin. Farsen fylles
i, formarna bindas o6fver med smordt
papper och fa koka i vattenbad i
ugn agmkr. V2 timma. De stjalpas
upp pa_ serveringsfatet. Mellan timba-
lerna laggas sma grulgper af gron-
saker, t. ex. arter. atet garneras
med persilja, och anrattningen serveras.
Anna H—m.
N:r 293, Att lara harfrisoryrket och
pd samma gang manicure, pedicure och
ansiktsmassage I6nar sig nu for tiden.
Ni kan genomgad en fullstandig kurs
hos froken Petra Kuster, Kdpenhamn,
eller hos nadgon manicurist i Stockholm.
Den varar 4—6 veckor och kostar 150
kr. Samtidigt kan ni hos harfrisorska
lara_dennas yrke. Att sétta uﬁp foto-
grafiatelier ar vanskligare och appa-
raten mycket kostsammare.
Jemand.

— Froken gor sd manga fragor, lat
oss fastna for en och reda ut den en
smula. Jag tror, att ni véal skulle
forsorja er med bokbinderi — harfrisor-
skor och fotografer &r det sd godt om
ofverallt — som &ar ett trefligt och
omvaxlande ¥rke och endast fordrar
ordning och litet héndighet och smak.
Ni boér lara hos en Triktig bokbin-

dare. — Bokbindare Grénberg, Lin-
négatan, _ Stockholm, ger  utmarkt
undervisning for 1 Kkr. i timmen;

ar ni laraktig sd bor ni kunna fara
yrket val pa 30 timmar. Sedan
tillkommer extra undervisning for att
lara den s. k. »forgyllningen», alla
amatorers stotesten. Manga lamna bort
bdckerna till forgylining, men den som
skall &gna sig at yrket, bor kunna
alla dess grenar. — Nar ni nu_ lart
handtverket, skulle ni sld er pa en
adlare gren daraf, d. v. s. lara er ett
konstnarligt utforande! Har ni tillfalle
att vistas i Tyskland nagon tid, finns
dar utmarkta fackskolor for konstnér-
ligt bokbinderi; annars ha vi ju i
Sthim Anna_ Lundberg m. fl. — Ma-
terialierna_till hvarje bok stalla si
mycket billiga (15" 6re ungef.? oc
kopas hos Schneidler, Malmskillnads-
gatan, Sthim. Dar far ni éfven de red-
skap ni behofver; de stélla sig ej sar-
deles dyra.. — Om ni efter att grund-
ligt ha lart yrket, sloge er ned i
nagon af lardomsstaderna —OUEpsala
eller Lund — och &gnade er at konst-
narligt bokbinderi, skuHei ni sékert kun-
na fa en _god utkomst. Pax.
N:r 297 Kaninskinn uppkoépas af
bundtmakare och betalas naturligen ef-
ter beskaffenhet och storlek.
Jemand.
— Lampliga bocker for kaninskot-
sel &ro: Kaninskétsel af Tyra Bran-
delius, pris 60 ore, Bationell kanin-
afvel af A. Andersson, pris 1:50. Dér
far ni anvisning pa hvilken ras som
lampar sig béast. Skaffa annars en
af tidskrifterna for kaninskotsel, dar
annonseras om skinnuppkép m. m.
N :r 298. Léarokurser for arbetsstuge-
lararinnor_anordnas af »Centralkomi-
tén for Stockholms arbetsstugor fér
barn». Ni kan vanda eder i bref till
denna komité, d& ni erhéller korrekta
upplysningar. Jemand.
— | Adolf Fredriks arbetsstuga,
Stockholm, brukar pa hostarna som-
liga &r anordnas en manads afgiftsfri
kurs. Véand er dit for ofriga upp-
lysningar. Dick.
_N:r 299. Ja visst kan ni sjalf for-
fardiga ett dorrhdnge af péarlor. Har
sett ett monster & dylikt arbete i na-

gon journal, men har den ej nu till
hands. Vill ni uppge er adress till
undertecknad, skall jag emellertid se

efter och sdnda beskrifning om ni ej

har for bradt med att fa det. Material
bor kunna fas i storre tapisseriaffar.
Jemand.

N:r 300. Om ni endast vill lara er
mobelmalning for ert nojes »skull, och jej
maste hafva betyg af nagon fackman
efter genomgangen kurs, sd kan ni
mycket val mala mébler sjalf, utan na-
gon foregdende kurs. Jag sjalf har
malat en fortjusande hvit mobel med
skara rosor med »Le ripolin» och resul-
tatet blef forvadnande bra. Fullsténdi%
bruksanvisning foljer med hvarje bur
farg. Iris.

BREFLADA

REDAKTIONENS BREFLADA:

Hassan. Nog ha vi vandrat med
manga versmakare ofver branter och
afgrunder men knaggligare vers ha
vi_séllan varit med om.

Signe C—th. Den tjugoariga for-
fattarinnan som ber oss att punktera
sin »dikt» emedan hon »dartill saknar
forméga» rades allvarligt att forst lara
sig stafva och punktera innan hon
forsoker »dickta».

P.. 6. Rakt omgjligt.

Linnea. En mycket omogen och
— ehuru m nog tycker tvartom i—
barnsligt sxrifven historia.

F. har nog diktargafvor men vi dro sd
ofverlupna af dem som det ha.

Marcella. Vi _afbtja tacksamt.

Adolf diktar pa foljande satt om
den forsta kyssen:

Den forstal!

Det var i formaksrummet

de lekte hon och han,

det var langst in i skummet

de smektes med hvarann.

Hos honom kunde spéaras

ett nittonarigt lopp, .

i jungfruns barm dar varas

ett sextonarigt hopp.

Gabriel. Vi anse vérdet af bo-
ken vara ytterst tvifvelaktigt, hvarfér
edert forslag ej tilltalar oss.

Lill mor. For langt for vara spal-
ter.
Nicola. Nu tillsatt.

sS0

el INERT

0

Mellan 2—3,000 sidor

vél valda romaner omfattar Stock-
holms Dagblads fdljetongs-
afdelning under ett & D& vi
fran en mangd héll inhamtat, att de
romaner, vi infort under ar 1911,
tillvunnit sig véra lisares stora in-
tresse, ar det oss en kar plikt att
soka i annu hogre grad tillfreds-
stalla dem under 1912. God fram-
stéllningskonst, spannande handling
och godt humér — se dir nagot
af det myckna man kan begéra af
en foljetongsafdelning; dartill bor
innehdllet vara af den art att hvarje
roman &gnar sig till familjelasning.
Ur dessa synpunkter ha vi traffat
vart val, och vi tro, att det skall
visa sig godt.

For nagra dagar sedan havi bor-
jat med Harold Mac Graths
spannande och med ovanlig humor
skrifna roman »Mannen pa kusk
bocken». En amerikansk I6jtnant
tager tjanst som ridknekt hos sin
tillbedda skéna, som snart upp-
tacker bedrageriet och bl. a. later
den olycklige passa upp vid bordet,
déar hans egen ofverste ar gast; vi
kunna ju tillagga att allt slutar till
kontrahenternas och — l&sarnes be-
latenhet.  Nytilltradande prenume-
ranter erhalla i januari hvad som i
december hunnit inflyta.

Dérefter foljer Mary Cholmon-
deleys i flera lander mycket
uppmarksammade roman »Diana
Tempest». For nagot ar sedan
meddelade vi en roman af samma
forfattarinna, hvilken d& véckte stor
uppmarksamhet; den som nu in-
flyter anses af kannare vara vida
battre, ja, det basta som miss Chol-
mondeley skrifvit. Scenen &r engelsk
och beréttelsen ror sig om en stor
landtegendom och tvad grenar af
samma att, om fiendskap och kar-
lek och mycket annat. »Man blir
sé brannande intresserad», sa lyder
ett omddme, »att man knappast kan
invanta handelsernas utveckling
Boken &r skrifven med stor virtuo-
sitet och &r ur litterar synpunkt
betydande, p4 samma géng som den
ger sensationsromanens spanning».

Efter dessa bidrag frdn Amerikas
och Englands bokvérld inflyter en
roman af den tyska forfattarinnan
friherrinnan von Klinkow-
stroem, med fint uppfattade och
skildrade bilder ur Miinchens konst-
narslif. — For ofrigt md namnas
féljande arbeten, till hvilka vi for-
varfvat ofversattningsratten ;

Roda Eva af den frejdade engel-
ske forfattaren Rider Haggard,
hvilkens fantasi ar lika outtémlig

som hans skildringsformaga beund-
ransvard. Arbetet & nyligen ut-
kommet och &r ett af forfattarens
allra basta, med handlingen for-
lagd till 1300-talets England och
det péfliga Avignon. Mot bak-
grunden af »den svarta doden» ut-
spelas har spannande scener med
riddare, skén’ jungfrur, praster och
munkar — allt sammanknutet till
ett helt af lefvande taflor.

»Den kvinnliga passagera-
ren» af Guy Chantepleure flyt-
tar oss Ofver till den franska be-
rattarkonsten. Hjalten &r ingenidr,
som fran att konstruera automobiler
ofvergatt till aeroplaner; hjaltinnan
ar en ung flicka, som gar miste
om en stor formdgenhet och sedan
moter lifvets allvar, d& hon maste
sOka sig en plats och finner att hon
an anses for barnslig, an for ele-
gant och &n for vacker. Vi ha
ingen anledning att i forvdg tala
om handlingen; en luftfard 6fver
till Korsika blir sedan bestdmman-
de for badas lifsode.

Den forlorade Iphigenia af
det hogt uppskattade forfattarparet
Agnes och Egerton Castle ér
en roman af mindre vanligt intresse,
psykologiskt val gjord och spén-
nande med handelserna forlagda
till England, Frankrikej och Tysk-
land och med en blifvande stjarna
pa operahimmelen som- den kvinn-
liga hufvudpersonen.

Krjistinas forjm[6g'e'nhet af
Mac Naughtjonj handlar om en
enkel skotsk flicka, som ovéntadt
far] en stor formdgenhet.  Fast-
mannen drager sig forsynt tillbaka,
och hjaltinnan tager! sitt intréde i
den engelska societeten. En hel
serie roande och liffulla bilder upp-
rullas nu i hastig folid. Hennes
forlofning med en hogéattad friare
berédttas med saftig humor, liksom
ocksé forlofningens afveckling. Till
sist aterfinner hon fastmannen frén
bokens bdrjan, ungdomsvannen,
som hon foredrager framfér alla de
rika och forndma ménnen i hennes
omgifning. Boken vimlar af roliga
skildringar. —

Denna korta ofverblick torde vara
tillréckligt talande. Helt visst skola
Stockholms Dagblads l&sare under
1912 blifva tillfreds med foljetongs-
afdelningen huru hogt spénda an-
sprdk de &n ma hafva. Och dock
forbehdlla vi oss »rétt att &ndra
programmet», om nagot alldeles
uppseendevackande nytt skulle er-
bjuda sig. Endast det bésta ar har
godt nog.

STOCKHOLMS DAGBLAD kostar for helt ar:

Hufvudstadsupplagan Kr. 16:

| Landsortsupplagan Kr. 10: —

F*r*enuimer—-ena!



Det basta lakemedlet ar
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AAm BROSTKARAMEILER

Enda tillverkare A.-B. Nissens Manu-
facturing, Norrképing.

Doktor J. Arvedsons kurs

Sjukgymnastik, Massage
0. Pe agoglskGymnastl

tnedfér enligt kongl. mairts m/\dglfvande
samma komnetens o. rattigheter som en kurs
vid Gymnastiska Centrai-Institutet.
Kursen 2-arig, boérjar den 15 sept
Prospekt pd begaran genom D:r J. Arved-
son, adr. Stromsborg, Stockholm.

Gymnastikdirektdrsexamen

aflagges efter 2-ang kurs af kvinnliga
elever vid

Sydsvenska Gymnastik-Institutet

Ny kurs bérjar 18 sept.
Prospekt gen. kapten J. Thulin, LUND.

Professor Cederschiold
behandlar med egna massagt metoder:
Mag-, Tarm-, B« umatiska- och Nerv-
akommorm m. Nas-svalgkatarr lokalt
med instrument smartfritt. Grefture
gatan 22, Stockholm.

pIel 845

Elin Biillns ~ Privata
Enzelbrektseatan 3, Gefle.
KOMMENDERAS.
Forfragningar kunna goras hos sta-
dens lakare. Konva’escenter mottagas.

i T sSkonhetsbad for
JCLOSIILAAU=z ¢ ansiktet. Go

huden ren och blandande hvit 50 6re
sats + 20 ore porto. Fanny Gelins Par-
fymmagasin, 5 Malmtorgsg ,Stockholm.

Creme lIdéale
(Majorskan Edmann, Varberg)

ar den mest utsokta af alla hud-
cremer. Den ar oforéanderlig och sné-

hvit och verkar i hog grad forsko-

nande. Den skyddar mot kold och

hetta. Den passar for alla aldrar och

vid alla tillfallen. Férnamsta Parfym-
affarer.

atine anvandes

mot den skarpa

hoéstluften. Denna

kraftiga, snohvita na-
turprodukt-extrakt af
Iren hafre renar porer-
Ina, laker huden o. hyn
Iblir vacker och klar
|l ikta endastihvitburk
[med gront lock. The
Oatine C:o, London,
Oatine-Hafre Creme,
Oatine-Hafre-Tval,
Oatine Hafre-Puder,
Oatine-Hafre-Balsam
saljes ofverallt samt hos A. W. Nor-
ding, Biblioteksagtan 11 o. Drottning-
gatan 68, Stockholm-
Sjuk- o. Halso-

SANITAS. Suobie

Dambindor 95 6re pr duss.,
med lifband 1.25. Stickade
d:o. Sprutor, Skéljkannor,
Brackband, Nappar o. Bin-
dor Landsorts rder exp
omgaende. Rekv. fran 5 kr
Odengatan 39, Stockholm.

Specialaffar for

fraktfritt.

Damhararbeten.

Peruker, Benor, Flator, Lankar m. m.
i tusental. Oos.E Vi signera ej postpaket
med-‘Har*“. Herro. Fru E. MAL-v»BERG
58 Klarabergsgitan 58, Stockholm.

Ai FraE Litiiji,

basta medel for erhallande af

frasch hy. Borttager rynkor finnar,
m. m., m. m. Pri* kr. - po<*to.
Franska Parfymmagasmet 21 Drott-

ninggatan, Stockholm.

pecialaffar for SCHWE|ZER

BRODYR, SPETSAR, VAFNA-
DER m. m. Tlllverknlng af
DAMUNDERKLADER Rikt
profsortiment till Iandsorten

BRODERI AFFAREN
KOMMENDORSG.
har flyttat till n:r 9 sa Mm* gat a

Carlsson* AkbO

Tllvertradc afvor pnab«Jénla
Akta tailbarrsoljat och pri-

ma sockan-finn«> ad hliga a
alla apotek samti de flesta

CNKAS
TAU.BARRSOIJLFABRIK

25-Orss vitar t. SO-irit astir tiljas Ifnrilll

OLSSONS KO«*

°Vv

e AKTIEBOLAG -

— Etableradt i Stockholm 1880 —

|:a Anthracit

Hushallskol

Allm. Telefon 8 68, 47 35, 4736, 3 93. Rikstelefon 179, 6610.
RIKS KOMMANDITBOLAGET

= KASShnN, tragTardh & Co, =
9837- BANKFIRMA DROTTNINGGAT. 4.

Ombesorjer alla slags banktransaktioner saval i in- som utlandet, samt

beviljar 1an mot realséakerhet.

LILJIEHOLMENS

Stearinfabriks-Aktiebolag

Kungi. Hofleverantdr

I STOCKHOLM S6.

Kronljus Kanalljus

d@ o Stakljus Grenljus
Lyktljus Julgransljus
Altarljus Cykelljus

llluminationsljus

Pianoljus “Splendor*

i engelsk typ.

Endast superior och prima ljus aro stamplade

FABRIKMARKE"

“LILJEHOLMEN*

Joh. Lundstrom & G:o A.-B

KUNGL. HOFLEVERANTOR.

PRIMA ANTHRACIT

HUSHALLSKOL + COKES . BRIKETTER

Skeppsbron 18
Strandvagen 17
Nom Malarstrand 22
Soder Malarstrand

22 88
60 19
61 98
30 60

Berndorfer Ren-Nickel-Kokkarfil

med vidstidende fabriksmarke
aga inga for halsan skadliga egenska-

per;
fortennas;
450 per kg.
affarer.

—Max

SALA

aro de i langden billigaste kokkarlen; behdfva e
angripas ej af soda; &terkopas med kr.

Lager hos Bosattnings- och Jarn-

Priskuranter genom

Daumictien,  Stockholm.

PETER.

vérldens forsta Mjodlk-Chocolade.

kelal-Sola,

Yppersta sas, till sop-
por, kott, vildt,
fisk m. m.
Tillverkad efter
japansk metod.
Kontr.: Prof Lagerheim.
Forsaljes hos Hrr

Speceri- o. Viktualie-
handlande.

Stockholm.

BLungl. Hofleverantor.

Guldmedal;
marktgod So,
Senap och S$
som uppmuntran for
framgangsrik  taflan
med utlandet.“

SPECIAL SOYA

Kombinerad apparat for
tandning oeh slaekning
af ljus n i Julgranar,
L juskronor
m. m. nu inkonm*t & lager till det
billiga priset af endast 75 6re pr st.
Bifoga 75 <»r* i frimarken irekvisionen
och N erhaller den fraktfritt pr post

under Eder v adre*s.
Bestall i tid, adressen ar blott
S. A. W. SUNDELIN, GOTEBORG.

TILL JULEN.
Nodvandighetsartiklar

for hvarje hushall aro
vara hvita kladlinor
till billiea priser. 3-
garns 22 mtr langa,
6-garns 30 mtr langa.
Afven grofre. Starka
och héllbara, smeta ej
& tvatten. Till salu

os hvarje valsorterad
handlande.

Prenumerera pa ldun!
— 852 —

1.6, Soaeroergs Imp. A-B

3 NYBROGATAN 3

ANTRACIT

Varumarke.

K Cokes a Briketter ALLM. TEL. 2582, 451, 1282.

Dir ett piano tinnes

bor ej

Damernas
Musikblad

saknasT

Musikbladet,
ll:te arg.,

som

utsander sin

utkommer ar 1912 med

160 sid. val valda, an-
sléenden o. vardefulla

MUS

KALIER

samt en roande och bildande rikt

illustrerad textafdelning.

Pris: 7i ar kr.
4.30. Pren.; &

6.50, "k ar kr.

a alla potkontor samt

hos hrr bokhandlare i riket.

0l «, SWAKTZ'
HOGSTA HYEtEMIOLSTYP

(GROFMALEN)

"SNOFUNGAIf

J.G.S.

NORRKOPING

fFINMALEN)

"SVANEN*

J.G.S.

NORRKOPING

"H

Borja Nyaret

Kassabok for hemmet.

Ny hushallsbok

forordad af

Froken Elisabeth ostman.

Kartonerade band 1.25. Klotband 1.7S.

ERHALLES GENOM ALLA BOK-
OCH PAPPERSHANDLASEL

A-B. P. Herzog & Soner, Stockiolm,

KUNGL. HOFLEVERANTOR

Mellins

ar béasta kraftnéring for

svaga, klena barn

i alla aldrar

Forordas af lakare.
Kopes i apotek, speceri-
& drogaffarer.

Prenumerera pi Barngarderoben!

Referenser Onskas och lamnas.
lupplysningar

STEN KOI_, CO KES Varumarke.

* RIKSTEL. 575, 59 14. 118 12.

“Konstflit"

pris helar 5 kr.

(samma monsterinneh. som Konstflit
men med modebilaga)
pris helar 5F.0.

Ppenumepera /oi» "'19122

Damer och Herrar

som Onska grundlig undervisning i till-
skarning af damgarderoben, bedjas an-
mala sig till tillskarare J. Gdrtler,

anstalld hos Holmbloms, Norrmalms-
torg, Sthim. Adr. Dalagat. 23 A. n.
b. h. AJim. tel. 24835.

Ressallskap till Paris
utan ersattning onskas i februari eller
mojligen forr, af ung officersdotter.
Narmare
genom »SYEA-BYRAN,
Kyrkogatan 34, Goteborg.

HANDSKAR Luse'éaion ™

ute och inne
Bam oeh”™Herr
i Fru H. Lindqgvists Mode- & Handsk-
affar, Eskilstuna. Et. 286. FOr minst
5 kr. sandes port.ofrjtt

BARNGARDEROBEN.

Illustreradt manadsblad for
barnkléaders forfardigande.

Denna i alla hem med uppvéxande
sma »slitvargar» redan snart sagdt
oumbérliga radgifvare, alla modrars
ovérderliga skatt och hjélpreda, ut-
gifves &fven under 1912 med ett en
gang i manaden utkommande num-
mer, inneh. bortét ett hundratal illu-
strationer ofver allt som hor till
barntoaletten fran de spadaste aren
till vuxen &lder, och &tfoljd af en stor
dubbelsidig mdonsterbilaga. »Barn-
garderoben» ersatter mangfaldigt sitt
pris 3 kr. for helt &r, 1 kr. 60 6re
for halft ar, genom den nytta och
besparing dess praktiska rad bereda
i hvarje hem.

Prenumerera & narmaste
postkontor eller bokhandel.

Depositionsranta
5 “lo
Sparkasseranta

As .

Kopmannabanken

Arsenalsgatan 9.

Tiled deffa nummer

foffa grafis6ifagoma
Gduns TiomanRifaga ocR
GnnefjaffsforiecRning.

WIllhelmaaons Boktr. A.-B.. Sthim. 1911.



