






































Erhålles överallt.

am vacarje
Alla beundra den dam, vars utse­
ende präglas av hyns strålande frisk­
het — friska kinder och livsvarma, 
röda läppar betyda mer än de mest 
fulländade linjer,

I medvetandet härom vårda också 
damerna sitt utseende — men tyvärr 
icke alltid på det rätta sättet. Van­
liga kosmetiska medel och sminker 
äro för grova hjälpmedel — de förmå 
aldrig ge den rätta, naturliga touchen.

Men Khasana förmår det ! Khasana 
Superb-Crème är en i sig själv 
orangefärgad pasta, som ger huden 
den utsökta, friska färg, vilken

Kvinnlig skönhet består främst i en frisk hy.

KHASANA-Superb-läppstift i guldhylsa 
Kr. 1.25, eleg. skruvhylsa med dubbelslort 
stift Kr. 2.50, Superb-Crème i burk Kr. 1.50.

er.
kan tieteck nar häl samedi somverkar 
att vara fullt naturlig utan alla hjälp­
medel. Khasana Superb-Läppstift 
förhöjer läpparnas röda färg utan 
att på något sätt förråda färgstiftet. 
Båda preparaten äro fullt vatten­
fasta, färga icke av sig på näsduken 
eller cigaretten, och kunna avlägs­
nas endast med tvållödder. En an­
vändning ärtillräcklig förheladagen.

Pröva själv, ech låt spegeln och Edra 
vänners beundran övertyga Eder 
om det överlägsna resultatet.

KHASANA^' ,zJUpQrbDr. M.Albersheim
FRANKFURT a.M. - LONDON

Generalagent: Riviera, 18 Kunsträdgårdsgatan, Stockholm, Tel. 5285, N. 118

En riktig mor.
Det lilla leksakståget rullade i 

maklig takt genom landskapet och 
unga Viveka, som i ett par tim­
mar suttit inklämd i d:et trånga 
andraklässbåset, rätade på sig och 
såg ut. Hennes ögon möttes av 
den grannaste oljefär,stavla i rött 
och gräsgrönt. En hel liten by 
låg lägrad nere på slätten — man 
såg kyrkan med guldtupp i spiran 
på en höjd och prästgårdens brut­
na tegeltak mitt emot och robusta 
bondstugor och nystrukna lador, 
alltsammans kringgärdat av vio­
letta åkrar.

Viveka måste plötsligt le för 
sig själv. Hon hade kommit att 
tänka på sin barndoms kära små 
leksaksbils, som hon brukade ord­
na upp på matsalsbordet därhem­
ma, det var just en sådan här li­
ten by med kyrka i mitten och 
skolhus och ladugårdar med kor i 
båsen,. Det var det käraste hon 
hade i sin barnkammare och hon 
hade massor av allting och var 
led åt det mesta. Föräldrarna 
tråkade ut henne med dyrbara 
leksaker. Hon hann aldrig gå 
omkring och riktigt längta efter 
någonting, förrän hon fick det. 
De voro så svaga för henne, där­
för att de voro gamla och hon 
var deras enda barn.

Här gledo Vivekas tankar in 
på någonting, som de ofta syss­
lat med den senaste tiden och 
som orsakade henne en hemlig 
och gnagande oro. Hon var ju 
inte alls deras barn, inte riktig 
dotter till major och fru Bluhme, 
utan ett fosterbarn, som de tagit 
till sig, när hon var tré år gam­
mal. Viveka hade råkat få höra 
det en kväll av en lösmynt hjälp- 
fru, somi hade .suttit och sladdrat 
med jungfrurna i köket. Ingen 
hade lagt märke till Viveka, som 
hade kommit ut i serveringsrum- 
met ooh med återhållen andedräkt 
iyssnat till alltsammans.

Hon var bara tolv år den gån­
gen och hon hade gått och burit 
på det ända sen dess utan att an­
förtro sin hemlighet åt någon. 
Och d'et var först sedan hon bli­
vit fullvuxen, som tankarna på 
hennes okända föräldrar på all­
var började sysselsätta henne. 
Viveka harmades på dem och 
längtade efter att få veta något 
om dem. Hon, som vuxit upp i 
ett övermått av ömhet, kände sig 
kränkt av den förmenta kallsin­
nigheten hos dem, som bort äl­
ska henne mer än alla andra. I 
synnerhet dömde hon sin mor. 
Om hon också hade varit fattig 
och ensam, borde hon inte ha 
lämnat henne ifrån sig. Hur kun­
de hon veta, att de blevo snälla 
emot henne, de främmande män­
niskorna? Borde hon inte ha 
kämpat som ett lejon för att få 
behålla henne hos sig, om hon 
hade varit en riktig mor.

Viveka skulle aldrig ha haft 
en tanke på att gå till föräldrarna 
och fråga dem om någonting i 
denna sak — det skulle ha upp­
rört och förskräckt dem — men 
hon önskade, att hon någon gång 
skulle få veta någonting, åtmin­

stone om den ovärdiga mor, som 
hon i djupet av sitt hjärta dolde 
en skygg och förnekad längtan 
till.

Tåget, som den sista halvtim­
men glidit lättjefullt fram over 
skenorna, stannade nu och stod1 
stilla inne på en liten station. 
Konduktören ropade ut namnet 
och Viveka erinrade sig, att hon 
här hade ett längre uppehåll med 
tågombyte. Hon kunde använda 
liden till att se sig omkring i d'en 
lilla småstad, som bredde ut sig

bakom stationen. Hon steg alltså 
ur och följde en trädkantad väg 
upp till ett litet torg. Vid dess 
ena sida låg ett hus med stentrap­
pa upp till porten och kloekfauv 
på taket. Hon förstod, att det 
måste vara stadens rådhus. Bak­
om torget gick en bro tvärs över 
en smal å, som buktade i ideliga 
krökningar förbi trädgården, där 
körsbärsträden stodo insvepta i 
vit blom.

Genom en tvärgata kom hon

röda hus hängde som svalbon ut 
över åkanten och speglade sig i 
det grumliga gröna vattnet. I 
trädgårdarna stodo narcisserna 
raka och styva och guldregnet 
vaggade i tunga klasar. Framför 
ett vitt hus med gröna fönster­
luckor stannade Viveka och såg 
in över grinden. Från rabatterna 
på ömse sidor om den krattade 
sandgången lyste bjärtröda tulpa­
ner och solgula pingstliljor och i 
den varma luften blandade sig 
doften av hägg och söt kaprifol.

Längst bort under träden skym­
tade hon en kvinnofigur av gips. 
Den had!e näsan avslagen och en 
bit av järnställningen stack fram 
ur ena armen, där handen var 
borta. Åsynen av den halvt för­
vittrade bilden ingav henne en 
plötslig oförklarlig oro —• hon 
visste med ens, att hon måste ha 
sett den förut någonstans, men 
var? Som hypnotiserad stirrade 
hon på den åldriga statyn, tills 
ljudet av steg, som knarrade över 
gruset, skrämde henne bort. För­
virrad gick hon vidare, fann en 
bänk under ett träd och satte sig 
ner.

Det var alldeles stilla omkring 
henne. Ån kluckade svagt som av 
välbehag. Viveka satt och lyss­
nade till det enformigt sövande 
ljudet och tyckte att det uppre­
pade sig som ett eko inom henne. 
Den stympade bildstoden, åns 
kluckningar och en gammal båts 
gistna knarkande utgjorde till­
sammans en bild, som hon åter­
fann någonstans i det undermed­
vetna likt ett halvt utsuddat min­
ne, som oroade och förvirrade 
henne.

En gammal man i svart helg- 
dagshabit kom långsamt gående 
utmed åbädden, stöddi på en käpp. 
Han stannade vid1 bänken för att 
pusta, betraktade uppmärksamt 
Viveka och rörde vid hattbrättet.

”Ursäkta mig... är det inte en 
utåv Hallens döttrar, som är 
hemma?”

Viveka såg upp. ”Nej”, sade 
hon, ”jag är främmande här i 
stan.”

”Jaså... ja då såg jag fel... 
jag tyckte precis...”

Följande en plötslig impuls frå­
gade Viveka : ”Kan ni säga mig 
vem som bor där borta i det vita 
huset med gröna fönsterluckor­
na ?”

”Ja ... nu är det rådmannen ... 
han Lundgren... men förr var 
det just Hallens änka och barn.” 

”Och vem var... Hallen?”
”Hå, det var ju han, som hade 

tidningen. Han ligger på körgårn 
han nu. Fattig var han i livsti­
den, men en gravvård har ha-n 
fått på kullen och allting. Det 
styrde änkan hanses om må man 
tro.” —

Viveka reste sig och nickade 
åt gubben.

”Jag skall väl titta ett slag på 
kyrkan också”, sa’ hon och så 
började hon gå i riktning mot 
spiran, som hon såg sticka upp 
på avstånd över trädtopparna.

Den lilla trekantiga kyrkogår­
den var omhägnad av en låg vit 
mur. På en sidogång såg hon en 
grav övervuxen med klangrosor, 
hön gick dit, lyfte varligt undan 
rankorna och läste :

Här vilar i Frid
Per Emil Hallen 

f. 12/6 i860. d. 2/11 1906.

och under

Kärlek reste vården.

Ja, sannerligen, tänkte Viveka, 
hade det inte behövts en stor och 
stark kärlek till för att kunna 
reda denna grav ensam — en fat-

fram till åbädden. Små prydliga

Blomorrlwider,
L säker fullständig läkning utan operation med de sedan 25 år tillbaka erkända

äiiiMiSQt'Goedecke
— SAippostteprier--------

Ariusol Goedecke endast äkta i röda askar med firma Goedecke & Co„, 
Chemische Fabrik und Export-Aktiengesellschaft, Leipzig, etikett och 
plombering. Varning för värdelösa efterapningar och ersättningspreparat.

För Anusol~”Goedecke” finns det ingen ersättning.
Anusol-”Goedecke” upphäver snabbt de ofta svåra smärtorna och möj­

liggör en lätt avföring. Det desinficierar, torkar och läker de sjuka stäl­
lena. Inga narkotiska beståndsdelar. Lätt att använda. Fås på alla apotek.



Rekvirera

innehåller våra
båda kända specialblandningar 
”Reklam” för frukosten 2 kg. 
’ Rydbergs” efter middagen 1/2 kg.

Kr. 11:40
sändes omgående fraktfritt.
Annonsen urklippt o. postad till 
oss i öppet kuvert med ett fem- 
öres frimärke, är allt som behövs.

Namn: ............................. ,......

Adress:..... :.......... ...................

PERCY F LUCK & Co.
STOCKHOLM.

tig änka med flera barn. Hon 
gick och satte sig på en bänk, 
som stod alldeles i närheten, tog 
av sig hatten och lät solen badda 
hennes ansikte och hår med sina 
strålar. Hon satt stilla* 1 och slöt 
ögonen under det varma solflö­
det och kände en plötslig lust att 
bli kvar här bland de förtrolla­
de trädgårdarna, de vita husen 
och de stillsamma människorna.

Lätta steg knastrade på sand­
gången. Viveka öppnade ögonen 
och såg en dam närma sig gra­
ven där hon satt. ”Hallens änka , 
tänkte hon och såg i detsamma 
upp i ett vackert blekt ansikte 
med oändligt sorgsna och milda 
drag. Och med ens greps hon av 
samma besynnerliga känsla av 
oro som förut inför den gamla 
statyn därborta i trädgården. En 
plågsam förnimmelse av någon 
ting hon drömt, men inte mera 
kunde påminna sig. Den främ­
mande böjde på huvudet, när hon 
gick förbi och Viveka besvarade 
hälsningen. Damen bar en rosen 
kruka i famnen, hon satte ner 
den framför stenen, vattnade den 
och klappade omsorgsfullt till 
jorden runt omkring. När hon 
slutat, gick hon bort och satte 
sig på bänken för att vila. Vi­
veka, som aldrig skulle ha drömt 
om att tilltala en främling, greps 
plötsligt av ett oemotståndligt be­
gär att tala till henne och höra 
henne själv tala. Hon vände sig 
emot henne och sade tveksamt :

”En vacker grav min fru har 
att vårda!” Den andra såg upp 
och log stillsamt.

”Ja”, sade hon, ”vi har gjort 
vad vi kunnat, mina barn och
jag.”

Med en närgångenhet, som för­
skräckte henne själv, fortsatte 
Viveka samtalet med en fråga:

”Min fru har många barn?”
Den främmande kvinnan svara­

de artigt :
”Jag har fyra döttrar..., ja, 

eller egentligen fem... !” Och 
när hon märkte den förvåning, 
som avspeglade sig' i Vivekas an­
sikte, tilläde hon:

”Den yngsta blev tagen till fos­
terbarn och kom tidigt ifrån oss.”

”Åh ..Viveka vände sitt an­

sikte emot henne och hennes röst 
lät bönfallande och ivrig ... ”Min 
fru... ni måste ursäkta mig... 
kanske när jag talar om för er 
att jag också är ett fosterbarn ... 
kanske ni vill säga mig hur ' det 
kom sig, att ni kunde lämna hen­
ne ifrån er .. . ni älskade henne 
säkert..

Över det bleka ansiktet bred­
vid henne gick en hastig skälv­
ning och Viveka ångrade nästan 
sin fråga.

”Om jag älskade henne... jag 
älskade henne bara alltför myc­
ket ... och vad det berodde på, 
att hon kom bort, är snart berät­
tat. En sommar kom ett barnlöst 
par hit till staden. De såg flic­
kan, när hon lekte i trädgården:, 
och blev förtjusta i henne. Kan­
ske hörde de sig för om oss. .. 
jag vet inte... kanske fick de 
veta, att far låg sjuk just då och 
att det gick dåligt för oss med 
tidningen. De kom. i alla fall till 
oss och bad att få ta henne till 
eget. Det var rikt folk och de 
skulle ge henne allt i världen 
Frun grät och tiggde mig. Men 
jag sa dem rent ut, att jag inte 
hade något barn att avvara, och 
de fick gå. Året därpå kom de 
igen och då var jag änka. Och 
då hände det sig att den näst 
yngsta blev liggande i lungin­
flammation ... det blev långt och 
svårt och sedan måste hon skö­
tas på allt vis med än det ena och 
än det andra och jag visste mig 
till slut ingen råd. Så en natt

När Ni y ar ung,
kunde Ni kanske känna Er litet 
trött ibland av allt jäktet. Vad 
gjorde det? Krafterna kommo 
snart åter. Men nu, när Ni kom­
mit in i medelåldern, märker Ni 
nog, huru åren börja ta ut sin rätt. 
Ni har icke längre den kroppens 
och själens spänstighet som i 
yngre år. Ni blir lätt trött oc:h 
ofta känner Ni Er olustig och 
håglös. Detta är ett säkert tec­
ken på, att kroppens återuppbyg­
gande och reglerande krafter ej 
verka tillfredställande.

Förr eller senare måste Ni göra 
något för att återvinna hälsa och 
krafter. Gör det då i tid. — Börja 
med Phyllosan i dag! Det hjälper 
säkert Er, liksom dét hjälpt så 
många andra. Phyllosan stegrar 
kroppens motståndskraft, förnyar 
blodet, motverkar åderförkalkning, 
minskar för högt blodtryck, stär­
ker hjärtverksamheten och giver 
hälsa och ökad vitalitet oberoende 
av ålder.

Phyllosan framställes av väx­
ternas bladgröna enligt föreskrift 
av med. d:r Emil Biirgi, profes­
sor i farmakologi vid universitetet 
i Bern1. Bladgrönans stimulerande 
inverkan på de blodbildande orga­
nen har bekräftats vid prövningar 
å Farmakologiska Institutionen i 
Uppsala. Phyllosan tillhandahål 
les av apoteken i flaskor om 100 
tabletter à kr. 4:85. Elefantens 
Droghandel, Stockholm.

PHYLLOSAN
fick hon feber igen och jag satt 
vid hennes säng och vakade. Och 
dä med ens kom det för mig, att

jag inte var någon riktig mor. 
Att det var min själviskhet, som 
hindrade min lilla flicka från att 
få det bra ställt för sig och att 
jag hällre höll henne i fattigdom 
och nöd än gav henne ifrån mig 
för att slippa sorgen. Och att 
det var orätt också mot de andra, 
som skulle få mera, när det blev 
en mun mindre att mätta ... mot 
den lilla, som låg sjuk. Hela nat 
ten stred och kämpade jag med 
mig själv. Och dagen därpå gick 
jag till dem och sa’ att de finge 
ta henne. De ville ge mig pengar 
men jag sa’ demi, att jag sålde 
henne inte, jag gav henne av kär­
lek. Och så tog de henne ...

Den talandes röst kom svag 
som en viskning.

”Men jag låg vaken om nätter­
na och stönade högt av saknad. 
Och när ett år hade gått, var jag 
en gammal kvinna med grått 
hår...”

Med en hastig rörelse strök 
hon näsduken över ansiktet, räta­
de på sig och drog sidens jalen om 
axlarna.

”Nej, kära någon, nu måste jag 
gå. De sitter och väntar på mig 
därhemma. Men ni ville ju veta 

och ...” Hon steg upp för 
att gå, men Viveka grep hastigt 
tag i henne och hejdade henne.

”Ä ... säg mig ... bara en enda 
sak... om ni fick återse henne, 
om hon kom till er ... nu ... 
skulle det göra er lycklig... ?

Den gamla modern lyfte liksom 
avvärjande händerna.

GENERANDE HÅRVÄXT
I borttages på ett ögonblick smärtfritt 
I utan att huden irriteras MED RO- 
I TEN medelst ”Rapidenth”. Rapi- 
j denth är ingen onyttig hårborttag- 
! ningsereme utan förstör själva hår- 
I rötterna. Rapidenth, som är laglj- 

gen skyddat avlägsnar hå­
ren för alltid. Dr. med. 
Clasen skriver : ”Denna 
metod är ouppnådd i fråga 
om effektivitet,., absolut 
oskadlig och kan på det 

I varmaste anbefallas för avlägsnan- 
] de av hår.” Rapident Kr. 5: 20. 
J Dubbelförpackning Kr. 8:—. Sän- 
I des diskret vid förskottsbetalning 
I franko eller mot efterkrav + Kr. 
J 1 : — genom

JSchröder-Schenke
BERLIN W. 175, Potsdamer Str. 26 b.

Fånga det levande livet 
i ”levande bilder”!

Med en modern ämatörkine- 
karnera är det icke svårare 
att »filma» än att taga vanliga 
fotografier.

Låt oss visa Eder några av 
de nya apparaterna, små under­
verk av precision till förvånande 
facila priser, alla försedda med 
fjäderverk, så att Ni slipper 
veva filmen.

Se här ett par exempel:
Pathé Motocamera för 9 7S mm smalfilm.......................  Kr. 175:-
Jtgfa Movex för 16 mm smalfilm ........................................ „ 230: —
Zeiss Ikon IÇinamo för 16 mm smalfilm ...........................  „ 250 —

Dessutom föra vi naturligtvis en utomordentligt stor sor­
tering i vanliga amatörkameror.

Begär illustrerad katalog.

FORSNERS A.-B.
KLARABERGSSATAN 44 - STOCKHOLM 

Filial: STORGATAN 8, ÖREBRO.

”Nej... nej...” utbrast hon
nästan lidelsefullt. ”Ni förstår 
inte ... det skulle ju inte alls vara 
bon... inte den lilla flicka, som 
jag bevarat i mitt hjärta under 
alla dessa år. Jag har hennes por­
trätt därhemma över min säng, 
var gång jag går ut, nickar jag 
adjö till henne, när jag kommér 
hem1 pratar jag med henne, jag 
frågar och hon svarar mig. Om 
jag fick se henne, sådan hon nu 
är, skulle det förstöra för mig 
minnet av det lilla barnet och jag 
skulle icke längre ha henne hos 
mig som förf... Nej, måtte hon 
förstå att hålla sig borta ifrån 
mig — det är det enda jag be­
gär i gengäld för det offer jag 
gjorde för tjugu år sedan...”

Hon hade rest sig och stod 
framför Viveka, hennes milda 
ansikte var nu återigen alldejes 
lugnt.

”Ja, farväl då fröken... vi 
träffas väl inte mera...”

Hon hälsade vänligt och med 
ett litet leende. Viveka såg efter 
henne tills hon försvunnit genom 
gallergrindarna, så slöt hon ögo­
nen och kände hjärtat dunka inom 
henne med dova slag. Åmgestfullt 
trevade hon i sitt innersta efter 
visshet. Och plötsligt mindes hon 
. .. hon stod i syrenbersån fram­
för den gamla statyn och betrak­
tade den undrande. Det var som­
mar . .. solen sken . . . och en båt 
låg och knirkade i ån. Någon 
ropade : kom in lilla Vi !... Så 
slocknade bilden och hon sjönk 
ihop på bänken och grät hejdlöst 
— av lycka. ULLA ÖBERG.

En ny amerikansk författarin­
na, Elisabeth Madox Roberts, har
i dagarna introducerats av Gebers 
Förlag med debutromanen Prövo- 
tider. Det är farmarnas liv i 
Kentucky hon skildrar med en 
konst, isom fått lovord av den an­
glosaxiska kritiken. Men inte 
blott pressen utan även den ame­
rikanska allmänheten visade sig 
omedelbart uppskatta denna ro­
man, vars unga författarinna in­
ger både respekt och förtroende. 
Säkerligen skall också Prövotider 
vinna anklang bland den svenska 
allmänhet, som önskar en sympa­
tisk och vacker berättelse om ett 
livsöde, där livets avgörande och 
bärande faktorer dominera.

— 832



IDUNS HUSHÅLLS SIDA
REDIGERAD AV ANNA SCHENSTRÖM, GUNILLASKOLAN. UPPSALA.

I Den omtänksamma

I husmodern
\
I
I väljer
I

IFALU-ÄTTIKA
i iimmiiimiiiiiiiiiiiimmmiiiimiiimmimmii

SPANBAKELSER OCH ANDRA GOD­
SAKER FÖR DESiSERTEN.

Sommarens efterrätter utgöras ju lämpligast av 
frukter och bär. De kunna ju många gånger med 
fördel serveras råa, men vi servera dem även gärna 
i form av kompott, kräm eller soppa eller som fyll­
ning i tårtor, puddingar och pajer. De serveras även 
som grundstomme i eller som bihang till glacer och 
gelé. En del av dessa rätter t. ex. råa bär med 
grädde, kompott, krämer, soppor och glacer vinna i 
smak, och rätterna bli fylligare om die serveras med 
några lämpliga kakor. Härtill lämpar sig, som känt, 
mandelkakor särskilt väl, och dessa kunna tillagas 
i en mängd olika former. Men även enklare bak­
verk, torra småbröd eller sockerkakor av olika slag 
användas flitigt som dylikt ”tilltugg”. Nedan ges 
utförliga beskrivningar på några bakverk lämpliga 
att använda på ovannämnda sätt, en del av dem 
mera lämpade för vardagens och andra för fest­
måltidens matsedlar.

Även införa vi beskrivning på huru man på en­
kelt sätt kan bereda konfekt själv, vilket kan kom­
ma till användning vid ”högtidliga” tillfällen under 
landsvistelsen.

Äkta mandelspån.
125 gr. sötmandel, 125 gr. florsiktat socker, 1 liten 

äggvita, 2—3 ark oblat.
Kristyr: 1 äggvita, 1—1J/2 kkp florsiktat socker.
Till garnering: 30 gr. sötmandel, 10 gr. pistacie- 

mandel, 100 gr. syltade apelsinskal, 100 gr. suckat.
Mandeln skållas, drives genom mandelkvarn och 

stötes i stenmortel tillsammans med sockret. Un­
der tiden tillsättes lätt söndervispad äggvita (ej 
skum) i små portioner och icke i större mängd än 
att massan blir formbar, d. v. s. man skall kunna 
rulla en smidig och slät kula av smeten. Oblaten 
klippes i avlångt fyrkantiga bitar, lagom stora till 
spånbakelser. Mandelmassan bredes med kniv ut 
i tunt lager på oblaten, och bakelserna placeras se­
dan bredvid varandra på en böjd plåtskiva, se bil­
den,. Denna, sättes in i svag ungsvärme, tills 
mandelmassan blir ljust rostfärgad. Till kristyren

I Ät mer fisk! |

^tMoe Jpi map*'
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En billig och hälso­
sam fiskrätt, be­
kväm att taga till

Fyrtornets Fiskbullar j
Tillverkade av ut- =
sökt färsk råvara. E
Utom den vanliga 5
kvalitéen — Gul eti- s 
kett — finnes all- E 
tid i lager i fisk- i

bullar i =
Champignonsås, To- s 
matsås och Hummer- E 

sås. :
.........................................................................■ ■■mimmiii.

arbetar man äggvitan lätt med silversked och till­
sätter sedan under ständig och jämn rörning ny- 
siktat pudersocker, tills massan blir så fast, att den 
stannar på skeden, när man lyfter upp denna. Söt­
mandeln och pistaciemandeln skållas och finhackas 
och blandas med frukten, som likaledes skurits i 
ytterst små tärningar. De nygräddade bakelserna be- 
strykas med tunnast möjliga lager av kristyren och 
beströs med fruktblandningen. Bakelserna få här­
efter stå och torka eller insättas i svag värme en 
stund, och äro sedan färdiga att servera.

Oglaserade mandelspån.
125 gr. sötmandel, 125 gr. florsiktat socker, 1 li­

ten äggvita, 2—3 ark oblat.

Månntngar| 
Dräkter 
Kappor 

Koslymer I 
Uniformer 
Överrockar \ 

Mallor 
Gardiner 
Draperier 
Täckea 
Filtar

Ombud ä de flesta platser i Sverige. Gods kan 
även insändas direkt under adress Göteborg.

ÖRGRVTE
KEMISKA
KUNCL. HOVLEVERANTÖR.

GÖTEBORG
UTFÖR ELEGANT

KEMISK
TVÄTT

och FÄRCNING

Spånb akels erna gräddas på sårskilt härför avsedda 
plåtform.

Mandeln, som icke skållas, behandlas i övrigt som 
i föreg. recept till en smidig massa, som bredes på 
oblat, beströs med grovt hackad sötmandel eller 
tunna mandelstrimlor och gräddas på spånbakelse- 
form som i föreg. recept.

Gelébiskvier.
125 gr. sötmandel, 125 gr. florsiktat socker, I ägg­

vita, 2 ark oblat, I msk. röd vinbärsgelé.
Mandelmassan beredes som beskrivits under ”Äkta 

mandelspån”. Oblaten klippes i 3 cm. breda band, 
och dessa placeras på plåt. Massan drives genom, 
sprits- eller garneringsspruta, och tre rullar läggas

Chokladkonfekt beredes med fyllning av fikon- 
strimlor och vindruvor.

intill varandra på oblaten. Litet gelé spritsas i två 
ränder mellan rullarna, och kakorna sättas in i me- 
delvarm ugn att gräddas. De skäras sedan i lagom 
långa bitar.

Sockerspån.
2 ägg, 90 gr. socker, 60 gr. vetemjöl, I tsk. citron­

saft.
Ägg och socker vispas tillsammans, vetemjöl och 

citronsaft tillsättes. Smeten bredes ut i långa smala 
band (c:a 2X12 cm.) på väl rengjord och väl smord 
plåt. Käkorna gräddas lätt i varm ugn och rullas 
omedelbart runt en käpp, så att de komma att få 
formen av sågspån. Dte skjutas av käppen. Form­
ningen måste gå raskt, då kakan annars hinner 
■slclua, så att dien sedan ej går att rulla.

Fina plättbakelser.
2 ägg, 100 gr. socker, 150 gr. smör, 80 gr. vete­

mjöl.
Till garnering: pärlsocker och sötmandel.
Smöret smältes, får svalna och röres smidigt. 

Ägg och socker vispas tillsammans, tills blandnin­

gen blir pösig. Det rörda smöret arbetas in, och 
sist tillsättes mjölet.

Smeten lägges i tunt lager i väl upphettad och 
smord plättlägg. Kakorna gräddas ljusgula i medel- 
varm ugn och läggas direkt ur laggen över en käpp, 
så de bli böjda.

Enkla plättbakelser.
2 ägg, 100 gr. socker, 80 gr. vetemjöl, I—2 msk. 

grädde.
Ägg och socker vispas ihop; vetemjöl och grädde 

tillsättes. Smeten bredes ut i smörad plättlägg och 
behandlas som i föreg. recept. Det är viktigare än 
i föreg. recept att kakorna göras tunna.

Silverkaka.
(Bra att använda, när man har fått äggvitor till 

övers).
7 äggvitor, 250 gr. socker, no gr. vetemjöl, I msk. 

potatismjöl, 125 gr. smör, 25 gr. sötmandel.
Äggvitorna sllås till skum, och sockret tillsättes så 

småningom. Mjölet arbetas in, och sist inblandas 
det smälta och väll avsvalnade smöret. En slät av­
lång brödform smörjes väl och beströs med skållad 
och hackad sötmandel. Kaksmeten lägges i formen 
och gräddas i medelvarm ugn.

Chokladkonfekt.
För beredning av god chokladkonfekt fordras att 

man anskaffar blockchoklad av prima beskaffenhet. 
Sådan kan man erhålla i välförsedda speceriaffärer 
eller konditorier eller direkt från någon choklad­
firma.

Viid användning av blockchoklad bör man dela den 
i små bitar och lägga den i en spillkum av emalj 
eller porslin. Man bör sedan ha en kastrull som är 
lagom stor för spillkummen, så att denna kan pla­
ceras som lock över (d. v. s. nå till hälften ned i) 
kastrullen. Man fyller kastrullen ungefär till hälf­
ten med vatten, sätter över spillkummen med lock 
på och låter vattnet koka upp. Omedelbart efter upp­
koket lyfter man kastrullen av elden och arbetar 
chokladen grundligt med en sked eller gaffel, då 
den inom kort blir flytande. Det är viktigt att tillse,

Skultuna”
1607

Kronan och sigillet 
garantera kvaliteten

Skultuna
svetsar kärlflänsen, som 
därför blir orubbad.

eo
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Så f A\l v ^ En läftbe5vamc/fråga-läs la/unfftköp?

BAGERIER:

LEKSftNOSBAGERIET
Nybrogatan 69.

Moster Lottas Brödbod
Birger Jarlsgatan 53

BAND, SPETSGARNITYR OCH 
SCARVES:

Hamngatan 38.

FOTOGRAF:

SANDELS J°E
Drottningg. 27, 4 tr. hiss. Tel. N. 93 29

GARN & HANDARBETE:

Systrarna Hultgren
Birger Jarlsgatan 13, 2 tr.

MODEMAGASIN:

Firma Gerda Janson & C:o
Inneh.: Ebba Olson & Gerda Janson. 

Drottninggatan 45.

OPTIKER:

Clara Ekström
Jakobstorg 3

parfymeri 

kungstjatan 13
SKODON:

J E R N
DROTTNINGGATAN 35

SMÖR, OST, ÄGG:

Ph. Engfeldts Smöraffär
östermalmstorg 2

SNÖRMAKERI:

Mattssons
KLARABERGSGAT. 52

SPETSAR:

De Förenade Spetsfabrikernas
FÖRSÄLJNINGSLOKAL

Grevturegatan 13

Gör ett försök
med Småryds Fruktättika
Yppersta mat-, bords- och konser- 

veringsättika.

Rekommenderas av läkare.

l\ Itots all
främst blanr 
putsmedel fö' 
koppar o. mäs 
sing.

att icke minsta vattendroppe och icke ens 
vattenånga får nå chokladen, ty då smular den 
sig' gärna. Skulle detta vara fallet kan man 
försöka'tillsatta litet kakaofett (fås på apo­
tek). Så snart chokladen är smält, kan man 
.taga den av kastrullen, såvida man ej skall 
handskas med den länge, då det kan vara för­
månligt att allt jämnt ha den över den varma 
vattenångan.

Som fyllning i chokladkonifekt har man 
mycket att välja på t. ex. mandelmassa, knäck­
ta nötter av olika slag, marmelad, syltade apel­
sinskal, naugat, ananas, annan frukt m. m.

Skär t. ex. syltade apelsinskal i långa smala 
strimlor, skrapa bort så mycket som imöjligt 
av saften och doppa dem en och en i den 
smälta blockchokladen. Tag upp dem med två 
små silvergafflar, låt dem rinna av ett ögon­
blick och lägg dem sedan bredvid varandra 
på s. k. smörpapper. Låt dem sedan ligga och 
lufttorka, tills chokladen stelnat, då lossna 
de lätt från papperet.

På samma sätt förfar man med annat lämp­
ligt fyllnadsmaterial, se bilden.

IDUNS KÖKSALMANACKA 

(28 juli—3 augusti.)

SÖNDAG. Frukost: Förlorade ägg med 
kokta blandade grönsaker; smör eller marga­
rin, bröd, ost, ansjovis, rädisor; kaffe eller te, 
vetebröd. Middag: Slottstek med sallad av 
tomater; gurka och grönsallad, vinbärsgelé, 
sås och potatis. Kokta haricouverts med rört 
smör. Romtårta med hallon.

MÅNDAG. (Makaronidag.) Frukost: Gril- 
jerad salt lax med stuvad spenat; smör eller 
margarain, bröd, ost, ansjovis, rädisor; kaffe 
eller te, vetebröd. Middag: Kokta spagetti 
med riven ost, tomatpuré och köttstuvning. 
Krusbärskräm med mjölk.

TISDAG. Frukost: Ansjovisbröd, smör 
eller margarin, bröd, ost, rädisor ; kaf f e eller 
te,, vetebröd. Middag: Kokta skinkrullader i 
vin med stuvade ägg och grönsallad. Fil­
mjölk med stötta pepparkakor.

ONSDAG. Frukost: Små prinskorvar med 
pepparrot och stuvad potatis ; smör eller mar­
garin, bröd, ost, rädisor; kaffe eller te. vete­
bröd. Middag: Kokt kall sik med gurka och 
dill samt nykokt potatis. Bananfromage.

TORSDAG. Frukost: Omelette med pota­
tis och skinka ; smör eller margarin, bröd, ost, 
rädisor; kaffe eller te, vetebröd. Middag: 
Spenatsoppa med ostsmörgåsar. Risgrynskaka 
med färsk hallonsylt.

FREDAG. Frukost: Postflingor med mjölk 
och bär. Spicken sill med gräslök, sur grädde 
och kokt potatis ; smör eller margarin, bröd, 
ost, rädisor ; kaffe eller te, vetebröd. Middag: 
Kokt kalvkött med rå morotsallad, sötsur sås 
och potatis. Jordgubbar med grädde.

LÖRDAG. Frukost: Ägg i brödkrans med 
stekt svamp; smör eller margarin, bröd, ost, 
rädisor; kaffe eller te, vetebröd. Middag: 
Stekt gädda med krusbärssås och potatis. 
Syltomelette.

Romtårta med hallon (för 6 pers.). Socker­
kaka: 4 ägg, ISO gr. socker, 30 gr. vetemjöl 
30 gr. potatismjöl.
’Indränkning: -3 msk. rom, 2 m.sk. vatten.

Romkräm: 3 del. grädde, 2 msk. socker, 3 
äggulor, j/2 tsk. potatismjöl, rom efter smak.

Chokladglasyr : Blockchoklad eller 100 gr. 
pudersocker, 2 msk. vatten, 2 msk. kakao­
pulver.

Till garnering: hallon.
Beredning: Socker och ägg vispas kraftigt 

^ timme, därefter tillsättes mjöl. Kakan gräd­
das i medelvarm ugn. Då den kallnat indrän- 
kes den med rom. Till romkrämen sjudeis 
alla ingredienserna i en kastrull, tills krämen 
tjocknar, den sättes sedan att kallna. Socker­
kakan delas och fylles med kräm. Den gla­
seras med chokladglasyr och garneras med 
tätt lager av färska hallon.

Ansjovisbröd (för 6 pers.). 12 vetebröd- 
skivor, i del. grädde, 1 ägg, 1 kkp st. skorpor, 
24 benade ansjovisar.

Till kokning: kronolja.
Brödskivorna doppas i grädde och därefter 

lägges på varje brödskiva två ansjovisar 1 
kors. Skivorna penslas med uppvispat ägg; 
samt vändas i skorpbröd. De lägges sedan i 
kokande ölja, tills de bli gulbruna. Serveras 
omedelbart och gärna med flottyrkokt per­
silja.

Torra vackra persiljekvistar sänkas i den 
heta oljan några minuter.

Kokta skinkrullader i vin. Tunna stora 
skivor av vanlig rökt skinka rullas och läggas 
eller ställas tätt i en kastrull. En lag av hälf­
ten vatten och hälften vitt vin hälles på, så 
det står till hälften av skivornas höjd, var­
efter dessa få koka med tätt slutet lock c:a 
10 min.

Kokt kall sik med gurka och dill (för 6 
per.), i—Ip2 kg. sik/ ättika, salt, vatten.

Sås: 75 gr. smör, 100 gr. mjöl, 3 del. mjölk, 
fiskspad, 2 knippor dill, 1 knippa persilja, J4 
gurka, 2 msk. kapris, (syltlök), ättika, socker, 
salt, vitp., äggulor.

Siken flås och tages ut i filéer. Dessa gni­
das in med ättika och salt och kokas mjuka 
i kort spad. De få rinna av och läggas upp 
på serveringsfat att kallna. Smör och mjöl 
fräsas tillsammans i en kastrull, mjölk ooh 
fiskspad spädes på till en tunn stuvning, som 
får koka 10 min. När mesta hettan gått av, 
inarbetas äggulorna, varefter finhackad dill 
och persilja samt gurkor skuren i tärningar 
eller strimlor samt indränkt i ättika tillsättes. 
Såsen smakas av m:ed ättika, socker, salt och 
vitp. samt bredes över fisken på fatet. Anrätt­
ningen beströs med kapris och garneras med 
gröps ailladsblad.

Banan-Fromage. 4—5 bananer, 1 paket Hal­
lon Jell-O, 4 del. vatten, 3 del. tjock grädde.

Beredning : Bananerna skalas, skäras i bi­
tar och passeras. Vattnet kokas upp och slås 
över gelépulvret, blandningen omröreS', tills 
pulvret är fullkomligt upplöst. Då geléet bör­
jar tjockna, vispas det kraftigt med stålvisp, 
tills massan är pösig, varefter banianpuréni till­
sättes. Sist iblandas den till hårt skum slagna 
gräddeni. Blandningen slås i vattensköljd form 
och ställes på kallt ställe. Då puddingen stel­
nat, stjälpes den ur formen, garneras med 
bananbitar och serveras mied halionkompo-tt 
eller vispad grädde.

Rå morotssallad. 4 morötter, 2 äpplen, saf­
ten av i citron, 1 msk. socker (el. honung), : 
msk. kronolja.

Morötterna ansas och rivas på rivjärn. 
Äpplena behandlas på samma sätt. Morötter-

Välkommen nyhet
för

Husmödrarna!

KARSTENS SKORPOR

aven -o r e 8
förpackning försäljes i c :a 300 livs­

medelsaffärer i Stockholm med 
förstäder samt hos

a/b WESTERDAHL & KARSTEN
Kungl. Hovleverantör.

KMAL LUTA

VIVSKEDAR
av rostfritt material. Obs. denna fördel ! 
Skyttlar, spännare, solv m. m. för 

hemslöjd.

NYHET! köpa vår patente-
rade bobin-växel. ""

Begär vår nya illustr. katalog och pris­
uppgift. Sändes gratis.

A.-B. Borås Mek. Wäfskedsfabrik
Rikst. 1028. Borås. Rikst. 1028.

Hovmaiilciiristeii
JEANNE BOMANS
myrrhatinktur, crèmer och ^ puder till­
fredsställa de högsta anspråk.
Anv. av H. K. H. Prinsessan Ingeborg.

SILKESSTRUMPOR
uppmaskas o. lagas fort o. billigt.
H ÅLLD INS ATELJÉ
Malmskillnadsg. 48 A, 2 tr. Sthlm.

Edra rumsväxter, gi\ 
dem ”Plantagén”, ett 
på vetenskaplig grund 
sammansatt koncen 
trerat växtnärings- 
salt. Garanterat äkta 

endast på originalburkar. Erhålles hos 
Kemikalie-, Frö- & Blomsterhandlare.
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Stegan'/

ULD/MED/AFFARER

USMODERNS
Tvättinrättning

Shéelegatan 13, Sthlm 
Tel. : Kungsh. 9499. 

Spécialité :
Tvätt, torkning och mangling.

Usrinn ' en ®^er annan form är
11 ull ill y nödvändigt för allt orga- 

niskt liv. Edra krukväxter 
behöva

Nutrigén -Hesselby- 
blandningen,

ett av fackmän utex- 
perimenterat närsalt. 

Finnes i alla frö-, färg- o. kemikalieaffårer.

majonn
i helg och socken 
är den förståndiga 
husmoderns paroll 
Tillredcs lätt och 

. behändigt 
f!lcd
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fe mina.
Kurser på 3 månader, 6 och 4 veckor i klädsöm, linne­

söm, barnkläder och montering samt 3 mån. kurs i 
yrkesmässig sömnad med avgångsbetyg.

Höstterminen börjar 2 sept. Prospekt på begäran.
Engelbreklsgatan 5, Stockholm. Tel. 20 12, Norr 20 60.

Teleborgs Helpension för Flickor
å Teleborgs Slott invid Växjö. Undervisning enl. flick­
skolans kurser t. o. m. 8 :de klassen. Särskild kurs i 
språk, konst- och litteraturhist., musik, hushåll och söm­
nad. Alla ämnen valfria. Individuell undervisning. In­
födda språklär., konservatorieutbildad musiklär., exam, 
skolkökslär. Pensionsavgift 2,000 kr. pr läsår. Höstter­
minen börjar den 30 aug. Prospekt på begäran.

Elsa Kjellander-El Kirsh, Teleborg, Växjö. Rt. 199.

Grundad 

1873.
Utbildar Vävlärarinnor och Yrkesutövare och håller 
kurser, i Hem vävning. Höstterminen börjar 2 sept. — 
Stockholm, Kungsg. .70, 2 tr. hörn. av Vasagatan. 

Tel. Norr 437, privat 133 63. — Prospekt. — ALMA JACOBSON.

rai
UPSALA.

Yrkeskurs i vävning och kurser i hemvävning börja 15 sept. Frielevplatser.- 
Begär prospekt.

Vid Vartorps Husmodersskola
börjar nästa kurs d. 4 sept. Underv. i mati , bakning och handarbete. Pros 
pekt o. upplysningar mot porto, adr. Gamleby.

AMELIE CARLSTEDT. EMY RAPPE,
f. d. lärarinnor vid Facksk. för Husl. Ekonomi, Upsala.

Elisabeth Östmans Husmodershurs
GRUNDAD ÅR 1902.

Kursen börjar tisdagen den 3 sept. kl. 12 midd. Prospekt och 
närmare upplysningar på begäran Klarabergsg. 42, Sthlm.
Tel. .20 35. ELISABETH ÖSTMAN-SUNDSTRAND. Norr 93 02.

Strengnäs Husmodersskola.
Ny kurs för bild. flickor fr. 1 sept;—15 dec. Undervisning i finare o. enkl. 

matlagning, bakning, konservering, födoämneslära, linne- o. klädsöm, m. m. Gott 
hem. Mördern villa m. ljusa, trevliga’ elevrum och arbetslokaler. Prospekt,, ref. 
mot porto gen. Fru M. BRAUNE^ Strengnäs. Tel. 898.

S:t Sigfrids Skolhem för gossar, Räppe.
Härligt läge på småländska höglandet. Skickl. lärare med akad. exam.; 

1 lärare för var fjärde elev. Tysk och engelsk konversation. Rörliga klasser. 
Koncentrationsläsn. Sport och idrott. Enda skola i Sverige som prep. för 
Engl. Publ. School. Årsinackord. för elever med föräldrar bosatta utrikes. 
Synnerl. varmt rekom. av läkare och -andra målsmän. Psykiskt defekta eller 
vanartade elever mottagas ej. Skolan börjar sitt 10 :de läsår d. 31 aug. Fyra 
platser lediga för. höstterminen i de lägre klasserna. Prosp. och ref. genom 

ANNA ULLMAN, f. Albihn.
Honours dipl. L. L- A. Exam. St. Andrews Universitet, Scotland. 

Rikstel. Växjö 432. Post. Räppe.

förbi; kvar är bara en anskräm-

I U. S. A.
hava myndigheterna godkänt den 
utbildning i massage och sjuk­
gymnastik, som lämnas vid Göte­
borgs Gymnastiska Institut, Göte­
borg, och efter erhållet avgångsbe­
tyg kan därför lönande praktik 
där utövas av såväl manliga som 
kvinnliga sjukgymnaster. Ny kurs 
börjar den 10 September. Skriv och 
begär vårt illustrerade prospekt. 
Försäkra Eder i god tid om plats 
vid kursen.—m—i— i

Garratts Hail Banstead
in Surrey, England.

A first class finishing School for 
girls of position. Bcautitul grounds. 
Riding, Art, Music. Address to the 
Principal.

modtages i Frk Inger Graaés Handels- 
gartneri Nysted, Lolland, Danmark.

Kviiili Gartoerelever
na, äpplena, citronsaften, socker 
och olja röres väl tillsammans får 
stå Yi timme och serveras ome­
delbart.

Ägg i brödkrans med stekt 
svamp (för 6 pers.). Ett vetebröd, 
6 ägg, I burk champinjoner, 40 gr. 
smör, i kn. hackad persilja.

Vetebrödet skäres i c :a fyra 
centimeters tjocka skivor; dessa 
tagas ut med runt mått av ett, 
vanligt dricksglas diameter, och 
utvändigt putsas brödet av jämnt, 
så att man får en brödring av 1 
cm :s tjocklek. Sex sådana rinigar 
placeras på smord plåt och rostas 
i ugnen. När de svalnat något 
lägger man dem på eldfast fat el­
ler i gratinlåda och håller försik­
tigt ett ägg i varje ring. Dessa 
gräddas; tills vitan stannat. Cham­
pinjonerna hackas fint, fräsas i 
smör tillsammans med finhackad 
persilja och strös på varje ägg.

Vem gråter?
Sommarberättelse av EBON.
En del ungdom och en del äldre 

personer från en närbelägen stad i 
voro på besök i ett lantbrukare- 
hem. Det var en förtjusandet 
sommardag. I trädgården blom­
made allehanda blommor. Särskilt 
en stor, härlig kaprifoKum-büske,? 
som täckte en halv vägg.

Men det var inte i trädgården 
gästerna höllo till, utan inne i 
rummen, där det dansades av 
glatta laget. Och de som inte dan­
sade sutto inne i rummen och 
pratade.

Man hade för länge sedan ätit 
och fått vad förtäring man skulle 
ha. Nu såg det ut som om ung­
domen blev trött på dansen. Och 
sen blev det tal om uppbrott. Ute
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var det alldeles kolmörkt. Värden 
på stället sade: ”Jag kan omöj­
ligt taga ut hästarna nu och köra 
de resande till staden i detta mör­
ker. Ni får stanna tills det bör­
jar ljusna. Ni får fortsätta att 
dansa och prata.” Och det gjorde 
de flesta.

Nu var bland gästerna en ung 
flicka, som inte tyckte överflödigt 
mycket om att dansa, ty hon blev 
trött. Hon gick ut i trädgården. 
Hon var rätt romantiskt anlagd, 
hon både läste gärna romaner och 
skrev dessutpm litet. Nu gick hon 
och filosoferade i den mörka träd­
gården, som mte var så mörk, när 
man hade gått litet därute. Och 
o, vad den kaprifoliumbusken dof­
tade, där dem stod daggs tänkt och 
ljuvlig. Emellertid kunde hon. inte 
gå och spankulera ute i trädgår­
den längre, ty hon både frös och 
var,sömnig: ”Jag kan väl finna ett 
mörkt rum någonstädes, där jag 
kan vila i någon vrå”, tänkte hon 
Och så .fann hon ”kistekamma- 
ivn”. Jag vet inte om mina läsare 
känna till ett sådant rum. Däri 
står fullt med kistor, vari husets 
flit förvaras, räckor av alla slag, 
dynvar etc. etc. Här var mörkt 
och tyst och i ett hörn låg en 
del dynor uppstaplade. Här satte 
sig vår lilla sömniga fröken, vi 
kunna kalla henne Eivor. En stol 
fann hon, som hon satte sig på 
och så lutade hon sig mot de där 
uppstaplade dynorna. Säkert skulle 
hon plötsligt sovit med detsamma, 
om hon inte hade hört gråt och 
snyftrimgar från ett annat hörn 
av kistekammairen.

Eivor hade ett,vekt hjärta. Hon 
kunde inte se en smärta utan att 
försöka att mildra den. Och hon 
var inte rädd för att tala till 
människorna. Nu sade hon . ut i 
mörkret: ”Vem gråter?”

Och ur mörkret svarades det : 
”Den olyckligaste människa på 
jorden.”

”Bikta er för mig, det är mörkt, 
så jag ser er inte. Och ni ser 
inte mig. Kanske kan jag råda 
er”, sade Eivor.

Och så fick hon höra ur mörk­
ret en långy underlig historia, 
allt .för lång att här relatera.

När 'Eivor hört allt satt hon 
tyst och tänkte på det hon hört. 
Så till slut sade hon : ”Ni skall 
förlåta honom, när han i alla fall 
älskar cr och ni älskar honom, 
och både hans föräldrar och edra 
föräldrar vilja att ni, trots allt, 
gifter er med honom. Allt det 
mörka skall ni glömma. Det skall 
till sist bli lj last omkring er. Och 
nu, min lilla okända vän, smyg 
er nu bort, innan morgonen vi­
sar er mina drag, eller mig edra. 
Säg nu ingenting, utan gå tyst 
och stilla.”

Den okända gick. Och Eivor 
satte sig tillrätta att sova. Då 
människorna kommo in i rummet 
var det klar dager, hästarna voro 
förspända och de gäster som 
skulle skjutsas till staden hade 
ytterkläderna på. Alla de som 
bodde i närheten hade gått.

Eivor hade sovit. Hon visste 
knappt om hon hade drömt den 
där bikten eller det varit verkligt.

Men efter-några månader fick 
hon höra talas om ett ståtligt 
bröllop, som frun på lantgården 
varit med om och om detta gif­
termål hade det varit mycket tal.

Efter ett år blev Eivor jämte 
andra bjudna på stort gille på den 
där lantgården. Där blev hon pre­
senterad för de där gifta männi­
skorna. Den unga frun uppsökte 
Eivor, ute i trädgården, just vid 
kaprifoliebuskem, och viskade till 
henne: ”Tack! Jag känner-på 
mig att det var ni, som i mörkret 
tröstade mig. Ni var det, som 
förde mig och min lycka ,i hamn. 
Utan er hade jag kastat bort min 
lycka. När femtio år äro gångna 
kan ni få omtala detta, ja, skriva 
ner det, om ni vill.”

Ja, nu äro femtio år gångna 
och nu är historien skriven om 
bikten i kistekammaren.

På livets fest.
Överallt är det yster glädje och 

sprittande liv. I den stora festsa­
len, vars bord digna under rikliga 
mängder mat och dryck, tränges 
en skara ungdom under skratt 
och skämt. Från rummet bredvid 
ljuder eggande musik och höres 
taktfasta steg; där går dansen i 
virvlande fart vid musikens ryt­
miska toner.

Ute i parken tävla kraftiga 
ynglingar i manliga idrotter, me­
dan de unga kvinnorna plocka 
blommor och vira kransar åt den 
älskade. Bland de hundraåriga 
träden vandra ungdomar par ef­
ter par under tal om kärlek och 
löften om evig trohet. Där är 
kyssar' och famntag, förtroliga 
viskningar, glada röster och klin­
gande flickskratt.

Men bland skaran av unga 
skrider tyst och stillsamt en dys­
ter och allvarlig gestalt. Han 
går oupphörligt ; från salen, där 
mat och vin bjudes, till balsalen 
därifrån ut på lekplatsen och 
tävlingsbanan, irt bland buskarna 
och träden — dit somliga dragit 
sig undan två och två för att få 
vara ostörda — och in i festsa­
len igen...

Varhelst den tyste går fram, 
lägger han varsamt sin hand på 
människobarnens hjässa. Några 
se honom och försöka fly undan, 
men förgäves. De spänstiga: 
musklerna bli liksom förlamade,: 
och. benen bära ej ens den kraf­
tigaste yngling, då han söker 
undkomma. Andra bli ej varse 
den sällsamme gestalten förrän 
han berört dem själva, och des-' 
sas anleten förvridas av smärt­
sam bestörtning över den förän­
dring, hans hand åstadkommit.

Ty var och en, vars huvud 
vidrörts av skepnaden, undergår 
en märklig förvandling. Svarta 
lockar bli vita som snö och falla 
av, ögonen bli matta och glans­
lösa, kroppen sjunker ihop, håll-: 
ningen blir .slapp och lutande, 
rörelserna osäkra. Männen bli 
till groteska karrkatyrer av sttt 
forna jag och de unga kvinnor­
na till gamla gummor med vassa 
drag och skrikig stämma, kantiga 
former och magra, klolika Hän­
der. All styrka och fägring är
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lig ruin.
För alla synes den ödesdigra 

mannen komma oväntad. Få ha 
hunnit taga för sig något av vad 
■festen har att bjuda på av kär­
lek och vin, av dans och lek. Än-, 
då färre ha erövrat en lager­
krans, innan styrkan försvann vid 
främlingens beröring. '”Du kom 
allt för snart”, synes alla vilja 
förebrå honom. "Festen har ju 
nyligen börjat.”

De olyckliga se med sorg och 
saknad på dem, som ännu ej un­
dergått förvandlingen, varefter 
de, tysta och förkrossade, lämna 
dansen och leken och tävlingar­
na. De gå ut, bort. . .

— Vem är främlingen? frågar 
någon.

— Det är Ålderdomen, svarar

eu annan. Därför kan ingen 
undfly honom. — — —

I väster skymtar en kyrkogård 
med resliga almar. Dit stappla 
de, som vidrörts av Ålderdomens 
förhärjande hand. Det vilar cn 
blid, försonande dager över de 
dödas hemvist. Och där, i de 
höga trädens skuggor, som för­
längas i solnedgången, lägga sig 
de gamle ned för att i minnet 
åter uppleva den ljuva ungdoms­
tiden och undra över dess korta 
saga. Lidelsernas eld har slock­
nat, längtan bränner inte mera.

En susande vind söver de tröt­
ta och förvandlar deras kroppar 
till stoft — men ur stoftet spi- 

*rar nytt liv.
Vid ungdomens och livets fest 

går Ålderdomen sin eviga rond.
Magnus Nilsson.
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