
























































En riktig mor.

Det lilla leksakstaget rullade i
maklig takt genom landskapet och
unga Viveka, som i ett par tim-
mar suttit inklamd i det trdnga
andraklassbaset, ratade pa sig och
sdg ut. Hennes Ogon mottes av
den grannaste oljefdr,stavla i rott
och grésgront. En hel liten by
lag lagrad nere pa slatten — man
sdg kyrkan med guldtupp i spiran
pa en hojd och prastgardens brut-
na tegeltak mitt emot och robusta
bondstugor och nystrukna lador,
alltsammans kringgérdat av vio-
letta akrar.

Viveka maste plotsligt le for
sig sjalv. Hon hade kommit att
tanka pa sin barndoms kara sma
leksaksbils, som hon brukade ord-
na upp pd matsalshordet darhem-
ma, det var just en sadan har li-
ten by med kyrka i mitten och
skolhus och ladugéardar med kor i
bésen,, Det var det karaste hon
hade i sin barnkammare och hon
hade massor av allting och var
led & det mesta. Foraldrarna
trakade ut henne med dyrbara
leksaker. Hon hann aldrig gé
omkring och riktigt langta efter
nagonting, forran hon fick det.
De voro s& svaga for henne, dar-
for att de voro gamla och hon
var deras enda barn.

Har gledo Vivekas tankar in
pad nagonting, som de ofta syss-
lat med den senaste tiden och
som orsakade henne en hemlig
och gnagande oro. Hon var ju
inte alls deras barn, inte riktig
dotter till major och fru Bluhme,
utan ett fosterbarn, som de tagit
till sig, nar hon var tré ar gam-
mal. Viveka hade rakat fa hora
det en kvéll av en 16smynt hjélp-
fru, somi hade .suttit och sladdrat
med jungfrurna i koket. Ingen
hade lagt marke till Viveka, som
hade kommit ut i serveringsrum-
met ooh med aterhéllen andedrakt
iyssnat till alltsammans.

Hon var bara tolv ar den gén-
gen och hon hade gatt och burit
pa det anda sen dess utan att an-
fortro sin hemlighet &t négon.
Och det var forst sedan hon bli-
vit fullvuxen, som tankarna pa
hennes okanda foraldrar pa all-
var borjade sysselsdtta henne.
Viveka harmades pa dem och
langtade efter att fa veta néagot
om dem. Hon, som vuxit upp i
ett dvermatt av 6mhet, kande sig
krankt av den formenta kallsin-
nigheten hos dem, som bort &l-
ska henne mer &n alla andra. |
synnerhet doémde hon sin mor.
Om hon ocksd hade varit fattig
och ensam, borde hon inte ha
lamnat henne ifran sig. Hur kun-
de hon veta, att de blevo snalla
emot henne, de fraimmande man-
niskorna? Borde hon inte ha
kdmpat som ett lejon for att fa
behalla henne hos sig, om hon
hade varit en riktig mor.

Viveka skulle aldrig ha haft
en tanke pa att ga till foraldrarna
och frdga dem om négonting i
denna sak — det skulle ha upp-
rort och forskrackt dem — men
hon 6nskade, att hon nagon gang
skulle fa veta ndgonting, atmin-
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Bada preparaten aro fullt vatten-
fasta, farga icke av sig pa nasduken
eller cigaretten, och kunna avlags-
nas endast med tvallodder. En an-
véandning artillracklig férheladagen.

Prévasjalv, ech 1at spegeln och Edra
véanners beundran 6vertyga Eder
om det 6verlagsna resultatet.

Aport

Generalagent: Riviera, 18 Kunstradgardsgatan, Stockholm, Tel. 5285, N. 118

stone om den ovardiga mor, som
hon i djupet av sitt hjarta dolde
en skygg och fornekad langtan
till.

Taget, som den sista halvtim-
men glidit lattjefullt fram over
skenorna, stannade nu och stod
stilla inne pad en liten station.
Konduktdren ropade ut namnet
och Viveka erinrade sig, att hon
har hade ett langre uppehall med
tdgombyte. Hon kunde anvanda
liden till att se sig omkring i d'en
lilla smastad, som bredde ut sig

bakom stationen. Hon steg alltsa
ur och foljde en tradkantad vag
upp till ett litet torg. Vid dess
ena sida Iag ett hus med stentrap-
pa upp till porten och kloekfauv
pa taket. Hon forstod, att det
maste vara stadens radhus. Bak-
om torget gick en bro tvérs Over
en smal 3, som buktade i ideliga
krokningar forbi tradgarden, dar
korsbarstrdden stodo insvepta i
vit blom.

Genom en tvdrgata kom hon
fram till abadden. Sma prydliga

roda hus hangde som svalbon ut
over akanten och speglade sig i
det grumliga grona vattnet. |
tradgardarna stodo narcisserna
raka och styva och guldregnet
vaggade i tunga klasar. Framfor
ett vitt hus med grona fonster-
luckor stannade Viveka och séag
in 6ver grinden. Fran rabatterna
pd omse sidor om den krattade
sandgangen lyste bjartréda tulpa-
ner och solgula pingstliljor och i
den varma luften blandade sig
doften av hdgg och sét kaprifol.

Blomorrlwider,

Lsaker fullstandig lakning utan operation med de sedan 25 ar tillbaka erkanda

alll
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postteprier—

Ariusol Goedecke endast dkta i roda askar med firma Goedecke & Co,,,

Chemische Fabrik und Export-Aktiengesellschaft, Leipzig,

etikett och

plombering. Varning for vérdelosa efterapningar och ersattningspreparat.

For Anusol~"Goedecke” finns det ingen ersattning.

Anusol-"Goedecke” upphaver snabbt de ofta svara smartorna och moj-
liggor en latt avforing. Det desinficierar, torkar och l&ker de sjuka stal-

lena.

Inga narkotiska bestandsdelar.

Latt att anvanda. Fas pa alla apotek.

Langst bort under trdden skym-
tade hon en kvinnofigur av gips.
Den hade nédsan avslagen och en
bit av jarnstallningen stack fram
ur ena armen, dar handen var
borta. Asynen av den halvt for-
vittrade bilden ingav henne en
plétslig ofdrklarlig oro — hon
visste med ens, att hon méste ha
sett den forut ndgonstans, men
var? Som hypnotiserad stirrade
hon p& den aldriga statyn, tills
ljudet av steg, som knarrade 6ver
gruset, skrdmde henne bort. For-
virrad gick hon vidare, fann en
bénk under ett trdd och satte sig
ner.

Det var alldeles stilla omkring
henne. An kluckade svagt som av
vdlbehag. Viveka satt och lyss-
nade till det enformigt sévande
ljudet och tyckte att det uppre-
pade sig som ett eko inom henne.
Den stympade bildstoden, &ns
kluckningar och en gammal béts
gistna knarkande utgjorde till-
sammans en bild, som hon ater-
fann nagonstans i det undermed-
vetna likt ett halvt utsuddat min-
ne, som oroade och forvirrade
henne.

En gammal man i svart helg-
dagshabit kom langsamt gaende
utmed abadden, stoddi pa en kapp.
Han stannade vid banken for att
pusta, betraktade uppmarksamt
Viveka och roérde vid hattbrattet.

”Ursdkta mig... ar det inte en
utdv Hallens dottrar, som &r
hemma?”

Viveka s3g upp. "Nej”, sade
hon, ”jag &ar frdmmande hér i
stan.”

”Jasa... ja da sag jag fel...
jag tyckte precis...”

Foljande en plétslig impuls fra-
gade Viveka: “Kan ni sdga mig
vem som bor dér borta i det vita
huset med gréna fonsterluckor-
na?”

"Ja... nu ar det rddmannen ...
han Lundgren... men forr var
det just Hallens &nka och barn.”

”Och vem var... Hallen?”

”Ha, det var ju han, som hade
tidningen. Han ligger pa korgarn
han nu. Fattig var han i livsti-
den, men en gravvard har han
fatt pa kullen och allting. Det
styrde dnkan hanses om ma man
tro.”

Viveka reste sig och nickade
at gubben.

"Jag skall vél titta ett slag pa
kyrkan ocksd”, sa’ hon och sa
borjade hon ga i riktning mot
spiran, som hon sdg sticka upp
pa avstand over tradtopparna.

Den lilla trekantiga kyrkogar-
den var omhéagnad av en lag vit
mur. P& en sidogang sag hon en
grav Overvuxen med klangrosor,
hon gick dit, lyfte varligt undan
rankorna och laste:

Har vilar i Frid
Per Emil Hallen
f. 12/6 i860. d. 2/11 1906.

och under
Karlek reste varden.

Ja, sannerligen, ténkte Viveka,
hade det inte behovts en stor och
stark karlek till for att kunna
reda denna grav ensam — en fat-



Rekvirera

.. innehdller vara
bada kénda specialblandningar

”Reklam” for frukosten 2 kg.
* Rydbergs” efter middagen 1/2 kg.
Kr. 11:40
sdndes omgaende fraktfritt.
Annonsen urklippt o. postad till

0ss i 6ppet kuvert med ett fem-
Ores frimarke, ar allt som behdvs.
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tig &nka med flera barn. Hon
gick och satte sig pa en bank,
som stod alldeles i nérheten, tog
av sig hatten och 1at solen badda
hennes ansikte och har med sina
stralar. Hon satt stilla* och slot
dgonen under det varma solfl6-
det och kande en plétslig lust att
bli kvar héar bland de fortrolla-
de tradgardarna, de vita husen
och de stillsamma ménniskorna.

Latta steg knastrade pa sand-
gangen. Viveka Oppnade Ogonen
och s&g en dam narma sig gra-
ven dar hon satt. “Hallens &nka
tankte hon och sig i detsamma
upp i ett vackert blekt ansikte
med odndligt sorgsna och milda
drag. Och med ens greps hon av
samma besynnerliga kéansla av
oro som forut infér den gamla
statyn darborta i tradgarden. En
plagsam fornimmelse av nagon
ting hon drémt, men inte mera
kunde pdminna sig. Den fram-
mande bojde pa huvudet, nar hon
gick forbi och Viveka besvarade
hélsningen. Damen bar en rosen
kruka i famnen, hon satte ner
den framfor stenen, vattnade den
och klappade omsorgsfullt till
jorden runt omkring. NA&ar hon
slutat, gick hon bort och satte
sig pa banken for att vila. Vi-
veka, som aldrig skulle ha dromt
om att tilltala en framling, greps
plotsligt av ett oemotstandligt be-
gér att tala till henne och hora
henne sjilv tala. Hon vénde sig
emot henne och sade tveksamt:

”En vacker grav min fru har
att varda!” Den andra sidg upp
och log stillsamt.

”Ja”, sade hon, "vi har gjort
vad vi kunnat, mina barn och

a?\-/l - )

ed en ndrgangenhet, som for-
skrackte henne sjélv, fortsatte
Viveka samtalet med en fraga:

”Min fru har manga barn?”

Den frammande kvinnan svara-
de artigt:

”Jag har fyra dottrar..., ja,
eller egentligen fem...!” Och
nar hon markte den fdrvaning,
som avspeglade sig' i Vivekas an-
sikte, tillade hon:

”Den yngsta blev tagen till fos-
terbarn och kom tidigt ifran oss.”

"Ah _ _ Viveka vande sitt an-

sikte emot henne och hennes rost
lat bonfallande och ivrig ... ”Min
fru... ni maste ursikta mig...
kanske nar jag talar om for er
att jag ocksa ar ett fosterbarn ..
kanske ni vill sdga mig hur'det
kom sig, att ni kunde ld&mna hen-
ne ifrdn er... ni &lskade henne
sékert..

Over det bleka ansiktet bred-
vid henne gick en hastig skalv-
ning och Viveka angrade nastan
sin fraga.

”Om jag dlskade henne... jag
&lskade henne bara alltfor myc-
ket... och vad det berodde pa,
att hon kom bort, ar snart berét-
tat. En sommar kom ett barnlost
par hit till staden. De sag flic-
kan, nar hon lekte i tradgarden:,
och blev fortjusta i henne. Kan-
ske horde de sig for om oss. ..
jag vet inte... kanske fick de
veta, att far 13g sjuk just da och
att det gick daligt for oss med
tidningen. De kom. i alla fall till
oss och bad att fa ta henne till
eget. Det var rikt folk och de
skulle ge henne allt i varlden
Frun grat och tiggde mig. Men
jag sa dem rent ut, att jag inte
hade nagot barn att avvara, och
de fick g4 Aret darpd kom de
igen och da var jag anka. Och
dd hande det sig att den nast
yngsta blev liggande i lungin-
flammation ... det blev langt och
svart och sedan maste hon sko-
tas pa allt vis med &n det ena och

, an det andra och jag visste mig

till slut ingen rdd. S& en natt

Nar Niyar ung,

kunde Ni kanske k&nna Er litet
trott ibland av allt jéktet. Vad
gjorde det? Krafterna kommo
snart ater. Men nu, nar Ni kom-
mit in i medelaldern marker Ni
nog, huru aren borja ta ut sin ratt.
Ni har icke langre den kroppens
och sjalens spanstighet som i
yngre ar. Ni blir latt trott och
ofta k&nner Ni Er olustig och
haglos Detta &r ett sékert tec-
ken pd, att kroppens ateruppbyg-
gande och reglerande krafter ej
verka tillfredstéllande.

Forr eller senare maste Ni gora
nagot for att atervinna hélsa och
krafter. Gor det da i tid. — Borja
med Phyllosan i dag! Det hjdlper
sdkert Er, liksom dét hjalpt sa
manga andra. Phyllosan stegrar
kroppens motstandskraft, fornyar
blodet, motverkar aderforkalknlng,
minskar for hogt blodtryck, star-
ker hjéartverksamheten och giver
hélsa och okad vitalitet oberoende
av_alder.

Phyllosan framstélles av véx-
ternas bladgrona enligt foreskrift
av med. d:r Emil Biirgi, profes-
sor i farmakologi vid universitetet
i Bern. Bladgronans stimulerande
inverkan pé& de blodbildande orga-
nen har bekraftats vid provningar
a Farmakologiska Institutionen i
Uppsala. Phyllosan tillhandahél
les av apoteken i flaskor om 100
tabletter & kr. 4:85. Elefantens
Droghandel, Stockholm.

PHYLLOSAN

fick hon feber igen och jag satt
vid hennes sdng och vakade. Och
dd med ens kom det for mig, att

jag inte var ndgon riktig mor.
Att det var min sjalviskhet, som
hindrade min lilla flicka fran att
fa det bra stallt for sig och att
jag héllre hdéll henne i fattigdom
och néd an gav henne ifrdn mig
for att slippa sorgen. Och att
det var oratt ocksd mot de andra,
som skulle fa& mera, nar det blev
en mun mindre att métta ... mot
den lilla, som lag sjuk. Hela nat
ten stred och kdmpade jag med
mig sjalv. Och dagen darpa gick
jag till dem och sa' att de finge
ta henne. De ville ge mig pengar
men jag sa demi, att jag salde
henne inte, jag gav henne av kar-
lek. Och sd tog de henne ...
Den talandes rdst kom
som en viskning.

”Men jag lag vaken om natter-
na och sténade hogt av saknad.
Och nér ett ar hade gatt, var jag
en gammal kvinna med gratt
har...”

Med en hastig rorelse strok
hon nasduken Over ansiktet, rata-
de pa sig och drog sidensjalen om
axlarna.

”Nej, kdra ndgon, nu maste jag
gad. De sitter och véantar pd mig
darhemma. Men ni ville ju veta

och ...” Hon steg upp for
att g3, men Viveka grep hastigt
tag i henne och hejdade henne.

"A ...

svag

sdg mig ... bara en enda
sak... om ni fick aterse henne

om hon kom till er... nu...
skulle det gora er lycklig...?

Den gamla modern lyfte liksom
avvérjande hénderna.

Fanga det levande livet
| ”levande bilder”!

Med en modern amatorkine-

karnera ar det

icke svarare

att »filma» &n att taga vanliga

fotografier.

Lat oss visa Eder nagra av
de nya apparaterna, sma under-
verk av precision till forvanande
facila priser, alla férsedda med

fjaderverk,
veva filmen.

Se har ett par exempel:

Pathé Motocamera for 9 7S mm smalfilm
Jtgfa Movex for 16 mm smalfilm
Zeiss Ikon ICinamo for 16 mm smalfilm

s4 att Ni

slipper

Dessutom fbéra vi naturligtvis en utomordentligt stor sor-

tering i vanliga amatdrkameror.

Begar illustrerad katalog.
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GENERANDE HARVAXT

| borttages pa ett dgonblick smartfritt
| utan att huden irriteras MED RO-
| TEN medelst ’’Rapidenth”.  Rapi-
]denth ar ingen onyttig hérborttag—
I ningsereme utan forstor sjalva har-
| rotterna.  Rapidenth, som ar Iaglé
gen skyddat avlagsnar ha-
ren for alltid. Dr. med.
Clasen  skriver: ”Denna
metod &r ouppnadd i fraga
om effektivitet,., absolut
oskadlig och kan p& det
| varmaste anbefallas for avlagsnan-
lde av har.” Rapident Kr. 5: 20
J Dubbelforpackning Kr. 8:—. San-
| des diskret vid  forskottsbetalning
Ifranko eller mot efterkrav + K.
genom

JSch roder-Schenke

BERLIN W. 175, Potsdamer Str. 26 b.

”Nej... nej...” utbrast hon
nastan lidelsefullt. “Ni forstar
inte ... det skulle ju inte alls vara

bon... inte den lilla flicka, som
jag bevarat i mitt hjarta under
alla dessa ar. Jag har hennes por-
tratt dérhemma Over min séng,
var gang jag gar ut, nickar jag
adjo till henne, nar jag kommér
hem! pratar jag med henne, jag
frdgar och hon svarar mig. Om
jag fick se henne, sddan hon nu
&r, skulle det forstéra for mig
minnet av det lilla barnet och jag
skulle icke léngre ha henne hos
mig som forf... Nej, matte hon
forsta att halla sig borta ifran
mig — det &r det enda jag be-
gar i gengdld for det offer jag
gjorde for tjugu ar sedan...”
Hon hade rest sig och stod
Viveka, hennes milda
ansikte var nu aterigen alldejes
lugnt.
7Ja, farval da froken...
traffas val inte mera...”
Hon hélsade vanligt och med
ett litet leende. Viveka s3g efter
henne tills hon fdrsvunnit genom
gallergrindarna, sa slét hon dgo-
nen och kande hjartat dunka inom
henne med dova slag. Amgestfullt
trevade hon i sitt innersta efter
visshet. Och plétsligt mindes hon
. hon stod i syrenbersan fram-
for den gamla statyn och betrak-
tade den undrande. Det var som-
mar . .. solen sken... och en bét
lag och knirkade i an. Nagon
ropade: kom in lilla Vil'... Sa
slocknade bilden och hon sjénk
ihop pa banken och grat hejdlost
— av lycka. ULLA OBERG.

vi

En ny amerikansk forfattarin-
na, Elisabeth Madox Roberts, har
i dagarna introducerats av Gebers
Forlag med debutromanen Prévo-
tider. Det &r farmarnas liv i
Kentucky hon skildrar med en
konst, isom fatt lovord av den an-
glosaxiska kritiken. Men inte
blott pressen utan &ven den ame-
rikanska allménheten visade sig
omedelbart uppskatta denna ro-
man, vars unga forfattarinna in-
ger béade respekt och fortroende.
Sékerligen skall ocksd Provotider
vinna anklang bland den svenska
allménhet, som onskar en sympa-
tisk och vacker beréttelse om ett
livsdde, dar livets avgbrande och
bérande faktorer dominera.
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SPANBAKELSER OCH ANDRA GOD-
SAKER FOR DESIiSERTEN.

Sommarens efterratter utgoras ju lampligast av
frukter och bar. De kunna ju manga ganger med
fordel serveras raa, men vi servera dem aven garna
i form av kompott, krdam eller soppa eller som fyll-
ning i tartor, puddingar och pajer. De serveras &ven
som grundstomme i eller som bihang till glacer och
gele. En del av dessa ratter t. ex. rda bar med
gradde, kompott, krdmer, soppor och glacer vinna i
smak, och ratterna bl fylllgare om die serveras med
nagra lampliga kakor. Hartill lampar sig, som kant,
mandelkakor sérskilt vél, och dessa kunna tillagas
i en méngd olika former. Men dven enklare bak-
verk, torra smabrod eller sockerkakor av olika slag
anvandas flitigt som dylikt tilltugg”. Nedan ges
utforliga beskrivningar pd nagra bakverk lampliga
att anvanda pad ovannamnda satt, en del av dem
mera ldmpade for vardagens och andra for fest-
maltidens matsedlar.

Aven inféra vi beskrivning p& huru man pa en-
kelt satt kan bereda konfekt sjélv, vilket kan kom-
ma till anvéndning vid “hdgtidliga” tillfallen under
landsvistelsen.

Akta mandelspan.

125 gr. s6tmandel, 125 gr. florsiktat socker, 1 liten
&ggvita, 2—3 ark oblat.

Kristyr: 1 dggvita, 1—1/2 kkp florsiktat socker.

Till garnering: 30 gr. sétmandel, 10 gr. pistacie-
mandel, 100 gr. syltade apelsinskal, 100 gr. suckat.

Mandeln skéllas, drives genom mandelkvarn och
stotes i stenmortel tillsammans med sockret. Un-
der tiden ftillsattes latt sondervispad aggvita (ej
skum) i sma portioner och icke i stérre mangd an
att massan blir formbar, d. v. s. man skall kunna
rulla en smidig och slat kula av smeten. Oblaten
Klippes i avlangt fyrkantiga bitar, lagom stora till
spanbakelser. Mandelmassan bredes med kniv ut
i tunt lager pa oblaten, och bakelserna placeras se-
dan bredvid varandra pa en bojd platsklva se bil-
den, Denna, séttes in i svag ungsvarme, tills
mandelmassan blir ljust rostfargad. Till kristyren

| At mer fisk!

En billig och halso-
sam  fiskrétt, be-
kvam att taga till

Fyrtornets Fiskbullar

Tillverkade
sokt farsk

Utom den vanliga

kvalitéen — Gul eti-

kett — finnes all-

tid i lager i fisk-
bullar i

Champignonsas, To-

matsds och Hummer-
s8s.

av ut-
ravara.

"Moe Jpi- map*'
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arbetar man &ggvitan latt med silversked och till-
satter sedan under standig och jamn rorning ny-
siktat pudersocker, tills massan blir sa fast, att den
stannar pa skeden, nar man lyfter upp denna. Sot-
mandeln och plstaC|emandeIn skéllas och finhackas
och blandas med frukten, som likaledes skurits i
ytterst sma tarningar. De nygraddade bakelserna be-
strykas med tunnast méjliga lager av kristyren och
bestrds med fruktblandningen. ~Bakelserna” f& har-
efter std och torka eller insattas i svag varme en
stund, och &ro sedan féardiga att servera.

Oglaserade mandelspan.

125 gr. sétmandel, 125 gr. florsiktat socker, 1 li-
ten dggvita, 2—3 ark oblat.

Spanbakelserna graddas, pa sarskilt harfor avsedda
platform.

Mandeln, som icke skallas, behandlas i ovrigt som
i foreg. recept till en smidig massa, som bredes
oblat, bestros med grovt hackad s¢tmandel el er
tunna mandelstrimlor och graddas pa spanbakelse-
form som i foreg. recept.

Gelébiskvier.

125 gr. sétmandel, 125 gr. florsiktat socker, 1 4gg-
vita, 2 ark oblat, I msk. r6d vinbarsgelé.

Mandelmassan beredes som beskrivits under ”Akta
mandelspén”. Oblaten klippes i 3 cm. breda band,
och dessa placeras pa plat. Massan drives genom,
sprits- eller garneringsspruta, och tre rullar éggas

Chokladkonfekt beredes med fyllning av fikon-
strimlor och vindruvor.

intill varandra pa oblaten. Litet gelé spritsas i tva
rander mellan rullarna, och kakorna sdttas in i me-
delvarm ugn att graddas De skéras sedan i lagom

langa bitar.
Sockerspan.
2 &gg, 90 gr. socker, 60 gr. vetemjdl, | tsk. citron-
saft.

Agg och socker vispas tillsammans, vetemjol och
citronsaft tillsattes. Smeten bredes ut i langa smala
band (c:a 2X12 cm.) pa vél rengjord och val smord
plat. Kakorna graddas latt i varm ugn och rullas
omedelbart runt en kapp, sd att de komma att fa
formen av sagspan Dte skjutas av kappen. Form-
nln?en maste ga raskt, da kakan annars hinner
msiciua, sd att dien sedan ej gar att rulla.

Fina plattbakelser.
2 agg, 100 gr. socker, 150 gr. smor, 80 gr. vete-
mjol
Till garnering: parlsocker och sdtmandel.
Smoret smaltes, far svalna och rores smidigt.
Agg och socker vispas tillsammans, tills blandnin-
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- Manntngar|
ORG RVTE Drakter
Kappor
KE M I S KA Koslymer
KUNCL. HOVLEVERANTOR. )
GOTEBORG Uniformer
UTFOR ELEGANT Overrockar\
Mallor
KE M I S K Gardiner
N Draperier
TVATT Tackea
och FARCNING Eiltar

Ombud & de flesta platser i Sverige. Gods kan
dven insdndas direkt under adress Goteborg.

gen blir posig. Det rorda smaret arbetas in, och
sist tillsattes mjolet.

Smeten ldgges i tunt lager i val upphettad och
smord plattlagg. Kakorna graddas ljusgula i medel-
varm ugn och laggas direkt ur laggen over en kapp,
sa de bli bojda.

Enkla plattbakelser.

2 &gg, 100 gr. socker, 80 gr. vetemjol,
grédde.

Agg och socker vispas ihop; vetemjol och grédde
tillsattes. Smeten bredes ut i smérad plattlagg och
behandlas som i foreg. recept. Det &r viktigare &n

1—2 msk.

i foreg. recept att kakorna gdras tunna.
Silverkaka.
(Bra att anvanda, nar man har fatt aggvitor till
overs).

7 &ggvitor, 250 gr. socker, no gr. vetemjol, | msk.
potatismjol, 125 gr. smor, 25 gr. s6tmandel.
Aggvitorna sllds till skum och sockret tillsattes sa
smaningom. Mjolet arbetas in, och sist inblandas
det smalta och véll avsvalnade smdret. En slit av-
lang brodform smorjes val och bestrés med skallad
och hackad sétmandel. Kaksmeten l&gges i formen

och gréddas i medelvarm ugn.

Chokladkonfekt.

For beredning av god chokladkonfekt fordras att
man anskaffar blockchoklad av prima beskaffenhet.
Sadan kan man erhalla i valforsedda _speceriaffarer
]gller konditorier eller direkt fran nagon choklad-
irma.

Viid anvandning av blockchoklad bor man dela den
i sma bitar och Ia%ga den i en spillkum av emalj
eller porslin. Man bor sedan ha en kastrull som ar
lagom stor for spillkummen, s att denna kan pla-
ceras som lock over (d. v. s. na till halften ned i)
kastrullen. Man fyller kastrullen ungefar till half-
ten med vatten, satter Gver spillkummen med lock
Ea och later vattnet koka upp. Omedelbart efter upp-
oket lyfter man kastrullen av elden och arbetar
chokladen grundligt med en sked eller gaffel, da
den inom kort blir flytande. Det ar viktigt att tillse,

Skultuna”
1607

Kronan och sigillet
garantera kvaliteten

Skultuna

svetsar karlflansen, som
darfor blir orubbad.
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BAGERIER:

LEKSHNOSBAGERIET

Nybrogatan 69.

Moster Lottas Brddbod

Birger Jarlsgatan 53

BAND, SPETSGARNITYR OCH
SCARVES:

Hamngatan 38.

FOTOGRAF:

SANDELS J°E

Drottningg. 27, 4 tr. hiss. Tel. N. 93 29
GARN & HANDARBETE:

Systrarna Hultgren

Birger Jarlsgatan 13, 2 tr.
MODEMAGASIN:

Firma Gerda Janson & C:o0

Inneh.: Ebba Olson & Gerda Janson.
Drottninggatan 45.

OPTIKER:

Clara Ekstrom

Jakobstorg 3

parfymeri

kungstjatan 13

SKODON:

JERN

DROTTNINGGATAN 35
SMOR, OST, AGG:

Ph, Engfeldts Smoraffar

Ostermalmstorg 2

SNORMAKERI:

NMattssons

KLARABERGSGAT. 52

SPETSAR:
De Forenade Spetsfabrikernas

FORSALININGSLOKAL
Grevturegatan 13

Gor ett forsok

med Smaéryds Fruktattika

Yppersta mat-, bords- och konser-
veringsattika.

Rekommenderas av lékare.

|\ ltots

framst blanr
putsmedel  f6'
koppar 0. maés
sing.

SILKESSTRUMPOR

uppmaskas o. lagas fort o. billigt.
HALLDINS ATELJE
Malmskillnadsg. 48 A, 2 tr. Sthim.

Edra rumsvaxter, gi\
dem “’Plantagen”, ett
pa vetenskap i%grund
sammansatt oncen
trerat vaxtnarings-
salt. Garanterat akta
riginalburkar. Erhalles hos
Fré- & Blomsterhandlare.

endast Fa 0
Kemikalie-,

CC I\

Sa fA\lv ™ En Iaftbe5vamc/fréga-lésIa/unfftkop?

att icke minsta vattendroppe och icke ens
vattenanga far na chokladen, ty da smular den
sig' garna. Skulle detta vara fallet kan man
forsoka'tillsatta litet kakaofett (fis pa apo-
tek). S3 snart chokladen ar smalt, kan man
.taga den av kastrullen, sdvida man ej skall
handskas med den Iange da det kan vara for-
manllgt att alltjamnt ha den &6ver den varma
vattenangan.

Som llning i chokladkonifekt har man
mycket att valja pa t. ex. mandelmassa, knack-
ta notter av olika slag, marmelad, syltade apel-
sinskal, naugat, ananas, annan frukt m. m.

SKar t. ex. syltade apelsmskal i langa smala
strimlor, skrapa bort s& mycket som imgjligt
av saften och doppa dem en och en i den
smdlta blockchokladen. Tag upp dem med tva
sma silvergafflar, 14t dem rinna av ett égon-
blick och lagg dem sedan bredvid varandra
pa s. k. smorpapper. Lat dem sedan ligga och
lufttorka, tills chokladen stelnat, da lossna
de latt frdn papperet.

Pa samma satt forfar man med annat lamp-
ligt fyllnadsmaterial, se bilden.

IDUNS KOKSALMANACKA
(28 juli—3 augusti.)

SONDAG. Frukost: Forlorade &gg med
kokta blandade grdonsaker; smaor eller marga-
rin, brdd, ost, ansjovis, rédisor; kaffe eller te,
vetebrdéd. Middag: Slottstek med sallad av
tomater; gurka och gronsallad, vinbarsgelé,
sds och potatis. Kokta haricouverts med rort
smor. Romtarta med hallon.

MANDAG. (Makaronidag.) Frukost: Gril-
jerad salt lax med stuvad spenat; smor eller
margarain, brdd, ost, ansjovis radisor; kaffe
eller te, vetebrod. Middag: Kokta spagetti

med riven ost, tomatpuré och kottstuvning.
Krusbarskram med mjolk.
TISDAG. Frukost: Ansjovisbréd, smoér

eller margarin, bréd, ost, radisor; kaffe eller
te,, vetebrod. Mlddag Kokta skinkrullader i
vin med stuvade dgg och gronsallad. Fil-
mjolk med stétta pepparkakor.

ONSDAG. Frukost: Sma prinskorvar med
pepparrot och stuvad potatis; smor eller mar-
garin, brdd, ost, rédisor; kaffe eller te. vete-
brod. Middag: Kokt kall sik med gurka och
dill samt nykokt potatis. Bananfromage.

TORSDAG. Frukost: Omelette med pota-
tis och skinka; smor eller margarin, brod, ost,
radisor; kaffe eller te, vetebréd. Middag:
Spenatsoppa med ostsmorgasar. Risgrynskaka
med férsk hallonsylt.

FREDAG. Frukost: Postflingor med mjolk
och bar. Spicken sill med gréslok, sur gradde
och kokt potatis; smor eller margarin, brdd,
ost, radisor; kaffe eIIer te, vetebrod. Middag:
Kokt kalvkott med ra morotsallad, sotsur sas
och potatis. Jordgubbar_med gradde

LORDAG. Frukost: Agg i brodkrans med
stekt svamp; smor eller margarin, brdd, ost,
radisor; kaffe eller te, vetebrdd. |ddag
Stekt gadda med krusbarssds och potatis.
Syltomelette.

Romtarta med hallon (for 6 pers.). Socker-
kaka: 4 dgg, ISO gr. socker, 30 gr. vetemjol
30 gr. potatismjol.

’Indrankning: -3 msk. rom, 2 m.sk. vatten.

Romkram: 3 del. grddde, 2 msk. socker, 3
&ggulor, ji2 tsk. potatismjol, rom efter smak.
Chokladglasyr: Blockchoklad eller 100 gr.
pudersocker, 2 msk. vatten, 2 msk. kakao-

pulver.
Till garnering: hallon. ) )
Beredning: Socker och &gg vispas kraftigt

N timme, darefter tillsattes mj6l. Kakan grad-
das i medelvarm ugn. DA den kallnat indran-
kes den med rom. Till romkrdmen sjudeis
alla ingredienserna i en kastrull, tills krdmen
tjocknar, den séttes sedan att kallna. Socker-
kakan delas och fylles med krd&m. Den gla-
seras med chokladglasyr och garneras med
tatt lager av farska hallon.

Ansjovisbrod (for 6 pers.). 12 vetebrdd-
skivor, i del. gradde, 1 &gg, ! kkp st. skorpor,
24 benade ansjovisar.

Till kokning: kronolja.

Brodskivorna doppas i gradde och darefter
lagges pa varje brodskiva tva ansjovisar |
kors. Skivorna penslas med uppvispat &g,
samt véndas i skorpbrod. De lagges sedan i
kokande 06lja, tills de bli gulbruna. Serveras
omedelbart och gérna med flottyrkokt per-
silja.

orra vackra persiljekvistar sankas i den
heta oljan nagra minuter.

Kokta skinkrullader i vin. Tunna stora
skivor av vanlig rokt skinka rullas och laggas
eller stallas tatt i en kastrull. En lag av half-
ten vatten och halften vitt vin halles pa, sa
det star till halften av skivornas hojd, var-
efter dessa fa koka med tatt slutet lock c:a
10 min.

Kokt kall sik med gurka och dill (fér 6
per.), i—Ip2 kg. sik/ attika, salt, vatten.

Sas: 75 gr. smor, 100 gr. ijl 3 del. mjolk,
fiskspad, 2 knlppor dill, 1 knippa persilja, J4
gurka, 2 msk. kapris, (syItI(‘jk), attika, socker,
salt, vitp., aggulor.

Siken' fl&s och tages ut i filéer. Dessa gni-
das in med é&ttika och salt och kokas mjuka
i kort spad. De fa rinna av och laggas upp
pa serveringsfat att kallna. Smor och mjol
frasas tillsammans i en kastrull, mjolk ooh
fiskspad spades pa till en tunn stuvning, som
far koka 10 min. N&r mesta hettan gatt av,
inarbetas dggulorna, varefter finhackad dill
och persilja samt gurkor skuren i tarningar
eller strimlor samt indrénkt i &ttika tillséttes.
Sasen smakas av m:ed attika, socker, salt och
vitp. samt bredes éver fisken pa fatet. Anratt-
ningen bestrés med kapris och garneras med
gropsailladsblad.

Banan-Fromage. 4—5 bananer, 1 paket Hal-
lon Jell-O, 4 del. vatten, 3 del. tjock gradde.

Berednlng Bananerna skalas, skaras i bi-
tar och i)asseras Vattnet kokas upp och slés
over gelépulvret, blandningen omrdreS, tills
pulvret &r fullkomligt upplést. D& geleet bor-
jar tjockna, vispas det kraftigt med stélvisp,
tills massan ar posig, varefter banianpuréni till
sittes. Sist iblandas den till hart skum slagna
graddeni. Blandningen slas i vattenskoljd form
och stalles pa kallt stalle. D& puddingen stel-
nat, stjalpes den ur formen, garneras med
bananbitar och serveras mied halionkompo-tt
eller vispad gradde.

R& morotssallad. 4 morétter, 2 applen, saf-
ten av i citron, 1 msk. socker (el. honung),
msk. kronolja.

Morétterna ansas och rivas pa rivjarn.
Applena behandlas pd samma sitt. Mordtter-
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KARSTENS SKORPOR
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forpackning forséljes i c:a 300 livs-
medelsaffarer i Stockholm med
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asb WESTERDAHL & KARSTEN

Kungl. Hovleverantor.

KMAL LUTA

VIVSKEDAR

av rostfritt material. Obs. denna fordel !
Skyttlar, spénnare, solv. m. m. for
hemsléjd.

NYHET' kopa var patente-

rade bobin-véxel.
Begar var nya illustr. katalog och pris-
uppgift. Séndes gratis.

A.-B. Bords Mek. Wafskedsfabrik
Rikst. 1028. Borés. Rikst. 1028.

Hovmaiilciiristeii
JEANNE BOMANS

myrrhatinktur, crémer och *puder till-

fredsstalla de hogsta ansprak.
Anv. av H. K. H. Prinsessan Ingeborg.

USMODERNS
Tvattinrattning

Shéelegatan 13, Sthim
Tel.: Kungsh. 9499.
Spécialité :

Tvatt, torkning och mangling.
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I U. S. A
hava myndigheterna godkéant den
utbildning i massage och sjuk-
gymnastik, som ldmnas vid Gote-
borgs Gymnastiska Institut, Gote-
borg, och efter erhdllet avgangsbe-
tyg kan darfor lonande praktik
dar utovas av sdval manliga som
kvinnliga sjukgymnaster. Ny kurs
borjar den 10 September. Skriv och
begar vart illustrerade prospekt.
Forsékra Eder i god tid om plats
vid kursen. R

m 1

Garratts Hail Banstead

in Surrey, England.
A first class finishing School

for

girls of position. Bcautitul grounds.
Riding, Art, Music. Address to the
Principal.

Kvinl Gartoerelever

modtages i Frk Inger Graaés Handels-
gartneri Nysted, Lolland, Danmark.

na, é&pplena, citronsaften, socker
och olja rores val tillsammans far
std Yi timme och serveras ome-
delbart.

Agg i brdodkrans med stekt
svamp (for 6 pers.). Ett vetebrdd,
6 &gg, | burk champinjoner, 40 gr.
smor, i kn. hackad persilja.

Vetebrodet skédres i c:a fyra
centimeters tjocka skivor; dessa
tagas ut med runt matt av ett,
vanligt dricksglas diameter, och
utvandigt putsas brodet av jamnt,
sd att man far en brodring av |
cm s tjocklek. Sex sddana rinigar
placeras pd smord plat och rostas
I ugnen. Nar de svalnat nagot
lagger man dem pa eldfast fat el-
ler i gratinldada och haller forsik-
tigt ett dgg i varje ring. Dessa
graddas; tills vitan stannat. Cham-
pinjonerna hackas fint, frésas i
smor tillsammans med finhackad
persilja och stros pa varje agg.

Vem grater?
Sommarberéttelse av EBON.
En del ungdom och en del &ldre

personer fran en narbelagen stadi

voro pa besok i ett lantbrukare-
hem.
sommardag. | tradgarden blom-
made allehanda blommor. Sarskilt

var det alldeles kolmorkt. Vérden
pa stallet sade: “Jag kan omoj-
ligt taga ut h&starna nu och koéra
de resande till staden i detta mor-
ker. Ni far stanna tills det bor-
jar ljusna. Ni far fortsatta att
dansa och prata.” Och det gjorde
de flesta.

Nu var bland gésterna en ung
flicka, som inte tyckte overflodigt
mycket om att dansa, ty hon blev
trott. Hon gick ut i tradgarden.
Hon var rétt romantiskt anlagd,
hon béde laste garna romaner och
skrev dessutpm litet. Nu gick hon
och filosoferade i den morka tréd-
garden, som mte var sa mork, nar
man hade gatt litet darute. Och
o, vad den kaprifoliumbusken dof-
tade, dér dem stod daggsténkt och
ljuvlig. Emellertid kunde hon. inte
ga och spankulera ute i tradgar-
den langre, ty hon bade fros och
var,sémnig: "Jag kan val finna ett
morkt rum nagonstades, dar jag
kan vila i ndgon vra”, tankte hon
Och si .fann hon “kistekamma-
ivn”. Jag vet inte om mina l&sare
kdnna till ett sadant rum. Déri
star fullt med Kistor, vari husets
flit forvaras, rackor av alla slag,
dynvar etc. etc. Har var morkt
och tyst och i ett horn lag en
del dynor uppstaplade. Har satte
sig var lilla somniga froken, vi
kunna kalla henne Eivor. En stol
fann hon, som hon satte sig pa
och si lutade hon sig mot de dar
uppstaplade dynorna. Sékert skulle
hon plétsligt sovit med detsamma,
om hon inte hade hort grat och
snyftrimgar fran ett annat horn
av kistekammairen.

Eivor hade ett,vekt hjarta. Hon
kunde inte se en smérta utan att

var inte radd for att tala till
manniskorna. Nu sade hon ut i

en stor, harlig kaprifoKum-biske,? mOrkret: ”Vem gréter?”

som tdckte en halv végg.

Men det var inte i tradgarden
gasterna héllo till, utan inne i
rummen, dar det dansades av
glatta laget. Och de som inte dan-
sade sutto inne i rummen och
pratade.

Man hade for lange sedan &tit
och fatt vad fortaring man skulle
ha. Nu sag det ut som om ung-
domen blev trott pd dansen. Och
sen blev det tal om uppbrott. Ute

IS VE N SKA\
| TRYCKERI\
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i STOCKHOLM \

= Huvudaffaren: Klarabergsgatan 54
Tel.: Norr 32955

= Filialen : Riddaregatan 17
= Telefoner: 72565. N. 6 47

Utfér alta slags
I Bok*, Tidnings*, lllustra*

s tions* och Jtccidenstryck

Och ur morkret svarades det:
”Den olyckligaste manniska pa
jorden.”

”Bikta er for mig, det ar morkt,
sd jag ser er inte. Och ni ser
inte mig. Kanske kan jag rada
er”, sade Eivor.

Och sa fick hon héra ur mork-
ret en langy underlig historia,
allt .for lang att har relatera.

Nér 'Eivor hort allt satt hon
tyst och tankte pa det hon hort.
Sa till slut sade hon: ”Ni skall
forlata honom, nar han i alla fall
alskar cr och ni alskar honom,
och bade hans foraldrar och edra
fordldrar vilja att ni, trots allt,
gifter er med honom. Allt det
morka skall ni gldomma. Det skall
till sist bli ljlast omkring er. Och
nu, min lilla okdnda vén, smyg
er nu bort, innan morgonen vVi-
sar er mina drag, eller mig edra.
Sag nu ingenting, utan ga tyst
och stilla.”

Den okéanda gick. Och Eivor
satte sig tillratta att sova. Da
ménniskorna kommo in i rummet
var det klar dager, héstarna voro
forspanda och de géster som
skulle skjutsas till staden hade
ytterkladerna pa. Alla de som
bodde i narheten hade gatt.

Eivor hade sovit. Hon visste
knappt om hon hade drémt den
dér bikten eller det varit verkligt.

Men efter-ndgra manader fick
hon hora talas om ett statligt
brollop, som frun pa lantgdrden
varit med om och om detta gif-
termal hade det varit mycket tal.

Efter ett ar blev Eivor jamte
andra bjudna pa stort gille pa den
dar lantgarden. Dér blev hon pre-
senterad for de dar gifta manni-
skorna. Den unga frun uppsokte
Eivor, ute i tradgarden, just vid
kaprifoliebuskem, och viskade till
henne: “Tack! Jag kénner-pa
mig att det var ni, som i morkret
trostade mig. Ni var det, som
forde mig och min lycka i hamn.
Utan er hade jag kastat bort min
lycka. Nar femtio ar aro gangna
kan ni fa omtala detta, ja, skriva
ner det, om ni vill.”

Ja, nu éaro femtio ar gangna
och nu &r historien skriven om
bikten i kistekammaren.

P& livets fest.

Overallt &r det yster gladje och
sprittande liv. | den stora festsa-
len, vars bord digna under rikliga
méngder mat och dryck, trdnges
en skara ungdom under skratt
och skamt. Fran rummet bredvid
ljuder eggande musik och hores
taktfasta steg; dar gar dansen i
virvlande fart vid musikens ryt-
miska toner.

Ute i parken tavla kraftiga
ynglingar i manliga idrotter, me-
dan de wunga kvinnorna plocka
blommor och vira kransar at den
alskade. Bland de hundradriga
traden vandra ungdomar par ef-
ter par under tal om kérlek och
16ften om evig trohet. Dar &r
kyssar' och famntag, fortroliga
viskningar, glada roster och klin-
gande flickskratt.

Men bland skaran av unga
skrider tyst och stillsamt en dys-
ter och allvarlig gestalt. Han
gar oupphorligt; fran salen, dar
mat och vin bjudes, till balsalen
darifran ut pa lekplatsen och
tavlingsbanan, irt bland buskarna
och trdden — dit somliga dragit
sig undan tva och tva for att fa
vara ostdrda — och in i festsa-
len igen...

Varhelst den tyste gar fram,
lagger han varsamt sin hand pa
manniskobarnens hjassa. Nagra
se honom och forsoka fly undan,
men  forgdves. De  spdnstiga:
musklerna bli liksom forlamade,
och. benen béra ej ens den kraf-
tigaste yngling, da han soker
undkomma. Andra bli ej varse
den séllsamme gestalten forrdn
han ber6rt dem sjdlva, och des-'
sas anleten forvridas av smaért-
sam bestdrtning 6ver den foran-
dring, hans hand A&stadkommit.

Ty var och en, vars huvud
vidrorts av skepnaden, undergar
en marklig férvandling. Svarta
lockar bli vita som snd och falla
av, 6gonen bli matta och glans-
I6sa, kroppen sjunker ihop, hall-:
ningen blir slapp och lutande,
rorelserna osékra. Ménnen bli
till groteska karrkatyrer av sttt
forna jag och de unga kvinnor-
na till gamla gummor med vassa
drag och skrikig stdmma, kantiga
former och magra, klolika Héan-
der. All styrka och fagring &r

— 835 —

fem

INna.

Kurser pd 3 manader, 6 och 4 veckor i kladsom, linne-
som, barnklader och montering samt 3 man. kurs i
yrkesmassig somnad med avgangsbetyg.

Hostterminen borjar 2 sept.
Engelbreklsgatan 5, Stockholm.

Teleborgs

& Teleborgs Slott invid V&xjo.
skolans kurser t.

Prospekt pa begaran.
Tel. 20 12, Norr 20 60.

Helpension for Flickor

Undervisning enl. flick-

0. m. 8:de klassen. Sarskild kurs i

sprék, konst- och litteraturhist., musik, hushall och sém-

nad. Alla amnen valfria.

fodda spréklar.,
skolkokslar.

Pensionsavgift 2,000 kr. pr lasar.

Individuell undervisning. In-
konservatorieutbildad musiklar., exam,
Hostter-

minen bérjar den 30 aug. Prospekt pad begaran.

Elsa Kjellander-El Kirsh, Teleborg, Véxjo.

Rt. 199.

Grundad
1873.

Utbildar Véavlararinnor och Yrkesutévare och haller
kurser, i Hemvavning. Hostterminen borjar 2 sept. —

Stockholm, Kungsg. .70, 2 tr.
Norr 437, privat 133 63. — Prospekt. —

Tel.

hérn. av Vasagatan.
ALMA JACOBSON.

ral

UPSALA.

Yrkeskurs i vavning och kurser i hemvavning bérja 15 sept.

Begar prospekt.

Vid Vartorps Husmodersskola

Underv. i mati, bakning och handarbete.
pekt o. upplysningar mot porto, adr. Gamleby.
A

boérjar nasta kurs d. 4 sept.

E CARLSTEDT
f. d. lararinnor vid Facksk.

Frielevplatser.-

Pros

EMY RAPPE,
for Husl. Ekonomi, Upsala.

Elisabeth Ostmans Husmodershurs

GRUNDAD AR 1902.

Kursen borjar tisdagen den 3 sept.

narmare upplysningar pa begaran
Tel. .20 35.

ELISABETH OSTMAN-SUNDSTRAND.

kl. 12 midd. Prospekt och
Klarabergsg. 42, Sthim.

Norr 93 02.

Strengnas Husmodersskola.

Ny kurs for bild. flickor fr. 1 sept;—15 dec.

Undervisning i finare o. enkl.

matlagning, bakning, konservering, fododmneslara, linne- o. kladsém, m. m. Gott

hem. Moérdern villa m. ljusa, trevliga elevrum och arbetslokaler.
Fru M. BRAUNE” Strengnas.

hem for

mot porto gen.

S:t Sigfrids Sko

Harligt lage p& smaélandska hoglandet.
Tysk och engelsk konversation.

1 larare for var fjarde elev.

Koncentrationslasn. Sport och idrott.
Engl. Publ. School.
Synnerl. varmt rekom. av lakare och -andra malsman.

vanartade elever mottagas ej. Skolan borjar sitt 10 :de lasér d. 31 aug.
platser lediga for. hostterminen i de lagre klasserna.

Prospekt,, ref.
Tel. 898.

(OSsar, Réppe.

Skickl. larare med akad. exam.;
Rorliga klasser.

Enda skola i Sverige som prep. for

Arsinackord. for elever med féraldrar bosatta utrikes.

Psykiskt defekta eller
Fyra
Prosp. och ref. genom

ANNA ULLMAN, f. Albihn.
Honours dipl. L. L- A. Exam. St. Andrews Universitet, Scotland.

Rikstel. Véaxjo 432.

forbi; kvar ar bara en anskram-
lig ruin.

For alla synes den &desdigra
mannen komma ovantad. Fa ha
hunnit taga for sig ndgot av vad
mfesten har att bjuda pa av Kkar-
lek och vin, av dans och lek. An-,
dd farre ha erovrat en lager-
krans, innan styrkan forsvann vid
framlingens berdring. "’Du kom
allt for snart”, synes alla vilja
forebrd honom. “Festen har ju
nyligen bdorjat.”

De olyckliga se med sorg och
saknad pad dem, som &nnu ej un-
dergatt forvandlingen, varefter
de, tysta och forkrossade, lamna
dansen och leken och tavlingar-
na. De ga ut, bort ..

— Vem éar framlingen? fragar
néagon.

— Det ar Alderdomen, svarar

ugand

Post. Réppe.

kan

eu annan. Darfor
undfly honom.

| vaster skymtar en kyrkogard
med resliga almar. Dit stappla
de, som vidrorts av Alderdomens
forhdrjande hand. Det vilar cn
blid, fdrsonande dager Over de
dodas hemvist. Och dar, i de
hdga tradens skuggor, som for-
langas i solnedgdngen, lagga sig
de gamle ned for att i minnet
ater uppleva den ljuva ungdoms-
tiden och undra over dess korta
saga. Lidelsernas eld har slock-
nat, langtan branner inte mera.

En susande vind sover de trot-
ta och forvandlar deras kroppar
till stoft — men ur stoftet spi-
*rar nytt liv.

Vid ungdomens och livets fest
gar Alderdomen sin eviga rond.

Magnus Nilsson.

ingen

rinnNna sites tm

Monst@rrilningskurs

under september manad i
JOHANNA BRUNSSONS VAVSKOLA, STOCKHOLM.



Ett finfint resultat

far Ni av syltningen, om Ni anvénder

Svenska Sockerfabriks Aktiebolagets
Syltsocker L och M

— bada av yppersta kvalitet och fullkom-
ligaste renhet. Saljas Overallt i 16s vikt.

Svenska Tryckeriaktiebolaget. Stockholm 1929



