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Kölstidningen.
Aimons- oc Hushalls Tidning.

2:0 51. Lördagen den 28 Juni ' 19.

Kyrko-Tidningar.
? Söndagen efter Trinitatis, 

predika:
/ Domkyrkan:

Oltesången: Bat. Pred. v. Past. Kindberg. 
NÖgmessan: v. Pastor Hegardt.
Aftonsången: v. Past. Olsson.

I Christinæ Kyrka:
Der deutsche Hauptgottesdienst: 

Kongl. Hofpred., Prosten Dunckel.
OV. Aftonsången: Kyrkoherden Lamberg.

/ Garnisons-kyrkan: 
Högmessan: Hat. Pred. Lundgren.

. , I ^^tigkus-kyrkan: 
V. Pastor Halién.

Il I Carl Johans Kyrka: 
10. Prosten, Mag. Hörbeck.

I Örgryte Kyrka: 
minister, v. Past. Ekberg.

I Hospilals-kyrkan: 

" Past. Mag. Landtbom.

Annonser.
I

fr morgon Söndagen den 29 Juni utkommer 
n C. Petersens Lithografiska Inrättning och 
"OAlryekeri

"llustréradt nyaste Böndagsmagasin,
V årgången N:o 26,

H INNEH Å L L ANDE:
Larik ‘Nicolai Clausen, med porträtt. _ 
dep en och Ljuset, forts. — Geologiska Bil- 
hö' med 5 plancher. — Grefven och Tigga- 

- Illustrerad Anmälan.

26 Â detta veckoblad, som hvario 
5’ Sondags morgon kl. 7 utgifves 

i stor qvart om 8 trespaltiga sidor, kan pre­
numereras så väl â alla rikets Postkontor och 
Boklådor som hos utgifvaren med 4 R.dr 
Bco. för hela året. Bladet tillsändes prenu­
meranterna kostnadsfritt.

Götheborg den .28 Juni 1851. 

     (177.)

Af Mil Lenormand berömda Spåkort, 
med tryckt förklaring, 

finnes ännu några exemplar att tillgå mot 32 
sk. bico. Requirenter i landsorten kunna få 
den kostnadsfritt med posten, då man vänder 
sig till utgifvaren

Götheborg d. 21 Maj 1851 C. PETERSEN.

URVAL UR 09 

Fliegende Blätter 
och andra illustrerade arbetor 

f 1 Häftet, 
har lemnat pressen och innehåller 44 illustra­

tioner jenite text.
Aapsy Ett häfte om 3 ark eller 24 
—= qvartsidor utkommer hvarje mä- 

nad. Prenumerationspriset för 12 hätten 6l- 
1er helt band är 3 Rår B:eo utom postföz- 
våltare-arfvodet 24 äk. brco. I koraband för- 
Bändes’bladet, da mea Vänder ag direkto till 
utgifvaren.

Götheborg d. #8 Juni 1851. 
C. PETTERSEN.

(176.)



ANMÄLAN.
Frän C. Petersons Lithografiska Inrätt- 1 

ning och Boktryckeri har lemnat pressen

Extra-Nummer 3 af
Urval ur

Fliegende Blätter
och

andra illustrerade arbeten. 
22r=Med delta N:o följer den ullofaade 
Eii planchen med öfeerförning a(

Sedelmynt-
Pris 1 R:dr N:co;

men de, som med 3 R:dr B.co prenumerera à 
hela andra bandet, hvaraf N:o 1 utkommer in­
stundande 5 Juli och sedan fortfarande ett 
N:o hvarje vecka, erhålla så väl detta som 
de föregående tvenne Extranummer (så långt 
den gjorde upplagan det medgifver) gratis. 

Lösnummer säljas endast hos utgifvaren 
och blott af detta nummer.

Prenumeranter inom staden erhålla sig 
bladet kostnadsfritt tillsändt.

Från Landsorten mottagas reqvistioner så 
väl å rikets alla postkontor och boklådor, som 
hos utgifvaren, och är postförvaltare-arfvodet 
inbegripet i prenumerations-afgiften, så att 
prenumeranter i Landsorten hafva bladet för 
samma afgift som de här i staden boende.

För att någorlunda kunna bestämma upp- 
lagan, torde reqvisitioner snarast möjligt in- 
sändas. , - ...Götheborg d. 30 Juni 1851. 

C. PETERSEN.

Götheborgsposten säger:
Lithografen Petersen härstädes utgifver nä­

sta Lördag ett extrablad till sine "‘'Fliegende 
Blätter," hvari förekommer delar • ) af flere se­
delslag, öfverförde, enligt hr Petersens method 
på sten. Vi hafva åsett denna denna öfver- 
förning och kunna intyga, att den ar förvå­
nande och verkligen förtjent af större upp­
märksamhet än den rönt af bankens styrelse.

*) Det får anmärkas, att dessa delar al olika sedlar 
äro så placerade, att de hafya utseende af att lig. 
ga på hvarandra, och äro så förvillande likt framställ- 

: da, att en person som såg planchen, ville borttaga den 
öfverstliggande 8 skillings sedeln, för alt bättre 
kunna få se den, enligt hans förmenande, inunder 
liggande sedeln å 400 Rdr B:co.

Utg. anm.

Om hr Petersen fann för godt att lära bort 
sin konst, och denna råkade i dåliga händer, 
kunde en stor villervalla uppstå i vårt pen- 
ningeväsende. Hr P. har väl erbjudit sig, att 
mot ett billigt honorar uppgifva medel till myn­
tets försäkrande mot efterapning, men man har 
hittills icke gjordt afseende på hans erbju- 
dande.

I Tjenst åstundas.
En nyckter och ordentlig kusk, som kal 

köra såväl 4 som 6 hästar med anspann, kal 
vid företeende af goda recommendationer ge" 
nast blifva antagen till Extra postillon vid 
Deligence-Inrättningen: närmare underrättelse 
fås å Deligence-Contoret i Götheborg.

(166.)

Åstundas köpa.
Kreatursben och Lumpor 

af alla slag, uppköpas af
CARL E. SVALANDE

(155.)

Till Salu.

l:ma Rågmjöl 
af Danziger Råg ulmärk 
godt & Hviit särskildt fö 
Hushåll försäljcs af

JOH. FR. WEDBERG
. . . . .  "(142.)

Hallon Ätlika" 
klar och sockerrik eller af vanlig godhet f 
nes till Salu1 af

G. LUNDBORG
i f. d- Sahlgrenska huset

- . - ■ (167.) ‘



Meyeri-Smör 
Ulmärkt godt, nu ater inkomit försäljes af 

GUSTAF ÅKERLING.
. (170.)

Nu inkomna hvita Kok-Ärter af den 
Örra utmärkt goda sorlen, hos 

J. N. ÖHRN. 
(173.)

Rehn-Stekar
nu inkomne försäljes i kommision af 

GUSTAF ÅKERLING.
(169.)

Prima sort Norrköpings Ost jemte de fle- 
sta sorter Specerier, säljes hos

C. B. WEDBERG.
(172.)

gpfbnt
jemte Huishållseoc abra nyttiga råb.

829. Viggröra med Gåsbröst.

Aggröran göres font i föregående (N2:0 828) 
och upplägges på en farott. Man sår tunna 
ifwor af gåsbröst; deßza bräckas hastigt i en stet- 

panna och anrättas sedan omkring äggröran.
"mn. , Nöft, bräft rehnfött änensom {inka 

tillredes pu samma sätt.

S30. Aggröra med Kräftstiertar.

10—12 tjog fräftor förwälas och spräckas, 
"refter köttet tages utur stjertar oc flor- så 
"etfom möjligt. Sfalen hackas oc stötas med 
: t smör, ^varefter det stålles på elden att frä- 
I under jemn omrörning. Sedan slås, watten 
erhå oc når bet kofat en stund samt bet röda 
Tret stigit upp, afsfummas bet under fofningen 

länge något finnes qwar oc silas feban ge- 
"m hårsikt. Nu göres beraf en simmig sås, 
!i fråses med mjöl oc spädes meb grädde; der. 
"litet muskottblomma, falt oc socker efter smaf. 
ssftföttet lagged deruti, omsfafas wål vc upp-

på wål sinorda farotter. . 6 agg-gulor 
P06 meb 1 qwarter söt. grädde oc slås ofwer 

"Ttblandningen, hwarefter farotterna införad- i 
09g ugnwärmé. Då be åro stadnade, garttfe 

"I$ meb fräftstjertar font en ros på midten af 
Warje farott, hwarefter be genas serperas.

: 831. Aggstabning.
ZilLgwarter mjöl tager, inan 8 ågg oc

litet salt, hwilfet. fammamvifpad wäl oc häles 
ut en form, font förut är sord meb smör oc 
mjölad. Det sättes derefter i swag ugnömärme 
eller i kokande matten. När bet år wäl stadnadt, 
är bet färdigt oc ställes feban att fallna. Der- 
efter uppstjelpas stadningen oc man fan bermeb 
garnera alla gröna råtter, i stället för förlorade 
ägg. Den fan fasoneras meb en liten form eller 
skäras i matfra fafoner meb en fnif.

832. Sggstadning med Fläs.

En mål torkad munfpanna ställes på elben 
oc i hwarje rum beraf lägges en bit smör. Der- 
uti hälles litet af ofwannämnde äggstadning 
(I:0 831), hwaruti läggas förut frästa flästär- 
ningar, oc deröfwer slås slutligen bet återståen- 
be af äggstadningen. Sedan deßza hafwa mål 
stadnat, uppläggas be ommånbe på en farott lif- 
som munfar,

833. gg-kaka med Fläs.

Rökt, ej för falt slinfa säres i tärningar oc 
upplägges på en farott. Lill fafan tages så 
många ågg fom behöfwes; men några hwitor, 
nemlig ' en af hwart femte ågg, tagas derifrån. 
Aggen wivas, spädas meb litet matten oc hälf- 
ten beraf häles genast i stefpannan, feban smö- 
ret, fom förut liggat deruti, är smält. När ka- 
fan har stadnut litet, läggas fläsktärningarne hår 
oc ber uti densamma, hwarefter anbra hälften af 
aggwispningen hälles deröfier och pannan- om-



stakas litet bå oc då, att kakan ej får fästa sig. 
Den gräddas på swag folelo.

Omeletter oc Eroquetter.

san. Omeletter.

Wid alla omeletter iakttagas, att en hwita 
borttagas af hwart femte ägg; alt wispningen 
slås i pannan genast, när wattnet är iwispadt 
samt att omeletten, under gräddningen, ofta om- 
skakas oc loszas fring fanterna.

835. Spenat-Omeletter,

Man tager 10 ägg, hwaraf 2 hwitor bort- 
tagas; äggen wispas tills de fravga; deruti läg- 
ges litet falt oc hwitpeppar. Man lägger smöt 
uti en stekpanna, oc när bet fräser, ihälles ge- 
nas äggwispningen, hwilfen förut, nnder ftänbig 
wispning, spädes med 12 qwarter watten. Den 
omskakas wäl unber gräddningen. Så snart o- 
meletten är till hälften stadnad, ilägges så myc- 
fet man behagar af förut stufwad spenat. Der- 
efter omffafaö bet wäl, tills bet blir gulbrunt 
oc är då färbigt att anrättad.

836. Ost-Omelett.

Dertil taged ett par näfwar parmesan-ost, 
oc när äggen äro wispade, ilägges often tillika 
med falt oc peppar, hwarefter ben gräddas. 
Denna omelett är mes paßzande till att servera 
efter ftefen wid större middagar.

837. 5gg Omelett.

. Til en mindre omelett taged 5 ägg hwaraf 
1 hwita borttages. De wispas. få som det blip 
wit anwis: i N:0 834 oc dertill lagged litet falt 
oc hwitpeppar. Omeletten omskakas, wäl, tills 
ben blifwer gulbrun, oc serveras till röft lar, 
fall falt bringa m. m.

, sss. Kräft-Omelett.

Man tager en kråftstufning, font ej år för 
IÖ5. Når dggwisvningen är litet stadnad i pan- 
nan, iläggas kråftstfertarne. Den ferveras som 
för-eller mellanratt,

839. Tevffel Omelett.

Til en mindre omelett taged 2—3 inirfedar

tryffelpurée (9:0 627). Denna omelett tillaga 
fom be föregående oc serveras hels efter stef.

810. Champignon Omelett.

Man har tillreds en chamrignon-stufnin 
(N:0 688), font ej är för löd. Omeletten t 
lagad föröfrigt fom Sylteomelett (N:0 846). I 
serveras näft efter ftef wid middagar.

8/11. Potatis-Omelett.

3 qwarter föt mjöl får ett upptot med 914 
fmör oc 9 lod foder. Deruti grävdas 12 0 
potatid-mjöl, juillet förft är utrördt i fal mjö 
af be 3 gwarteren. När det faUnabt, iläggas 1 
wispade ägg-gulor oc litet rifwet citronstal, s 
14 styfslagna hwitor, fom röras sakta deruti. 9 
gräöbad %4 timma.

812. Nismjöls-melett.

11, qwarter föt mjölf, 6 lob fmör oc 610 
hwitt foder får ett uppfof; deruti gräbbad 6 d 
ridmjöl. När det kallnadt ilågged 6 ägg, gulo! 
na först, oc berefter hwitorna, feban be blif"" 
ftpfflagna. Ven gräbbad % timma.

813. Grädd-Omelett.

8 ägg-gulor rörad hwita med 1 y, lod sodet, 
fnappt 1 lob mjöl oc litet ftött wanilj. Sist" 
rörad warsamt be wispade hwitorna. Den stål 
led i ugn, oc gräbbad 3 timma.

811. Omeletter med Applen.

6 mycket flora eller 8 minbre äpplen srefd 
ut en ugn eller på en het fafelugn. Sfalen ar 
tagad oc äpplena baserad genom ett durchsal 
få att enbaft kärnhusen qwarblifwa. Af del" 
mod uppmäged 10 lob, font fammanröred né 
10 lob foder, sfalet oc saften af 1 citron oc ° 
wispade ågg-gulor. Derefter itöras fafta be ! 
hwitorna, feban be förft äro wispade til hår 
stum. Den gräbbad något öfwer % timma.

__________________________ _________
Nästa N:o utgifwes Onsdagen beh 2 Juli.

Götheborg, 5. Setersene Officin 1851.




