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Lampa i smidt järn af Petrus Forsberg, Stockholm. 

VIII.

Stockholm den 2 aug.

Fader biskop!

NU FAR INGA domprostar i världen hindra 
dig längre! Nu måste du komma, om du 

eljes tänker göra det, ty annars reser jag hem, 
jag måste tala med dig, och du måste hjälpa 
oss. Det är mycket värre, än du kan tänka 
dig, men nu skall du få höra ända från bör­
jan. Förresten bryr jag mig inte så mycket 
om det, tänker han tvinga mig, så tar han miste.

Det var så, ser du, att då vi hade gått ige­
nom möblerna, så ville Paul göra en gransk­
ning af allt det, som bildar karaktären i ett 
hem, prydnadstingen, älsklingstingen, lyxva­
rorna “för ens älskade att leka med och blänka 
i,“ sade han, och redan då blef jag illa berörd, 
för man talar inte i en sådan ton, som om jag 
vore en atenienne för bijouterier eller själf en 
bordsprydnad. Men jag låtsades ingenting om, 
och jag följde med honom som jag hela tiden 
har gjort, det känns så afvigt att veta, att han 
går ensam.

Vi startade i kupolhallen för att uppnå guld- 
smedsafdelningen, men det var tur, att Paul 
hade semester, så långsamt som det gick. Först 
var det eldskärmen af smidt järn och de origi­
nella kolboxarna hos Nordiska kompaniets me- 
tallafdelning, som hejdade honom. Han ville 
beställa, men jag sade: vänta, kära Paul, tills 
du får se, om du får en fru och värmeledning! 
Han tittade litet på mig, så vände han helt om 
och började studera Södra Sveriges väldiga 
drifna kopparportar för bankhuset vid Arsenals- 
gatan.

— Bed dem slå in dem, så tar vi dem med 
medsamma, sade jag. Återigen tittade han på 
mig, men teg och gick vidare, och jag tyckte 
just inte om detta stillsamma sätt.

Men sedan blef vi för tillfället vänner igen 
öfver lamporna och takkronorna. Där är ju 
numera en massa människor, som egnar sig åt 
att försköna vår belysningsarmatur, och väl 
inte många små artistflickor, som inte kompo­
nerat en ljusastake eller en matsalskrona, men 
där är på utställningen endast två stora firmor, 
som har specialutställningar af armatur: Nordiska

Kompaniet och A.-B. Böhlmarks lampfabrik. 
Paul var betagen i Hjördis Nordin-Tengboms 
kronor hos N. K., särskildt i den, som heter 
Nymfer, och då jag fullkomligt delade hans 
uppfattning, kunde jag inte låta bli att fram­
hålla att konstnärinnan var gift men ändå — 
— Där finns också en mycket dekorativ liten 
bordsfontän, som samtidigt är blomsteruppsats, 
och som har en kärna af kristall, upplyst med 
elektriska lågor. Det glänste till i ögonen på 
Paul, och han sade: — man skulle skaffa sig 
en sån här, så behöfde man ingen fru, det är 
också en vacker lyxsak. Då var det jag, som 
teg, förstår du. Så gick vi till Böhlmark. För 
många år sen, jag gick nånstans i fjärde, var 
där hemma i vår stad en utställning, jag 
minns från den bara en mässingslampa hos Böhl­
mark, som jag valde ut för vår sal, Paul hade 
ju tagit studenten! Jag fick aldrig lampan, 
och jag 1er nu, då jag tänker på den, allt, 
icke minst hos Böhlmarks, har ju gått framåt 
så mycket sen dess, och nu skulle jag nog inte 
vilja ha den. Låt vara att jag inte får något 
af konstverk af Alice Nordin, Lena Börjeson, 
Emmy Wahlström eller någon annan, jag kan 
köpa en relativt enkel sak och få den konst­
närlig och vacker, särskildt om jag skall ha 
elektrisk armatur, den andra står naturligtvis 
en del tillbaka.

Ja, kära biskop, nog kan vi få att lysa upp 
vårt hem med, om det eljes inte såge så mörkt 
ut för oss! Petrus Forsberg, konstsmeden fram­
för alla, har en särskildt vacker utställning af 
belysningssaker, järnet blir under hans hand 
förädladt och värdigt, och där skulle jag gärna 
stanna för en lampa och för en uppsättning af 
eldverktyg. De höra till min drömda spiselvrå. 
Något af sina vackraste saker har han förresten 
hos Sv. Konstslöjd. Där är, som jag sade, 
många andra, som utställer belysningsarmatur, 
Olga Lanner, konstsmeden Karlsson och John 
Färngren — den senare är något för sig genom 
sina sparsamma emaljeringar på metallen, — 
det är bara en sak det finns mer af på utställ­
ningen af ädla och oädla metaller, och det är 
spännen och broscher, den ena större än den 
andra.

De finns nästan öfverallt, modet har trängt 
ut från artistkretsarna till oss andra vanliga 
borgerliga, och t. o. m. jag kan ha rätt att gå 
med nerviken broderad linnekrage och ett tefat 
under hakan, om jag vill. Bland det vackraste, 
minst öfverdrifna, mest personliga utställningen 
i den vägen har att erbjuda, räknar jag Hugo 
Lundstedts spännen och broscherafsilfver ochguld 
och emalj, och de, som utställas af Lilly och Otto 
Skantz. Herman Bergmans konstgjuteri säljer 
också smycken, i brons efter forntida modeller, 
de är vackra, men de passar inte oss, det skulle 
endast vara någon kvarglömd, fornnordisk typ, 
som skulle kunna bära dem med glans.

Bergmans afdelning är föröfrigt en verklig 
konstutställning med alla sina vackra bronsaf- 
gjutningar af kända konstverk af våra bästa

Etsadt juvelskrin från C. W. Dahlgréns fabrik, 
Eskilstuna.
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Bronslampa, komp. och utförd af Eva Bonnier.

skulptörer, och där hade Paul och jag en frid­
full och glad stund. Vi har ju ändå rätt 
mycken hyfsning begge två, och dit räknar jag 
absolut att ha andakt och bli stilla inför kon­
sten. Invid är också en särskild afdelning för 
konstnärer, som är relativt tom. Grefve Barck 
har här sitt egendomliga lergods, Otto Strand­
man några små saker i silfver, och Acke sin 
dekorativa panneau. Inför Eva Bonniers lilla 
minnesutställning stannar man länge, lika mycket 
för hennes personlighets minne, som för de prof 
på hennes konstnärskap den innehåller.

Så snart momentet “äga och köpa“ kommer 
in, blir det redan mera oro.

— Tycker du om det? säger Paul och stan­
nar än här än där. Än lyfter han på en brons­
kanna hos Norrström i den tron, att jag skall 
tycka om nätthet och behändighet, än är han 
hos tennfirmorna eller i Eskilstunaafdelningen 
hos Dahlgren och letar fram ett ciseleradt juvel­
skrin eller ett spänne, men nästan alltid är det 
dyra, vackra, öfverflödiga ting, och fröknarna 
vid montrerna, som är vana att bli tillfrågade 
om de ha “någon riktigt vacker sak för 50 öre 
eller 1 kr.,“ ser förvånade på honom.

—■ Paul, sade jag, efter du frågar mig vill 
jag gärna ha Karl X Gustaf. Ser du, hur han 
behärskar hela salen från sin sockel, så liten 
han är. Att de vågar, stockholmarna! Här 
är skåningar rundt omkring i rummen både 
bland utställarne och besökarna. En vacker 
dag är han borta — —

— Och då är det vi, som har tagit honom! 
Min flicka, medan vi håller på, stoppar vi den 
öppna spisen i fickan samtidigt.

— Den vill jag inte ha, sade jag, men ett 
par kyrkkronor åt biskopen från Skultuna. Låt 
oss nu återgå till verkligheten!

— Hvad är verkligheten?
— Det kaffeserviser af gammalt silfver, Paul.
Han hade mig emellertid först att sätta mig 

i en soffnisch. ,
— I närvaro af dessa ädla metaller frågar 

jag dig — —, sade han.
— Ja, tack Paul, det vet du ju, men — —
Han hörde inga men, och du skall icke tro, 

att det blef något af med hvarken kaffeserviser 
eller något annat ien dagen och inte nästa 
heller. Jag kan inte säga dig, hvad vi egent­
ligen gjorde, men två dar efteråt tillkännagaf 
jag för släkten, att nu skulle jag in till ut-

Till neutraliserande
och oskadliggörande af osund luft har Salubrin stor användning, t. o. m. lik­
lukt kan därigenom förekommas och häfvas.

I sjukrum har Salubrin dessutom användning till att förekomma ömhet 
oeli liggsår. Till behandling af liggsår användes 1 del Salubrin blandadt med 
2 delar vatten, och bör man därvid använda gummitaft, så att icke det med nämnda 
blandning fuktade tygstycket torkar och fäster vid såret.
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ställningen och arbeta 
igen. Vi hade nämligen 
tänkt att fara ut i skärgår­
den (!) men då var där 
icke mindre än två tan­
ter, som ovillkorligen 
skulle med till utställ­
ningen, och så kom vi dit 
och till kaffekannorna 
igen och märkte, att de 
fått ett nytt intresse 
för oss.

Vi gick till guldsme­
derna en för en, och be­
sågo allt, ty tanterna 
var ju med, och de skulle 
se allt de läst om i tid­
ningarna. Vi var hos 

Hallberg, beundrade 
hans dyrbarheter i guld 
och silfver och voro 
särskildt hos N. K. för 
att se kung Gustafs

Lampett, utställd af John Såfva tül Fallières, den 
Färngren, Stockholm. väldiga gyllene poka­

len efter Bobergs rit­
ning, som är ett synnerligen praktfullt ar­
bete, fast där är andra af Hallberg- Bobergs 
skapelser, som är ljufligare att se på, de små 
emaljerade dosorna och bonbonnièrerna t. ex. 
Det är annars inte så godt om konstnärliga 
emaljeringar på utställningen. Jag hviskade 
-föröfrigt några lyckliga ord till Paul om
den vackra uppsättningen af toalettsaker af för- 
gyldt silfver.

Så gingo vi till K. Anderson och stannade 
där länge med tanterna hos den ståtliga upp­
sättningen särskildt af dyrbara silfverpjäser, 
bålar, jardinièrer och pokalen. Här finns Bo­
bergs berömda pokal med det betecknande 
namnet “Skogen“, som är ett .exempel, tycker 
jag, på att äfven vår tid har sin egen stilart, 
ny och karaktäristisk för oss. Jag kan icke 
beskrifva den, den är skog, och du måste se 
den. Arbetet är gjordt af en mycket konst­
skicklig kvinnlig ciselör, fröken Möcklin. Många 
kvinnor äro för öfrigt med i arbetet, särskildt 
här på dessa afdelningar, flere ha sina alldeles 
egna små utställningar och dem skulle jag vilja 
studera alldeles för sig en gång. Det hann vi 
naturligtvis inte med sist, tanterna orkar inte 
vara så grundliga. De voro mest roade af de 
stora utställningarna, såsom Guldsmedsaktiebo- 
lagets, där särskildt de kyrkliga kärlen, tillhöriga 
Sofiakyrkan, fängslade dem, men äfven så profana 
ting som té- och kaffeserviser ägnade de sin upp­
märksamhet, och de ansåg, att utställarna ilands­
orten särskildt hade vackra saker i den vägen att 
uppvisa, något som jag tog åt mig å resp. utställa­
res vägnar. Emellertid kunde jag inte underlåta 
att påvisa för dem, att Möller i Malmö äfven 
hade annat, som lorde finna nåd för deras 
ögon, t. ex. de stora silfverbålarna och smyc­
kena, att det vackra silfverfatet var från hof- 
juvelerare Nilsson i Lund, och att de vackraste 
saltkaren enligt min mening funnos hos Malm­
ström i Uppsala. Och alla mina omdömen no­
terade Paul med rörande noggrannhet.

Jag dref dem snart nog så pass hårdt, att 
dc tröttnade. Och så kom Paul och jag under 
många falska förevändningar ifrån dem.

Vi gick utåt Djurgården.
— Nu reser vi hem och förlofvar oss, sade 

Paul, och så gifter vi oss till hösten.
— Du vet nog, Paul, att jag hade bestämt 

mig för en väfskola, sade jag. Och så för­
sökte jag, som du lärt mig att förklara för ho­
nom, att fast jag höll af honom som jag troget 
gjort, sedan jag gick i kortkjolar, så hindrade 
det inte mig, att jag ville skapa mig en egen

själfständig verksamhet, och det var mitt orygg- 
liga beslut. Nu ansåg jag det klokast, efter 
jag ville ägna mig åt den försummade hem­
slöjden i vårt landskap, att jag, innan vi gifte oss, 
gjorde de nödvändigaste förstudierna därtill, helst 
de kanske skulle tvinga mig att tidvis lämna 
mitt hem. Men sedan, och det skulle inte 
dröja så länge, visste han nog, att jag skulle 
komma och stanna alltid, alltid.

Jag kan inte upprepa för dig allt hvad Paul 
sade, hur han grälade och bad och öfvertalade. 
Men allt nog han tyckte, att jag skulle uppge 
alla sådana planer, när vi skulle gifta oss. 
Men jag var orygglig och det blef inte något 
resultat. Så i dag har jag fått några rader 
från honom: han har rest hem, emedan han 
tycker det är bäst, att vi tänker på saken hvar 
för sig. Förhandlingarna är således afbrutna, 
alldeles som på arbetsfältet. Nu ville jag be 
dig att ingripa som förlikningsman. Men Paul 
måste ge med sig, för jag har rätt, och jag vet 
att du, padre, som kan leda sinnen och be­
härska hjärtan, gärna försöker att hjälpa din 
stackars

Hillevi.

Smycken af silfver och guld med emaljering, af Hugo 
Lundstedt, Göteborg.

Iduns kvinnostipendium.
Förslag till kandidater för nästa år.

VID IDUNS kvinnliga akademis senaste års- 
sammankomst beslöts att genom Idun 

rikta en vädjan till allmänheten att hädan­
efter biträda akademien vid föreslåendet af 
pristagare. Vi uppmana därför våra läsare att 
benäget inkomma med motiverade förslag till pris­
tagare för nästa år, framhållande någon svensk 
kvinna som kan anses berättigad till årsstipen- 
diet, 1,000 kronor, “för belönande eller främ­
jande af någon förtjänstfull kvinnlig gärning“.

Förslagen, som torde adresseras till akade­
miens sekreterare, med. dr. Karolina Widerström, 
Gamla Kungsholmsbrogatan 19, Stockholm, böra 
insändas ju förr dess hellre och senast före 
utgången af oktober månad.

Till Iduns läsare.
GENOM att forcera arbetet ha vi lyckats 

få detta nummer färdigt i så god tid, 
att det kan utkomma, oberördt af eventuella 
arbetsnedläggelser. Skulle vi möjligen bli 
ur stånd att sända ut något följande i laga 
ordning, skola vi naturligtvis snarast söka 
hålla våra prenumeranter skadeslösa för den 
ofrivilliga rubbningen i tidningens utgifning.

Lycka.

DET DOFTADE af löfkojor och mognande 
frukt från den lilla trädgården, som om- 

gaf det låga envåningshuset. Astrar och stock­
rosor lyste genom det höga spjälstaketet. och 
äppleträden hängde sina af runda, rödgula klot 
tyngda grenar ända ut på den stilla och frid­
fulla småstadsgatan.

Med handen på ringklockan till den tämli­
gen låga dörren, som med ett par trappsteg 
från gatan ledde in i huset, stod en främling. 
Om han icke hade varit så upptagen af tan­
ken, på hvad som skulle möta honom där innan­
för, hade han kanske lagt märke till huru gar­
dinen sakta skötos undan midt emot, och huru 
nyfikna ögon slukade honom från topp till tå 
— det slätrakade, energiska ansiktet, den höga, 
raka gestalten, den främmande snitten på hans 
dräkt.

“Hvilken idyll,“ mumlade han ovilkorligen, 
i det han leende lät blicken glida utåt den med 
ojämna kullerstenar belagda gatan, som krökte 
sig mellan röda, hvita och gula envåningshus, 
hvart och ett med sin rundligt tilltagna träd­
gård. Ändtligen öppnades dörren af en liten 
landtlig tjänsteflicka, som med något häpen min 
mottog hans visitkort.

“Är rådmannen hemma?“
“Ja, var god och stig in,“ framstötte flickan, 

följde gästen in och försvann.
Han trädde in i ett stort, vänligt rum, ge­

nom hvars klara, med lätta hvita gardiner för­
sedda fönster solen strålade in i hela sin mid­
dagsglans öfver de hvita, i ljusa färger klädda 
möblerna och mattans färgglada mönster. Han 
såg sig omkring i det trefliga rummet och en 
kväfd suck bröt fram ur hans bröst.

“Ett hem,“ sjöng det i hans öron, “ett hem!“ 
Huru ljufligt och dock fjärran ljöd ej det 

ordet för honom, som sedan åratal endast haft 
storstädernas hotell att tacka för det, som till 
hemmets nödtorft hörer.

En dörr slogs upp och en man kom hastigt 
in, en kraftigt bygd, redan något fetlagd man, 
med bred vacker panna öfver mörka, samman­
växta ögonbryn och bruna genomträngande 
ögon, hvllkas blick motsades af det veka ut­
trycket kring munnen med dess tidigt grånande 
skagg.

I nästa ögonblick lågo de båda männen i 
hvarandras armar. Det var åratal sedan de 
sett hvarandra, och han, som varit borta, hade 
drifvits af ungdomsminnen och gammal tillgif- 
venhet att söka upp den andre i den aflägsna 
småstaden, för att se hvad lifvet gjort af ho­
nom, som en gång så helt delat hans intressen 
och sträfvanden.

När de litet senare sutto i rådmannens trefna 
arbetsrum, där de af böcker fyllda hyllorna 
nästan helt och hållet klädde väggarne, bil­
dande som en mur mot den yttre världen och 
gifvande löfte om stillhet och arbetsro, kommo 
snart tankar och känslor till uttryck — frågor 
och svar föllo till en början tätt, och så blef 
det främlingen, som berättade om sitt lif — 
om ihärdiga studier och intensivt arbete — om 
svårigheter, han haft att bekämpa — om elt 
jäktande konstnärslif, som slutligen krönts af 
framgång.

“Ja, käre vän,“ sade han till sist med ett 
vemodigt leende, “då vi båda som unga män 
gåfvo oss tillsammans, trodde jag väl snarare, 
att af oss två du skulle blifva den, som 
stannade därute som konstnär. Och så blef 
det i stället jag! Du miste din präktiga stämma 
och återvände till ditt en gång påbörjade yrke 
som jurist. Kanske skedde det då med stor 
afsaknad, men jag kan ju godt se och märka 
nu, att allt det där är öfvervunnet. Och däri

Hvarje husmoder 
bör prenumerera på

Barngarde robefl Hvarje sömmerska likaså.
Pris för helt år 3 kr.; halft år 1:60 kr. ^ ga 12 häften årligen.

Lösnummer 30 öre. —■

395



har du tusen gänger rätt, ty hvad man vinner 
med mitt kringflackande lif, själsro och frid 
blir det icke! Men här lysa dessa tvä under­
bara ting mig till mötes, sä att jag blir hem­
sjuk — jag kan ej kalla det vid annat namn! 
Hur mången gång, då jag trött uppsökt mitt 
nattläger i ett hotellrums eleganta, men kyliga 
atmosfär, har jag ej med en suck ur hjärtats 
djup sett något högre för min själ, som lik­
nade detta rums intima stämning och hemlika 
trefnad! Hur ofta har jag ej, trött och förbi 
efter en rad af konserter, önskat, att en interiör 
som denna kunde slutit mig i sina armar och 
skyddat mig inom sitt säkra hägn mot hela 
det anhang af reporters, tidningsskrifvare, im- 
pressarier, telegrambud och slikt, som omhvärft 
mig natt och dag.“

Rådmannen reste sig.
“Ja“, hänkastade han, “allt det där kan jag 

förstå. Men tillåt mig nu att göra dig bekant 
med min hustru och mina två små flickor!“

Fru rådmanskan, ståtlig och behaglig, var en 
angenäm bekantskap ocn barnen sunda, röd­
blommiga plantor. Intet brast i denna idyll 
af förnöjsam och lugn lycka.

En glad och riklig middagsmåltid samlade 
dem snart alla kring det blomsterprydda bor­
det, hvars glänsande damastduk och i solske­
net gnistrande kristallglas buro vittne om ge­
diget välstånd och välordnad huslighet.

“Det är annat, det här, än mina ledsamma 
dinéer på tu man hand med mig själf vid ho­
tellens tabled’höter,“ sade gästen leende.

Rådmannen böjde lätt på hufvüdet.
“Ändå“, genmälte han, “kan man ibland 

längta efter något dylikt till omväxling — skulle 
du ej kunna tänka dig det?“

Hustrun såg upp med ett egendomligt uttryck.
“Hur är det skalden säger: Dort wo du 

nicht bist, ist das Glück,“ anmärkte hon i låg, 
lugn ton.

Så bröt man upp och slog sig ned vid kaffet 
ute på den lilla förstugukvisten, som vette 
åt den färgrika och doftande trädgården. Slut­
ligen blefvo herrarne ensamma med sina cigarrer.

Gästen hade på enträgna uppmaningar af sitt 
värdfolk bestämt sig för att stanna öfver natten 
och taga morgonens lägenhet tillbaka till huf- 
vudstaden.

“Jag är fullkomligt fascinerad af denna lilla 
trädgårds ljufva färgprakt, friska doft och un­
derbara frid,“ sade konstnären, lutande sig till­
baka i den bekväma liggstolen med en suck af 
välbehag.

Rådmannen följde med blicken den lätta blå 
röken från sin cigarr, där den ringlade upp 
mot en bakgrund af rödskimrande vildvin. Den 
andre kom ej att lägga märke till hans ut­
tryck, förrän tonen i hans röst slog honom.

“Underligt,“ sade han, “sade han, “under­
ligt, att du skulle komma! Jag har tänkt på 
det — så ofta! Önskat det — och icke önskat 
det.“

Öfverraskad satte den andre sig upp i stolen.
“Jag förstår inte,“ utbrast han lifligt — 

“säg mig rent ut hvad du menar!“
“Rent ut,“ svarade hans värd med låg, en­

tonig röst, “rentut — kan jag till dig säga 
hvad mitt hjärta ropar efter att en gång få 
sagdt, högt och mäktigt! Och hvarför skulle 
jag inte kunna göra det — till dig, som nu 
går bort — — vi komma väl knappast mer att 
träffas. Den tiden, vi drogo ut som två unga 
studerande konstärer, du med din fiol, jag med 
min stämma som nyckel, som “Sesam, öppna 
dig“ till all världens skatter, fäste våra vänner 
och gynnare lika stort hopp vid mig som vid

Den första flygmaskinen 
i Stockholm.
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AMTIDIOT MED att luftens eröfr ing genom 
aeroplanen och deras djärfva navigatörer dag för 

dag fullföljes och nu senast ett rekord satts genom 
fransmannen Blériots märkliga flykt öfver engelska 
kanalen, har Stockholm på Ladugårdsgärdet jått 
bevittna de första luftfärderna af fransmannen 
Legagneux på det Farmanska aeroplanet, som ge­
nom Svenska Motorklubbens förmedling hitskaffats. 
För veckan hinna vi endast bringa en enstaka bild 
af de förberedande försöken, men torde antagligen 

återkomma,

dig. Det hoppet gick i uppfyllelse vis à vis 
dig, ty fiolen blef ditt lydiga verktyg — och 
du bief en stor och eftersökt konstnär. Jag 
däremot“ — rösten stockade sig — “mig svek 
min gyllene nyckel — — — “

“Ja, ja,“ afbröt den andre, “du hade en 
härlig stämma — du kunde blifvit något! Jag 
såg alltid upp till dig som konstnärligt öfver- 
lägsen — — “

“Ack min vän,“ sade rådmannen med ett
mörkt leende, “sjukdom kom och motgång-------
jag fick resignera. Det yrke jag från början 
valt och redan varit tämligen väl inne på, 
när sångarhågen bergtog mig, återvände jag 
till — med saknad, det är sant, men, som 
sagdt, med resignation. Dock, allt det konst­
närliga i mitt tennerament var ej lätt att 
kufva, det bröt fram då och då och gjorde mig 
ondt, gjorde mig främmande i min omgif- 
ning. Men det värsta var —• när rösten kom 
igen — —“

“Ah — kom igen? Vill du verkligen på­
stå — ?“

“Ja,“ svarade han lugnt. “I hela sin glans 
finns den de sista åren åter. Du kan tro, det

är rätt löjligt att använda den vid en och an­
nan välgörenhetssoaré eller dylikt här i af- 
kroken. Den dånar och klingar, slår som en 
stackars fången kungsörn mot den grymma 
burens galler — — under mängdens applåder.“

Är det möjligt?! Och du — — jag kan 
förstå hvad du känner härvid —• —“

“Du säger, att det är tomt att tillbringa 
ditt lif, flackande från den ena europeiska eller 
amerikanska staden till den andra. Men ville 
du kanske vara i mitt ställe?

“I dag är jag trött — som man är ibland 
— och jag har gång på gång öfverraskat mig 
med den intensivaste önskan, att jag hade det 
som du.“

“Hvad hindrar? Du kan, när du vill, draga 
dig tillbaka och slå dig till ro i en liten träd­
gård i Grenna eller Trosa. Men var lugn —• 
du gör det ej! Och gjorde du det, skulle du 
kanske få smaka en liten bråkdel af de kval, 
jag dagligen och nattligen lider. Nej, ett intet 
mot dem — du har ju dock haft ditt lif, du 
har lefvat, fått gifva uttryck åt ditt konst­
närliga kunnande och skapande, men jag — 
jag — — “, han bröt af med ett så gripande 
uttryck af smärta i sitt bleka ansikte och i 
sin vackra sonora stämma, att den andre för­
färad och liksom afvärjande sträckte ut armen 
mot honom.

Efter en stund fortfor han med tillkämpadt 
lugn:

“Inte bara det, att jag har konstnärens ja­
gande håg efter att bilda, att verka, att fram­
träda och gifva uttryck åt det, som sjuder i 
själen! Att lusten att sjunga är som hos fåg­
larna —- så mäktig, så bjudande, att allt annat 
syns mig tomt, kallt, sökt, intresselöst. Så 
kommer därtill den hemska, förfärliga tanken: 
Kanske var det brist på uthållighet. Jag borde 
väntat en tid, försökt omigen. Kanhända har 
jag af ren slapphet förfelat min verkliga kal­
lelse — —“

Rösten bröt sig i något, som liknade en 
snyftning, men ingen vanlig sådan, utan den 
återhållna, dämpade, halft lik en dödsrossling 
ljudande, tunga andhämtning, som i ett obe- 
vakadt ögonblick kan framtränga öfver en mans 
läppar och blotta en värld af kval.

Kvällsbrisen kom susande, fuktig och sval, 
mot deras bleka kinder, och förde med sig en 
lukt af jord och vissnande gräs.

Intet annat ljud förnams på en lång stund, 
än syrsans entoniga och ifriga knirpande.

Med låg röst sade till sist ,konstnä:en:
“Hur rätt din hustru hade, när hon anförde 

skaldens ord! Dort wo du nicht bist, ist das 
Glück! Vi stirra in i hvarandras lif och hvar 
och tror sig skåda ett paradis i den andras!“

Lätta, mjuka steg hördes på sandgången 
framför huset, en liten knubbig gestalt smög 
upp för de par tre trappstegen och kröp in 
mellan sin fars knän. Den ljusa luggen lyste 
hvit i skymningsdagern, 
och ögonen därunder 
syntes så mörka och 
stora.

Fadern slöt armen 
fast om barnet.

“Du har ändå det, 
som kan fylla tomheten,“ 
sade vännen.

“Nej,“ sade han, det 
kan intet i världen, 
men det finns ting, som 
kunna hjälpa en att 
bära lifvet.“

Alma Weinberg.

Uppgll lifridd (ander »ramme), midjevldd och kjollängd 
erhåller Ni till Hder figur

fullt tillförlitliga, moderna o. eleganta

Pappersmönster.
Hrblllu omgiende till nedanrttendo pri» lnorn Sverige: Blurilf 40 öre, 
KJolmtuttr utan dip 00 Bre, Prln«e»klidntng 76 Sre, Reform­
dräkt 70 Bre, BarndraktmSnatar 00 Bre, KragmBnatar (Pellerin) 

00 Bre, KappaSnatar 60 Bre, NatlonaldrlktmSnatar 1 kr. 
HBnater kunna ätven beatällaa ett» andm än v&ra modeller. Beatällnlng 
■kall dä itfBljaa at den modell icm ttnika* Friaet är dt dubbelt mot 

det vanliga.

Ixpedleraa portotritt Inom Sverige om rekvlaitl 
at likvid Inaändea till

Mfistersdmuelsgatan 43, Stockholm

Iduns Mönsterafd.
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fyra brudtärnorna anlända 
på sin bröllopstripp till Kina. 

A. Blomberg foto.

Mr Pineapple (hr Textorius) 
och m:rs Pineapple (fru 

Textorius) med de

Operett- 
Teatern

Vår “ny­
aste“ scen.

SF
■i&tiism

____

VÅR GAMLA ÖSTERMALMSTEATER, som 
genomgått så många metamorfoser i hän­

derna på skilda ägare och nu under de senaste 
åren varit Ranfts sorgebarn, har nu ingått i en ny 
och vi hoppas lyckligare æra, då den under 
det nya namnet Operett-teatern och i föryng­
rad och förbättrad gestalt, öppnat sina portar. 
Det är den kändn teaterdirektören Anton Salm- 
sen, en erfaren och energisk ledare af öperett- 
turnéer i landsorten, som tagit den nya teaterns 
öde i sina händer och sedan Ranft den 1 juli 
lämnade densamma arbetet hårdt för att bli 
klar till start från början af augusti. Han har 
nu öppnat säsongen med den glada operetten 
“En smekmånad i Kina“, hvars rykte gatt före 
den från kontinenten, och allt tyder på att 
han är sinnad att uppta en skarp täflan med 
teaterkungen Ranft, en täflan hvaraf vår 
teaterpublik endast 
kan profitera.

På grund af detta 
nummers för tidiga 
pressläggning ha vi 
i skrifvande stund 
endast hunnit be­
vista lördagens gene­
ralrepetition, men att 
döma af densammas 
i allo lyckade och 
glänsande förlopp, sy­
nes denna nya “Mika- 
dons“ och “ Geishans“ 
arftagare i direkt ned­
stigande led ha alla 
utsikter att vinna en 
lika beståndande pu­
blikgunst som före­
gångarna. I afseende 
på utstyrsel, har intet 
sparts: en gnistrande 
österländsk färgprakt 
bländar ögat från ri­
dåns första uppgång 
allt intill dess sista

nedergång, och slutaktens stora balett är 
något af det präktigaste i den vägen, Stock­
holm skådat.

Bland de uppträdande tas nog Parispriset 
af fru Ester Textorius, som företer en synner­
ligen graciös och insmickrande liten nygift fru 
på de befängdaste smekmånadsäfventyr. Man 
skulle blott önska de vokala resurserna icke 
fullt så babymässiga. En präktig röst och en 
behaglig apparition, som till och med en smula 
påminde om en af vår operetthimmels mest 
fixa stjärnor, utvecklade fröken Hilma Mattson 
som prinsessan Soo Soo, och i fröken Anna 
Edström gömmes måhända brodden till den 
Salmsonska “Inga“. Hr Textorius sekunderade 
förträffligt sin fru; hr Elvin Ottoson som förste 
älskaren (naturligtvis en engelsk sjöofficer, efter 
operetten är af engelskt fabrikat) har den rätta

tjusigheten öfverbåde 
stämmans timbre och 
mustaschens vridning 
— pass noga upp, 
Barcklind! Och sist, 
men icke sämst, vår 
eloge åt hr Adamis 
kejsare, som verkade 
med sin torra mag- 
uppsprättarhumor och 
sin vårdade och säkra 
sång.

Iduns läsa­
rinnor er­
inras om 

Gwens 
frågobyrå.

Från vänster: Amiral Hi Lung (hr Husberg), Fi Fi (frö­
ken Edström), kejsar Hang Tjo (hr Adami) och lordkan­

slern Tjip Tjop (hr Strandberg).

Det starka oeh det sköna.
Min spalt, din spalt och alla

vackra flickors spalt.
Ritad och tecknad af Waldeck.

'T'ÄNK, ATT dom skall ta bort den vackra utställ­
ningen, sade fröken Sköngren, som var på besök 

hos min hulda maka, beklagande.

Vattenrutsch från högsta tornet.

— Det är planer å bane att ha den kvar, sade jag 
undervisande. Har fröken inte läst det?

— Nej, jag läser bara följ . . . jag menar följer bara 
med kvinnorösträttsrörelsen i bladen.

Zorns flicka och Cecilia.

— Jo, ser ni, man tänker anordna ett riktigt gen- 
tilt Tivoli med nya vattenrutschbanor ända upp ifrån 
de högsta tornen — ni vet, det där med klockspelet, 
som hamrar “Biåsen nu alla". Båtarne ska gå direkt 
ner i vattenkonsten.

Lustiga husets nya bandhund.
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Sjöormen bland, gondolerna.

— Ack sâ! sa fröken Sköngren, som varit utom­
lands — men kommer det inte att stänka vådligt?

— Ah, det vidtages naturligtvis särskilda säkerhets­
anordningar. Man åker tvärs igenom vattenkonsten 
alldeles torrskodd — var inte det märkligt?

- Äh, så intressant.

— Ja, och'så ska ni få höra mera. Apropos vat­
tenkonst, så skall Zorns “Badande flicka“ också bli 
kvar i det nya tivoli’t — fast det blir särskild afgift 
att se henne. Och hvem tror ni skall sitta och ta upp 
dessa afgifter och dessutom sälja vykort?

— Cecilia?
— Tänk, att ni kunde gissa! Det blir väl en 

attraktion, skulle jag tro. Och “lustiga huset“ skall

vara kvar, och Hinke, som snart nog blir inburad, 
kommer att få fast anställning som bandhund där.

— Åhnej.

— Jo, på min adelsmannaära. Och så vet ni väl, 
att de fått fast sjöormen ute vid Saltsjöbaden, och att 
han skall föras till det nya Tivoli och muntra upp de 
onekligen — för andra än älskande — ganska en­
formiga gondolfärderna.

— Nä, nu skämtar ni, hahaha.
— Jag? Har aldrig varit allvarsammare i mitt h'f, 

sedan jag gifte mig.
— Men hur skall det gå med dansbanan?

Resten tar doktor Salin.

De blifvande vinterhattarne.

— Dansbanan skall förstås bort. Det är så många 
fina damer, som spekulera på den och på utställnin­
gens hufvudkupol till vinterhattar — att bräcka sina 
medsystrar med, förstås — och — —

— Nä, nu går ni väl långt! Ni måtte visst tro att 
jag är bra dum —

— Ni, aldrig haft någon tanke ditåt, bästa fröken 
Sköngren — — Resten af utställningen, ser ni, tar 
doktor Salin till Skansen.

— Ja, det tror jag. Men nog var det synd att 
inte dansbanan fick vara kvar!

Waldeck.

Billiga Möbler!

Matsalsmöbel bestående af:

Buffet, Serveringsbord, Matbord med |/„ nnn._ 
2 utdragsskifvor, 2 Fåtöljer, 4 Stolar l\l. uUu.- 

OBS.! Egen tillverkning!
Stor separatutställning af möbler.

Akt.-BoL Nordiska Kompaniet,
24 A Greftunegatan, Stockholm.

KÖKSALMANACK

Finast i smak

närings 
rikast y

= Vårgårda = 
Proton-Hafremjöll

Redigerad af
Elisabeth Östman.

Inneh. af Elisabeth östmans Husmo­
derskurs i Stockholm.

FÖRSLAG TILL MATORDNING FÖR 
VECKAN 8—14 AUG. 1909.

SÖN DAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
filé à la Oscar med potatis; mjölk; 
kaffe eller te med hafrekäx. Mid­
dag: Blomkål med parmesanost ; plom- 
monspäckad svincarré med brynt po­
tatis och salader; nougatglass med bi- 
skvier.

MÅNDAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
hafregrynsgröt med mjölk ; stekt färsk 
strömming med tomatsås och potatis ; 
mjölk; kaffe eller te. Middag: Ka- 
lops med potatis ; saftkräm med mjölk.

TIS DAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
kräftbr; kall svincarré (rester från sön­
dag) med lingon; mjölk; kaffe eller 
te. Middag: Spenatsoppa; stufvade 
abborrar med potatis.

ONS DAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
stekt sill med grädde och lök samt 
potatis; ägg; mjölk; kaffe eller te. 
Middag: Kroppkakor med skiradt
smör; blåbärssoppa.

TORSDAG. Frukost: Smörgåsbord; 
bräckt skinka med äggröra; mjölk; 
kaffe eller te. Middag: Vegetariansk 
blomkålspuré med ostsmörgåsar ; sylt- 
pannkaka.

FREDAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
uppstekta kroppkakor (rester från ons­
dag) med ägg; mjölk; kaffe eller te. 
Middag: Dillkött på får; soppa på 
vinbär med skorpor.

LÖRDAG. Frukost: Smörgåsbord ; 
stekt bräckkorf med potatis ; ägg ; 
mjölk ; kaffe eller te. Middag: Salt 
lax med stufvad potatis ; ölsupa med 
ägg.

RECEPT:
Filé åla Oscar (f. 6 pers.). 6 

hg. kalffilet eller innanlår af kalf, l1/2 
tsk. salt, 1/i tsk. hvitpeppar.

Till stekning: 3 msk. smör (60 
gr.).

Sås: 1 kula kräftsmör à 25 öre, 1 
msk. smör (20 gr.), 2 msk. mjöl, spar­
risspad, 6 del. tunn grädde, V4 
burk hummer, 1/4: burk sparris, 1 
tsk. salt, 1 tsk. socker, 1 knifsudd 
h vitpeppar.

Ber ed ning: Filén tvättas med en 
duk, doppad i hett vatten, skäres i 
1 cm. tjocka skifvor, hvilka bultas 
på båda sidor, och beströs med peppar 
och salt.

Till såsen sammanfräsas smör och 
mjöl; sparrisspadet och grädden till­
sättas och såsen får koka under rör- 
ning 10 min. Hummern och sparrisen 
skäras bitar (de vackraste fråntagas 
till garnering) och läggas i såsen, som 
därefter afsmakas med kryddorna.

En tackjärnspanna upphettas låpg- 
samt, smöret brvnes däri, biffarna iläg­
gas och stekas hastigt på båda si­
dor. De uppläggas på varmt serverings­
fat och den färdiga såsen hälles öf- 
ver köttet. Anrättningen garneras med 
hummern, sparrisen och persilja samt 
serveras genast.

Blomkål med parmesanost 
(f. 6 pers.). 2 små vackra blomkåls- 
hufvuden, vatten, ättika, 2 msk. hvete­
mjöl, salt, 2 msk. smör (40 gr.), 3 
msk. mjöl, 6—7 del. blomkålsspad, 
salt, peppar, (socker), 2 äggulor, 50 
gr. rifven parmesanost, 2 msk. fint 
stötta skorpor.

Beredning: Blomkålen rensas, läg- 
ges i ättiksbiandadt vatten (1 msk. 
ättika till hvarje lit. vatten) och hvete­
mjölet strös öfver, hvarefter blomkålen 
får ligga 1 tim. Kålen tages upp, sköl- 
jes väl och sättes på i kokande, sal- 
tadt vatten (kort spad) och får koka 
tills en vispkvist går lätt igenom. Den 
upplägges genast på ett eldfast fat el­
ler ock på ett fat af nickel, och spa­
det tillvaratages. Smör och mjöl sam­
manfräsas, kålspadet tillsättes litet i 
sänder, under flitig rörning, hvarefter 
såsen får koka 10 min. Den afsmakas 
med kryddorna,, och de uppvispade ägg­
gulorna jämte hälften af osten tillsät­
tas, och såsen får sjuda men ej koka. 
Den hälles öfver blomkålen, som där­
efter beströs med resten af osten och 
de fint stötta skorporna samt sättes in 
i ugnen omkr. 15 min., eller tills den 
fått vacker gulbrun färg.

Den serveras som mellanrätt.

Nougatglass (f. 6 pers.).
Nougat: 40 gr. sötmandel, 125 gr. 

strösocker.
Glass: 6 äggulor, 1 hg. strösocker, 

7 del. tunn grädde, 2 msk. vaniljsocker, 
5 del. tjock grädde.

Beredning: Mandeln skållas och 
hackas fint. Sockret lägges i en något 
varm tackjärnspanna och röres med trä- 
slef öfver elden, tills det är smält. 
Då tillsättes mandeln genast, och mas­
san upphälles på väl smord plåt. Så 
fort nougaten är afsvalnad, skäres den 
i rutor med en hackknif smord med 
smör och lossas från plåten.

De vankraste bitarna användes till 
garnering af glassen, den öfriga nou-

ten • hackas tämligen fint med en knif. 
Äggulorna och sockret röras 1/2 tim. 
Den tunna grädden och 2 del. af den 
tjocka grädden kokas upp och vanilj­
sockret tillsättes. Den heta grädden 
hälles på de rörda äggulorna under 
stark vispning. Krämen hälles åter i 
kastrullen och får under fortsatt visp­
ning sjuda? hvarefter kastrullen af lyf­
tes och krämen vispas till den är kall. 
Den hälles sedan, i glassmaskin och 
fryses till hälften, då tillsättes den 
hackade nougaten och resten af den 
tjocka grädden, slagen till hårdt ekum, 
hvarefter frysningen fortsättes. När 
glassen är färdig, nedpackas den i 
glassedosan och fryses ytterligare omkr. 
2 tim. Då den skall stjälpas upp, 
doppas formen ett ögonblick i varmt 
vatten, hvarefter glassen uppstjälpes på 
tårtpapper på flat glass-skål.

Den garneras med nougaten och bi- 
skvierna.

Bi sk vier (f. 20 pers.). 300 gr. 
sötmandel, 300 gr. socker, 4 ägghvitor.

Ber ed ning: Mandeln skållas, tor­
kas i ugnen och drifves genom mandel­
kvarn. Sockret och ägghvitorna röras 
V2 tim., hvarefter mandeln tillsättes 
och massan röres ytterligare 10 min. 
Degen lägges i små klickar på en väl 
rengjord, smord och bröad plåt.

Kakorna gräddas i ordinär ugnsvärme, 
tills de släppa plåten och fått en rost 
gul färg.

Stekt färsk strömming med 
tomatsås (f. 6 pers.). 1/2 val ström­
ming (40 st.), 1 msk. salt, 1 ägg, 1 
kkp. stötta skorpor, 1/2 kkp. hvetemjöl.

Till stekning: 4 msk. smör (80
gr.).

Tomatsås: 4 medelstora tomater, 
iy2 msk. smör (30. gr.), 2 msk. mjöl, 
4 del. fiskspad eller buljong, 1 del. 
tjock grädde, salt, hvitpeppar, 1 äggula.

Beredning: Strömmingen rensas, 
ryggbenet borttages, hvarefter den sköl- 
jes väl och torkas med en fiskhandduk. 
Strömmingen skåras lätt, ingnides med 
saltet, doppas i det uppvispade äg­
get och vändes i de stötta skorporna. 
Smöret brynes i en tackjärnspanna, 
strömmingen ilägges och stekes 15 
min. på hvarje sida. Den upplägges på 
varmt serveringsfat och såsen hälles 
öfver. Till såsen skalas tomaterna och 
passeras. Smör och mjöl sammanfräsas, 
buljongen eller fiskspadet tillsättes 
jämte grädden och såsen får koka 10 
min. Tomatpurén iröres och såsen af­
smakas med kryddorna.

Saftkräm (f. 6 pers.). V2 lit. söt 
eller sur saft, 8 del. vatten, 40 gr. 
potatismjöl, 35 gr. mondaminmjöl, soc­
ker efter smak (till sur saft åy2 del. 
socker).

Beredning: Saft och vatten blan­
das och kokas upp samt afredes med 
de båda mjölsorterna, utrörda i en kkp. 
vatten. Krämen får koka under rör­
ning i 5 min. Den afsmakas och upp­
hälles i karott samt öfverströs med 
litet socker, för att det ej skall bil­
das skinn.

Kroppkakor (f. 6 pers.). 2 lit. 
potatis, 21/* hg. hvetemjöl, 2 ägg, 2 
tsk. salt, 2 hg. magert, lättsaltadt sid­
fläsk, 2 hg. rökt skinka, 1 liten röd­
lök.

Till kokning: 5 lit. vatten, 3 
msk. salt. ,

Beredning: Potatisen råskalas och 
kokas, hvarefter den mosas sönder med 
en gaffel eller drifves genom purépress 
och får kallna. Äggen, saltet och två 
tredjedelar af mjölet tillsättes (det 
öfriga mjölet sparas till utbakningen). 
Då massan är blandad, arbetas den nå­
got litet på bakbordet med resten af 
mjölet och formas därefter till runda 
kakor. Fläsket skäres i tärningar, lö­
ken skalas och hackas fint, hvarefter 
fläsket och löken brynas samt kryd­
das. Ett hål göres i midten af hvarje 
kaka och 1 tsk. af det brynta fläsket 
lägges däri, hvarefter hålet väl tilltryc- 
kes. Kakorna läggas i kokande saltadt 
vatten och få sakta koka med tätt 
slutet lock omkr. 10 min. Kroppkakor­
na serveras med skiradt smör.

Dillkött på får (f. 6 pers.). l1/2 
kg. fårbringa, l1/2 lit. vatten, 2 små 
msk. salt, 3 dillstjälkar.

Sås: 2 msk. smör (40 gr.), 3 msk. 
mjöl, 5 kkp. köttspad, 2 msk. ättika, 
1 msk. socker, 3 msk. fint hackad 
dill, 1—2 äggulor.

Beredning: Bringan knäckes och 
tvättas med en duk doppad i hett vat­
ten. Den påsättes i kokande vatten, 
skummas, saltas och dillstjälkarna iläg­
gas. Köttet får därefter sakta koka 
med tätt slutet lock, tills det är mört 
eller B—3 tim. Det upptages och skäres 
i för servering lagom stora bitar samt 
garneras med dill. Spadet silas och 
skummas. ’

Smör och mjöl sammanfräsas, kött­
spadet tillsättes litet i sänder, under 
flitig rörning och såsen får koka 10 
min. Den afsmakas med ättika och 
socker, hvarefter dillen och den upp­
vispade äggulan tillsättas och såsen 
får sjuda, men ej koka.

398


