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Amuns, oc Hushålls-Tidning.
Vto 92. Onsdagen den 19 Nowember 1851.

Bok - Annonser.
Dr. Mårten Luthers Cateches

i

Skritstil.
36 sidor, med Luthers porträtt.

Pris: IS sk. bko.
Denna lilla bok, som under det den tjenar 

som föreläggningsblad i skrifkensten, medför 
tillika den förmonen, att dess innehåll out- 
plânligt fäster sig i dens minne, som afskrif- 
ver densamma. Herrar skollärare kunna der- 
för icke nogsamt uppmanas till användande af 
denna så ytterst billiga och ändamålsenliga 
Förskrift, och för alt göra den så mycket 
lättare tillgänglig för så väl skolor som en
skilda personer, har utgifvaren lyckats att ä 
densamma erhålla portofrihet, så att hvar och 
en, som af denna förskrift åstundar ett eller 
flera exemplar, kan få den sig kostnadsfritt 
tillsändt med posten, då man med bifogande af 
penningebeloppet för de önskade exemplaren, 
vänder sig direkte till utgifvaren.

Obs. Då 8 exemplar på en gång tagas 
erhålles det 9:de gratis.

C. PETERSEN, 
Lithograf och Boktryckare. 

Götheborg.
(24.)

Af Mil Lenormands berömda Spåkort, 
med tryckt förklaring, 

linnes ännu några exemplar att tillgå mot 32 
sk. b:co. Requirenter i landsorten kunna få 
den kostnadsfritt med posten, då man vänder 
sig till utgifvaren
Götheborg d. 19 Nov. 1851. C. PETERSEN.

(22.)

Från C. Petersens Lithografiska Inrättning 
och Boktryckeri har lemnat pressen.

FLASKAN.
Berättelse med 8 bilder af F. Naumann

Pris för I ex. med 20 tvåspaltiga sidor text 
och 8 bilder, (i kulört omslag,) 8 sk. Bco. 
Då 8 exemplar tagas, erhålles det 9;de 
gratis.
Denna lilla skrift kan icke nogsamt re

kommenderas till spridning bland allmän
heten, ly så väl texten som de utmärkt 
vackra bilderna framställa fyllerilastens fas- 
ligheter i bjert men sann dager, och tor
de för tjenstemän och husbönder vara 
lemplig att begagna såsom ändamålsenlig 
gåfva åt deras underhafvande.
Erhålles portofritt med posten.

(160.)

Hos C. PETERSEN Annes 

släudigl lage
Svenska Konnossementer i Boktryck 

D:o D:o „ Stentryck
Engelska D:o ,, D:o
Svenska Vexel-blanquetter.
Franska D:o (Tertia).
Qvittenser.
Förpassnings-, Frakt- och Förebudssedlar.
Hyreskontrakt.
Linierade Räkningar.



Storl sortiment af Vin-, Punsch- och Bischoffs-
Eiiquctter.

Eau de Cologne-och Luktvattens-Etiquetter.
Hattbottnar.
Sörjkort och Sörjbref.
Adress- och Visitkort.

Obs. Beställningar å alla slags arbeten
i Bok-eller Stentryck utföras med skyndsam- 
het och till det mest billiga pris. (143.) 

Hos C. F. ARWIDSSON
har nu utkommit:

y exel-Sladga, gifven Stockholms Slott den 23 
Aug. 1851. 8 sk.

Bränyins-Förordning, angående villkoren för 
tillverkning och försäljning, gifven Stock
holms Slott den 10 Okt. 1851. 12 sk.

J. 0. Wallins Predikningar. Ny årgång. 2;dra 
delen. 2 R:dr.

Anteckningar om Norrköpings Stad, af Hertz- 
man och Ringborg. 3 R:dr.

Herr Börje. Poetisk Kalender al Wilh, von
Braun. 1 R:dr 32 sk.

Åter har inkommit ex. af:
Hwn vill skratta ihjäl sig? Nyaste samling 

anekdoter, jemte några ord om konsten 
att berätta i sällskaper. 8 sk.

Juridisk och Privat Brefställare. 32 sk.
(279.)

Hos c. F. ARWIDSSONS 
och öfrige Hrr Bokhandlare i Götheborg, har 
i dag utkommit:

Andeskådaren Svedenborg.
En framställning af denne mans personlig

het och underliga lefnadsoden, jemte utdrag 
ur hans egna berättelser om sina syner och 
andeskåderier.

Bearbetad efter de bästa källor och åtföljd 
af Svedenborgs porträtt.

Pris 1 R:dr B:co. (280.)

Till Salu.
Blanksmörja på buteljer.

Utmärkt god och till billigt pris, försäljes 
uti Huset N:o & 6 5 vid Spanmålsgatan, till 
venster i gården, en trappa upp. (250.)

Goda tjocka Sängfiltar, en och två mans, 
Nummer och Hästfiltar.

G. A. SIGNEUL.
(257.)

C. W. CAMLSSO 
försäljer följande nu inkomna friska och go
da varor från Bordeaux, neml.: 
Stora valda Franska Renetter.

D:o d:o Catrinplommon, i fran
syska cartonger.

Castanier.
Vahlnötter.
Champignioner & Sardiner, i her

metiskt tillslutna bleckdosor.
Fransk tillagad Senap, i Porslins- 

burkar, om 1 à % skålp. vigt.
Catrinplommon, i lådor och skålpunds- 

vis.
Sviskon, i /4 fat och skålpundsvis.
Stor Toulouse-Lök.
Fransk Vin-Ättika. % 
diverse sorter fina 6 ordinära röda och 
hvita Franska Viner, på buteljer.

C. W. CARLSSON.
(274.)

Kok-Arter,
utmärkt goda, i dessa dagar inkomne, försäl

afjes
J. N. ÖHRN.

(281.)

Ost,
frän Östergöthland, 

af utmärkt god beskaffenhet, i kommission, 
försäljes i C. F. Wahlgrens Magasin vid östra 
Hamngatan.

(275.)

En nästan ny Bonjour med sidenfoder, 1 
mindre Rock samt 1 par Byxor försäljas till 
billigt pris i Bazarboden N:0 13 6 14 vid Nya 
Torget.

(282.)

Utbjudes hyra.
En Mekanisk Mangel, som drages lätt af 

en person. En rund Stryk-Ugn med 9 st. 
jern, af Bolinders patenterade uppfinning, lätt 
att transpotera, och af stor vedbesparing, är att 
hyra hos

G. A. SIGNEUL.
(259.)



jemte Hushalls- oc andra nyttiga rad.
1796. Maltet.

9 allmänhet anmänber man fom,, hwete oc 
hafre titt malt, fällan råg, då denna (r fattigare 
på foderämne. Malt af hwete gifer. ett itat- 
fare öl än af bjttggmalt; men öl af arremd."0% 
redrages af många, för ben angenama ba|Il)et 
stul, fom bet gifmer åt ölet. Men hwitfen fort 
spanmåt man än mäljer till malt, bor man til, 
K att mältningen förfiggått jenmnt, b m. ar 
alla fornen hafwa, få mibt möjligt, äta mset brobbatö. Derföre bör den spanmäl, man tnger ti" 
malt mara af en oc samma sort, elit iutd 
ärets, gröba; att ben har muni ». famna 
5(008 100 od) mara af jemn storlek, 10 nd t * 
lätt "od tuna oc liten spanmåt ar, blandad 
t il fannuan^ ' Waltet bör, antingen bet ar torfat 

î Ï eller på fötnan, ej wara för ungt, men 
letter itfe förliggadt, utan bet bor hafwa en frist 
od) aromatis luft.

1497. Wattnet.
Slets govhet beror mycket af wattnets besfaf- 

fenhet. Hårt matten, eller matten, som innehdls 
1er i upplöst tillstånd olifa jords oc falfarter, od) 
fom i allmänhet är tillfället meb allt brunndmat^ 

Iten, är otjenligt till bmgb, ånsfönt bet gifmer en 
dryc, font fan håla sig längre än öl dr ni.T 
matten. Deremot är regn- etter flodwatten bet "05 
sta. Men bå betta ej alltid är att tillgå, |a fan 
man förbättra bet hårda wattnet genon folnin 
eller meb pottaska. Den förstnämnde methoben dr 
emellertid förknippat meb omständligheter, od) Der 
aob +ic{nq på meb safnas, äfwen fott;am. Ren 
fiftnåmnte metfjoben är berfore i allmänhet att 
förebraga, od) bet är långt ifrån, att pottuskan 
l)ar någon ffablig inerfan på ölet, utan erforen: jeten har twärtom lärt, att den bidrager.t 
bättre utbrutning. Genom en dylif tillsats 1 [ piti mai finna, att bet håra wattnet i 
början blir grumligt etter titt oc med mjölthwitt; 
men feban bet fått ftå stilla någon tiv, blir Det 
åter flart od) bet grumliga sjunker till botten.

19S. Humlan.
När humlan stal nyttja, bör den wara wäl 

rensad från blab oc stjelf. Man hat Öfien fun-

51

1499. Den egentliga Brygden.

nit det tjenligt att bestänka ben med saltlake in- 
nan den begagnas. Wid utdragningen af deß 
Fraft, hwilfet bäft sker med watten oc ej med wört, 
efter en proportion af 12 fanner watten till 1 U 
blinda, får man ej glömma, att ben innehdller en 
wäsenotlig olja, font juft är ben förnämsta r»P- 
ban på ölet, oc hwilfen, genom alltför start fof- 
ning skulle aå förlorad. Den bör berfore antin- 
nen als icke kofas eller oc ganska litet, oc) all- 
tid [lieft. Den engelska humlan är företrübeewvie 
ben bästa.

Sil brygd bör maltet wara något graft ma- 
let, hwilfet man syftar med fallt matten om afto- 
nen florfan 8 oc (äter bet feban stå till flockan 
2, bå ett par farfar bara arbeta bet i 1 % timma 
med kokhett matten; hwarefter bet får stå öfwer- 
höljdt tills bet tjocka sjunfit, bå alt bet tunna 
öses ur faret i pannmuren för att uppfofa, och 
åter i faret 4 gånger; men bå man, har bet t 
pannmuren sista gången, bör man tillägga rosten, 
t milfen tillagas på fötjanbe sätt: först laggas The- 
ra hwarf enfäppar, feban ett tjog mribna halm- 
fransar, få utbredes halm oc sist en mriben alm- 
Frans rundt omkring faret; hwarefter man öfer- 
(följer bet meb fokhett matten oc sedernerd 109- 
ges maltet beruppå. Så snart lagen uppfofa t t 
pannmuren, öser man bet på roften, men åter tills 
bafa i pannan anda tills mörten blir flar. Sd 
fnart lagen uppkokat i pannmuren, öser man bet 
på roften, men åter tillbaka i pannan anda hUS 
mörten blir flar. Då tager man af ben försa 
DC starkaste få mycket man will hafwa till öl oc) 
batter bet i pannmuren. Man framar upp 3 t 
himla, fom förut är skållad, od) ilägger deraf få 
murfet att bet blifmer lagom bafft; feban bor bet 
fofa i'2 timmar under jemn ffummng; ba och bd 
ibäles en skopa friskt watten, fa att bet blifmer 
(ifa mycket bå man öser ur, fom ba bet östes i 
pannmuren; feban silas bet i ett far att swalna, 

när man sal lägga uti jästen, nedstickes han- 
ben uti dricksämnet; när det dd kannes som en fa. 
rand omfring handleden, ilagges 1 stop färs jäs 
famt uppöfeé några gånger: för att bet fnart ma 

. (omma i jäsning, så betäckes vet wäl. När det
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synes wäl hwitt ofwanpå, silas bet uti en förut 
wäl swaflad drickestunna, fom lägges på en der- 
til gjord ränna oc hwaruti man tager wara på 
jästen. När bet så år utjäst, sprundas tunnan 
wäl oc sprundet betäckes med en deg, gjord af 
asfa oc watten. Med det swagare drickat förfa- 
res på samma fätt. Wid aftappningen bör tun- 
nan slås upp en dag förut, emedan det alltid blip 
wet en liten rubbning, då bet slås upp. Drickat 
bör aftappas på en gång oc får berefter blifwa 
liggande någon tid innan bet briefed deraf.

För att erhålla swagdricka, palakas foft wat- 
ten, få mycket font behöfwes, sedan wort är ta- 
gen till ölet; oc berefter förfares såsom ofwan 
fagbt är utom att man tager mindre humla.

(Björklund.)

1500. Bäst Öl.
Härtil tager man ett fat om 26 faunor, hwar- 

på öl fylles. I 4—5 ftop watten fofar man 24 
lob gob humla V» timma; är humlan icke nog 
fraftig, fä taged några lob mera. Derefter tap- 
par man så mycket öl ur fatet fom bet pä hum- 
Ian fokta wattnet utgör, oc häller bet sistnämnde 
ljumt på ölet. Nu låter man ölet jäsa i 12 tim- 
mar, oc när jäsningen är fulländat, flår man 
ytterligare uti 1/2 butelj gammalt win, beruti man 
förut har upplös % lob husbloß. Derefter sprun- 
das fatet wäl oc får ligga 24 timmar, hwaref- 
ter ölet tappad pä buteljer oc förwaras til be- 
gagnanbe. Upplöfanbet af husbloßzen erfordrar 
något längre tid. Innan humlan fofad, bör man 
sönderskära husbloßzen, lägga ben i winet oc om- 
skaka bet wäl. När slutligen ölet har afjäft, fo- 
far man winet tillifa med husbloßzen oc flår bet 
sedan i fatet fä warmt bet är, hwarefter ölet be- 
handlas fom ofwanför anwifat.

1501. Bäjerst Dl.
Tillagandet af bäjerfft öl är i bet wäfenbtliga 

icke olift bet wanliga maltgöringssättet. Det tom- 
mer hufwudsafligt an berpä, att bjugget, efter be 
föregående 1—2 Dagars uppblötning och be§ der- 
efter följde hopsamling i högar, ej skjuter grodd 
alltför hastig, åfwenfom att grodden ej drifwes 
för långt fram. En temperatur af 15—16 gra- 
ber R. år en lagom warmgrab i ben groenbe hö- 
gen; 20 graber få ej öfwerftigad, oc maltgrodden 
bör wara fä lång, eller litet längre, än sjelfwa 
fornet; bocf får betta företrädeswis rätta ftg efter 
bjuggets beskaffenhet oc ben inhemtade erfarenhe- 
ten wib hwarje års inbärgning, för att berefter 
funna bestämma ben rätta maltprocesen oc grodd- 
graben.

Sorfningen af bet grodda maltet på fölnan 
utgör anbra beståndsdelen, oc bet anfommer hår 
till en stor bel på maltkölnans inrättning. Sorb 
ning pä fölnan är ej annat än en hög grab af 
torfning, oc härtil erfordras wärme oc luft, i 
Wärme, för att i dunstform utwecfla fuktigheten 
ir de torkande föremålen, oc luft, för att aflägs- 
na ben utwerflabe fuktigheten. Man bör derför 
objerwera: 1) att wärmen i maltölnan blir jent 
fördelad, 2) att tillräcklig luft nedanifrån fan i 
ftrömma, att ben inftrömmanbe luften ej förhi 1 
dras att ftrömma ut frän fläckarne, hwarpå ud 
tet ligger, oc 3) att benna luft tillifa meb de" 
bildande wattendunster blifwa bortledda genom ( 
aflebningdrör meb ftarft brag.

Med affeenbe på maltets målning på en ww 
lig qwarn eller frowning meb en wald, fan t, 
enligt hittills gjorbe rön, blott sägas, att wib 199 
qwarnars anläggning torbe froßning wara al 
föredraga.

Mäskningen till bäjerfft öl torbe funna föl 
ståeliggöras på följanbe fått. Ismästfaret släs : 
oc i pannan % af bet dertil beftämba wattnd 
hwarwid ben regel år gälande, att bet i bet y 
la erfordras dubbelt få mycket watten fom ma 
will hafwa öl. I mäsfaret år sålunda fallt wat 
ten, hwaruti bet froßzace maltet lagged, hwarefter 
bet wäl mäsas, sait öfwerlemnas feban i 2—4 
timmar åt en förberebanbe upplösning. Underti 
ben bringad bet watten fom år i grytan att tota 
oc fofningen fortfar unber ihälande mästning, 
blandad meb mapan i mäskfaret, hwarwid tempe 
raturen af bet hela uppgår till 26—300 R. Dme 
belbart feban wattnet har blifwit öfwerhält, fyl 
led pannan åter till en de( meb ben såfallade tjoc 
mäsken, bet år: be maltpartiklar, som famlat sig 
på mäskkarets botten, blifwa unber en lindrig on 
röring långsamt upptagna, oc öfwerförba i par 
nan meb enbaft få mycken wätska, att bet tilsam 
mand utgör en wällingaktig mapa, hwilfen år fi 
lagom sinnig, att ben meb lätthet fan fofa utan 
att widbrännas. (Forts.)

Nästa N:0 utgiswes Lördagen den 22 Nowember 
G. Vetersens Officin 1851.




