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Riökstiöningen.
Aons- oc Sustalls-Tidning.

N:o 81, Lördagen den 11 October 1851.
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As y r k o-Tidninga r.
4:de Eönedagen 

predika: 
I Domkyrkan:

Ultesången: v. Past. Olsson. 
Högmessan: t. f. Stads-Catechet, Mag. Berg.
Aftonsängen: Comminister v. Past. Claesson.

/ Christina. Kyrka:

Sv. Högmessan: Bat. Prod. v. Past. Lundgren.

1 Garnisons-kyrkan:
Högmessan: Reg. Past. Ljunggren.

»
»i

I,

/ Fattighus-kyrkan:
". Pastor Hallén.

I Carl Johans Kyrka:
"omminister, v. Past. Ekberg.

I Örgryte Kyrka:
Bat. Pred. v. Past. Kindberg.

I Hospitals-kyrkan:
‘ Past. Mag. Landtbom.

Det offer som i morgon 4:de Bönedagen 
Ptages i Örgryte kyrka tillfaller v. Pastor 
indberg.

Bok- Annonser.
, I morgon Söndagen den 12 October utkommer 

C. Petersens Lithografiska Inrättning och 
Oktryckeri

Illustreradt nyaste Söndagsmagasin,
V årgången N:o 41, 

INNEHÅLLANDE:
Våren, med planch. — Gustaf den tredje 

och hans hof. Historiska Skizzer, forts, från 
N:o 40. — Lustfärder i Triest-Golfen, med 
planch. — Skonerten Amerikas Seger, med 
planch. — Constantinopel, forts, o. sl. fr. N:o 
38. — Upptäckten af Niagara. — Fem Virk- 
mönster.
>=)====» Ä detta veckoblad, som hvarjo 
tlsas Söndags morgon kl. 7 utgifves 
i stor qvart om 8 trespaltiga sidor, kan pre
numereras så väl å alla rikets Postkontor och 
Boklådor som hos utgifvaren med 4 R:dr 
Bco. för hela året. Bladet tillsändes prenu
meranterna kostnadsfritt.

Götheborg den 11 October 1851. 
(224.)

Från C. Petersens Lithografiska Inrätt
ning och Boktryckeri har i dag, Lördag d. 11 
October lemnat pressen:
N:o 15, andra årgången, af 

URVAL UR

Fliegende Blätter 
och andra illustrerade arbeten, 

på Svenska språket, 
innehållande:

Hvad man i Frankrike kallar loyalité, med 
planch. — Rese-minnen. Lösa blad ur baron 
Blixt von Dunders dagbok, forts, fr. N:o 14,
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med 10 plancher. — Allah Kerim. Eit rese 
ärventyr, berättadt af E. St. Hermidad, forts, 
fr. N:o 14. — Tvä plancher med text.
- Af denna veckoskrift utkommer 
“CC hvarje Lördag ett N:o om 4 

sidor i samma format som Söndagsmagasinet.

Pris för helt år 3 R:dr B:co.
Prenumeration emottages så väl hos alla 

Bokhandlare, som å Postkontoren utan tillök
ning af transportkostnader.

Obs. Af Extra N:o 3, med planchen öf- 
ver Sedelmynt, finnes ännu exemplar att till

gå hos utgifvaren
à 1 H:dr EB:co; 

men prenumeranter för hela året (fr. o. m. bör
jan at Juli d. å. till ultimo Juni n. å., eller 52 
N:o utom extranumren) erhålla densamma 
gratis. (225.)

15 t
Till Salu.

GUSTAF AKHRLING 
försäljer utsökt god Lång- 
och Torsk-Cabeljou i fjer- 
dingar, valda Spil- och Sall- 
Långor samt Strömstads An- 
siovis i Kuttingar.

(214.)

l:ma Sammalet
Rågmjöl, 

förmalit af gammal Tysk 
Råg samt flere sorter godl 
HIvetemjöl försäljes af

GUSTAF ÅKERLING.
(215.)

CAHEL E. SVALANNWEB
försäljer :

God Aracks-Punsch à 24 sk. pr
butelj

Fin d:o
Fin Rom-
Finaste d:o 

d:o 
d:o 
d:o

à 32 sk.

à 36 sk.
)7

D:o Aracks- d:o
Finaste Likörer af flera slag, samt“. 
Svagdricka. Sockerdricka, m- m. ti - billigaste
priser. (216.)

Wenersborgs Tändstickor: 
Fönstergla af alla brukliga dimensioner, Bë 
jerskt Öl i fat såväl som pa buteljer 
Skrifpapper, försäljas till billigaste Prise 
kommission af .p CARL E SVALANDE 

(217.)

Diverse.
Till rökning emottages beställningar 

vanligt uti Herr C. B. Wedbergs bnd, hët 
af Kongs & Östra Hamngalorne. i 

° ’ (218.)

I huset N:o 1, 2 6 3 vid lilla Bommen" 
mottages till undervisning mindre försigko" 
Elever uti Fortepiano-spelning; for billigt p 

(122.)

Utbjudes hyra.
En mekanisk Mangel som drages lätt aff 

person samt en Rund Stryk-Ugn med 9 
jern af stor vedbesparing, latt att trans[ 
,„., är a.t hyra Pr dg "o. A. SIGNEUL.

(221.)

Åstundas köpa.
En i eodt stånd varande Handkärra.

8 G. A. SIGNEUL
(123.)



jointe Hushälle- oc andra nyttiga rdd.
1377. Nöda Krubär.

Från bären borttagas stjelfar oc blommor, 
hwarefter be sköljas oc wattnet får afrinna. 
Derefter tages lifa mycket socker som bären wäga 
0c hwaraf fokas en lag, som får fallna; nu i' 
läggas bären oc blifwa så stående öfwer mitten. 
De sättas nu på elden att kofa tills be fe klara 
lit, då be aflyftas oc skakas, tills mesta hettan 
dr afgången, hwarefter be genas ösas i burfar 
att förwaras.

Anm. Desza bär funna ocså genas fofas i 
sockerlagen, men be wilja då gerne, fönber.,2 
förwaras på sätt, som är anwist i 21:0 1311.

18AS. Gröna Krusbär.
^»ärtin tages krusbär, som icke äro mogna. 

Defza rensas, i blomman skäres en storra oc 
tärnorna urtagas med ett dertil gjort infiniment, 
liknande en öronslef. De låggas efter hand i 
frist watten. Sedan hälles watten i en syltfit- 
tel, hwaruti några bär i sender fôrwâdaô; men 
man attar noga, att be ej fä fofa, utan blott 
blifwa upphettade. Derefter upptagas be med en 
hålslef oc läggas på en hårsift bredwid hwaran- 
bra, få att be ej falla ihop, utan bibehålla fin 
form. Under tiben har man fotat en tunn soc- 
ferlag, hwilken bör fallna innan ben slås öfwer 
bären fom sedan få ftå i 3 bagar. Derefter af- 
häles lagen, hwilfen uppfofas meb mera socker 
tills ben blir wäl tjock. Sedan hålles ben warm 
på båren, hwilfa åter få stå i 3 dygn, men om- 
stakas derunder som oftast. Lagen kokas findigen 
fot tredje gången oc slås kothet på bären, hwil- 
fn omsfafas wål tills be swalnat, hwarefter syl- 
ten förwaras i burfar.

1849. Mulbär,

Till 3 t mullbär tages 6 t socker, hwilfet 
fokas till en tjock lag. Båren läggas på half- 
djupa porcelänefat oc lagen "hälles öfwer dem; 
de blifwa stående så 43timmar. Derefter afbål# 
les lagen oc 
fall ben sfulle 
åter, för att 

mera socker, i- 
Lagen påhälles 

uppkokas nu

anbra gängen oc bären iläggas för att. få ett 
häftigt uppfof. När be hafwa swalnat, läggas be 
i n bjup porcelänsstål, hwari de blifwa, ligsan- 
be 8 bagar. ©fulte bä lagen befinnas ward 
tunn, affilaS ben, ihopkokas oc ställes, att fall- 
na. 91 Neotäggas båren i burfar oc lagen häl- 
les derpå tillifa meb litet fonjac.

1350. Hjortron.

Sjortronen wägas och bertitt tages lifa myc- 
fet socker, hwilket fofas till en tunn lag. dr 
ben har något afswalnat, slås ben öfwer baren, 
fom fa ftå öfwer natten. Derefter affilaS lagen 
oc sammankofas till en tjoc fotferftrap. 9iu 
läggas båten beruti oc få ett fatta uppfof, af# 
lyftao genast berefter oc omskakaß. warfamt, 
hwarefter be upphällas i butfar oc förwaras.

1351. Berberisbär.

92:6 1.

När båren åro mogna, tager man beraf wock- 
ra oc tåta qwiftar. De små fårnorna „urtagas 
mycket warfamt, få att ej båren falla [ran Thiel? 
farne. Derefter kokas en tunn sockerlag, hwaruti 
båren läggas att sakta koka till de synas, tlara- 
Då uppbådad be oc förwaras i burfar pa wan- 
ligt fått. Desza nyttjas till att bermeb garnera 
cremer oc blanc-mangéer.

(Björklund.)

1352. Berberisbär.

92:0 2.

Eil 1 % Berberisbär tages ungefär % t 
«ar saft oc % t socker, hwilfet upplöses iisaf- 
ten hwarefter bet fotar tills bet år flart. Au i- 
läggas båren, gifwas ett uppfof och, når betta 
ffett afftlas saften, hwilken derpå åter samman- 
fotas i 8—W minuter. Bären läggas i ilt- 
glas, oc når faften har något afswalnat, hädes 
ben öfwer. De förwaras på wanligt fått.
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1833. Lingon.

N:o 1.

Bären rensas, sköljas wäl oc uppläggas på 
ett linne att blifwa något torra. Till hwarje 
kanna bår tages 1 stop sockersirap, hwilfen sättes 
på elden att få ett uppfof oc skummas; deruti 
läggas bären tillifa med sönderskurna pommerans- 
stal oc litet kanel. Bären få kofa under jemn 
stumning tills de synas klara, ^varefter de ska- 
kas tills mesta hettan är afgången oc uppslås 
bereiter för att förwaras i burkar.

1337. Lingon.

N:o 2.

Bären tagas så tidigt på hösten, att de endas 
åro ljusröda. Till hwarje t bär tages 24 lod 
socker. Man uppkokar watten oc häller det öf- 
wer båren, hwilfa genas slås uti en hårsift, så 
att »vattnet får wäl afrinna; berefter utbredes bä- 
ren på ett rent tinne. Nu kokas sockerlagen oc 
lingonen tillifa med litet pulweriserad viol-rot i- 
låggas oc få fofa 1/2 timma, hwarefter de ösas 
i burfar att förwaras.

1835. Lingon.

N: 3.

Til 1 6 bär tages % t socker att sam- 
mankofa tills bet mosar sig oc blifwer tjockt. 
Bären läggas då i burfar, hwilfa ombindas, se- 
ban be affroalnat. Applen, skurna i skifwor, elfer 
några neglifor, iläggas unbet kokningen. Nytt- 
jas mes till ftef.

1356. Blåbär.

De vensas och sEöljas. Til hwarje t bât 
tages 34 t socker, hwilfet förs fofar en ftunb, 
hwarefter bären fofas beruti tills be fe klara ut, 
då be aflyftas oc skakas tills mesta hettan är af- 
gången, hwarefter be förwaras i burfar.

1837. Morötter.

Morötterna skrapas oc sönderskäras efter be- 
hag. Af 4 citroner skår man tunnt af (fatet oc 
betar bet i strimlor, hwilfa, tillifa med morötter- 
na, kokas mjufa i watten, hwarefter bet upptåg- 
ges att ivattnet fan afrinna' Till 1 t moröt- 
tet oc citronskal tillsammans tages 1 t socker.

Eockret oc faften af be 4 citronerna fofas tilld 
tjoc lag, hwarefter morötterna oc citronsalen" 
läggas, få ett uppfof, upphällas oc förwaras! 
burfar feban bet blifwit fallt.

1838. WSalnötter.

Små ivalnötter syltas under bet be äro hal"’ 
wurna oc färnhuset ännu icke fatt sig, hwitfd 
profwas med att genomsticka dem med en fnap 
nåt; upptäcker man då ej något hårdt inuti bW 
prickas be på flera ställen med en gaffel, hwaref 
ter be läggas 10 bagar i tvätten, hwilfet hwar 
bag ombytes med friskt. Till hwarje t walnö" 
ter tageô 1 t socker, hwilfet fofar med litet wal 
ten till en len firap. Walnötterna böra förul 
ivara inftucfna meb hela neglifor oc fanet inna 
be få ett uppfof i sirapen. Sedan ställas de ie 
burf; trebje bagen berefter afhälles tagen, fofdé 
meb ett litet stycke focfer något tjoc oc häle 
feban fofanbe på ivalnötterna. Detta upprepat 
4—5 gånger; sista gången kofas ivalnötterna tillé 
be äro mjufa oc tagen är tjoc oc jemn. Sy! 
ten ställes feban att förwaras.

1859. Ingefära.

Hwit ingefära, som är fin oc slät, bultas 
förs en stund, att man får fe om ben är träak 
tig; dylika bitar borttagad, men be goba wägab 
oc låggas 24 timmar i fallt watten. Dereftet 
göres en fall lut på så fätt, att askan ej kofas • 
wattnet, utan står oc brager sig i fallt watter 
Den dertil anwändliga astan bör wara myde 
god oc ftarf, blandad meb litet pottaska oc fil" 
När luten är så ftarf, att ben fännes slipprig 
mellan fingrarne, affitad bet flara, oc ingefära! 
lägged uti, ber ben får ligga tills ben är mjut 
Den utwattnas berefter i 8 bagar oc wattn" 
ombytes hwarje bag. Nu wäges focfer, 1 t til* 
hwarje % ingefära. Det kofas få klart font möjlig 
oc ingefäran kofas beruti tills ben är få mjuh 
att ben fan genomstickas meb ett fint halmîtrd- 
Sylten förwaras feban i burfar, men öfwerbin’ 
das ej förr än bet kallnat.

Nästa N:o utgifwes Onsdagen ben 15 October: 

Götheborg, G. Petersens Dfficin 1851.




