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Rölistivningen
Amons- ocp Fushalle-Zibnimg.

Dl: 52. Onsdagen den 2 Bufi 1851.

Till Salu.

1:ma Rågmjöl 
af Danziger Råg utmärkt 
godt & Hvüt särskildt för 
Hushåll försäljes af

JOH. FR. WEDBERG.
(142.)

Prima sort Norrköpings Ost jointe de fle
sta sorter Specerier, säljes hos

C. B. WEDBERG.
(172.)

Astundas köpa.
Hreatursben och Lumpor 

af alla slag, uppköpas af
CARL E. SV ALANDER.

(155.)

Annonser.
Hos C. PE ERSEN finnes 

bläudiql la g°‘ K
Svenska Konnossementer i Boktryck 

Dzo D:o „ Stentryck 
Engelska D:o „ D;o

Svenska V exel-blanquetter.
Franska D:o (Tertia).
Qvittenser.
Förpassnings-, Frakt- och Förebudssedlar.
Hyreskontrakt.
Linierade Räkningar.
Stort sortement af Vin-, Punch- och Bischoffs-

Etiquetter.
Ean de Cologne- och Luktvattens-Etiquetter.
Hattbottnar.
Sörj kort och Sörjbref. ,
Adress-och Visitkort. *

Obs. Beställningar å alla slags arbeten 
i Bok-eller Stentryck utföras med skyndsam- 
het och till det mest billiga pris.

(143.)

På C. F. ARWIDSSONS förlag utkommer 

Folkvännen.
En illustrerad manads- 

skriftför Bildning och Nöje.
Första årgången. 1851. N:o 1—5.

Premtmeration för helt år eller 12 häften^ 
hvarje. hafte beslående af 16 tvåspaltiga si
dor, emottages ined: 1 Rdr b:ko. — Lösa 
häften säljas endast hos förläggaren.

De utkomna 5 häftena innehålla: 
Anmälan.
Om Uppfostran. Af W.
Farmors Gosse. Berättelse. Med en gravyr.
Esaias Tegnér. Biografi. Af W. Med Tegnérs 

porträtt.
Om Barometern. Efter tyskan af J. J. Å.
Bokhandels-Anmälan.
Virkmönster.
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Jagt-Scener.
Vadstena Slott. Med vy.
Några ord om Bildningens Begrepp. Af W.
Jakob Berzelius. Biografi. Med porträtt.' .g.... 
Skuggor och Ljus. Teckning utur lifvet. Med en sändas.

prenumeranter i Landsorten hafva bladet för 
samma afgift som de här i staden boende.

För alt någorlunda kunna bestämma upp- 
lagan, torde reqvisitioner snarast möjligt in-

gravyr.
0m Fabrikationen af Knappnålar.
Enkelt sätt att rena saker af silfcer.
Borgholms Slott. Med vy.
Spegeln. Ur en sjömans dagbok. Skizzaf 

ONKEL ADAM.
Om Förmörkelser i allmänhet

Götheborg d. 30 Juni 1851 
C. PETERSEN.
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Götheborgsposten säger:
Lithografen Petersen härstädes utgifver nä- 

Sta Lördag ett extrablad till sine "Fliegend^ 
OCh i synnerhet den totala sol- Blätterf hvari förekommer delar *) af flere se-
förmörkelsen den 28 Juli d. å. delslag, öfverförde, enligt hr Petersens method 
Af J. J. A. Med 2 figurer. på sten. Vi hafva åsett denna ölver

Hans Christian Örsted. Biografi. Med porträtt. förning och kunna intyga, att den är förvä-
Den stora Verlds-expositionen i London. Med nande och verkligen förtjent af större upp-

en vy af expositions lokalen. märksamhet än den rönt al bankens styrelse-
Cathrinebergs Jernverk. Med gravyr. , Om hr Petersen fann för godt att lära bort 
Bergsmanna-säng. M B—h—n. sin konst, och denna råkade i dåliga händer,
MBHÄzada Rosa. Berättelse af Hendrik Con- kunde en stor villervalla uppstå i vårt pen- 

ningeväsende. Hr P. har väl erbjudit sig, all 
I mot ett billigt honorar uppgifva medel till myn 

tets försäkrande mot efterapning, men man har 
hittills icke gjordt alseende på hans erbju- 
dande.

science. Efter Holländskan.
Den lärda smeden. ( i 74. )

ANMÄLAN.
Från C. Petersens Lithografiska Inrätt

ning och Boktryckeri har lemnat pressen

Extra-Nummer 3 af
Urval ur

Fliegende Blätter
och

andra illustrerade arbeten.

Götheborgsbladet säger:
Det i dag utkomna numret at hr Litho- 

t 
1 
r

grafen C. Petersens ”Urval ur Fliegende Blät- 
ter” åtföljes af en planch, innehållande öf- 
Verförningar af flera sorter svenskt sedelmynt. 
Dessa sedelkopior äro i sanning så förvillan' 
de likt framställde, alt man ieke ens genom 
den mest noggranna jemförelse mellan dem t 
och originalerna kan upptäcka någon olikhet, t 
Den af hr Petersen uppfunna, härvid begag' 

___  ______ _____ nade method skulle, om den bleive känd och 
APreeMled delta N:o f^Jer den ullofoade begagnad af en oredlig person, lätt kunna 
=92= planchen med ofoerförning af vålla den största skada. Oförsvarligt synes

Sedehnynt. det derföre vara att vederbörande icke i tid
"... ti ge... 52.04. förekommer densamma, genom att af hr Pe- 
“ - “ “ " ° fersen inköpa hans erbjudna medel till sedel- 

men de, som med 3 R:dr B:co prenumerera å myntets försäkrande mot sådan efterapning. 
hela andra bandet, hvaraf N:o 1 utkommer in
stundande 5 Juli och sedan fortfarande ett   

C

f 
1

C

N:o hvarje vecka, erhålla så väl detta som 
de föregående tvenne Extranummer (så långt 
den gjorde upplagan det medgifver) gratis.

Lösnummer säljas endast hos utgifvaren 
och blott af detta nummer.

Prenumeranter inom staden erhålla sig 
bladet kostnadsfritt tillsändt.

Från Landsorten mottagas reqvistioner så 
väl å rikets alla postkontor och boklådor, som 
hos utgifvaren, och är poslförvaltare-arfvodet 
inbegripet i prepumerations-afgiften, så att

*) Det får anmärkas, alt dessa delar af olika sedlar 1 
äro så placerade, att de hafva utseende af att lig' 1 
ga på hvarandra, ock äro så förvillande likt framställ' 
da, att en person som såg planchen, ville borttaga den 
öfverstliggande 8 skillings sedeln, för att bättre 
kunna få se den, enligt hans förmenande, inunder 
liggande sedeln å 400 R:dr B:co.

Ut g anm. «

(178.)



St D f b D f
jemte Hushälle-oc andra motiga rab.

S 4 5. Citron Om elett.

9 66 flirt fmör samanröras med % T stött hwitt
I" er bernti 1 stedblad hwetemjöt, 2 wispade ägg- 

Ahor,. 1 stop söt grädde, saft af 2 vc rifwet 
I af 1 citron. Alt wispas wäl tillsammans 
II filt iröras de till hårot ‘stum slagna Invitor» 
"". Omeletten gräddas omfring 4 timma oc 
""r itfe hafwa för start ugnswärme.

SAG. Sylt-Omelett. 
r
1 Hallonsylt tillifa wed hwitt winbärssylt äro 

• bästa till omeletter; men man fan föröfrigt ta- 
Hwad flags fylt som helst; men dock få att ej 

rmycket sart fur medfölja. När äggwispnin- 
•AppArlitet. tabnad, ilägges siltet, ocb omeletten 
: ggtabuie. ®en fermeras font efterrätt.

; 847. Omelet af Salfijure.
1 05 Steft oc Falnad falfnjure meb allt bet feta 
' berendSet.af tefen hacus så fint som helgryn; 
' mnag""eF stales det på elden i en fastrul att war? 

paineZ. itet salt oc sturfpeppar. Nu gored en 1 grabe":Vet af 1 qwarter mjölf, V. qwarter 
; fr -‘.0 “g9=gulor, 2 näftpar mjöl oc 1 jung- 
1 bin k mör. Af Detta grävdas 6—8 tunna 
' of Jer" "i. uppd hwar och en bredes 2 skedblad 
■ oc" rdita Ealsnjuren, hwarefter be hoprullas 

pas 99908 på ett fat eller farott. Sedan wis- 
slRs "g9-gulot med Vi stop söt grädde, Dwilfet 
swagner, pannkakorna, hwarefter be införas i 

r Dc"gnswärme. När omeletten har stadnat 
- mf 1 r acker gulbrun färg, serveras ben ge-

S4S. Gräslöks Omelett.

IaSeDon grästöfen år wål rensad och (Fötjp, 

9en "ren mycket fin oc lägges it äggwispnin- 
W csfd med litet salt oc peppar. Den gräd- 
‘., oc serweras som mellanrätt till miv- 

• eller oc till större frukostar.

SAD. Sparris Omelett med Sräft-
sliertar.

Eparris srapas oc brytas i hnu6 18144 6i, 
tar fant fols i warten tills den fännes niuf. 
bd gores eI sås af sammanfräs smör oc Mi5l 
bwilfet. spades med, gräode och deruti läggas par’ risen tillifo med några tjog rensade frårtitjertor; sfulle fräpfmör finms, tillagges äfwen savant FöP 
att gifa en röd Jirg; Dertil falt, foctel D°5 
musfottblomma efter smaf. Det omskatas och 11)y 
hälles på bjupa sat. Nu wispas 1 qwnrter 478. 
Ve, mep.5 Nggegulor ocb litet salt till hwarje fat; bettu hal les ofwvers på faten, hwilfa genast in? 
luttas i lugem warm ugn. När omeletten stad, not vc) hur wacker färg, serveras den som me- 
lanräit. 1

(Björflund.)

S30. Flaij.
gör omfring fO personer tages b stop föt 

grddde, jon wispas tillsammans med 8 ägd-qi- 
1er ocg focfer efter smaf. Detta häles på “ett 
Djupt pordlindfat med loc oc ställes öfwer en 
fosande wattengryta, hwarpå lagged ett loc med 
nagra glödande fol. När det börjar stadna, af- 
tages Locket och flnijen öfwerströs med stött fanel 
od) focfer, hwarefter locket åter pålägges, få att 
ben far fullkomligt stadna. Den aflyftes då ge- 
nast att ben ej må waßla sig, hwarefter den är 
färdig art serveras.

(Björklund.)

S51. Potatis.Croqnetter.

. Knl potatis rifwes oc uppblandes ite 2 
(99, 4 keeblad pnor, litet föt gräppe oc falt 
amt l)witpeppar Alt betta biandas wäl tk 

fammand, hwarefter man beraf fasonerar croquet» 
ter, afånga, runda eller huru man will. GeDen 
rullad de t finsiftadt rifwebröd oc bliswa liggan. 
De 72 timid, hwarefter be doppas uti uppwid» 
vaD dgghwita ocb ruflas åter i rifwebröd fanit 
laggad feban en stund att torka. De fofas der-



efter gulbruna i smör oc serveras till diverse 
kötträtter.

832. Ralfbrèce-Eroquetter.

Man lägger falfbrèce i watten 2—3 timmar, 
hwarefter den förwälles i litet watten tillifa med 
falt. Derefter upplägges den att fallna oc sfrå- 
des sedan fri från sinn oc alla hinnor samt 
sönderskäres i små tärningar. Smör oc mjöt 
fråses uti en kastrull ocb spides med buljong tills 
det blifwer en jemn så6; litet falt oc hwitpep- 
par iläqges. När såsen är färdig, läggas tär- 
ningarne deruti oc omröras; men ren får ej kos 
fa. Derefter uppstjelpes det för att fallna, då 
deraf formeras croquetter i hwilfen fason man 
behagar. Sedan behandlas de font de föregående 
oc serv ras font en rått för sig, med fteft per- 
fil ja till

833. Hummer.Croquetter.

Härtill tages hummer, font ej år för falt, 
oc skäres i små tärningar. Will man tillöfa 
hummern, få stär man på lika sätt förut fofad 
fiskfärs (N:0 317), till hälften motswarande myc- 
kenheten af hummern. Man gör en sås som till 
fråftftufning, hwaruti denna blandning lägges, 
oc uppslåo sedan för att fallna. Groquetterna 
formeras oc behandlas på samma fått font N:0 
852.

834. Fis-Eroquetter.

Vårtid fan tagas gädda eller gös, som fo- 
Fas. ' När fisken blifwit fall, urtagas benen, oc 
föttet sönderplockas. Smör oc mjöl fräses oc 
uppwispas med fiskspadet. Deruti lägges salt, li- 
tet sönderhackad capris oc hwvitpeppar. När så- 
fen är färdig, lägges fisken deruti ocf omskakas 
wäl; men får ej fofa, oc upphälles derestcr för 
att falna. Eroquetterna fasoneras vc) behandlas 
vå samma fått font N:0 852.

833. Nisgryns-Eroquetter.

Risgrynen stöljas, förwällas oc upphällas, 
få att wattnet fan afrinna. Derefter fofad gry« 
nen i ftarf buljong, tills de blifwa möra. Smör 
oc mjöl fräses i en fastrul, hwaruti grynen lags 
gas tillifa med litet ^vitpeppar. Detta omröres 
oc får ett litet uppfof, hwarefter det upplagges 
att fallna. Deraf göres croquetter; hwilfa be- 
handlas fom N:0 852. Mr desa “croquetter fan 
höns- eller kalfon-rätter garneras.

836. Haché-Croquetter.

Härtil tages hwad slags fött font helst, så- 
font falf, lamm eller fogel, hels flere forter till’ 
sammans. Detta fönberftåred oc ‘hackas tillit 
med ett fteft falfnjure. Smör oc mjöl samma 
fräses oc uppwispas med buljong; dertillif" 
falt oc hwitpeppar. När betta år foft, ilägga 
bet backade ocb omskakas wäl, men får ej foto 
berefter upphälles bet att fallna. Man fan oh 
om man få will, blanda litet finhackad caprise 
1er saltgurfor beruti. Sedan behandlas be fR 
N:0 852, oc funna ferberad omkring chanpig 
nouer.

837. Kastanje-Croquetter.

1 T faftanjer renfad font manligt, hwarefte 
be läggas i fofande watten alt blifwa mjufa. Se 
ban stötas ve uti en stenmortel med /4 t färf" 
fmör, 14 t focfer oc föt gräbbe, hwarefter 
parerad genom en hårsft uti en fastrul, hwilfe" 
sättes på elben. Maszan spades åter med 10 
gräbbe tillifa meb 10 äggegulor, under jemn o" 
rörning, tills bet släpper bottnen. Derefter 1dg 
ged maszan på en fopparplåt oc öfwerströs 1116. 
wanilj-socker. När ben år falnad, fasonetds 
beraf croquetter, hwilka feban behandlas font wall 
ligt (N:0 852). De anrättad på en brute 
serviett och öfwerströs meb wanilj-socker oc set 
veras fom efterrätt.

838. Nesoller.

Mn utfaflar fmörbeg (N:o 386) till wat 
lig tjocklek oc beraf ffårad små fyrkantiga bito" 
På midten af desa lagged ett thesfedblad af fé 
regående haché-blandning (N:o 856). Kanter" 
runbtomfring bestrofas meb ägg-gula oc wattel 
samt fammanwifad oc ihoptryckas, få att detf" 
utseende af en balfmåne, hwarefter be ffårad P 
3—4 ställen meb en bafelsesporre. Resollet" 
öfwerstrykas meb wispad ägg-gula, fofad i sul" 
oc wånbad beruti tilld be blifwa gulbruna. 9 
serveras till flat buljong.

Nästa N:o utgifwes Lördagen ben 5 Juli. 
Götheborg, G. Petersens Officin 1851.




