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Nto 19. Lördagen den 8 Mars 1851.
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H&yrko-Tidningar.
1 Sönd. a Fastam. 1 Mömedagen 

predika:
1 Nomkyrkam:

Ottesången: V. Pastor Claesson.
Högmessan: v. Pastor Kindberg.
Aftonsången: v. Past. Olsson.

Vassione predikan:
Onsdagen v. Past. Claesson.
Fredagen v. Past. Johansson.

• Christine Kyrka:
Der deutsche Hauptgottesdienst:

Kongl. Hofpred., Prosten Dunckel.
Sv. Aftonsången: Kyrkoherden Lamberg.

Passions predikningar hållas i 
Christimæ Kyrka:

Tisdagen (på Tyska språket) Dunkel.
Thoradagen (på Svenska språket) Lamberg.

• Garnisons-kyrkam:
Bat. Pred. Lundgren.

1 Fattighus-kyrkam: 
v. Pastor llallén.

Passions predikan 
tisdagen den 11:te Mars i Fattighuskyrkan 

af v. Pastor Hallén.
. I Carl Johans Eyrka:

10. v. Pastor Wigstedt.
p 4 Öörgryte Kyrka:
-omm., v. Pastor Ekberg.

B Hospitals-kyrkar;
'■ Past. Mag. Landlbom.

Bok-Annonser.
I mrgon Söndagen den 9 Mars utkommer 

frän C. Petersens Lithografiska Inrättning och 
Boktryckeri

Illustrerad nyaste Söndagsmagasin 
V årgången N:o 10.

INNE II Å LANDE:

Tvenne herrskares slut i Frankrike, med 
planch i Tontryck. — Björnjagten, planch i 
Tontryck.

MPwy A detta veckoblad, som hvarje 
“46 Söndags morgon kl. 7 utgifves 
i stor qvart om 8 trespaltiga sidor, kan pre
numereras så väl å alla rikets Postkontor och 
Boklådor som hos utgifvaren med 4 Rdr 
Bco. för hela året. Bladet tillsändes prenu
meranterna kostnadsfritt.

Göthebors dan 8 Mars 1851.
(76.)
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Under nu ingående Fastlags lid kommer 
vår Frälsares Lidandes- Historia att för 
Christinæ Församling uti åtta Svenska pre- 
dikningar afhandlas i efterföljande ordning:

Thorsdagen d. 6 Mars 4. Aktens 4, 2, 3 stycken. 
Thorsdagen d 43 d:o 4. Aktens 4, 6, G, 7 stycken. 
Thorsdagen d. 20 d:o 2. Akten.
Söndagen d. 23 do 3. Aktens 4, 2, 3, 4 stycken. 
Thorsdagen d. 3 April 3. Aktens 5, 6, 7, 8, 9, 10 st. 
Söndagen d. 6 d:o 4. Aktens 1, 2, 3, 4, G stycken 
Thorsdagen d. 40 d:o 4. Aktens 6, 7, 8,9, 40, 11. 42 

stycken.
Fredagen d. 48 d:o 6 86. Akten.

Premumeration
Tidningen DEMOKRATEN 

mottages för April, Maj och Juni månader 
med 24 sk. b:ko. Vi få fästa uppmärksam- 
helen på att Demokraten, oaktadt sitt mindre 
format, innehåller mera än Friskytten och 
Rätt och Sanning. Enskilda personer, så väl 
i Stockholm som i Landsorten, hvilka behaga 
samla prenumeranter, erhålla hvart fe m t e 
exemplar utan betalning.

Skulle några personer i andra städer vara 
hugade åtaga sig försäljning af denna tidning, 
behagade de deroin göra anmälan hos liedak- 
tionen.

(69.)
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PRENUMERATIONS-ANMALAN 
å

Illustreradt nyaste 
Söndagsmagasin

för 1851.
Hvarje söndags morgon utkommer ett 

nummer om 8 trespaltiga sidor i stor quart 
med årligen öfver 500 afbildningar i texten, 
och vid årets slut en större illustrerad roman 
såsom premie.
Prenumerationspris för helt år

4 R:dr IKo.
Prenumeration émottages å alla rikets post

kontor, boklådor och hos utgifvaren, hr C. 
Petersen utan någon som helst serskild afgift.)

Med hvarje dag vexer den spaning, som 
den storartade tanken

Industriutställning af alla 
nationer 

har framkallat, livar och en är nyfiken att få 
veta resultatet af Engländarnes och Frans
männens förberedelser; hvad Amerikanarne 
tänka exponera; hvad man kan förvänta från 
Indien; hvad Tyskland tänker göra; hvilka al
ster Sverige och Norrige hafva alt bjuda på; 
huru det går framåt med glaspalatset; och 
om utställningen verkligen skall komma att 
blifva ett så storståtligt skådespel för verlds- 
industrin, som man hör från alla håll.

Till alla dessa frågors besvarande ikläder 
Söndagsmagasinet sig att oafbrutet lemna bi
drag. Red. har för detta ändamål förskaffat 
sig, utom Illustrirte Zeitung, äfven 
The Illustrated London News, och 
har således salt sig i tillfälle, alt hvarje vec- 
ka tillfredsställa del vexande intresse, som 
denna Industri-utställning så naturligea väc
ker.

Vi tro oss derför kunna rekommendera 
vårt Söndagsmagasin åt hvar och en bildad 
familj såsom den mest lärande och underhål
lande veckoskrift, och såsom den enda tidning 
inom Sverige, som i så rikt mått i bild å- 
tergifver de föremål som afhandlas.

Vi hafva redan i N:o 2 af vårt Magasin 
upptagit en vy af Utställnings-byggnaden och 
hafva nu med den sednast anlända engelska 
tidningen kommit i tillfälle all redan i N:o 8 
kunne lemna en ny afbildning å de framsteg, 
som sedan äro gjorda.

Utan den ringaste påstötning från vår si
da hafva så väl Aftonbladet, Handelstidnin
gen, Morgonbladet som flera tidningar på det 
mest fördelaktiga sätt afgifvit sitt omdöme 
om Söndagsmagasinet och vi tro oss öfverty- 
gade, utan att förtjena förebråelsen att an

ses allt för egenkära, att ingen som är vän 
af bildningens framåtskridande, skall ångra 
den obetydliga utgiften af Fyra R:dr BkO: 1 
för ett helt års estetisk njutning. set I 

Götheborg d. 19 Febr. 1851. a%

Red. af Ill. nyaste Söndags- 
magasin. 

(59.)

Af Mil Lenormands berömda Spåkort,
med tryckt förklaring, A

finnes ännu några exemplar alt tillgå mot 32 Dinge 
sk. b;co. Requirenter i landsorten kunna få daga 

den kostnadsfritt med posten, då man vändC dag 
sig till utgifvaren dret. 

Götheborg d. 14 Jan. 1851 C. PETERSEN i 
(22.) 1 5

Anmälan-
I BREBIS S

Tidning för Kyrkan, Skolan och dess Tjenstema0
i allmänhet, samt

Organister, kantorer, Skollärare och klockar®
i synnerhet.

Utkommer hvarannan Lördag. — Pren»' 
merationspris: för helt år 2 rdr, halft 1 rd" 
8 sk., qvartal 32., allt bko. — Insändes pre” 
numeralionsmedlen direkte till redaktionen un 
der adress: Nyköping, så afsändes tidn. p11 
uppgifven adress, utan vidare kostnad för 
prenumeranten, i korsomslag, hvarå prenumer 
rantens namn och adress tryckes.

Nyköping i Jan. 1851.
Redaktionen 

__________(60.) J

Till salu. 
Kok Ärter

Hvita och gröna, flera sorter, försäljes 
större och mindre parti till billigt pris af 

GUSTAF ÅKERLINO: 
_ _   (71.) _

I Tjenst åstundas.
En nykter, ärlig och larfvelig gosse om 

kring 13 års ålder, som kan bära vallen oC 
springa ärenden kan få tjenst till den 24 i" 
stundande April vidare upplysning ärhålle 
der donna tidning utlämnas. (74.)
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al Th ■ gra Diverse.
40- Köpeanbud å en andel i Skogströmska hu- 

set här i Staden kan aflemnas till Undertek- 
nad, som meddelar uppgift å nettobehållningen 
af hyresafkastningen.

Götheborg den 3 Mars 1851.
O. HAFSTRÖM.

(73.)

i, Observera!
99 Annonser, som önskas införda i Kökstid- 
3 lingen, torde benäget sednast inlemnas Tis- 
få agar och Fredagar före kl. 12 på dagen. 

det Tidningen, som utkommer Onsdag och Lör- 
sag f. m. kl. 9 kostar 1 R:dr B:co för hela 
aret.

N. ip Annonser införes mot en sk 
UAazs. B:co pr. rad. 

(67.) 
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rd-

re- Hårtil tagas be största Siar man fan få; be 
un NSoc twättas i watten med litet falt, fläckas

■ erpå t ryggen, oc ryggbenet uttages. Den fan 
1 Prullas antingen blott med kryddor, såsom falt, 

för Yppar, oc musot, eller öfwersmetas med fiskfärs, 
ne- ".beströs med kryddor öfwer oc under; ben fan 

fyllas med finhackad ågg oc persilja, eller 
"ut ett hwarf sisk-färs, sedan tunna sfifwor af 
"Itta tubbetor, oc slutligen hackade ägg, men 
"san persilja. Den hoprullas frän stjerten 

uppåt, omlindas med grof tråd oc kokas i 
T . litet watten font möjligt, tills ben är len. Så- 

g kofas något längre, sedan ålen är upptagen, 
agbenet, ben yttersta stjerten kofas med, åfwen- 

2 annat fiskspad, om få hafwes. Då ålspad 
i blifwer geléaktigt, fan gerna ålen formaraS der-

s i "I en längre tio. Men ben Rull-ål, fom skall sommes, får icke wara fylld med ägg eller röd-
G. hän’ med färs fan den gömmes 3—4 dagar oc 

f er sig bäst med kryddor enfouit Wid serve- 
• ggen skåres ben i tunna skifwor. Dan ätes 

meb starpsås.

35 205. Granate rtf Ejö-eller Slodsise. 
in" qöttet säres från finnet i tre fingers breba 

Ile ber" n, och trenne såror göras på snedden i hwar- 
*epan beströs bet med peppar oc falt, oc

Auktion.
Tisdagen den 11 Mars kl. 10 förmiddagen 

försäljes genom frivillig Auction uti Rang- 
strömska Localen vid Breda vägen qvarlåten- 
skapen efter Enkefru A. M. Flobeck beståen
de af Möbler och Husgeråds- saker (hvari- 
bland ett stort klädskåp och en vacker Chif
fonier) Gång och sängkläder m. m. Vid sam
ma tillfälle försäljes 20 dusin nya Porcelains 
spilkummar, och cirka 200 al. goda golfmat
tor. — Sakerna kunna beses dagen före auc
tion.

(75.)

bot
andra nttiga råb.
tryffel eller murflor skäras i fina strimlor, fom 
intryckas i h war je skåra på fisbitarne. Man 
lägger fring ett fat en tunn ranb af fiskfärs, wid 
densamme tryckas fisfskifworna, oc midt uti syl- 
les meb ragout af fisklefwer, oftron oc oljwer; 
ett papper, fmorbt meb smör, samt ett loc läggas 
beröfroer, hwarefter be ställas på eld oc stekas 
y timma. Wid anrättningen pårylles en hwit 
fisksås, blandad meb litet franst win.

296. Bragen meb pepparrot.

Fisen rensas oc sönderskäres; bitarne torkas, 
men sköljas ej, utom hufwudet, ifall betta blifwit 
för blodigt. Sedan lägqes ben styckade fisken i 
en fastrull meb kryddpeppar, lagerbäréblab, falt 
oc litet watten, att fofa. Den ätes både warm 
oc kall; till båda delarne fan man nyttja rifwcn 
pepparrot i uppwispad gräbbe oc ättika. Dm man 
will, fan litet stFipad tillsättes.

297. Helkokt Bragen med winsås

En större braren fjällas, rensas oc torkas 
wäl meb ett rent linne oc nedlägges uti en fa- 
ftrull meb smör, sint siftadt rifwebröd, salt oc 
några skifwor citron faint litet watten. Fisken 
sättes på elben att fofa, oc när ben har wäl uppe



kokat, pahalles 12 quarter ungt win, elfer om 
man så önskar, rôM win. När fisken är kokt, 
redes såsen med 2ägg-gulor oc litet musot oc 
då ben anrättas med sin sås, bör ben garneras 
med fin råm oc oliver. Den förra sfäres i 
bitar oc lägges omkring fatet med en oliv emel- 
tan hwarje bit.

298. Aborrar med persiljesås.

Dertill anwåndas mindre aborrar; fjällen rif- 
was af oc be rensas mät oc sköljas, hwarefter 
be läggas i en fastrul att koka med litet watten, 
falt oc litet persilja. De serveras med persilje- 
f^.

Anm. Aborrar öro icke goda i Mars oc) 
April månader.

299. Etufwade Aborrar.

No: 1.

Goda oc friska saltsjö-aborrar, fom äro wäl ren- 
fabe oc sföljda, nedläggas i en kastrull, hwars bot- 
ten blifwit förut belagd med färskt smör, mycket 
persilja oc dill; öfwer sisken lägges äter ett hwarf 
smör; men watten påhälles icke, t» då aborrarne 
kokas under Iyckt loc; fa hafwa be fin sås med 
fig. Will man hafwa något mera så6, spädes 
ben meb litet buljong oc mjöl.

300. Etufwade Aborrar.

9:0 2.

Mn renfar små aborrar (eller gäddor), oc 
skär nätta fmå sfårer i ryggen, oc lägger dem 
i en fröfning i fastrullen jemte ett gobtftorfefmör; 
dertill tömmer falt oc 2 näfwar finsfurna per- 
siljerötter samt hacfad persilja. J Ett tätt loc 
lägges på oc fastrullen såttes på foleld att jemt 
koka. När fisken ar färbig, anrättad ben på fa- 
tet meb ryggarne uppwända. Kokas ben under 
wäl lyckt lock, har ben tillräcklig sås.

301. Aborre-filetter.
Desa behandlas fom gäbb-ftletter. Man sår 

noga fe till, att man får bitarne wackra. Det 
är widare nödwändigt att fjälla aborrarne medan 
be äro frisfa, åfwen bör hufwudet belt oc hållet 
afftärad, men icke få, att något af sjelfwa fisken 
medföljer.

302. Etekta Aborrar.

Aborrarne fjällad wäl, oc halfwa hufwudet 
samt halfwa ftjerten afsäras. De sköljas mycket 
Wäl oc läggas i en ren handduf, att wattnet 
fan wäl afrinna. Sedan skäras be fint på båda 

fiber oc saltas meb fint falt, hwari be ligga 
2 timmar. 2—3 ägg wispas tillsammans med 
skedblad mjölf, eller 1 skedblad till hwarje äg 
deruti lägges aborrarne och wänbad en gån 
Till slut wältras be i fint rifwcbröd, uppblandd 
meb litet mjöl. De ätas meb korinth-sås.

303. Aborrar med Ostron.
Man tager sägget af få många oftron 1d 

will auroänba. Sfägget oc ben åtföljande sd 
ten affofad i matten meb litet salt; betta spad" 
gagnad till aborrarne. Härtil tagad frisa abo" 
rar, af omnforing 12 t:6 wigt hwardera, ell 
ban Deßd äro finnare i köttet än de stora. 9 
rensas, sköljas oc nedläggas tätt bredwid hwal 
andra i en fastrul meb fårsft smör samt påhälle 
meb ofwannämnde ostronspad. När aborrarne" 
ro kofta, lägges fmör oc^ mjöl uti en fastril 
oc när betta fofar, tager man litet af fistspal" 
fom sammanwispas meb såsen tillika meb litet11 
tron. Sis iläggad be afputsade oftronen.

303. Aborrar t Osiron- fason.
Mindre aborrar, omfring 3 ft. på t, fjä 

laß ej, men fläckas i ryggen, oc hufwudet sal 
gälen borttagad; berefter sköljas oc torkas de I 
meb en handduf. Sedan läggas de på hals" 
meb köttsidan nedwånd på wäl upphettad Folel" 
men halstras ej mer än att förtet lognar fri 
skinnet, hwilfet bör aftad, få att bet ej gär söl 
ber. Benen tagad wäl bort ifrån fottet oc ! 
ban blandas bet upp meb rifwet bröd litet fid 
fmör, peppar oc falt, socker efter smnqÉ fanit il 
franst win. Detta röred wäl tillsamimans. Sfi 
nen utbredas på en wäl siord plåt oc blau? 
ningen öses derpå, så att det lifnar en ouppb" 
ten "Tron. Sedan öfwerpenlas desza meb1 
wilpaD agg.-gula oc plåten införed i en WM 
"g". Adr de Höjt sig oc äro gulbruna, anrd 
tad be heli, eller sfäras så, att be se hela ut. D 
till dtes capriss, ostron- eller champignon-sås.

(Vjörflund.)

305. Sotclettet af Aborrar.
Sedan aborrar blifwit fjällade oc hufw" 

borttaget, skäres förtet nätt från ryggbenet, så" 
balfmorna blifwa få hela som möjligt. Deref"" 
formad be råa, att be få samma utseende s 
koteletter, pepyrad oc saltas. Sedan detta ‘ 
undangjort utbredas be på en smord plåt, I 
[innsioan nedwand, oc féttsidan bestryfes 1" 
ftfffärd. I filieren på foteletterna fasttrycfas n 
wällda murfler, fom äro sfurna i nätta fasoll" 
Sedan öfwertäckas be meb fmorbt papper oc ! 
föras i warm ugn 5 minuter. Wid anrättlll 
gen lägges cÇampignonftufning i mioten 9"
Käfta K.o utgifwes Onsdagen ben 12 Mar 

Götheborg, C. Petersens Drsiein 1851.




