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Bok-Annonser.
PRENUMERATIONS -ANMÄLAN 

a 
Illustrerad nyaste 

Söndagsmagasin 
för 1851.

Hvarje söndags morgon ulkommer ett 
nummer om 8 trespaltiga sidor i stor quart 
nied årligen öfver 500 afbildningar i texten, 
och vid arets slut en större illustrerad roman

n« 
ri, 
19 
0-

såsom premie.
Prenumerationspris för helt år

4 Rzdr Eko.
Prenumeration emottages à alla rikets post- 

sontor, boklådor och hos utgifvaren, hr C, 
Petersen ulan någon som helst serskild afgift.)

Med hvarje dag vexer den spaning, som 
den storartade tanken

Andustri-utstälining 
nationer 

har framkallat. livar och en är

af alla

3 
H 
I 
ft 
8 
y

----  _ — ... nyfiken att få 
vela resultatet af Engländarnes och Frans- 
nnens förberedelser; hvad Amerikanarne 
inka exponera; hvad man kan förvänta frän 
idien; hvad Tyskland tänker göra; hvilka al- 

Ner Sverige och Norrige hafva att bjuda på; 
"ru det går framåt med glaspalatset; och 

ar utställningen verkligen skali komma att 
"fva ett så storståtligt skådespel för verlds- 

"dustrin, som man hör från alla håll.
s. fill alla dessa frågors besvarande ikläder 
dra Jagsmagasinet sig att oafbrutet lemna bi- 
si» ‘ Red. har för detta ändamål förskaffat 
I utom Illustrirte Zeitung, äfven 
> e. Ällustrated London News, och 
ka" således satt sig i tillfälle, alt hvarje vec- 
, tillfredsställa det vexande intresse, som 
kenna Industri-utställning så naturligen väc-

V i tro 
Vårt Sond

oss derför kunna rekommendera 
agsmagasin åt hvar och en bildad

familj såsom den mest lärande och underhål
lande veckoskrift, och såsom den enda tidning 
inom Sverige, som i så rikt mått i bild å- 
tergifver de löremäl som afhandlas.

Vi hafva redan i N:o 2 af vårt Magasin 
upptagit en vy af Utställnings-byggnaden och 
hafva nu med den sednast anlända engelska 
tidningen Kommit i tillfälle alt redan i N:o 8 
kunne lemna en ny afbildning å de framsteg 
som sedan äro gjorda.

Utan den ringaste påstötning från vår si
da hafva så väl Aftonbladet, Handelstidnin
gen, Morgonbladet som flera tidningar på det 
mest fördelaktiga sätt afgifvit sitt omdöme 
om Söndagsmagasinet och vi tro oss öfverty- 
gade, utan att förljena förebråelsen att an
ses allt för egenkära, att ingen som är vän 
af bildningens framåtskridande, skall ångra 
den obetydliga utgiften al Fyra R:dr Bko. 
för ett helt års estelisk njutning.

Götheborg d. 19 Febr. 1851.
Red. af 111. nyaste Söndags- 

magasin.
(59.) 

Anmälan.

IIZRAUBIT 3.
Tidning för Kyrkan, Skolan och dess Tjenstemän 

i allmänhet, samt
Organister, kantorer, Skollärare och klockare 

i synnerhet.
Utkommer hvarannan Lördag. __ Prenu- 

merationspris: för helt år 2 rdr, halft 1 rdr 
8 sk., qvartal 32., allt bko. — Insändes pre- 
numerationsmedlen direkte till redaktionen un
der adress: Nyköping, så afsändes tidn. på 
uppgifven adress, utan vidare kostnad för 
prenumeranten, i korsomslag, hvarå prenume
rantens namn och adress tryckes.

Nyköping i Jan. 1851.
Redaktion

(60.)
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URVAL UR FLIEGENDE BLÄTTER 
och andra illustrerade 

arbeten,
2:de Häftet 

har lemnat pressen och innehåller 47 illustra
tioner jemte texi.

267’Ett häfte om 3 ark eller 24 qvart- 
taiad sidor utkommer hvarje månad. 
Prenumerationspriset för 12 häften eller helt 
band är 2 Rdr B:co utom postförvaltare-arf- 
vodet 24 sk. h:co. I korsband försändes bla
det, då man vänder sig direkte till utgifva- 
ren.

Götheborg i Februari 1851. 
C. PETERSEN.

(53)

Ekonomiskt Skillings Magasin 
kommer äfven nästkommande år pä âtskillige, 
så väl närmare som fjermare prenumeranters 
benäget yttrade önskan, sä väl till format som 
omvexlande innehåll, lika med innevarande är, 
att fortsättas. — Priset för en ärgäng eller 48 
nummer, hvarunder ingen prenumeration emot- 
tages, blir En Rdr Banko, härtill kommer Fost- 
förvaltarearfvodet, när reqvisition sker pä Kong!. 
Postkontoret härstädes, hvilket bestämt sitt arf- 
vodc för året till 24 sk. banko, och torde man 
fä hoppas att Hrr Postförvaltare ä andra orter 
lika benäget täcktes moderera arfvodet. — Nya 
prenumeranter för instundande är, hvilka önska 
detta årets Ekonomiska Magasin, kunna erhålla 
del inhäftadt i kulört omslag till 1 Rdr 42 sk. 
s. in.

De prenumeranter, hvilka finna postkonto
rens bestämda arfvoden för dryga, kunna direk
te vända sig till undertecknad Redaktör, som 
utan någon ytterligare betalning afsänder Ma
gasinet en gång i veckan, under korsomslag, och 
torde man endast få fästa det vilkor, att när 
ofvannämnde afgift En Rdr Bko insändes, Namn, 
Titel nch Adress rent oeh tydligt utskrifves.

Skulle någon finna sig besvärad att skiifva 
och hit öfversända afgiften, kan den i stället 
aflemnas uti Stockholm i hvilken Bokhandel som 
helst, med tillägg af 8 sk. banko förhvarje ex
emplar, och är för detta ändamål en anteck- 
ningslista jemte några strönummer af detta å- 
rets Ekonomiska Magasin inlea.nade i alla Bok
lådor.

Å de orter der jg icke engagerat någon 
Kommissionär ville spekulanter med En Rdr 8 | 
sk., allt Banko, vända sig till i ärmaste Bokhan
del, som benäget torde efterkomma ingående 
reqvisilioner.

Några Redaktioner hafva visat den artighet 
erbjuda mig Tidningsutbyte; och i full flera 
sklle gynna mig med en lika godhet, emottages 8 
den med all tacksamhet; men sjelf anser jag så- 
som förmätet alt göra denna offert.

Wexjö i December 1850. oi

F. F. CEDERGREEN.

(44.)
—------------ ------------------------------------------- •

Tillkännagifvanden.
De som förlidet år hos: undertecknad in' 

lemnad Påstelin till Sinckning Parraply till 
lagning, anmodas att innam denna månad slut * fö 
genlössaannas. Blifver de försählda älter arbets’ 
lön. Götheborg den 11 Februari 1851.

p. PETTERSSON. Fi 
(»8.) Pi 

- - Ui

I Tjenst åstundas. Fl
En Gårds-dräng och en Rättare, en Hus" " 

piga och en Kökspiga kunna erhålla tjens — 
ä en egendom nära Staden, adress à denn" 
Tidnings annons contor.

___________(46.)

Utbjudes hyra.
Uti Huset N:o 54 i denna Stads 3:dje Ro- 

te, vid Kyrkogatan, finnes ett nätt, ljust och 
gladt vindsrum att hyra, passande för en tar" 
lig ungkarl eller ett anständigt fruntimme" 
Caffe och spisning kan äfven på stället be" 
kommas, om så åstundas.

Om hyran kan öfverenskommas i 2:dr ve" 
ningen af samma Hus.

(51.) sto 
_______________________________________un 

rö!

Diverse.
1 à 2 kannor nymjölkad mjölk, kan dage 

ligen erhållas från Johanneberg.
(55.) sta



Till Svärtning
Emottages alla sorters tyger mot billigt 

Pris, hos Fru Olsson boende i slagtaren 
1 eters hus, à sillgatan.

(61.)

Astundas Köpa.
. Lumpor af alla slag, äfvensom hvilt och 

Stått Pappersspån eller affall, uppköpas af
CARL E. SVALANDER.

(57.)
HKreaturs=»en

och Gamnalt Jern uppköpas af
CARL E. SVALANDER.

(58.)

Till Salu.
C. B. Wedberg 

försäljer i Huset N:o 7, hörnet af Kungs-

§: Östra Hamngatorna.

Fin och ordinär Rom & Cognac.
Fint och ordinärt Portwin.
Gammalt Medoe och Bischoffs Win.
Flera sorter Distellerade Brännviner 

s Fin Arrac, Porter, Bayerskt &
ns —-------- - -------- ------------  
ut

Engelskt Öhl, Svagdricka, Soc- 
kerdricka. Gingerbeer.
Ättika och Matolja.
Fin Norrköpings-och Smålands Ost.
Fini Caffe, alla sorter raffinerat Socker, 
gult och hvilt Puder Socker samt Sirup 
Ris & Potatis Mjöl.
Sago-Ris-Hross-Hlel-y Hafregryn.
Grönt och brunt The.
Prima Chocolade.
Cichoria i grönt och blått omslag.
Mat Russin, Sviskon, Eng. Senap.
Peppar, Anis, Fengkol och Corian
der.
Prima Såpa i fjärdingar och mindre kärl. 
Prima Stärkelse, Bordsallt. 
Stearin-form- & Stöpljus, 
Tändstickor.
Ilvita rensade Hokärter.
Canarie- & Hampf rö, jemte flera an-
dra varor. (35.)

2:no Cheviots Baggar, passande till Stall 
Baggar till Salu på Johanneberg.

(56.)
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r 
r

jemte Hushalls-oc
206. Srosgryns.Gröt.

rs.Zillredes på samma sätt som Riegryne-aröt 
197), nen tål att fofa längre.

207. Bphiete-gryns-grbt.
stox?ill.‘2 stop fina bohwetegryn taged 3 J, 
undmIotf. När denna kofar, läggas grynen uti 
törn^ Jem omröriung, tills den åter kokar. Om- 

ingen upprepas: ofta; slutligen ilägges falt.
ys ST)

209 Pagorynö-Grbt.
Man tagernag"somrar mys ftördad och trö# 

‘ ‘ eller endali Jaran fom är affallen på logen.

andra nyttiga rad.
Den wannas oc stöljes samt lagged sedan pa 
linne i solen att aftorka. En jenrgryta sättes på 
elben, oc när ben är het, lagged _ ragen deruti oc 
röred flitigt omfring, tills den börjar fprafa, blip 
wer gulbrun oc frafar mellan tänderna. När den 
är få torr, males ben på en handqwarn. Då 
den males, far ben ej blifwa mjöl, utan få grof 
font fina gryn. När detta år gjort, wispas ben 
i foft watten med falt uti oc behandlas alldeles 
fom wanlig waitengröt; men tål fofa en hel tim- 
ma. Den äted med gob grädd-mjölf.

Denna gröt är hård, då ben blifwer fall, kan 
berföre skåras uti ffifwor oc ftefad gulbrun 
uti fmör. Den äted då äfwen meb gob grabb» 
mjölf. (Björklund.)

209. Spafregryns gröt.
Till 1 stop fina hafregryn tagad 4 stop mjölf.
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Grynen läggas deri, når mjölken fofar, oc grö- 
ten omröres jemt omkring 2 timmar, hwilfen tid 
erfordras til fofningen; litet salt ilägges då grö- 
ten är tagen af elten.

210. Smorgröt.
%, t smör sättes på elden. När det börjar 

foka, wispas deri 20 lod hwetemjöl, en närwe i 
sender, tills det släpper från skeden. Detta pa- 
spädes efterhand med lofante watten eller mjölf, 
således ait gröten fofar wät mellan hwarje gång 
ben spädes, samt under start omrörning oc arbe- 
te, så att ben icke blifwer flimpig men seg. Om- 
fring 3 stop watten erfordras. Den anrättes oc 
beströs med kanel oc socker.

211. Dans "Slöielsgröd."
Denna gröt tillredes på samma sätt som smör- 

gröt (Nlo 210.); docf taged något mindre smör. 
Vid grötens annrättning strös kanel oc socker 
berpå.

212. Nors "Flödegröd."
Hwartill taged 3 stop icfe mycket fur grädde. 

Den fofad bäst på samma fått som smörgröt 
(N0 210); ty då klimpar ben icke. När gräbben 
har fofat några minuter, öses så mycket af 
att bet endas blifwer 1 flop qwar. Mjölet 
wispas bert, vch sedan spådes ben mep den af- 
tagne grabben. Wå betta sått blifwer smöret i 
gröten, och kommer tå icke att flyta ofwaipå. 
Socker or kanel ftröd på gröten.

213. Gröt af potatismjöl.
34 t potatismjöl röred efterhand uti 4 ftop mjölf; 

%, t fmör lagged bert, ^varefter bet sättes på 
elben och omröres jemt oc starkt, att bet icfe 
stall blifwa flimpigt. Så snart tet fofar, är 
gröten färbig; ben bör bå genast taged af oc 
anråttes. Litet falt röred till flut teri.

214. "lgg-gryns-gröt.
Til gröt fan man meb fördel nyttja ägg-gryn 

(9to 163). Som man ej fan bestämma någon 
wiß fatd, taged beraf få mycket, att ben blifwer 
tillräcklig tjoc; Htet falt efter smf faint fand 
och socker.

215, Alliansgrot.
% T smör smältes. När bet börjar perla på 

ben ena sidan, hålles deri 1 ftop fur eller söt gräd- 
be, och röred wäl. När den åter fofar, wispas 
hwetemjölet uti, tilld ben blifwit fast, bå ben 
uppfpäbed med fofanbe mjölf.

216. Soft Eng.
När en färs lar sol uppffåred, hvättad ben 

wäl meb fallt watten oc skrapas från hufwudet 
nebåt meb en lö fnif, för att borttaga slemmet. 
Fjällen afffrapad icfe, men laren twättas wäl 

efter strapningen. Stjerten säres as wid d 
lilla hålet i bufen. Derrfter lagged laten me 
ryggen mot bordets faut oc hufwudet åt wenstra 
handen. Man ffår bå meb.en fier fnif, font bör 
wara hwaß men icfe spetsig, från nebra ändal 
oc ända upp igenom hufwudet, således, att fnif 
wen följer ryggbenets understa sida. När lare 
är ifuren på betta wid, fan ben (ägged platt, 0d 
tarmarne uttågad; berpå fläred ryggen lifalebd 
från andra sidan, hwilfen man då wänber 1 
mot bordet; oc när bå äfwen hufwudet är från 
taget, är hela stycket färbigt att bortlägges till 
röfning. Ar det dertill beftämbt, får man id 
twätta bet meb watten inuti, font man annat 
brufar göra, utan blott borttorfa blodet meb el 
handduf. Hufwud, rygg oc stjert säras i ftvp 
fen. 3 stjerten försöker man att träffa hwar’ 
leb, oc bet sista änditycket klyfwes i twänne delal 
hingdefter, när (itet af ben yttersta tunna ända 
är affuren. Af tyggen tager man 2 eller 3 el 
till hwarje stycke, allt som luren ar stor ti^ 
Hufwudet delas wib första uppsårningen i 2 lif" 
bdar, oc feban skares hwarie halfwa bel twå" 
öfwer i 3 bdar; be^a fofad i watten, som år sal 
tabt, omfring 1 qwarter falt tid 5 ftop wattell 
tillifamed hel peppar, löf oc lagerbärsblad, sail 
sfummas mycket wäl. Lar fofad icfe få hastig 
hwarför ett stycke bör upptaged för att man fl 
fe, om ben är foft, oc betta bör icfe wara af b 
tunnaste stycken. Den åtes meb pepparrots- wi” 
dill-, ansjowis-, gul-, fmör-, fransysf- elle 
capris- sås.

Will man gömma en lar til följande dagel 
bewarad ben bäs uppskuren. Man lägger ben då 
i fällaren, inecklat i en fufttq buf, fem är Dop 
pat i saltlafe." J

217. Selfoft Lar. )

Ar laren, som i synnerhet härtil bör ward 
blanf-lar, af mindre forten, fan ben fofad hel: 
Sedan laren är sköljd, nedlägges ben i en fitte 
meb fil; dertill lagerbärsblad, hwithpeppar oc dill: 
Den fofad upp. på fris eld, oc % timma seda" 
laren börjat fofa, lyftes ben af elben, för af 
ligga en stund i fitt spad; berpå (ägged ben P1' 
silen, för att wattnet fan afrinna, innan ben ai 
rättad. Det gifwer ett gobt utseende att garnerd 
ben meb bid oc gröna lagerbärsblad. Om dett 
sal serveras meb ostron-sås, så garnerad del 
meb ostron. Man fan äfwen begagna samud 
slags sås som till foft lar (No 216),

: t . (Sorts)

Näsa N:0 utgifwes Lördagen den 22 Februari 
Götheborg, E. Wetersens Officin 1851.-




