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ye Annons - oc Hushålls ; Tidning
D:o 13 Lördagen ben 15 Februari 1851
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Kyrko-Tidningar.
Söndagen Septuagesima 

predika;
ß , B Domkyrkan:

tesängen: v. Pastor Olsson.
“gmessan: v. Pastor Hegardt.

Atonsången: Comm , v. Past. Claesson.
o X Christine Hyrka:
7. Högmessan: Kyrkoherden Lamberg.
•er deutsche Nachmittagsgottesdienst:

Kongl. Hofpred.. Prosten Dunckel.
I Garnisons-kyrkan:

Bat. Pred. Lundgren.
• I Fattighus-kyrkam:
Fattighuspredikanten Hallén.
■ 1 Carl Johans Kyrka:

10. Kong. Hof. Pred. Prosten Dunkel.

får 
Del 

pet 
att 
ett 
fa’ 

to" 
ii K' 
pr

* omm.. M Öörgrytc Hyrka;
v. Pastor Ekberg. 
" Hospitals-kyrkan;

Uti C. F. Arwidssoms Bokhandel 
finnes att tillgå:

Göran Lustigtmpps
Sändebref till Sveriges alla

Muntergökar, 
innehållande en mängd nya lekar, allehanda 
slags kortkonster, Boscoknep och dylika mun­
trationer, som hädanefter i glada lag brukas 
skola. Prisi 16 sk. banko.

10O Gåtor
till heford rande af nöje och tullan inom Säll- 
skapskretsarne. Pris S sk. banko.

En ny och belydelserik 
Wröm-Bok, 

soni på ett sinnrikt sätt uttyder de flesta fö­
refallande drömmar.

Andra tillökta Upplagan. Iris 4 sk. banko.
Nytt

(1119 
ägl 
tal 
erf

Bok-Annonser.
1 morgon Söndagen den 16 Febr, utkommer 

från r D— 1 elersens Lithografiska Inrättning och 
oktryckeri

lllustreradt nyaste Söndagsmagasin
V årgången R:o 7,

p INNEHÄLANDE:
Maer af Amiens, med porträtt. — Xanlisk 
i (or, med 6 planch. — Förgångna städer 
gar.nfralamerika, med vy och 4 afbildnin- 
No q Johan af Leyden, forts, o. sl. från

’• "— Illustrerad annons.

pc" 
n ré' 
(äg

A detta veckoblad, som hvarje 
sto, e Söndags morgon kl. 7 utgifves 

nume. Ivart om 8 trespaltiga sidor, kan pre- 
Bok eras så väl à alla rikets Postkontor och 
B. “dor som hos utgifvaren med 4 R:dr 
mexar hela året. Bladet " 

terna kostnadsfritt.
tillsändes prenu-

ari Götheborg dan 15 Febr. 1851.
(54.)

Undervisningar och råd i de flesta inom hus­
håll förefallande ämuen; äfvensom undervis­
ning i åtskilliga bandslöjder.

Tredje Upplagan, omändrad och betydligt, 
tillökt Pris: 16 sk. bko.

ovi a 1.
Några blad, innehållande anekdoter, infall, 

charader, m. m. Pris: 8 sk. banko.
(50}

På veckotidningen

DEMOKRATEN
kan prenumereras å de flesta vanliga tidnings- 
utdelningsställen i Stockholm, hos Herrar Bok­
handlare C. A. Rohloff i Örebro, Hanselli i 
Upsala, A. P. Landin i Ge/le, C. F. Höök i 
Carlskrona, Hr Handlanden Georg Strandman 
i Christinehamn och Hr Styrman Sundström i 
Norrköping med 2 Rdr Bko för år, 1 Rdr 
för kalfår och 24 sk. för 3 månader. På al­
la Postkontor i riket är prenumerationspriset 
2 Rdr 32 sk. för år 1: 16 för halfår och 32 
sk. för 3 månader. Lösa nummer säljas på 
förstnämnde ställen à 2 sk. bko.

(45.)
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URVAL UR FLIEGENDE BLATTER 
och andra illustrerade 

arbeten, 
? :de Häftet 

har lemnat pressen och innehåller 47 illustra­
tioner jemte text.

MPsgy-Ett hätte om 3 ark eller 24 qvart- 
tsas_abko sidor utkommer hvarje månad. 
Prenumerationspriset för 12 häften eller helt 
hand är 2 Rdr B:co utom postförvaltare-arf- 
vodet 24 sk. b:co. I korsband försändes bla­
det, då man vänder sig direkte till utgifva- 
ren.

Götheborg i Februari 1851. 
C. PETERSEN.

(53 )

Af Mil Lenormands berömda Spåkort, 
med tryckt förklaring, 

finnes ännu några exemplar att tillgå mot 32 
sk. b:co. Requirenter i landsorten kunna få 
den kostnadsfritt med posten, då man vänder 
sig till utgifvaren

Götheborg d. 14 Jan. 1851 C. PETERSEN.
______________________________ (22.)____

Tillkännagifvanden.
De som förlidet år hos: undertecknad in- 

lemnad Påstelin till Sinckning Parraply till 
lagning, anmodas att innam denna månad slut I 
genlössaannas. Blifver de försåhlda after arbets­
lön. Götheborg den 11 Februari 1851.

P. PETTERSSON.
(48.)

I
1

I Tjenst åstundas.
Eu Gårds-dräng och en Rättare, en Hus­

piga och en Kökspiga kunna erhålla tjenst 
å en egendom nära Staden, adress å denna 
Tidnings annons contor

(46.)

(

* ” Utbjudas hyra. 
Till Sommarnöje

Uthyres på ett trefligt landtställe nära sta­
den 2:ne glada Rum. Adress här. "

J. J. ASSERLIND.
(52.)

Uti Huset N:o 54 i denna Stads 3:dje Ro- 
te, vid Kyrkogatan, finnes ett nätt, ljust och 

gladt vindsrum att hyra, passande för en tarf 
lig ungkarl eller ett anständigt fruntimmer- 

Caffe och spisning kan äfven på stället be­
kommas, om så åstundas.

Om hyran kan öfverenskommas i 2:dr vå­
ningen af samma Hus. 

(51. (
•-----------    f 

Diverse.- i 
1 à 2 kannor nymjölkad mjölk, kan dag6' 

ligen erhållas från Johanneberg. 
(55.)

Till Salu. ; 

PRSXA 
BERG MBM , 

i dag Inkomna, äfven till : 
Hämtning så väl Träd, son ! 
Tjogvis hos !

J. P. DAHLQUIST. : 
(49.) 1

2:ne Cheviots Raggar, passande till Stall 
Baggar till Salu på Johanneberg. 

(56.)

Ett parti större och mindre kängor är i 1 
Commision lemnad uti huset N:o 10. Köpf' * 
mansgatan. , 

(40.) 1 

Prima Norrköpings : 
Hvetemjöl (i 

v f 6
såväl i Säckar som i Lispundsvis försälj®3 " ft 

J. W. BRATT 3 
(39) “



jemtc Huishållé-oc andra nyttiga råd.
188. otatisklimpar.

; En flat talrict potatis tofas oc sfalas, stö- 
06 oc arbetas derpå till en fin deg. Deri läg- 

866. 1 sked gebt hwetemjöl oc 5 skedar smält 
!Dr, font stekas tills bet släpper fastrullen. Litet 
ocker, musfotblomma oc rifen citronsfal, läg- 

806 också deri.

189. Nisgryns-klimpar.

Man fofar en stuf risgröt, bocf får icfe 
Ithnen helt och hålet fofas. När den har af- 
Walnad, lägges deri något smält smör, 4—6 
d9g, litet kardemumma, socker, musfotblomma oet) 
"inwden aitronskal, jemte forinter oc) 1 sted gobt 
DWetemjöl, eller ett par stötta sforpor.

190. Appel-klimpar.

Man tager 6—8 goda åplon font salas och 
Toras i stycken oc färnhusen urtagas, hwarefter 
bel " hackas * en hackho. En äggröra tillre- 
lur I,2 "gg, oc når den år fall, lågges ett 
mans" th forpor deri, hwilka röras wäl sam- 
seller och dermed blandas de finhackade äpplena; 
hbJcrr rå ägg, litet socker, fand, falt oc så 
set Dwetemjol, att degen blifer paszande len. 
i"I göras små runda klimpar som affofas 

in och) Watten, oc läggas sedan i soppan.

191. Bullar med Ragout, sek- 

ta i smör.

Den bruna skalfen raspas af små hwetebul- 
tie’ en liten runddel skäres få ftor font 1 Spe- 
tq ' hwarefter en bel af innehålet försiktigt ur- 
eller t mned en fnif. En Kött-färs lagas af falf 
I" "0nd, oc af denna fårs lägges ett hinnt 
asT inuti bullarne, men bet lemnas få ftort 
rocomme, att man fan få plats till en liten sked 
af it, of fisk, ostron dier wildt, oc slutligen 
runsden något hwarefter ben lilla frånsfurna 
meslen, åter pålägges som ett lock oc fästes 
af "Ighwita. Sedan lätta? bullarne wib fiban 
litetArandra på ett fat, oc ôfwerbâUe? med SFF.söt mjölk. När miottei 4 -- -- " 
«ore“"KRXJsr..r"G."am:

" buljong.

I sugit in fig, 
g, beströs med

liugbruna i smör, 
ms utan färs, oc 
e serveras warmarogi

192. Aggbullar.

Man wispar 12 ägg fä att be skumma wäl; 
beri hälles % qwarter buljong, något socker, litet 
musfotblomma oc salt; nu hälles smeten i thed 
foppar, font förut äro inwändigt bestrufna med 
smålt smör. K opparne fättas i en fastrull med 
watten i botten, man låter dem fofa under täppt 
loc på glöder, och med glöber på locket, tills de 
blifwit hårda; be hwälfwas bå ur kopparne oc 
läggas i foppan.

193. Förlorade Hiss.

En stefpanna med watten sättes på elder.
Utiber tiben sönderslås frisa Agg på ett 
flabt fit, oc när wattnet sjuder, iläggas be 
warsamt. Wil man hafwa ägggulorna flata, 
få far man icfe taga få mycket watten i pannan, 
att bet ftåt öfwer äggen; berefter upptagas be, 
aflossas oc jemnas runda med en form. När 
wattnet fofar funna äggen sönderfnackas iffelfwa 
pannan; men bet får icfe lägges för många uti 
i fenber. När be blifwit styfwa tagas be upp.

194. Mördegscretonger.

Uti 1 jungfru smålt smör, 2 bito föt grävde, t 
skeblad socker oc litet kardemumma, arbetas få 
mycket hwetcmjöt, att bet blifwer fom en len beg. 
Denna ställes enftunb på ett,falk ställe, under 
bet att foppan fofar. Nu mjölas ett rent bräde, 

begen arbetas berpå meb en träspade, uppläggas 
och) rullas till en fingers tjocflcf. Sedan stares 
ben i små bullar af en walnöts storlef, oc ko- 
fad i 2—3 minuter. De funne ocså läggas i 
puréer.

193. Brödseretonger.

Ma tager ett ftort franfft bröb, font icfe 
bör wara alldeles färfft och sär bet i sifor 
twärt öfwer; berefter fasonerar man bet meb en 
fnif i uddar, eller font en blomma; bet sednare bör 
gored meb en blecfform. (kretongerna doppas i 
widpåb grävde och fokas i smör, hwarefter be 
laggas i foppan, när beu anrättad. De funne 
också nyttjas till pureer och till garnerande af grön- 
rätter; i febnare fallet göras be något ftörre.



Gröterätter.
196. Nismjöls-gröt.

1 t rismjöl utröras i något af 5 stop mjölf, 
oc rästen sättes på elden. När den fofar, för# 
tunuas mjölet dermed, och lås i mjölfen under 
start omwispning. 4 t stött sötmandel lägges 
deri, samt salt, när den tages af elden; socker oc 
fond påströs wid anrättningen. Den fofar om- 
fring 72 timma.

Denna gröt fan också nyttjas kall, men då ta- 
ges % stop mindre mjölf, oc litet mera mandel, 
elfer ett stycke vanilj. Den anrättes i en form, 
oc åtes med win, körsbärs- elfer hallonsaft oc 
focfer.

197. Nisgryns-grbt.

1 6 risgryn söljes förft 2—3 gånger i fallt, 
oc feban i kofande watt, partitif tages 5 stop 
föt, hels nysilad mjölf, som sättes på elben, oc 
när ben fofar, låggas grynen beri, jemte ett litet 
stucke smör, font anwändes för att få grynen sna- 
rare mosiga. Något finstött mandel gifwer grö- 
ten en angenäm fmaf. Sfulle bet mara bris på 
mjölf, fan gröten, när ben är nära färbig, på- 
spadas meb litet fofanbe watten oc i få fall wie 
suas ett par äqq-gulor i ett qwarter gräbbe, font 
slås uti jemte falt fort förän ben anrättes. Den 
åtes meb win oc focfer eller föt gräbbe, oc an- 
rättningSfatet öfwerströs meb focfer oc fanel. 
Kofas i 1 72 timma.

198, Etekt Nisgryns-gröt.

Man fofar risgrynsgröt af mjölf; när ben 
är afswalnad, utröres beri 4 ägg oc.4 lob fmält 
fmör, hwarefter ben öses upp uti ett bjupt fat, 
öfwerströs meb ftötta fforpor oc öfwerhälles meb 
fmält fmör, famt beströs meb fanel oc focfer. 
Den sättes i en stefugn eller på en brandring 
meb glober öftrer oc under, stekas ljuobrun, ser- 
veras på samma fat, oc ätes warm med win 

eller faft.

199. Nisgryns Wattengröt.

Til I 1 risgryn tages 4 ftop watten; gry- 
nen läqgas beruti, när wattnet fofar, oc när gry# 
nen blifwit lagom fofta, tillsättas forinter, falt, 
fmör, focfer, oc slutlligen 1 qwarter franst eller 
annat hwitt win. Den åtes meb root win, Man# 
habt meb litet matten, eller med föt gräbbe och 
focfer.

200. Sjusinns-gröt.

12 ftop fina froßgryn fokas till en (agom 
tjoc gröt meb föt mjölf oc litet färfft fmör. 
När gröten år wäß fort oc salid, så att ben 

har en gob fmaf, då tages en icke mycket djur 
fafform af foppar, font smörjes meb färfft sinot, 
oc ilägges ett tumd tjocft hwarf med gröt. Se 
ban påitrös finstött fanel, blandad meb groft stött 
focfer famt några rifna mandlar. Nu har 11a! 
färfft fmör font ej är för falt, tager beraf pÖ 
en knifsudd oc insticker litet här oc ber | 
gröten. Derefter sättes ett loc på formen ile) 
glödande fol ofwanå; betta ligger så länge PÖ 
formen, tills bet blifwer ett brunt skinn på gré 
ien; bå pålägges ett nytt hwarf af gröt, lifa tjod 
fom bet föregående, oc beströs meb fanel och so" 
flr på samma fätt. Locket pålägges återigen 00) 
få fortfared tills man får be nämnde 7 skinnet 
Det öfwersta beströs likaledes tillräckligt meb so" 
fer oc fanel. Formen föres bå in i en war" 
ugn, så att gröten fär macter färg, oc ben se"’ 
veras feban meb grävd-blandad föt mjölf.

(Björklund.)

201. Verlgryns Mjölfgröt.

1 ftop fofanbe matten hälles på 12 ftop g“" 
da perlgryn, hwarmed be ftå tills följande dagell, 
bå wattnet afsilas oc grynen laggas i 3 72 ftop 
mjölf, fom bör mara i ftarft fol. Locket fagge 
på, oc ben kofas utan omrörning i 3 timmat 
hwilfet i allmänhet är nöbmänbtgt, för att så gry 
nen (ena. Slutligen flagged litet falt.

202. Verlgryns Wattengrot.
Til 1 stop gryn tagas 4 srop matten, soil 

fattad på elben. När bet fofar strös grynen deri, 
locket pålägges, oc ben fofar utan omrörning 
famt behöfwer 3 timmars fof. Man ilägger for 
rinter, fmör oc falt.

203. Sorngryns Mjölfgröt.
5 ftop mjölf sättas på elben, oc när ben är 

i ftarft fof, strös 1 ftop gryn beri. Locket lägt 
ged på, oc ben fofad utan omrörning ett par 
timmar. Sis ilägger man falt.

204. Sorngryns Wattengrot.
Sofas på samma sätt fom Verlgryns Wal’ 

tengröt (:0 202).
203. Kärnmjölfs-Gröt.

% ftop bohwete- eller forngryn rörad uti 2 1a 
ftop fall färnmjölf eller tjoc mjölf meb grävde" 
på, oc fom är mål wispad. Detta fätted på C 
ben unber jemn omrörning, tills bet fofar. 2 
grynen fina, fä, är gröten färbig på en timma6 
tib; litet salt tiflsättes ba ben är nära färM9' 
Den ätes meb .gräbbe.

1. . d (Sorts.)__
Nästa N:0 utgifmed Ondbagen ben 19 Februtar 

Götheborg, C. Petersens Officin 1851._ _




