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kölstidningen
Anons-oc Sushalls-Tivning.

7 2260 11.Lördagen den 8 Zebruari 1851.

" „. . Hyr Ko-Tidningar.
"e Söndagen efter Trettondedagen

" predika;
00 0+ • RPomkyrlan:

af’ IIsesangen: Comm , v. Past. Claesson.
öl A messan: Bat- Bred. Lundgren.
y ‘ Olsången: v. Pastor Olsson.

od

J) I Claristinæ Myrka:
er deutsche Hauptgottesdienst:

Kongl. Holpred., Prosten Dunckel.
‘ Aftonsången: Kyrkoherden Lamberg.
1 • Garuisoms-kyrkan:
Bat. Pied. v. Pastor Kindberg

pel
p i Fattighus-kyrkan:
Attighuspredikanten Hallén.

[0 i ■ * Carl Sohans Kyrka: "
Ii " 10, Comm., v. Pastor Ekberg.

116 G1 “ FerytC 
0 olotts Pastor Engström.

0"
v m/ Hospitals-kyrkan:• Tast Mag. Landtbom.

00

)0

, Bok-Annonser.
frän 2son Söndagen den 9 Febr, utkommer
Boki etersens Lithografiska Inrättning och " J CKeri

ätreradt uyaste Söndagsmagasin 

V årgången N:o 6,

Till Salu.
Den omtyckte Gustafs Källas Svagdricka, 

ar nu inkommen och försäljes af
JOH. LORÉN.

(42.)

Ett parti större och. mindre kängor är i 
Commision lemnad uti huset N:o 10. Könn 
mansgalan. -

(40.)

Prima Norrköpings 
Hvetemjöl 

såväl i Säckar som i Lispundsvis försäljes af
J. W. BRATT. 

(39.)

EIl parti vackert Ullgarn
försäljes af

C. B. WEDBERG.

p. INNEHÅLANDE:0 en tys)
vil brasilien a Kolonien Donna Francisca i Syd- 
s trosenliga»ed plansch och karta, — ”Ma- 
" Johan ? aus dem fliegende Holländer. — 
öf 1 Leyden.

SCL A detta'veckoblad, som hvarje 

7i Stor (Sondags morgon kl. 7 utgifves 
humerenva . om.8 trespaltiga sidor, kan pre- 

5 BokisaDA: so‘mväl à alla rikets Postkontor och Beo. röpsom.hos utgifvaren med 4 R:dr 
thefamternt leosirenasXIadet tillsändes prenu-

ri. Götheborg dan 1 Febr. 1851

(26.)

Tillkännagifvanden.

Kamförsälgning.
Undertecknat får härmed äran tillkännagif - 

va, att den Kamförsälgning som hittils ägt 
rum hemma hos mig och uti Bazaren vid nya 
Torget, ifrån d. 5 ds., fortsattes såväl i mi­
nut som parti uti Enkefru Wohlfarts hus, på 
Kungsgatan midt för Domkyrkan, eller samma 
lokal s m af Hr. A. B. Beneck förut innehaft, 
hvarest äfven beställningar à - Skölpadskamma r 
smältning som annat till yrket hörande emot- 
tages

Götheborg i Februari 1851.
J. H. SALOMON

Kammakare.
(41.)(43 •)
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Diverser.
De som vela sig hos underteknad hafva

Utbjudes hyra.
Ett rum med del i kök är instundande 1:ste

qvarstående panter, anmodas att do samma April alt. få hyra för ett bättre fruntimmer 
inlösa sednast inom fjorton dagar eller dato, eller ungkarl pä Stampen i närheten af Fal-
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eljest blifver de genast bortsålde.
Götheborg den 2 Februari 1851.

C. B. ÖHRNBERG.

(33.)

tighusen. Adress här.
(37.)

% G f b D £ 

jemte Hushälle-oc andra nyttiga räd.
138. Sialfdans. Kil. Macaroni-wvälling.

Man tager 1 eller 2 fat råmjöl med gräd- 
den på, wispar den wål, oc lägger fanel oc fo- 
rinter veruti, häller den i en frufa med lock, kuy- 
ter ten wäl in i en ren buf, sätter den derpå i 
en gryta med fofande watten, oc låter ben fofa 
tille ben blifwer styf men doc icke for hårv. Den

1 fanna mjölf fotad upp unber wispning (" 
är man mera fäfer att ben icke sfär sig), oc) " 
wispas fina gula macaroni, som man förut., 
öfwergått meb en farwel, utan att be andå.""" 
wa förmå. Detta låter man fofa unber f“.Na7 

jerveras m.» wifpad söt grädde, itMn socer o omrörning-neB"r.Ret.6 ripenÄavébls MRÖP“ErWa
fanel är ttöoo vA.fter. corntermn bör itts.I wsViJaor l“Rt TIRE““Fatt “,"(.",; fane fan br"
läggas, förän miolmi l oj !.I10, ont tin toil* tas til denna waling, men Då den företrädes
terna, ba be annarö falla till t t p wis bör hafwa fmaf af macaronigrynen, så d

Anm. Till fairband är den mjöl tien 9 ' Det bättre att hafwa fanel oc forfer på barbe1
som mjölkas andra eller tredje gången efter fond

—)‘)9* |.um um imi vu/ I2 ........ ,(
fas til denna wälling, men då den företrd", 
wis bör hafwa smat af macaronigrynen, fä 0

• . ["..., -++ Lc. f.0 —1 C.Ê, ,9 (AIDE.

falfning.
162. Mannagrynsswälling.

139. Algg-ost. *
. ... .... 1 fanna gobföt mjölf ställes på elben att uppfe"

20 hela ägg wispas, doc icke till6 D „‘‘1 oc deri wispas •/. qwarter mannagryn, 107. "— — Eén . . .  fot nuolf. om, under ständig wispning fofas 10 minuter. S"
nel, falt oc forfer tillsattes efter fmaf.

tjorfa. Unter tiden fofar man sot, 110 II oOIII 
fring t fanna, äggen lås deri, oc blismg ta till 
oft, som upptages meb ett durchslag, oc) trumgÖ, 
när ten blifwit kall, genom en [pruta meb fut 
stjerna. Man bildar den i en topp 10 tutet, C 
strör öfwer bet h la finsfurna mandlar lumtf- 
nel oc socker. Den ätes meb grävde oc) locer.

168. Hgg-grynsawälling.

Med fura äqq wispas så mycket hweteni” 
att bet blifwer som en hård deg, hwareste a 
arbetas mycket wäl på ett bord. Sedan 1 0 
man ut bet mycket tunnt oc) låter degen i999 i 

zcou utmu uiyn mun, |» -»y»*. . . . . . . . : torka en timma. Derefter hackas denna .
beböfiva, oc uppkofar meb en half stång wani-I som gryn oc sålas genom ett groft DUT9 1
uti; betta bör fofa omkring 2 timma; beruti wig (Om man sedan låter grynen torfa i ett wa }
spar man så mycket hwita sagogryn, som fordras rum, funna be förwaras en längre tib.) "4
för att göra bet lagom fimmigt. Waniljen lig- sättes en fauna god söt mjölf, oc nar ben ^
ger uti under hela fokningen; äswen unber atu fofar, wispas beruti få mycket gryn, att ber ål
rättningen fan den förblifwa i sfålen; litet falt oc wer lagom tjorft, socker oc falt efter 1’1
socker efter fmaf. Denna mailing bör ej anrat# wensom litet fanel, am fa behagas. “99*9
tas för warm. Till dagligt bruf fan waniljen funna äfwen nyttjas till köttsoppa.

160. Tago-wälling med wanili

M2iö(€ Dertill tager man, så mycket man fan

uttelenmnas.



1G1. Törnros-geyns-väfling.
[ Im tager 2 uäfwar törnrosblat, hwilfa förft 
?"0 18 för sig sjelfwa oc bå har man tidrebd 
^'9>Vndbeg (N: 163) hwari be hackade bladen 
til tho, of sedan sammanhackas alltsammans 
j] S[". Detta göres bagen förut, få att gry- 
65" f" igsv of torfa på en serviert eder ett

• Mjölken uppfofad, oc en wanlig thefopp 
455". dr tiflrärftig för 8 perfoner. När benna 
"ing fått fofa en timma, är ben färbig. Gful- 
" ben ej wara 
^'ÛUlor sanit 

Cr efter flF.

wispas 2 ägg-gulor, oc man fortfar att wispa 
unber bet foppan slås beri

ter

168. Sorngrynavälling,

Man tager 2 kannor mjöl til hwarie qwar- 
halfwa gryn, (itet mera tid hela, oc slår

grynen deri, når mjölfen fofar; halfgryns-wäl- 

ling fokas i 3 timmar, oc helgryns fan behöf- 

wa 3 12 — 4 timmars for. När ben är foft 

ilägges litet salt.

163.

nog simmig, afredes ben med 2
2 qwarter mjölf. Salt oc soc-

Wer/gryus:wälling.
Ett qwarter perigryn, äfwen mer eller min- 

eller

169. Haf regryns: wälling.

Den fotad som föregående (N: 168); doc be- 
gagnad härtill dtet mindre miöl till hwarje qwar- 
ter gryn. Den behöfwer på fin höjd 2 timmars 
fofuing.

a‘ 
f 
ig

", twättas meb en wisp i ljumt watten, 
"å gånger, oc sättes på elben uti litet mjölf 
I fofa en gob timma, samt efterses oc omrö- 
"18 wät. Nir galten blifwit wäl infofta i mjött, 
"Übes meb foft watten, oc man (åter dem åter 

a meb ett stycke fanel; sedan spädes meb mjölf 
od?.aftepes med ett par äygegulor sant litet söt 
tas" 11 t efter son man önjkar bet wälfimv

170. Kärnmjölfs soppa.

Ma tager fris färmnjölf, hwaruti läggas 
ftötta skorpor oc 1 qwarter söt gräbbe, sätter ben 
på eiben, oc rör ständigt beri under kokningen, 
tidö ben blifwit en simmig wäling. Wid an- 
rättningen ilägges förut kokta forinter, socker, ka- 
nel oc rifwet citronskal.

64)3 lise, eller perlgryn tid wälingar, böra, se- 
att e äro wäl tvättade, fotad förft i mjölf, få 
tor„ SThnen få mus af mjölfen oc feban unber 
och "Seu spädas meb watten, om så behöfwes 
fau 5I" cj wil nyttja endas mjölf. I annat

"IIllIiq grynen att fmafa magra.

166. Nisgrynéswälling.

| Smarter risgryn twättas wät oc lägges i 
7’ stop fofanbe mjölf. Den skall fofa i 1 % 

ling lmnr. Wid anrättningen öjweströs wät-
met litet fanel oc socker.

0c

167.

stop tjoc

Nismjöls:wälling.

mjölf med grabben 
1 sked ridmjöl eder 
fad öt t -t. ett lite

171. Stänk-wvälling.

Man tager 2 eder 3 ägg, hwarifrån ägg- 
hwitan borttages; när desa äro sönderwispade, 
iröres få mycket hwetemjöl, att bet nästan ring- 
lar sig omfring wispen. Då har man en fastrull 
med kokande mjölf; beruti lägges, ont man så 
will hafwa bet, litet kanel; sedan tager man af be 
med mjöl wispade äggen, med en wisp, oc häl- 
1er ben öfwer mjölfen. Det bör ej wara mera 
mjöl Deribland, än att bet rinner småningom af 
wispen, ba man håder ben öfwer fitteln. Så 
fortfared, tills smeten år slut. Sfulle den for- 
bra afredning, slår man några ägg-gulor uti an- 
rättningssålen, tillifa med litet kokande mjölf, 

"Jait,oc socker efter smaf.

keri (ägged
sort Utröred i
Jhel ocf %2 sted socker. Det wispas ända 
t sättes på elben tidd bet fofu I terrinen

172. Hwardags:Sréme.

N:0 1.
joå mjölf meb grädden på, wispas ined 196- 

otf) litet stött fanel; beri ftröd sinstött rdgs



elfer hweteskorpor, tills cremen blifwer så tjoc 
font wanlig creme.

178. HwardagsCréme.

%:0 2.
God tjoc mjöl oc lifa mycket sur grädde, 

wispas tillsamman tillika med socker oc finstött 
kardemumma, tills eremen blifwit tjock.

174 Fis-soppa.

Desa sligs soppor äro mest landtmannens, 
ti be stållen på landet, ber man om wären får 
inycket gäddor, Iwilfa soltorkas, då hufwuden, in- 
nanmåte oc tyggben fråntagas, fan benna sop- 
pa ofta förefomna; äfwen ber mycket fis nyttja 6 
åt tjenstesolfet, oc man fan fofa ben t långt 
fpab; få blifier beraf en qansa sinaflig soppa.

Då man har gobt starft oc tillräckligt sist, 
fpab, få fofas forngryn ined en liten bit smör i 
matten oc persilja, titt en tunn gröt etter tjoc 
mailing, allt font man har behof af soppa; når 
grynen äro mer ån halffofta, tilsilas siskspadet, 
bä äfwen morötter, spenat, ärtskockor, några per- 
siljerötter, famt tillräckligt af des blab tillägges, 
jemte litet ftött kryddpeppar, hwarmed soppan full- 
fokar. Dm spadet marit starkt oc fårst, få har 
man hår en soppa, font uti smafen icfe eftergift 
mer fårs köttsoppa.

Dm man icke will nyttja gryn, så fan man 
taga litet fist, hacka oc bulta Den fin, uppblanda 
ben med några ägg, mfölf, perjilja, fryodpeppar, 
litet falt, ett par stedar fmält smör, riset bröd 
etter Ijmetemjöl, oc beraf taga flimpar med en 
sted, famt fofar dem i soppan, pilfer beraf blir 
simmig.

Denna soppa fan fofas på näftan att fjällsist, 
utom strömming oc löjor.

173. Fissoppa med ijölf.

Då sisken är fofab, silas spadet gansa wal, 
. att hwarfen ben etter fjäll må medfölja,’ och upp? 

blundas feban titt lagom fälta, famt sätfes med 
-en gob fnippa persilja på elben; unber bet spadet 
totar, taged titt 1 % ftop beraf, % stop söt mjölf, 
hwaruti så mycket ftmetemjöl wispas, sam fordras

att göra soppan simmig, litet fint skuren gräslö" 
oc några font frydd- oc swartpeppar lagged äP 
wen i benna afrebning; bå fiskspadet fofar, iw" 
spas mjölfen, hwarefter soppan unber wispnill 
futtfofar. Wil man göra ben ännu fmafligan' 
få tagas, bå foppan Ivftes af elben, }, qwal" 
tjoc sur gräbbe, font wispas gansa wal och någ 
ra stedblat i sänder af ben fofheta foppan fbV - 
beruppå, hwareftér grädden billed i anrättning S 
skålen, oc) feban foppan; men locket lagged id 2 
strart pa, utan man rör några gånger deri" 
att bet icfe må skära sig.

Då foppan är foft på gäbba, oc man Ne 
råmm, så rensas ben ganffa wäl oc sönderröre 
famt uppblandas med lefwern, som stötes rå, i'1’ 
(er formatted oc sfäres i fina strimlor, söt mjö 
några ägg, fin sfuren persilja oc grädlöf, lit" 
fmält fmör, ftött kryddpeppar, fair, rifmet bröd d 
1er bmetemjöl; häraf taged med en sked små fli1" 
par, hwilfa fofa i fiskspadet, innan mjölken ihd 
led, oc läggas feban wid anrättningen i såle" 
Denna foppa är bä werfligen så gob, att DE 
med heder fan framsättas på ett gobt bord; il"1 
utan båbe gräbbe, oc flimpar är den 
men ganffa gob för ben anspråkslöse. Litet äf" 
fa fan oc tillsättes wid bordet efter hwars 00 
end fmaf. , i

Så be orter, ber mycket braven oc ib er.)" ] 
les, hwilfen man fattar titt winter behof, plug" 
man afsfära hufwudena, för att inläggad med fr" 
bor oc ätas falla. Denna inläggning sker r' 
alltid t jiskens gele. y •

176. Fisksoppa med grönt.

„Svenat, sockerärter, blomfål, fpäba morötte 
aris, huruosalat, persiljerötter, blad- oc pr" 

iobse aIst eller några delar härar, rensas och so" 
berit Öras, samt förwällas något litet, och fram 

ganska wäl från allt matten. Ru tägg” 
t . "tycke smör i fofkärlet jemte det gröna, (0 
“05 i Imöret, hwarefter så mycket gobt 
IPab p&hätles, som forpras titt foppan. Det" 
ID behöfwer icke att mara fä starkt son till'" 
Tort, [issoppan med gryn; häruti läggas än" 
are ftött muskott, men i bris beraf fryddpepp" 
0 det gröna är futtfofar, afrebed foppan n" 

ätet föt gräbbe, eller mjölf oc hwetemjöl, hwe" 
meD ben fofar sunmig, oc om man will g°" 
ben ännu mera smaklig, så {lås några ägg-gitl" 
ohett par bitar stött socker i anrattningosfål" 
Vitabe hwetebrodösfirwor äro äfwen tjenlige ‘ 
gifmad omfring titt benna foppa mib bordet.

:_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ (Föit.)
Nästa Nh:0 utgiswes Onsdagen den 12 Febris"

Göthéborg, (5. etersens Officin 1851.




