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Anons- oc Sushalls-Tidning.
Nto 10. Onsdagen ben 5 Februari 1851.
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Till Salu.

C. B. Wedberg
försäljer i Huset N:o 7, hörnet af Kungs- 

ib 
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9 Ostra Hamngatorna.

Fin och ordin.ir Rom & Cognac.
Eint och ordinärt Portwin.
Gammalt Medoc och ESischo ffs Win. 
Flera sorter Distellerade Brännviner 
Fin Arrac, Porter, Bayerskt & 
Engelskt Ölil, Svagdricka, Soc- 
Kerdricka, Gingerbeer.
Ättika och Matolja.
EinNorrköpings-och Smålands ost. 
Fint Caffe, alla sorter raffinerat Socker, 
Eult och hvitt Pader Socker samt Sirup 
Ni & Potatis Mjöl.

’ S0-Ris-Zross-Hel-y lafregryn. 
Stönt och br The. 
ci? Shocolade.

"Oria i grönt och blått omslag.
-at Up..Pe Sän, Sviskon, Eng- Semap, 
qeppar. Anis, Fengkol och Corian- 

Prima
p . 2*wa i järdingar och mindre kärl. gia Stärkelse, Nordsallt. 

arin-form-& Stöpljus.
* jackor. 
eila rensade Kokärter. 

marie- & Hampfrö, jemte flera an-
(25.)

ari-

ryggnadsdref 00,1 Cabelgarn 
q.Sdljes i Masthugget vid Ere: Vägen till billigt pris af 

CARL E. SVALANDER.

I C d. Bohles hus vid Spannemåls gala 
finnes goda Hvete- och Råg-skorpor till salu 
äfvensom flera sorter finare Caffe och The-bröd 
då fru Herrmansson, efterfrågas.

(34.)

Astundas Köpa.
Lumpor af alla slag upp- 

köpas i Masthugget vid 
Breda vägen af

CARL E. SVALANDER.
(15.)

Diverser.
De som veta sig hos underteknad hafva 

qvarstående panter, anmodas att de samma 
inlösa sednast inom fjorton dagar efter dato, 
eljest blifver de genast bortsålde.

Gölheborg den 2 Februari 1851.
C. B. ÖHRNBERG.

(33.)

Bok-Annonser.
Af Mil Lenormands berömda Spåkort, 

med tryckt förklaring, 
finnes ännu några exemplar att tillgå mot 32 
sk. b:co. Requirenter i landsorten kunna få 
den kostnadsfritt med posten, då man vänder 
sig till utgivaren

Gölheborg d. 14 Jan. 1851 C. PETERSEN.



Utbjudes hyra.
Ett rum mod del i kök är instundande 1:ste 

April att få hyra för ett bättre fruntimmer 
eller ungkarl på Stampen i- närheten af Fat- 
tighusen. Adress här.

(37.)

Tillkännagivanden.
Obs. I anseende till, att ej, ett tillräck

ligt antal läsare hafva anmält sig; kommer 
Ambulatoriska - Lånbibliotheket 
icke att existera.

(38.)

Ny Skol- inrättning.
Ett medelålders ensamt Fruntimmer, som 

njutit en vårdad uppfostran, och i flera Ar 
sjelf varit lärarinna i en större Pent ions an-

sot
jcmte Susballs-nc

188. Ölsoppa.
1 stop godt swagdricka, jemte 2 fardemummor 

oc en bit ingfära ställas att foka i en fastrull. 
När detta upvfokt, wispas 1 qwarter söt mjöl 
med 1 näfwe godt hwetemjöl oc slås uti det fo- 
kande drickat- samt wispas flitigt tills det uppko- 
far; socker eller sirap efter behag. Stekta bröds . 
kretonger serveras härtill, om man så will.

139. Toppebl-soppa.

Swagdrickat, blanbabt nteb litet watten, får ett 
uppfof oc afredes med litet grädde, hwetemjöl 
oc socker. Man fan wid anrättningen tillsatta 
ett par ägg-gulor, om man will. Brodtoppar ste- 
fas och" serveras efter anwisningen (N:0 136).

24®. Nifwen Ölsoppa.

Brödet rifwes oc såttes på elben med swag- 
dricka, formtet och ett litet stycke smör, oc fofas 
wäl; därpå: afredes bet med 1 qwarter gräbbe 
oc 2 ågg-gulor; socker ester behag.

stalt, önskar emottaga ett lifet antal barn; för f 
att först lära grundligt och väl läsa rent in- < 
nantill, sedan meddelas undervisning i Ghri' 1 
stendom Historie Geografi samt Räkning och ( 
skrifning. Flickorne få lära sig nu brukliga : 
fruntimers arbeten såsom sy sticka virka och 
brodera; de mera försigkomna få i Skolan sy 1 
at sig; kläder af alla slag ofven hufvudboua- 
der utan särskildt betalning; och som denna 
skol inrättning för det masta har för afsigt att 
för Lärarinnan som altid varit vand vid ar- si 
betsamhet och flit, fylla och nyttigt använda en s 
öfverflödig tid: så blir priset så billigt som ' 
möjligt. Barnens moraliska vård, blir even 1 
under skoltimmarna på det nogaste tillsedd. 1 
Närmare meddelande här om i Huset N:o 4y5 
hörnet af Spannemåls och Götgatan då skol
lärarinnan efterfrågas.

as)

n 

bot : 
andra nyttiga räb.

141. Ölost.

Man fofar upp mjölfen oc brirfat hwar för 5 
ftg, vc ba ben serveras tuges 14 dricka mot % " 
mjölf, eller efter hwars oc ens smaf. 11 

d
112. Chocolade. ö 

n Till 12 t chocolade taged 12 ftop mjölf od) p 
1 gwarter watten. Chocoladen lagged i falld . 
mjölfen oc sättes på elben under flitig wis I 
ning. Alt eftersom mjölfen blifwer warm, fuiäl* g 
ter chocoladen, hwilken bor fofa % timma, hwar’ 
unber fortsättes med wispningen, fortet efter 
smat.

143. Mandelkees.

1 t skålade mandlar finstötas i litet rosen- te 
watten; derjemte tagas 4 lob husbloßz, som twält å 
tas wäl, oc blötas natten öfwer i 1, qwarter b 
tvätten. Morgon berpå slås ytterligare 1 qwat ,, 
ter watten deröner, hwarefter bet fatted pä war!"’ “ 
a^a, oc man rör deruti tills bet blir helt 00 v 
hållet simmigt; nu wrides bet genom en hårduf.



ef nåt det är något asswalnat, wispas husblås- 
set och mandeln i 1 stop foft mjölf; derefter brin- 
906 det i formar, oc når det blifwer styft, ur» 

, wdlfwas mandelkeesen på anrättningsfatet, öfwer- 
1*vöd med socker, oc ätes mep win eller grävde 

, ic socker.

. 14. Warm mandelmjol i koppar.

‘ zil soupé.
1 8 lod, häfften söt- oc hälften bittermmdel 

ftalas oc stötas i en stenmortel mycket fint oc 
, lpÖDAs med ett par stedar mjöl under stötningen- 
l Derefter upptofns en fanna söt mjött, oc den 

ftötta mandeln wispas med så mtycket socker, att 
; ijölfen blifwer lagon söt; ^varefter mjölfen ji- 
. las ic är Då färdig att serveras.

1A5. TBanilj-mjölf.

En fanna söt mjöl sättes på elden att fofa några 
Minuter med en stång wanilj; derefter upptages wa- 
nitjen. 3 anrättningssålen wispas 2 ägg-gulor, 
oc deruti hädles wanilj-mjölken unber flitig om- 
wispning; socer dittägges efter fmat Den är 

sedan färdig att serveras.

ne delar,, nemligen uti' en tjoc grädde lifnande 
substans, som simmar öfwerst, oc en tjoc watten- 
aftig waßzla, font intager den understa delen af 
kärlet. Den sednore aftappas genom ett uti eller 
nära wid botten anbragt tapphäl, oc grädden 
blifwer då liggande på botten. Genom denna be- 
handling blifwer icke mycket mindre än hälften af 
mjötfen förwandlad till ett {lags grädde, font, ont 
arbetet wäl lyckas, är nästan så fet font werflig 
grädde, oc endas olif densamma genom sin syr- 
lighet. Den ätas med socker oc är mycket wäl, 
sinkande, men det erfordras öfning till desz til- 
lagning, då såwäl ivattnets tvärnia, font andra 
omständigheter hafwa inflytande derpä.

IS Jäs.mjöl.
9:0 3.

Så landet, ter man fjelf har for, lagas den 
på följande fätt: Man filar en liten balja, med 
lock, full af ben frisa söta mjölfen, få warn, 
font ben fommer från kon, oc fäller beri 1 ftop 
eller mera af ben tjocka fura grävde, hwaraf fär- 
nas smör, blandar ben wäl beri, lägger locket på, 
oc flatter ben på comfur-inrättningen, få att ben 
icke fommer allt för nära elden. När mjölfen

öl 
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il 
it* 
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16. Jässmjölk.

N:0 1. 
q" eller twå fannor fur mjölf häües i en 
nin1 ter tunn handouf, oc fnytes upp i silstäü- 
benor!" man har en sådan; i annat fal hänges 
onel"" en it ing, laggo öfwer twenne stolstyren, 

m "dttei. Är ej waßlan afrunnen, tager 
pel" "Dan ined en sted stora flintpar, få bliftver 
■jäs Ndttre tum för det öfriga att aftinna. När 
gräbbe’en stau serveras, läggas flimparne i fur

* som är uppwispad med litet föt mjölf.

............  grädde till skum, hwilfet spädes meb 1 stop föi
17 dsemjo . mjölk. Deruti läggas flimpar afjäsmjölten; hwil-

9. 9 fa tagas med en sted ur servietten, få ftora som
teg Stunmad mjölf, font börjar bliftva fur, s "eb995,

äte, f ttträfirt, ^ et. en siöttärna) oc rem ISO figg t formar.
004 =e annat större, fyllt med warmt watten, 99
[. “d, att bet ide rinner öfrver i mjölfen. Sa Man wispar wäl 9 ågg-gulor, hwatuti låg- 
" dt Detta natten öfwer, oc om morgonen—ges.1 lob riemjöt, foder oc ett ftop föt grävde. 

1 itah fina, att mjölfen bar siljot sigi twen- Detta sättes på glober oc fofas Ytinima tills

sättes om morgonen, fan ben uppläggas om af-
tonen; ben behandlas sedan på samma fätt font 
näft föregående, oc bliftver då serdeles wälsma-
fanbe.

I9. Kokad jäs-mjölk.

En fanna föt mjöl uppfofaö oc ställes att 
ftvalna (itet. Ett ftop tjoc fur grådde iwispas, 
hwarmned bet får stå öfwer natten. Denna bland- 
ning flås på en serviett, font är utbredd öfwer 
ett fåll, hwilfet är ställt på ett fat, få att waß- 
lan fär afrinna. Sedan wispas 1 ftop tjoc fur

114 
ht- 
tet 
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yc 
uf



mjölet är wäl kokt; médan det jtår på elden nå* 
ste man ständigt röra deri, oc när det tages af, 
ilägges litet salt, under det man widblifwer att 
röra i maßzan, tills den mesta hettan har upp- 
hört, hwarefter det häles i formar; när det styf- 
nadt, tages det ur. Det åtes med win eller jöt 
grädde.

131. Aggbubbert.

Ett tjog ägg wispas litet ensamt, derefter med 
1 stop tunn föt grävde, 3 lod socker, litet fanel 
oc citronsfal. Man fan ocksä lägga 3 — 4 stött 
mandel deri, men de måste wara mycket fint stöt- 
ta, att de icfe fjttnfa. Ett gebt förtent djupt fat 
smörjes med flaradt smör, hwaruti be wispade 
äggen hällas. Dm man har en stefugn, så år 
bet lättas att fatta fatet deruti, tills äggen styf- 
na; i bristande fall fan bet sättas på en brand- 
ring, meb swaga glöder derunder, oc ett bleck- 
loc öfwer meb glober ofwanpå. Nur äggbub- 
betten något styfnadt, öfwerströs den meb forin- 
ter Den fan icfe hwälfwas af fatet, men måste 
serveras i bet samma. När ben sfal anrättas, 
öfwerströs ben meb focfer, oc ätes fal eller warm 
meb fet grädde eller hwitt win oc socker.

132. Tggemjölf.

y stop söt mjöl sättes på elden att fofa med 
ett ftncfe fanel uti. Under tiden wispas ett par 
ägg-gulor meb litet focfer uti en Ttät; häruti wi- 
spas sedan ben fofanbe mjölken, hwareftet ben är 
färbig att serveras.

133. Enb-äggs-mjölf.

(i ägg-hwitor wispas till härdt stum; derester 
iblandas 6 lob focfer, ett skedblad potatismjöl och 
ett par ftötta mandlar. En fastrull itår under 
tiben på elben oc fofar meb 3 stop söt mjött. 
Tag då meb en sked så flora bullar som ett ägg, 
oc lägg i don fofanbe mjölfen, bredwid hwaran- 
bra så många, font få rum, oc låt dem fold 
några minuter. De wändas nätt unter fofnin- 
gen oc upptagas, bå be äro färdiga. Sedan 
wispas gulorna af be sönderslagna äggen meb en 
thesfed mjöl oc en thesked finstött fanel, och betta 
slås i ben fofanbe mjölfen, få att ben bliner sun- 
mig; nu saltas efter fmaf, oc fist iläggas de für- 
diggjorda snöäggen.

157. Grädd-soppa.
t stop föt gräbbe, 72 ftop gammalt win,.8 

wispade ägg-gulor, 10 lob hwvitt focfer, några stöt" 
ta mandlar, litet rifwen citronsfal oc fanel, 
tes på elben oc wispas tills bet fofar. Härti" 
fan ätas steft bröb.

133. Slimp-mjölf.
6 ägg wispas meb 4 lob focfer oc 1 % 

q waiter föt gräbbe; beri lägges 12 (ob ftötta sfor 
por, litet citronsfal oc några sköljda forint" 
Häraf göras flimpar, som fofas i mjölf. 3 fall 
nor mjölf sättas berefter på elben, oc när De" 
fofar, läggaS flimparne uti meb en ffeb. Etral 
feban be äro fofta, tagaS be warsamt upp 00 
läggaS i terrinen; 3 ägg-gulor wispas meb 1 qwd" 
ter tunn gräbbe, som hålles uti ben fofanbe mjol 
fen, jemte litet stött fanel. Härtil fan också F 
gagnas mjölklimpar.

136. Mannagryns Hlimp-mjölk. 
t thekopp mannagryn fofaS meb föt mjölf till 

en tjocf gröt; 4 skedblad smör, 2 bito focfer od 
litet stött mandel arbetaS i gröten jemte 3 ägO 
ett i fänber, oc litet stött saffran, att ben blinve" 
gul, oc ställes ben feban att fallna. 1 fard 10 
mjölf stalles i ei fastrull att nppfofa meb cn " 
fanel eller wanilj. Ni wispas 4 ägg-gulor, 116 
1 thesked potatismjöl, uti ben fofanbe mjölfen, ’ 
att ben blifwer sinumnig; falt oc focfer efter sur"" 
Af gröten göreS fmä klimpar, som lägags i sol 
pan, hwarefter ben är färbig att fermeras. W 
fa flimpar htnna också begagnas att lägga i fil" 
buljong.

137. Fastlags-fimlor t mjöle.
(Hetwägg.)

"å goba hwetsimlor utstäres ett rundt 08 
oc en bel af infråmet uttages meb en ffeb. V 
efter tageS % mandelmaßza oc Zbelar af brödinf"" 
met eller mer, allt efter fmaf. Brödinfråmet 0" 
mandelmaszan blandas nu tillsammans meb til 
räckligt sockec samt finftött fand oc få mycket IL 
gräbbe, att bet låter omröra sig. Dx denna ndf, 
fa är tillblandad, smältes litet färfft smör. 
fet af älles frän faltet; bet klara smöret flåS b 
ban i en fastrull, hwilfen fätteS på elben oc hud 
uti maßzan iröres. Det bör mara helt litet i"l. 
När ben är rigtigt marm, tager man meb en I 
oc fitter af ofwannämnde ma^a be hål, som." 
wit gjorda i fimlorna. Innan be serveras sätt" 
be in uti fmag ugnSmärme eller oc i en fastri 
för att håla.sig manna. Den föta mjölfen " 
fac upp under üben, oc wid anrättningen "9 

‘ ges silörna påsen britten serviett.

YärtA 9250 utgifmeS Lördagen ben 8 Februari- 
Götheborg, C. Petersens Officin 1851. —




